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Kapsam 

Türkiye’de yayınlanan EKMEK KONULU kitap, makale, tez, köşe yazısı, internet, dergi haberi  türü 

eserler.  Gazete haberleri birkaç istisna dışında kapsam dışıdır. Kitap içindeki bölümler için kapsamlı 

bir tespit ileride yapılabilir. 

Yöntem 

79  kaynak taranmıştır. Bunların listesi “Taranan Kaynaklar” bölümünde (sayfa 4-5) yer almaktadır. 

Zaman 

29 Ocak- 6 Şubat 2013 tarihleri arasında hazırlanmıştır. 

Niçin 

17.01.2013 tarihinde açıklanan “Ekmek İsrafını Önleme Kampanyası” kaynakçanın başlatılmasına 

vesile olmuştur. 

İstatistik 

Tespit edilen 1751 eserin türlere göre dağılımı. 

BROŞÜRLER-KİTAPÇIKLAR 73 

DERGİLER 10 

HABERLER  94 

İNTERNET 117 

KİTAPLAR 88 

KÖŞE YAZILARI 45 

MAKALELER  851 

PROJE DOKÜMANLARI 17 

RAPORLAR 6 

RÖPORTAJLAR 15 

TEZLER  429 

WEB SİTELERİ  6 

TOPLAM 1751 

 

ERİŞİM 

Kaynakçada 502 yayının tam metnine ilişkin internet linki verilmiştir. 

file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857535
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857536
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857537
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857538
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857539
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857540
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857541
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857542
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857543
file:///C:\Users\Acer\Desktop\EKMEK\ekmek%20kaynak�as�%20brs2.xlsx%23RANGE!_Toc347857544
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TARANAN KAYNAKLAR 

 

ARAMA MOTORLARI - GOOGLE 

ekmek 

"tam buğday" 

"ekmek israfı" 

ekmek site:http://www.dunyagida.com.tr/ 

ekmeği filetype:pdf 

ekmek filetype:pdf 

ekmek site:http://www.millifolklor.com 

 

DERGİLER 

http://bdutae.gov.tr/yayinlar/1/2.html 

ekmek site:agroworlddergisi.com/ 

http://dergi.omu.edu.tr/index.php/ANAJAS 

http://www.bitkikorumabulteni.gov.tr/ 

http://www.ggd.org.tr/gida_guvenligi_dergisi.php 

tarım dergileri. http://www.sanalbasin.com/dergi-56-tarim-dergileri 

http://endustriyelfirincilar.org/www/dergi/efb_dergi_01_web.pdf 

Gıda Dergisi (Gıda Teknolojisi Derneği) 

http://endustriyelfirincilar.org/www/dergi/efb_dergi_02_web.pdf 

http://dergiler.ankara.edu.tr 

http://www.hasad.com.tr/hasadbitki.asp 

http://www.hasad.com.tr/hasadgida.asp 

http://www.journals.istanbul.edu.tr/ 

http://www.dijimecmua.com/un-teknik/ 

http://www.berjournal.com/ 

http://www.teknolojikarastirmalar.com/frmDergiler.aspx?IDDergi=2 

https://services.tubitak.gov.tr/edergi/user/konuArama.jsp 

http://www.tdkdergi.gov.tr/ 

http://www.tubar.com.tr/ 

http://www.turktarim.gov.tr/ 

 

KAYNAKÇALAR 

Cumhuriyet Dönemi Makaleler Bibliyografyası 

Türkiye Makaleler Bibliyografyası 

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

http://www.tepge.gov.tr/Yayinlar.aspx 

Eski Harfli Türkçe Basma Eserler Bibliyografyası . eyayinlar.mkutup.gov.tr/cgi-bin/WebObjects/EHT 

http://turkoloji.cu.edu.tr/pdf/cukurova_halkbilim_tezleri.pdf 

http://turkoloji.cu.edu.tr/makale_sistem/tum_list.php 

İlahiyat Makaleleri Veri Tabanı . http://ktp.isam.org.tr/?url=makaleilh/findrecords.php 

İlahiyat F. Devam Eden Tezler. http://www.isam.org.tr/ 

Osmanlıca Makaleler Veri Tabanı. http://www.isam.org.tr/ 

Osmanlıca Risaleler Veri Tabanı. http://www.isam.org.tr/ 

http://www.idefix.com/vitrin/ 

http://www.kitapyurdu.com/ 

http://asosindex.com 
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http://sureli.mkutup.gov.tr/ 

Ağaoğlu, Bülent: Beslenme kaynakçası. 2010. 

Koz, M. Sabri : Türk Mutfak Kültürü Üzerine Seçme Kaynakça 

http://www.turkmedline.net/ 

http://kitaplar.ankara.edu.tr/search.php 

“Beslenme Ve Diyetetik Kongresi” Bildiri Kaynakçası (I-VI). (Taslak).  İstanbul, Temmuz 2009. (649 Künye). 

Ağaoğlu, Bülent: Gıda Kongreleri Tebliğ Dizini (1-10, 1976-2008) 

fırıncı tmb 

fırıncı cdmb 

http://www.sciencedirect.com/ 

http://agris.fao.org/ 

Ağaoğlu, Bülent: İstanbul Bülteni Dizini 2005-2012 Bülent Ağaoğlu  İstanbul, 01.01.2013 

ana kaynaklar 

bazlama cdmb 

http://tez2.yok.gov.tr/  tez adı: ekmek; ekmeği 

http://kjc-fs2.kjc.uni-heidelberg.de:8000/de 

http://turkoloji.cu.edu.tr/halkbilim_kyn/ara_02.php 

 

KİTAPLAR 

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/tam_bugday_sempozyum_kitap.pdf 

 

KÜTÜPHANELER 

http://www.devletarsivleri.gov.tr/dokumantasyon/search.aspx 

http://www.toplukatalog.gov.tr/ 

http://ktp.isam.org.tr/ 

http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php 

http://www.worldcat.org/ 

fırıncı toplukatalog.gov.tr 

Refik Saydam Hıfzıssıhha Merkezi Başkanlığı Kütüphanesi. http://kutuphane.rshm.gov.tr/ 

 

WEB SİTELERİ 

http://www.tambugday.com/ 

http://turkiyefirincilarfederasyonu.org/ 

Türkiye Un Sanayicileri Federasyonu. http://www.usf.org.tr/TR/ana-sayfa/1-0/20130130.html 

http://www.gungoruras.com/ 

http://www.ihe.com.tr/ 

http://www.bdb.hacettepe.edu.tr/ 

Elektronik Kaynaklar. http://www.isam.org.tr/ 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

ekmek site:yemekvekultur.com 

http://www.beslenmebulteni.com/ 

ekmek site:tmo.gov.tr 

http://www.dergimakale.com/ 

http://www.tarihtoplum.com/ 

 

 



6 
 

BROŞÜRLER - KİTAPÇIKLAR 

Tekgida-Iş Türkiye Tütün, Müskirat, Gida ve Yardimci Isçi̧leri Sendikasi ile Ankara Tüm Ekmek Sanayii 

Işverenler Sendikasi arasinda (10. dönem işyeri seviyesinde) bağitlanan toplu iş sözleşmesi : 

15.2.1989-31.12.1990. Istanbul : Tekgida-Iş, 1989. " 

334 Senesi Nisan Ekmek, Hububat, Lahm, Erzak, Yem, Mahrukat ve Tenvirat Dersaadet Mukaseme 

Cetveli. 13. MİL. *eht/  

Ankara Besinler Reform Evi Ticaret Limited Şirketi: Sağlığınız için tam buğday unundan yapılma 

esmer ekmeği deneyiniz / Ankara Besinler Reform Evi Ticaret Limited Şirketi. Ankara : ANBEREV, 

[1968?] (Ankara : Ajans-Türk Matbaacılık). *14+ s. ; 19 cm *tokat/  

Ankara Ekmek Sanayi İşverenler Sendikası Tüzüğü. Ankara (yayl.y.) (t.y.) Son matbaası. 43 s. 20 cm. 

[tokat/  

Ankara Ekmek Sanayii İşverenler Sendikası (Ankara): Ankara Ekmek Sanayii İşverenleri Sendikası 

tüzüğü. [Ankara?+ : Sendika, 1964 (Ankara : San Matbaası)43 s. ; 12 cm *tokat/  

Ankara Halk Ekmek Fabrikası sağlıklı lezzet dünyanız el değmeden sizin için. Ankara : Ankara 

Büyükşehir Belediyesi, 2011. *tokat/  

Araba Fırınlı Sahra Ekmekçi Kolu Talimâtnâmesi. İstanbul 1333(Rumi) 1917(Miladi) Matbaa-i 

Askeriye 9+27. MİL - ÖZEGE; 877 - TBTK; 4579. [eht/  

Ataman, İsmail: Türkiye'de ekmek politikası/ İsmail Ataman. Ankara : Türkiye Ticaret Odaları,Sanayi 

Odaları ve Tic. Bors. Birl. , 1966. 21 s. ; 22 cm. *tokat/  

Aygil, Osman: Ekmek ve ekmekçiliğin muhtelif meseleleri/ Osman Aygil. Ankara : Türkiye Ticaret 

Odaları, Sanayi Odaları ve Tic.Bors. Bir., 1966. 7 s. ; 24 cm. *tokat/  

Besin-İş / Türkiye Et, Ekmek Ve Besin Sanayi İşçileri Sendikası . Ankara *tokat/  

Birinci Köy ve Ziraat Kalkınma Kongresi - Ankara, 1938 - Kongre Yayını A serisi, Takım 13 - Türkiye 

ekmeklik ve makarnalık buğdaylarının standardize edilmesi (17s.+ekler)- Zahire kuyuları (15s.). 

Ankara, Ziraat Vekaleti, 1938. s.belirsiz, fig., cet.. [http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Bostancıoğlu, Hayreddin : Kate A-1, Marmara 86 ve öthalom ekmeklik buğday çeşitlerinin tohum 

sıklıkları ile bazı unsurlarının araştırılması/ Erkan Bayram. Sakarya, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı 

Tarımsal Araştırma Genel Müdürlüğü Mısır Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1992. 31s. Çiz., Şek., 

Bibs.:29-30, Özet:Fra.,Tr. Tarım ve Köyişleri Bakanlığı Tarımsal Araştırmalar Genel Müdürlüğü Mısır 

Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü Yayın No: 6 . *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Boz, Miyale: Peynir altı suyunun ekmekçilikte değerlendirilmesi/ Bülent Özkaya. Ankara, Ankara 

Gıda Kontrol ve Araştırma Enstitüsü, 1984. 44s. Bib:s.42-44, Özet:İng.Tr. Ankara Gıda Kontrol ve 

Araştırma Enstitüsü Genel Yayınları, 110 . *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Canbas, Ahmet: Ekmek mayacılığı / Ahmet Canbas. Ankara : Gda Teknolojisi Dernegi, 1995. 44 s. : 

grf., skl., tbl. ; 24 cm. Gıda Teknolojisi Dernegi yaynlar ;  yayn no: 22 *tokat/  
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Dersaadet ve Bilâd-ı Selâse Ekmekci Amele Cemiyeti Nizamnâmesi. İstanbul 1337(Rumi) 

1921(Miladi) Matbaa-i Balıkcıyan 16. AEKMK - ÖZEGE; 24351. *eht/  

Ekmek Bedeli Hakkındaki 19 Haziran 1335 Tarihli Kararnâmenin Suver-i Tatbikiyesine Dair. İstanbul 

1335(Rumi) 1919(Miladi) Maliye Nezareti Muhasebe-i Umûmiyye Müdiriyet-i Umûmiyyesi 10. TBTK; 

9579. [eht/  

Ekmek israfı ve tüketici alışkanlıkları. Ankara: TMO. 15s. (broşür) 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/tmobrosuryeni2.pdf 

Ekmek nasıl oluşur. 1.bsk. İstanbul : Arıtaş : Serhat, *1981?+ *8+s. : rnk., res. ; 27 cm. Arıtaş-Serhat 

öğretici çocuk yayınları ; seri 1. Bilgiler dış kapaktan alınmıştır *tokat/  

Ekmek Sanayii İşverenler Sendikası: Ekmek Sanayii İşverenler Sendikası ana tüzüğü. İstanbul Ekmek 

Sanayii İşverenler Sendikası 1999. 36 s. 12 cm. *tokat/  

Ekmek üretim teknolojisi/ Nurcan Yağdı ve diğerleri. Bursa Bursa İl Müdürlüğü 1995. 26s. *tokat/  

Ekmek ve ekmeği etkileyen faktörler.Ankara : Türkiye Ticaret Odaları, Sanayi Odaları ve Tic.Bors. Bir., 

1966. 23 s. ; 24 cm. [tokat/  

Ekmek ve ekmek çeşitlerinin üretimi ve piyasaya arzı . 

http://www.ordutarim.gov.tr/teknik_bilgi/liflet/pdf/ekmek_ve_ekmek_cesitleri_uretimi.pdf 

Ekmek ve Nişastacılık Sanatı . İhsan. İstanbul 1331(Rumi) 1915(Miladi) Matbaa-i Âmire 18. AEKMK - 

BDK - ÖZEGE; 4696. *eht/  

Ekmeklik hububat fiatlarını, ekmek fiatlarını tesbitte kıstas ne olmalı. Ankara : Türkiye Ticaret 

Odaları, Sanayi Odaları ve Tic.Bors. Bir., 1966.13 s. ; 24 cm. *tokat/  

Ekse, Osman: Ekmeklik buğdaylarda verim, verim öğeleri ve proteinin kalıtımı üzerinde 

araştırmalar/ Osman Ekse, İbrahim Demir. Menemen, Ege Bölge Zirai Araştırma Enstitüsü, 1985. 14s. 

Çizelge, Bibliyografya s.:13-14. Ege Bölge Zirai Araştırma Enst.Yayınları, 56 . 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Elektrikli Ekmek kızartıcıları : Toaster / Türk Standartları Enstitüsü. 2. Bsk. Ankara : Türk Standartları 

Enstitüsü, 1963 (Ankara : Başnur Matbaası, 1967). 6s., 1 y. : 3 şkl. ; 29 cm *tokat/  

Elektrikli ekmek kızartıcıları. Ankara *yayl.y.+ 1967 Başnur matbaası. 9 s. 20 cm. *tokat/  

Fırıncı meslek kursu : beslenme ve gıda alanlarında eğitim ve iş gücü yetiştirme projesi / proje 

koordinatörü Sara Kılınç ; yayına hazırlayanlar Ömür Esen, Şerife Ünüvar. Ankara . MEB, 2004. 48 s. ; 

24 cm. [tokat/  

Gençtan, Temel: Bazı ekmeklik buğday çeşitlerinin üç farklı lokasyonda verim ve verime etkili 

karakterleri  / Temel Gençtan. Tekirdağ: Trakya Üniversitesi, 1988. 41 s. ; 20 sm. *tokat/  

Gerngross, Otto:  Yüksek öğütme dereceli undan yapılan tekekmeğin tağdiye ve bilhassa Türkiye'de 

halkın anti beriberi B1 vitamin ihtiyacını temin bakımından ehemmiyeti / Otto Gerngross, Mustafa 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/tmobrosuryeni2.pdf
http://www.ordutarim.gov.tr/teknik_bilgi/liflet/pdf/ekmek_ve_ekmek_cesitleri_uretimi.pdf
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Uluöz. Ankara Yüksek Ziraat Enstitüsü 1941. 15s tbl 24 cm.  T.C. Ziraat Vekaleti Yüksek Ziraat 

Enstitüsü Çalışmalarından;  Sayı  124 *tokat/  

Gerngross, Otto: Ekmeklik hububat, un ve ekmek / yazan: Otto Gerngross.  Ankara : Ankara Yüksek 

Ziraat Enstitüsü, 1935. 14 s. :  res. ;  23 cm. ( T.C.Ankara Yüksek Ziraat Enstitüsü. Çiftçiye Öğütler; sayı. 

5 ). [mktp/mktp] [tokat/  

Gerngross, Otto: Türkiye buğdayının takdiri ve muayenesi-Buğdayın takdiri için çiftçiye, tüccara, 

değirmenciye ve ekmekçiye öğütler. Ankara, Ankara Yüksek Ziraat Enstitüsü, 1934. 29s. Şekil. Ankara 

Yüksek Ziraat Enstitüsü Sayı: 2. *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Giresun ekmek sanayii... Giresun 1965. 18 s. 20 cm. [tokat/  

Güray, Perihan: Şekerin hamur ve ekmek evsafına tesiri / Ankara : Türkiye Şeker Fabrikaları A.Ş., 

1969 . 12 s. : 3 grfk, 8 tbl. ; 27 cm [tokat/  

İhsan: Ekmek ve Nişastacılık San'atı /  İstanbul: İstanbul, 1915. 18 s. ; 20 cm. Kadınlara Ameli Sanayi-i 

Zıraiye Dersleri Cüz: 5, Maarif Nezareti Telif ve Tercüme Kütübhanesi: 28 *tokat/  

İstanbul ekmek sanaayi. İstanbul Baylan Basımevi 1965. 10 s. 20 cm. *tokat/  

İstanbul ekmek yapıcı esnafı cemiyeti esas nizamnamesi. İstanbul *yayl.y.+ 1939 Reklam basımevi 16 

s. 20 cm. [tokat/  

İstanbul ve Mülhakatı Umûm Ekmekçi ve Francalacı Fırıncılar Esnafı Cemiyeti Nizamnâme-i Dahilisi. 

İstanbul 1926(Miladi) Zelliç Biraderler Matbaası 12. ÖZEGE; 8285. *eht/  

Kadınlara ameli sanayi-i ziraiye dersleri : ekmek ve nişastacılık sanatı. / İhsan. -- [y.y. : y.y.], 1331. 

(İstanbul : Matbaa-i Amire)  5. cüz. (18 s.) ; 22 cm.  İSAM  

Karma, Erol:  Sekiz ekmeklik buğday çeşidinin diallel melez döllerinde bazı tarımsal karakterlerin 

katılımı üzerinde araştırmalar. Eskişehir, (yay.y), 1976. 70s. Tez(Doktora), Bibliyografya:s.64-70. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Keklikçi, Zülfü: Malabadi ekmeklik buğday ve Tokak arpa çeşitlerinin bölge koşullarında uygun 

Malabadi ekmeklik buğday ve Tokak arpa çeşitlerinin bölge koşullarında uygun tohum 

miktarlarının saptanması. Diyarbakır, Güneydoğu Anadolu Bölge ZiraiAraştırma Enstitüsü 

Müdürlüğü, 1983. 14 s. Güneydoğu Anadolu Bölge Zirai Araşt.Enst.Müd.,Yayın No: 83-2 . 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Kıral, Ali Safi : Doğu Anadolu Bölgesinde farklı çevre ve iklim koşullarında kışlık ekmeklik, 

makarnalık buğday ve arpa çeşitlerinin done verimi ve adaptasyonu üzerine araştırmalar/ Hasan 

Özcan. (y.y), Atatürk üniversitesi Ziraat Fakültesi Ofset Tesisi, 1990. 31s. Bib:29-31, Özet: İng., Türkçe, 

Cet. Doğu Anadolu Tarımsal Araştırma Enst. yayınları No: 4 . 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  
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Koç, Fethullah: Patatesin ekmek imalinde kullanılma imkanları Ankara, Gıda-Kontrol Genel 

Müdürlüğü, 1982. 29 s. Tablo. Gıda-Kontrol Genel Müdürlüğü Yayınları, 82/4 . 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Komple ekmek fabrikaları ekipmanlarında lider kuruluş TOYA makine sanayii ve ticaret anonim 

şirketi. İstanbul TOYA 1989. 34 s. 20 cm. *tokat/  

Konak, Kezban Ekmek: Türkiye tarımında modern girdi kullanımı / Kezban Ekmek Konak. İzmir : Ege 

Üniversitesi, 1978. 43 s. : tab. ; 29 cm. Ege Üniversitesi Uluslararası Ekonomik ili kiler Enstitüsü. 

[tokat/  

Kumuşoğlu, Vedat: Ekmek, bugün ve yarın/ Vedat Kumuşoğlu. Ankara : Türkiye Ticaret Odaları, 

Sanayi Odaları ve Tic.Bors.Bir., 1966. 24 s. ; 24 cm. *tokat/  

Mağdenli, Zeki: Sıhhı beslenme ve ekmek meselesi/ Zeki Mağdenli. İstanbul : Türkiye Tic. Odaları, 

San. Odaları ve Tic. Bor. Bir. Mat., 1966. 21 s. ; 23 cm. *tokat/  

Miller, S.: Ekmekçilikte kullanılan mantari anzimler S. Miller, Jond A. Jonson; Çeviren: Mustafa Uluöz. 

Ankara Ankara Üniversitesi Ziraat  Fakültesi 1956. 19s şkl 24 cm. Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Yayınları  98. Yardımcı Ders Kitabı  37 *tokat/   

Özberk, İrfan: Ekmeklik buğdayda verim komponentleri ve verim arasındaki ilişki/ İrfan Özberk, 

Fethiye Özberk. Diyarbakır, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı Araştırmalar Genel Müdürlüğü Güneydoğu 

Anadolu Tarımsal Araştırmalar Enstitüsü, 1994. 12s.+ekler, tab., gra.. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Özden, Şenay : Iğdır ovası sulama koşullarında verimi yüksek ekmeklik buğday çeşitlerinin tesbiti/ 

Salim Altıntaş. Erzurum, Köy Hizmetleri Genel Müdürlüğü Erzurum Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 

1995. 42s. Tab., Şek., Bib.:s.32-35, Özet:İng., Tr. Köy Hizmetleri Genel Müdürlüğü Erzurum Araştırma 

Enstitüsü Müdürlüğü Yayınları Rapor Seri No: 39 . *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Saygın, Erdal: Ekmek sanayiinde bayatlamayı geciktirici olarak kullanılacak emülgatör üretimi ve 

sanayiide kulanım imkanlarının araştırılması/ Erdal Saygın. İzmir: Ege Üniversitesi, 1991. 37 y.: şek.: 

tab.: 29 cm. Araştırma Projesi-- Ege Üniversitesi, 1991. *tokat/  

Süne (Eurygaster spp.) ve kımıl (Aelia spp.) zararı görmüş tanelerin ekmeklik buğday kalitesine 

etkileri/ Ayhan Atlı ve diğerleri. Ankara, Tarım Orman ve Köyişleri Bakanlığı Tarla Bitkileri Merkez 

Araştırma Enstitüsü, 1988. 23s. Şek., tab., Bib:22-23, Özet:İng., Türkçe. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Süphandağı, Lale: Ekmek Nasıl Yapılıyor? NESİL YAYINLARI Yayın Yılı: 2012; 16sayfa.22x22 cm; Karton 

Kapak; ISBN:6051312545; Dili: TÜRKÇE  

Şeker, Bülent: Una katılacak bazı maddelerin ekmek kalitesine etkileri Nurhan  Erol. İstanbul 

Marmara-Trakya Bölge Zirai Araştırma Enstitüsü, 1978. 34s. Proje Kod Nd-V.080.5.341 [tokat/  

T.C. MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI GIDA TEKNOLOJİSİ EKMEK FERMANTASYONU 541GI0049. Ankara, 

2012 . http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/541GI0049.pdf 

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/541GI0049.pdf
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T.C. MİLLÎ EĞİTİM BAKANLIĞI MEGEP (MESLEKÎ EĞİTİM VE ÖĞRETİM SİSTEMİNİN  GÜÇLENDİRİLMESİ 

PROJESİ) ELEKTRİK ELEKTRONİK TEKNOLOJİSİ EKMEK KIZARTICILAR TOST MAKİNELERİ VE FRİTÖZLER 

ANKARA 2007 . 

http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/elektrik/moduller/ekmekkizarticilert

ostmakinelerivefritozler.pdf 

T.C. MİLLİ EĞİTİM BAKANLIĞI MEGEP (MESLEKİ EĞİTİM VE ÖĞRETİM SİSTEMİNİN GÜÇLENDİRİLMESİ 

PROJESİ): YİYECEK İÇECEK HİZMETLERİ KATKILI EKMEKLER HAZIRLAMA. ANKARA 2006. 

http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/yiyecekicecek/moduller/katkili_ekme

kler.pdf 

Tam buğday ekmeği kepekli. Ankara (yayl.y.) 1968 Ajanstürk mat. 12 s. 20 cm. *tokat/  

Tanju, Şahin: Tahıl ürünlerinin zenginleştirmesi - I. Yağı ekstraksiyonla alınmış fındık küspesinin 

ekmek ve bisküvilere katılması olanakları /  Şahin Tanju, Yusuf Sümbül. Gebze-Kocaeli TÜBİTAK 

Marmara Bilimsel ve Endüstriyel Araştırma Enstitüsü Beslenme ve Gıda Teknolojisi Bölümü 1980. 32s. 

Şekil, Çizelge. T.B.T.A.K.M.A.E Beslenmeğ ve Gıda Teknolojisi Yayın No:  48 *tokat/  

Tarım araştırma raporları - 12 GAP Bölgesinde, sulu koşullara uygun ekmeklik ve makarnalık 

buğday çeşitlerinin saptanması. (y.y), Başbakanlık Güneydoğu Anadolu Projesi Bölge Kalkınma 

İdaresi Başkanlığı, 1993. s.belirsiz, tab.. *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Tarım ve Orman Bakanlığı : Patates'in ekmek imalinde kullanılma imkanları. Ankara: Tarım ve Orman 

Bakanlığı Gıda-Kontrol Genel Müdürlüğü, 1982. 29 s., tab., 31 cm. Gıda-Kontrol Genel Müdürlüğü 

yayın no:82/4 *tokat/  

Tetik, İsmail: Türk Silahlı  Kuvvetlerinde ekmeğin geliştirilmesi için yapılan  çalışmalar ve halk 

ekmeği imaline gözönünde tutulması gereken faktörler/ İsmail Tetik. Ankara : Türkiye Ticaret 

Odaları,Sanayi Odaları ve Tic. Bors.Birl. , 1966. 25 s. ; 22 cm. *tokat/  

Tolgay, Zeki: Halkımızın beslenme durumuna göre ekmek ve benzeri besinlerimizin değerinin 

yükseltilmesi/ Zeki Tolgay. Ankara : Türkiye Tic. Odaları, San. Odaları ve Tic. Bor. Bir. Mat., 1966. 23 s. 

; 23 cm. [tokat/  

Toya Makina Sanayii ve Ticaret A.Ş. (İstanbul) komple ekmek fabrikaları ekipmanlarında lider 

kuruluş TOYA makina sanayi ve Ticaret A.Ş. = The leading Company incomplete bakery and pastry 

equipments. İstanbul : TOYA Makina Sanayi ve Ticaret A.Ş., *1989?+ 34 s. : rnk. fotoğ, 28 cm *tokat/  

Türk standartları : Elektrikli ekmek kızartıcıları / *Hazırlayan+ : Türk Standartları Enstitüsü. 1. Bsk. 

Ankara : Enstitüsü, 1963. (Ankara : Yeni Desen Matbaası). 6 s., 1 y. : şkl., tbl. ; 30 cm. Eserin İngilizce 

adı : "Toater" *tokat/  

Türkiye gıda sanayii işçileri sendikası ile Trabzon Ekmek sanayi işverenleri sendikası aralarında 

aktedilen ikinci dönem toplu iş sözleşmesi .Trabzon: Hizmet matbaası, 1981. 24 s.; 16 cm.  *tokat/  

Türkiye Tütün, Müskirat, Gıda ve Yardımcı İşçi Sendikaları  Tekgıda-İş Sendikası ile İstanbul Ekmek 

Sanayii İşverenler Sendikası arasında iş kolu seviyesinde bağıtlanan IV. dönem tolu iş sözleşmesi, 

http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/elektrik/moduller/ekmekkizarticilertostmakinelerivefritozler.pdf
http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/elektrik/moduller/ekmekkizarticilertostmakinelerivefritozler.pdf
http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/yiyecekicecek/moduller/katkili_ekmekler.pdf
http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/yiyecekicecek/moduller/katkili_ekmekler.pdf
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10.6.1977-30.4.1979. İstanbul : Sendika, 1977. 29 s. ; 20 cm. Tekdıda-İş Sendikası ;  Yayın No. 1977/7.  

[tokat/  

Uluöz, Mustafa:  Soya unu katılmış buğday ununun ekmekçilik değerine sodium stearoyl-2 

lactylate'ın etkisi üzerinde araştırmalar / Mustafa Uluöz ; Mustafa Uluöz ve Erdal Saygın İzmir: Ege 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi, 1974. 35 s. : çzgl. (katl.) ; 24 cm. Ege Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Yayınları ;  No. 255 [tokat/  

Un ve Ekmek Üretim Tesisi Sanayi Profili/ haz. Oğuz Küçükyavuz.Ankara Sanayi ve Ticaret Bakanlığı 

1996. 7 s. 29 cm. [tokat/  

UNO. Ankara : UNO Gıda San. ve Tic., *1998?+. 10 s. : fotoğ. ; 30 cm. *tokat/  

Yazıcıoğlu, Turgut: Buğday ekmeğine patates unu karıştırılması olanakları / Turgut Yazıcıoğlu, Şahin 

Tanju. Gebze : T.B.T.A.K, 1976. 52, 17 s. : grf. tbl. ; 24 cm. T.B.T.A.K. Marmara Bilimsel ve Endüstriyel 

Araştırma Enstitüsü ;  yayın no. 19 *tokat/  

Yazıcıoğlu, Turgut: Türkiye'de ekmek savurganlığı ve önleme çareleri.  Yazl.Turgut Yazıcıoğlu, Şahin 

Tanju. Gebze TÜBİTAK Marmara Bilimsel ve Endüstriyel Araştırma Enstitüsü Beslenme ve Gıda 

Teknolojisi Ünitesi 1979. 14 s. res., cet. TÜBİTAK Marmara Bilimsel ve Endüstriyel Araştırma Enstitüsü 

Beslenme ve Gıda Teknolojisi Ünitesi Yayın No:39 *tokat/  

Yediğimiz ekmek.İstanbul *yayl. y.+ 1949 Türkiye basımevi. 34 s. 20 cm. *tokat/  

DERGİLER 

Ekmek dünyası. istanbul : Süleyman Çakır, 2009 -. c. : rnk. res. ; 30 cm. 1. yıl, 1. sayı, (Kasım-

Aralık2009)- [tokat/  

Ekmek. Bursa : Mutlu Alüminyum Sanayi, 1990- c. : res. ; 27 cm. Süresi belirlenemedi. 3.yıl, 7.sayı 

(Nisan 1990)- Mutlu Alüminyum Sanayi *tokat/  

Endüstriyel Fırıncılar. Ankara: Endüstriyel Fırıncılar Birliği, sayı: 1, Ağustos 2010  

Fırko Bülteni / İst. Ekmek Fabrikaları Neşriyatı  *tokat/  

Halk ekmek. Ankara : Ankara Büyükşehir Belediyesi, Halk Ekmek ve Un Fabrikası, 1996 -. c. : res. ; 30 

cm. Süresi belirlenemedi. 1. sayı (Kasım 1996) - Ankara Halk ekmek [tokat/  

Miller Değirmenci Değirmen Makineleri ve Hububat Teknolojileri Dergisi. İstanbul : Bulgu Yayıncılık 

2006. c.: rnk.res.; 30 cm. [tokat/  

Pasta. ekmek. dondurma teknik. Holding, İstanbul : İhlas 1997 - c. : res. ; 29 cm. İki aylık, Eylül-Ekim 

1997 - 2. yıl, 7. sayı (Eylül-Ekim 1997) - Uluslararası pastane-fırın-fastfood-donanım ve sarf 

malzemeleri dergisi. Metin Türkçe İngilizce ve Rusça'dır *tokat/  

T.E.S.İ.S. Haber. Türkiye Ekmek Sanayi İşverenler Sendikası Yayın Organı.  *tokat/  

Un Teknik. Ekmek & Pasta Un ve Teknolojileri İhtisas Dergisi http://www.dijimecmua.com 

http://www.dijimecmua.com/


12 
 

Ankara Halk Ekmek. http://www.ankarahalkekmek.com.tr/?p=dergiler 

HABERLER 

(Fransa'da Ekmek Ve Peksamed Üzerinde Tedkikat) . Servet-i Fünun,  sayı: 98  2. Sene 4. Cilt  

Mütenevvia. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

1 Temmuzdan itibaren Ekmek ve Ekmek Çeşitleri Tebliği'nin getirdiği yenilikler. Vitrin Esnaf ve 

Sanatkarın Sesi, 19 (211), 2012, 34-35.ss. [dagm/dagm] 

Ak, Neşe: Tüketicinin sağlık ve kilo kaygısını fark eden sektör yenilikçi ve sağlıklı ürünlere yöneldi. 

Gıda Teknolojisi, 14 (11), Kasım 2010, 54-55.ss. [dagm/dagm] 

Akdağ, Emin: Milyonlarca ekmek çöpe gidiyor her gün… Nimete ihanet!. Aksiyon, (872), 22-28 

Ağustos 2011, 5.s. *dagm/dagm+ 

Akgüngör, İlker: Beyaz ekmekte kanser kavgası. Vatan Bağımsız Günlük Gazete, 10 (3592), 05 

Temmuz 2012, 6.s. [dagm/dagm] 

Altuntaş, Mustafa Uçar: Ekmeği çiğ yapan fırıncı kulağından çivileniyordu. Vatan Bağımsız Günlük 

Gazete, 10 (3612), 25 Temmuz 2012, 23.s. [dagm/dagm] 

Anadoluda Ekmek Ve Tereyağı İhsarı. Servet-i Fünun, sayı:  916, 36. Cilt. [http://sureli.mkutup.gov.tr  

Aslan, Asım: Pahalı ekmek oyunu nasıl oynanıyor? Buğday stokçularının başında islami finans 

kurumları geliyor. Ekonomist, 6 (45), 10 Kasım 1996, 26-27.ss. [dagm/dagm] 

Azerbaycan Ahvali - Bakü'nün Nüfusu - Bakü'de Ekmek Kıtlığı - Bakü'de Tamirat. Azeri Türk . sayı:7,  1. 

Sene  . [http://sureli.mkutup.gov.tr  

Beyaz ekmek devri bitiyor. Vatan Bağımsız Günlük Gazete, 10 (3587), 30 Haziran 2012, 4.s. 

[dagm/dagm] 

Bu Ekmekler Çok Komik! TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı: 142, Ekim 2009, 38.s.  

Buğday, Dakik, Ekmek. Malumat, sayı: 33-34  2. Cilt 2. Sene. [http://sureli.mkutup.gov.tr  

Buğdaydan Ekmeğe. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 98, Şubat 2006, 98.s.  

Cebeci, İbrahim: Yine rekor kırdık!. Türkiye Günlük Siyasi Gazete, 42 (14772), 26 Ağustos 2011, 17.s. 

[dagm/dagm] 

Çölden Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 91, Haziran 1975, 25.s.  

Dünya Çorum lavaşı yemek istiyor. infofarm, (7), Kasım 2007, 22-24.ss.  

Dünyanın En Eski Ekmeklik Buğdayı Çatalhöyük'te. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı: 127, 

Temmuz 2008, 4.s.  

http://www.ankarahalkekmek.com.tr/?p=dergiler
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Efe, Sena: Ekmek ambalaja kolay girmedi... Ekonomik Trend, 5 (9), 23 Şubat-1 Mart 1997, 36-37.ss. 

[dagm/dagm] 

Ekmeği Bayatlatmayalım. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 219, Şubat 1986, 21.s.  

Ekmeği buğdayın tamamından yapalım sağlığımıza iyi bakalım! / konuşmacılar Aydın Arıcıoğlu 

...*v.b.+;; yay. haz. Aydın Arıcıoğlu. Gıda Teknolojisi, 16 (3), Mart 2012, 48-49.ss. [dagm/dagm] 

Ekmeğin serüveni. Yeni Düşünce Haftalık Siyasi Aktüel Haber ve Yorum Dergisi, 18 (695), 4-10 

Ağustos 2000, 76.s. *dagm/dagm+ 

Ekmek . Maarif,  sayı: 43  2. Cilt  . *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Ekmek Ağaçları. Maarif,  sayı 39  2. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Ekmek Deyip Geçmeyin! Yeni Ekmeklere Doğru. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 98, Ocak 1976, 

47.s.  

Ekmek Düşündüğümüzden Pahalıya Patlıyor. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 510, Mayıs 2010, 

10.s.  

Ekmek Elden Süt Memeden. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 16, Nisan 1999, 44.s.  

Ekmek Hamuru Neden Kabarır? TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 121, Ocak 2008, 53.s.  

Ekmek Kızartma Makinesinden Mektup Var! TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 124, Nisan 2008, 

6.s.  

Ekmek masaya yatırıldı. Dönemeç, 5 (59), Aralık 2001, 32-33.ss. [dagm/dagm] 

Ekmek Narhı . İstanbul Şehremaneti Mecmuası, sayı: 30  3. Sene. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Ekmek Semineri (27-30 Nisan 1993: İzmit). Anadolu Ajansı Bülteni, 27 Nisan 1993, 31.s. 

[dagm/dagm] 

Ekmek üretiminde standartlar tüketiminde doğru seçim önemlidir. Gıda Teknolojisi, 14 (2), Şubat 

2010, 20.s. [dagm/dagm] 

Ekmek Üzerine. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 137, Nisan 1979, 36.s.  

Ekmek ve benzeri unlu mamuller üreten işyerlerinin taşıması gereken ek teknik ve hijyenik özellikler. 

Eskişehir Ticaret Odası Dergisi, 15 (72), Temmuz-Ağustos 1998, 6-8.ss. [dagm/dagm] 

'Ekmek ve Ekmek Çeşitleri Tebliği'nin getirdikleri / haz. Gözde Sevilmiş. Ekonomik Vizyon / İzmir 

Ticaret Odası Dergisi, Haziran 2012, 66-67.ss. [dagm/dagm] 

Ekmek Ve Sağlık. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 467,Ekim 2006, 79.s.  

Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 25, Ocak 2000, 40.s.  

Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 77, Nisan 1974, 19.s.  
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Ekmekçilik (Esat Ve Mustafa Bey'in Raporlarından) . İstanbul Şehremaneti Mecmuası, sayı: 14  2. 

Sene. [http://sureli.mkutup.gov.tr  

Ekmekte yeni dönem. Dünya Gıda, 18 (7), Temmuz 2012, 52.s. [dagm/dagm] 

En pahalı ekmek Rize, Ankara ve İstanbul'da satılıyor. Konya Ticaret Odası Dergisi, 8 (91), Eylül 1995, 

32.s. [dagm/dagm] 

Gazete Ve Mecmualardan İktibas - Ekmek Meselesi . İstanbul Şehremaneti Mecmuası, sayı: 32  3. 

Sene. [http://sureli.mkutup.gov.tr  

Gelir seviyesi yükseldikçe ekmek israfı artıyor: Her on ekmekten birini atıyoruz. Kamu Çalışanları 

Dergisi, 12 (116), Ağustos-Eylül 2003, 40.s. [dagm/dagm] 

Goral, Ceyda: Zenginin de yoksulun da vazgeçilmezi : Ekmek. Kriter / Türkiye-AB İlişkileri Haber 

Yorum Dergisi, (58), Nisan 2011, 56-57.ss. [dagm/dagm] 

Gölcüklü, Tuba: Ekmek yapmaya başladı, hayatı değişti / görüşen: Tuba Kabacaoğlu. Aksiyon, (899), 

27 Şubat-04 Mart 2012, 70-72.ss. [dagm/dagm] 

Güneş, Mustafa: Ekmek yapmak sanattır / görüşen: Nursel Dilek Manavbaşı. Aksiyon, (855), 25 Nisan-

01 Mayıs 2011, 66-67.ss. [dagm/dagm] 

İktisat Haberleri - İhracat Mübahisleri - İzmir'de Ekmek Fiyatı – Ziraat. İktisadiyat Mecmuası, sayı: 32  

1. Sene (1. Cilt). [http://sureli.mkutup.gov.tr  

İlmiye Bütçesinin Müstahkin-i İlmiye Tertibinden Maaş Alan Rical İle İtam ve İramla Verilecek Ekmek 

Bedeli Hakkında Kararname. Ceride-i İlmiye,  sayı: 48  5. Sene *5. Cilt]. [http://sureli.mkutup.gov.tr  

İncirli Ekmek Yapalım. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 164, Ağustos 2011, 15.s.  

İstanbul'un İaşesi - İstanbul'un Ekmek Derdi . İstanbul Şehremaneti Mecmuası. Sayı: 28  3. Sene. 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

İstanbul'un organik ekmek buğdayı Erzurum'dan gidecek. Türktarım  Eylül-Ekim  2005 (SAYI:165)  

Kaya, Nazım - İbrahim Balcı: Ekmek fiyatları neden artıyor?. infofarm, (14), Haziran 2008, 52-55.ss. 

[dagm/dagm] 

Kazakistanda "halk ekmek" üretecek. Zaman, (13423), 26 Nisan 2002, 14.s. [dagm/dagm] 

Kepek Ekmeği mi, Beyaz Ekmek mi? TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 231, Şubat 1987, 27.s.  

Kızarmış Ekmek Neden Kahverengileşir? TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 59, Kasım 2002, 47.s.  

Kişi başına ayda 199.6 kilogram ekmek tüketiyoruz : Ekmek ülkesi olduk. Vitrin Esnaf ve Sanatkarın 

Sesi, 15 (182), Eylül-Ekim 2007, 26-27.ss. [dagm/dagm] 

Kumbasar, Hayrettin: Türk fırınları, dünyaya yayılıyor. Ekonomist, 5 (40), 1 Ekim 1995, 52-53.ss. 

[dagm/dagm] 
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Küçükduran, Aysun: Ekmek 400 liraya çıkıyor : Fırıncıların iddiası : "300 liralık her ekmekten 70 lira 

zarar ediyoruz". Ekonomik Panorama Haftalık Ekonomik Haber Dergisi, 2 (26), 2 Temmuz 1989, 24-

25.ss. [dagm/dagm] 

Küflü Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 68, Ağustos 2003, 49.s.  

Kül ve Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 459, Şubat 2006, 96.s.  

Maltepe Harikzedelerine Verilen Ekmek  . Türkiye Hilal-i Ahmer Mecmuası , sayı: 67  6. Sene. 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

Mikropların Hastalık Yayması Sahih mi? / Mikropların Asıl Vezaifi - Mayalar Ve Sanayi - Ekmek, Peynir, 

Yoğurt - Hava, Su, Toprak. Servet-i Fünun,  sayı: 780  30. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Musahabe - İlkbahar Yağmurları (Buğday - Ekmek - Yağmur - Avrupa'nın Zahire Anbarları) . Servet-i 

Fünun, sayı: 842  33. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Musahabe-i Fenniyye (Ekmek Nasıl Pişirilir) . Servet-i Fünun,  sayı: 136  6. Cilt. 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

Musahabe-i Fenniyye (Ekmek Yoğurmak - Tereyağı Çıkarmak - Makineli Yemlik - Amerika'da Erik 

Mahsulü) . Servet-i Fünun, sayı: 284  11. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Noyan, Ayçin: Ekmek çarpsın. Türkiye Newsweek, (78), 25 Nisan 2010, 71-73.ss. [dagm/dagm] 

Özkay, Berna: Ekmek başına 4 bin lira kazanacaklar: Halk ekmek satacak 300 bayi aranıyor. 

Ekonomist, 9 (2), 10 Ocak 1999, 46-47.ss. [dagm/dagm] 

Öztürk, Volkan: Ekmeğimize kan bulaşıyor. Aksiyon, 5 (215), 16-22 Ocak 1999, 8-10.ss. [dagm/dagm] 

Pala, Abdurrahman: Yanlış hesap darboğaz getirdi : Vatandaşın ekmeği üzerindeki çirkin oyuna "dur" 

diyen yok.... Nokta, 14 (47), 17-23 Kasım 1996, 16-17. ss. [dagm/dagm] 

Salihoğlu, Enver: Fırınlar düzene, ekmekler poşete girecek mi?. Yerel Yönetim, Aylık Aktüel Dergi, 2 

(15), Ağustos 1998, 44-46.ss. [dagm/dagm] 

Sanayinin Terakkiyatı - Ekmek Fırınları . Servet-i Fünun,  sayı: 666  26.Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Saruhan, Numan: Ekmek üzerine oyunlar : Zamlar halkı bezdirirken, fırıncılar zarar ettiklerini söylüyor. 

Nokta, 15 (9), 23 Şubat-1 Mart 1997, 54-57.ss. [dagm/dagm] 

Sayın, İsmail Hakkı: Ekmeğimizin lezzeti artacak / fotog. Barış Oral, Bülent Ercan. Tempo, (3), 19-25 

Ocak 2005, 40-41.ss. [dagm/dagm] 

Sertkaya, Osman Fikri: Kelime dağarcığımızdan : Lavaş sözü nereden geliyor?. Türk Dili, 99 (703), 

Temmuz 2010, 39-41.ss.  

Soframızın vazgeçilmez besin kaynağı : Ekmek. Borsavizyon, (83), Ekim-Kasım-Aralık 2006, 29-36.ss. 

[dagm/dagm] 
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Subaşı, Cemal: İstanbullunun ekmeği ile kim oynuyor? = : İşçi sendikaları, işveren sendikası ve 

bakanlık arasındaki anlaşılmaz oyun. Nokta, 13 (16), 16-22 Nisan 1995, 34-36.ss. [dagm/dagm] 

Şehramaneti İktisat Müşaviri Grosman : Tetkik Ve Tetebbu Kısmı - İstanbul'un İaşesi - Ekmek (Ekmek 

Meselesinin Kıymet Ve Ehemmiyeti)  . İstanbul Şehremaneti Mecmuası , sayı: 14  2. Sene . 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

Şuunat - Mevadd-i Sıhhiye Ve Tıbbiye (Ekmek İçi Hakkında)  . Servet-i Fünun, sayı: 141  6. Cilt. 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

Şuun-u Fenniyye ( İpek Böceği Yetiştirmek - Ekmek Ve Tereyağı Yapımı - Sıcak Kanlı Diye Tabir Edilen 

Hayvanlar - Büyük Posta Vapurları) . Servet-i Fünun, sayı: 635  25. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Şuun-u Muhtelife - Müntehib Parçalar - Fransa'da Taarruz - Ucuz Ekmek - Manş Denizinde Alman 

Tahtelbahrı - Kazakların Vahşeti - Rus İdaresine Bir Misal - İngilizlerin Uydurma Zırhlıları. Servet-i 

Fünun, sayı 1235  48. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Tahıllı İzmir ekmeği. Ekonomik Vizyon / İzmir Ticaret Odası Dergisi, Ocak 2009, 73.s. [dagm/dagm] 

Tahtadan Ekmek . Servet-i Fünun, sayı: 102  2. Sene 4. Cilt. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Tahtadan Ekmek Yapılır Mı? Maarif, sayı: 96  4.Cilt*4.Sene+. *http://sureli.mkutup.gov.tr  

Tarım bakanı Erdil, gıdahodelesine uymamakta direnen fırıncıları uyardı. Esnaf ve Sanatkar, 6 (65), 

Şubat 1999, 32.s. *dagm/dagm+ 

Tasarım Harikası Bir Ekmek Kızartma Makinesi. TÜBİTAK Bilim ve Çocuk Dergisi, sayı 113, Mayıs 

2007, 27.s.  

Temel besin maddemiz : Un ve unlu mamüller. Kayso-Bilgi / Kayseri Sanayi Odası Dergisi, (79), Ocak-

Şubat 2009, 82-86.ss. [dagm/dagm] 

Temel Gıdamız Ekmek. TÜBİTAK Bilim ve Teknik Dergisi, sayı 291, Şubat 1992, 43.s.  

TMO'nun "Ekmek İsrafı ve Tüketici Alışkanlıkları" araştırmasının ortaya çıkardığı çarpıcı sonuç. : Yazık! 

Ülkemizde her yıl 450 bin ton buğday ekmek olarak israf ediliyor. Borsavizyon, (89), Mayıs-Ekim 

2008, 17-18.ss. [dagm/dagm] 

Toral, Şerafettin: Yüzyılların ötesinden günümüze kadar süre gelen ekmek. Dönemeç, 3 (33), Eylül 

1999, 23.s. [dagm/dagm] 

Tuvay, Burcu: Bu fırıncılıkta, çok ekmek var!. Ekonomist, 20 (24), 13-19 Haziran 2010, 64.s. 

[dagm/dagm] 

Türk gıda kodeksi ekmek ve ekmek çeşitleri tebliğ taslağı tartışmaları da beraber getirdi : Ekmekte 

gramaj tartışmaları. Gıda Teknolojisi, 15 (11), Kasım 2011, 62.s. *dagm/dagm+ 

Türkiye'de her gün 12 milyon adet ekmek çöpe atılıyor. Borsavizyon, (78), Ekim-Kasım-Aralık 2005, 

44.s. [dagm/dagm] 
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Türkiye'de un ve ekmek sorunu. Ankara Ticaret Borsası Dergisi, (18), Ekim-Aralık 1996, 22 s. 

[dagm/dagm] 

Ulusal Ekmekçilik Semineri (27 Mayıs 1992: İstanbul). Anadolu Ajansı Bülteni, 27 Mayıs 1992, 118.s. 

[dagm/dagm] 

İNTERNET 

13 haber var  http://www.bugday.org 

2008 BUĞDAY ve EKMEK . 

http://www.kemergozcu.com/?page=haberdetay&haberid=3200&kategoriid=6 

2013 Yılı Basında TMO. http://www.tmo.gov.tr/Main.aspx?ID=10 

AB endüstriyel ekmek sektörünün temsilcisi AIBI İstanbul’da toplandı . 

http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=611 

Akgül, Ünal: Tam Buğday Unu Ekmeği Tam Bir Mucize . 

http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=50:tam-buday-unu-

ekmei-tam-bir-mucize&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28 

Akgül, Ünal: Tam buğday unu ekmeği: “Tam bir mucize’’. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 

2011, 54- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Aktif Group. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 73 ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ankara Halk Ekmek bütün Türkiye’ye örnek olmuştur. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 

2011, 22- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ankara Halk Ekmek Fabrikası. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 92- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ankara Halk Ekmek Müzesi . Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 142- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ankara Halk Ekmek. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 26- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ankara Sanayi Odası Başkanı M. Nurettin ÖZDEBİR: Önümüzdeki dönemlerde dünyanın en önemli 

sorunu gıda arz güvenliği olacaktır. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 64- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Antalya Büyükşehir Belediye Başkanı Prof. Dr. Mustafa Akaydın Sağlıklı ekmek üretimi için  

endüstriyel hatlarda üretim yapmak gerekir.  Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 70- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Antalya Halk Ekmek Fabrikası. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 114- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

http://www.bugday.org/
http://www.kemergozcu.com/?page=haberdetay&haberid=3200&kategoriid=6
http://www.tmo.gov.tr/Main.aspx?ID=10
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=611
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=50:tam-buday-unu-ekmei-tam-bir-mucize&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=50:tam-buday-unu-ekmei-tam-bir-mucize&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
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Avrupa'nın en büyüğü. Mayıs 2012, 13. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2012/mayis2012_istanbul_bulteni.pdf 

Barutçuoğlu Grup. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 128- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Basında Ekmek İsrafını Önleme Kampanyası. 

http://www.ekmekisrafetme.com/SayfaGoster.aspx?SayfaID=9#prettyPhoto 

Bayat ekmekten yapılan yemek çeşitleri. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 116- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

BESAŞ BURSA EKMEK VE BESİN SANAYİİ VE TİCARET A.Ş. 2010 YILI FAALİYET RAPORU . 

http://www.bursa.bel.tr/dosyalar/birimek/faaliyet-ve-proje-bilgileri.faaliyet-ve-proje.EstJ5PFBtZ.pdf 

Besaş Ekmek. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 82- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

BESAŞ Halk Ekmek Fabrikası. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 106- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Beyaz ekmeğin suçu ne? http://www.ntvmsnbc.com/id/25418962 

Beyaz ekmek acıktırıyor, esmer ekmek tok tutuyor . 

http://www.milliyet.com.tr/2007/09/16/ekonomi/axeko01.html 

Beyaz ekmek bağımlılığı, obezite riskini artırıyor. http://www.zaman.com.tr/aile-saglik_beyaz-ekmek-

bagimliligi-obezite-riskini-artiriyor_2049844.html 

Beyaz ekmek çabuk doyurur çabuk acıktırır . http://bilgilobi.com/beyaz-ekmek-cabuk-doyurur-cabuk-

aciktirir/ 

Beyaz ekmek çölyak hastalığı yapıyor . http://ekonomi.haberturk.com/ekonomi/haber/96669-beyaz-

ekmek-colyak-hastaligi-yapiyor 

Beyaz Ekmek Dost mu? Düşman mı? Prof. Dr. Ahmet Çolak yanıtladı: Sofraların vazgeçilmezi haline 

gelen beyaz ekmek vücudumuzun dostu mu? Düşmanı mı? 

http://www.mansetalti.com/guncel/beyaz-ekmek-dost-mu-dusman-mi.htm 

Beyaz ekmek hakkındaki ilginç gerçek. Beslenme ve Diyet Uzmanı Nilay Şabanoğlu , Beyaz ekmek 

tüketimini ve dikkat edilmesi gereken noktaları açıkladı. 

http://www.sondakikahaberleri.info.tr/haber/762801-beyaz-ekmek-hakkindaki-ilginc-gercek 

Beyaz ekmek içinde neler var? " http://sag-lik.net/Beslenmevediyet-beyaz-ekmek-icinde-neler-var-

147.html 

Beyaz ekmek sağlığa zarar . http://www.diyetform.com/default.asp?actions=diyetdetay&diyet=141 

Beyaz ekmek tüketen beslenmiyor; midesini şişiriyor  . 

http://arsiv.sabah.com.tr/2004/08/31//gny/sag103-20040824-200.html 

http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2012/mayis2012_istanbul_bulteni.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2012/mayis2012_istanbul_bulteni.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.ekmekisrafetme.com/SayfaGoster.aspx?SayfaID=9#prettyPhoto
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.bursa.bel.tr/dosyalar/birimek/faaliyet-ve-proje-bilgileri.faaliyet-ve-proje.EstJ5PFBtZ.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.ntvmsnbc.com/id/25418962
http://www.milliyet.com.tr/2007/09/16/ekonomi/axeko01.html
http://www.zaman.com.tr/aile-saglik_beyaz-ekmek-bagimliligi-obezite-riskini-artiriyor_2049844.html
http://www.zaman.com.tr/aile-saglik_beyaz-ekmek-bagimliligi-obezite-riskini-artiriyor_2049844.html
http://bilgilobi.com/beyaz-ekmek-cabuk-doyurur-cabuk-aciktirir/
http://bilgilobi.com/beyaz-ekmek-cabuk-doyurur-cabuk-aciktirir/
http://ekonomi.haberturk.com/ekonomi/haber/96669-beyaz-ekmek-colyak-hastaligi-yapiyor
http://ekonomi.haberturk.com/ekonomi/haber/96669-beyaz-ekmek-colyak-hastaligi-yapiyor
http://www.mansetalti.com/guncel/beyaz-ekmek-dost-mu-dusman-mi.htm
http://www.sondakikahaberleri.info.tr/haber/762801-beyaz-ekmek-hakkindaki-ilginc-gercek
http://sag-lik.net/Beslenmevediyet-beyaz-ekmek-icinde-neler-var-147.html
http://sag-lik.net/Beslenmevediyet-beyaz-ekmek-icinde-neler-var-147.html
http://www.diyetform.com/default.asp?actions=diyetdetay&diyet=141
http://arsiv.sabah.com.tr/2004/08/31/gny/sag103-20040824-200.html
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Beyaz ekmek, biyolojik açlığa katkıda bulunmaz.  http://www.haberekspres.com.tr/beyaz-ekmek-

biyolojik-acliga-katkida-bulunmaz-h30773.html 

Beyaz ekmek, fiziksel açlığı giderse de biyolojik açlığı gidermiyor. 

http://www.maranki.com/1513_'Beyaz-ekmek,-fiziksel-acligi-giderse-de-biyolojik-acligi-

gidermiyor'.html 

Beyaz Ekmek, Şeker Hastası Yapıyor! 

http://www.dogalrehber.com/web/haber/arsiv/beyazekmekseker.html 

Beyaz ekmekte kanser kavgası!  http://www.haberturk.com/polemik/haber/756589-beyaz-ekmekte-

kanser-kavgasi 

Bilinmeyen yönleri ile ekmek. PAZARTESI, 28 ŞUBAT 2011 . 

http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1554:bilin

meyen-yoenleri-ile-ekmek&catid=83:ak&Itemid=460#comment-7 

Bir başarı  hikâyesi: Halk Ekmek  . Ağustos 2009, 37. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/agustos2009.pdf 

Boran, Şebnem: İzmir'e özel ekmek projesi sonuçlandı. İzmir Ticaret Odası AR&GE Bülten / Ekonomi-

Bölge-Sektör, 5 (49), Ocak 2009, 13.s. [dagm/dagm]. 

http://www.izto.org.tr/portals/0/iztogenel/dokumanlar/izmirde_ozel_ekmek_projesi_sonuclandi_g_

altintas_s_boran_26.04.2012%2020-19-44.pdf 

Boyacıoğlu, Hikmet: Tam Tane Hububat Ekmekleri ve Sağlığa Yararları. 

http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=49:tam-tane-

hububat-ekmekleri-&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28 

Buğdaydan 'ruşeym' çıkarılınca, ekmekte vitamin kalmıyor . 

http://www.haberekspres.com.tr/saglik/bugdaydan-ruseym-cikarilinca-ekmekte-vitamin-kalmiyor-

h45401.html 

Bursa Büyükşehir Belediye Başkanı Recep ALTEPE: BESAŞ, hijyenik üretim yapan fırınlara en önemli 

örnektir. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 78- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

ÇEKÜD Ekmek İsrafının Önlenmesi Görüşü . 

http://www.cekud.org.tr/h_img/h_img/CEKUD%20Ekmek%20Israfi%20Gorusu.pdf 

ÇÖĞEN EKSTRAKTININ KEK ve EKMEK ÜRÜNLERİNDE KULLANIMI . 

http://www.beycogen.com/ekle/KEK%20EKMEK.pdf 

Çölyak Hastalarının “Gluten” Sınavı. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011,  44- ss.   

http://endustriyelfirincilar.org/ 

DÖNEM: 24 YASAMA YILI: 2. TBMM DİLEKÇE KOMİSYONU GENEL KURUL KARAR CETVELİ. SAYI: 11. 

YAYIM TARİHİ 27/06/2012 . 

http://www.tbmm.gov.tr/komisyon/dilekce/belge/kararlar/d24/gkcetvel11.pdf 

http://www.haberekspres.com.tr/beyaz-ekmek-biyolojik-acliga-katkida-bulunmaz-h30773.html
http://www.haberekspres.com.tr/beyaz-ekmek-biyolojik-acliga-katkida-bulunmaz-h30773.html
http://www.maranki.com/1513_'Beyaz-ekmek,-fiziksel-acligi-giderse-de-biyolojik-acligi-gidermiyor'.html
http://www.maranki.com/1513_'Beyaz-ekmek,-fiziksel-acligi-giderse-de-biyolojik-acligi-gidermiyor'.html
http://www.dogalrehber.com/web/haber/arsiv/beyazekmekseker.html
http://www.haberturk.com/polemik/haber/756589-beyaz-ekmekte-kanser-kavgasi
http://www.haberturk.com/polemik/haber/756589-beyaz-ekmekte-kanser-kavgasi
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1554:bilinmeyen-yoenleri-ile-ekmek&catid=83:ak&Itemid=460#comment-7
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1554:bilinmeyen-yoenleri-ile-ekmek&catid=83:ak&Itemid=460#comment-7
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/agustos2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/agustos2009.pdf
http://www.izto.org.tr/portals/0/iztogenel/dokumanlar/izmirde_ozel_ekmek_projesi_sonuclandi_g_altintas_s_boran_26.04.2012%2020-19-44.pdf
http://www.izto.org.tr/portals/0/iztogenel/dokumanlar/izmirde_ozel_ekmek_projesi_sonuclandi_g_altintas_s_boran_26.04.2012%2020-19-44.pdf
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=49:tam-tane-hububat-ekmekleri-&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=49:tam-tane-hububat-ekmekleri-&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://www.haberekspres.com.tr/saglik/bugdaydan-ruseym-cikarilinca-ekmekte-vitamin-kalmiyor-h45401.html
http://www.haberekspres.com.tr/saglik/bugdaydan-ruseym-cikarilinca-ekmekte-vitamin-kalmiyor-h45401.html
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.cekud.org.tr/h_img/h_img/CEKUD%20Ekmek%20Israfi%20Gorusu.pdf
http://www.beycogen.com/ekle/KEK%20EKMEK.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.tbmm.gov.tr/komisyon/dilekce/belge/kararlar/d24/gkcetvel11.pdf
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Ekinci, Oktay: Beyaz Ekmek Tuzağı... http://www.dunya48.com/saglik/10389-oktay-ekinci-beyaz-

ekmek-tuzagi-.html 

Ekmek hakkında  http://www.ihe.com.tr/ekmek_hakkinda.asp 

Ekmek israfı  http://www.beslenme.gov.tr/index.php?lang=tr&page=123 

Ekmek Sevgi ile Pişer. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 12- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ekmek Ustası Ferit POLAT  . Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 126- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

EKMEK ÜRETiM TEKNOLOjisi - 2 . 

http://www.vankim.com/Files/Ekmek%20uretim%20teknolojisi(2).pdf 

EKMEK ÜRETiM TEKNOLOJisi- 1 . 

http://www.vankim.com/Files/Ekmek%20uretim%20teknolojisi(1).pdf 

Ekmek yapım teknolojisi . http://www.tekbas.com.tr/images/resim/breadmakingtechnology.pdf 

EKMEK YAPIMINDA PROBLEMLER VE NEDENLERI. 

http://www.tekbas.com.tr/images/resim/ekmekhatalari.pdf 

Ekmek yemekleri  http://www.ihe.com.tr/yemek.asp 

Ekmekle ilgili Bildiklerinizi unutun. Diyet yapanların da yapmayanların da mutlaka ekmek yemesi 

gerektiğini ifade eden ABD’li Prof.  Julie Miller Jones, karbonhidratın kilo almayla ilişkisi 

bulunmadığını dile getirdi . 03 Nisan 2012.  http://www.bemtat.com/haberler/haberturk.pdf 

Ekmekte yeni dönem. Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı’nın “Türk Gıda Kodeksi Ekmek ve Ekmek 

Çeşitleri Tebliği" 4 Ocak 2012’de Resmi Gazete’de yayınlandı. Tebliğin şartlarına uyulması için fırınlara 

6 ay gibi bir süre verilmişti. Sürenin dolmasıyla birlikte yeni ekmek raflardaki yerini aldı. 

http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3107 

Ekşi mayalı ekmek çölyak ve gluten entoleransı olan hastalara çare olabilir. ÇARŞAMBA, 23 OCAK 

2013 . 

http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1863:eki-

mayal-ekmek-coelyak-ve-gluten-entolerans-olan-hastalara-care-olabilir&catid=73:dier-

hastalklar&Itemid=417 

Endüstriyel ekmek üretim hatları. http://www.barutcuoglu.com.tr/_download/_e-

katalog/4_Endustriyel+Ekmek+Uretim+Hatlari.pdf 

Endüstriyel Fırıncılar Birliği. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 128- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Endüstriyel Fırınlar ve Sektör Sorunları Görüşüldü. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 6- 

ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

http://www.dunya48.com/saglik/10389-oktay-ekinci-beyaz-ekmek-tuzagi-.html
http://www.dunya48.com/saglik/10389-oktay-ekinci-beyaz-ekmek-tuzagi-.html
http://www.ihe.com.tr/ekmek_hakkinda.asp
http://www.beslenme.gov.tr/index.php?lang=tr&page=123
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.vankim.com/Files/Ekmek%20uretim%20teknolojisi(2).pdf
http://www.vankim.com/Files/Ekmek%20uretim%20teknolojisi(1).pdf
http://www.tekbas.com.tr/images/resim/breadmakingtechnology.pdf
http://www.tekbas.com.tr/images/resim/ekmekhatalari.pdf
http://www.ihe.com.tr/yemek.asp
http://www.bemtat.com/haberler/haberturk.pdf
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3107
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1863:eki-mayal-ekmek-coelyak-ve-gluten-entolerans-olan-hastalara-care-olabilir&catid=73:dier-hastalklar&Itemid=417
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1863:eki-mayal-ekmek-coelyak-ve-gluten-entolerans-olan-hastalara-care-olabilir&catid=73:dier-hastalklar&Itemid=417
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1863:eki-mayal-ekmek-coelyak-ve-gluten-entolerans-olan-hastalara-care-olabilir&catid=73:dier-hastalklar&Itemid=417
http://www.barutcuoglu.com.tr/_download/_e-katalog/4_Endustriyel+Ekmek+Uretim+Hatlari.pdf
http://www.barutcuoglu.com.tr/_download/_e-katalog/4_Endustriyel+Ekmek+Uretim+Hatlari.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
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Endüstriyel fırınların konumu. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ertugay, Zeki: Ekmek aromasının oluşumu, kaynakları ve aroma oluşumunu etkileyen faktörler . 

http://www.sehirekmek.com/3.pdf 

Evde el emeği ekmek yapımı ve teknikleri . 

http://www.ekmeksanati.com/documents/Evde%20El%20Emegi%20Ekmek%20Yapimi_EkmekSanati

_2011.pdf 

Evde organik ekmek yapmak ister misiniz? http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=465 

EYM seçme ve satın alma kılavuzu . 

http://www.ekmeksanati.com/documents/EYM_Satin%20Alma%20Kilavuzu_Ekmeksanati_2010.pdf 

Fırıncılık Sektörü ve Sağlıklı Ekmek Üretimi masya yatırıldı. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, 

Ağustos 2010 6- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Gazi Üniversitesi Rektöründen Halk Ekmeğe Ziyaret. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 

32- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Günlük Gazete Haberleri . http://www.usf.org.tr/TR/belge/1-374/basinda-sektorumuz-arsiv.html 

Halk Ekmek çağın hastalıklarına karşı önlem aldı… . Temmuz 2009, . 21. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf 

Halk Ekmek’e “Uluslararası Kalite Zirvesi Ödülü…” Temmuz 2009, 20. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf 

Hem taş fırın hem doğal Şubat 2008, 38. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/subat08.pdf 

IBEXPO 2011 Fuarı. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 92- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

İHE ürün çeşitliliğini artıracak  http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=2858 

İHE, Ekolojik Fuar'ın gözdesi oldu Ocak 2009, 47. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/ocak2009.pdf 

İHE'den Nişasta Ekmeği ve Nişasta Unu  http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=51 

İHE'den organik ekmek için 15 milyon dolarlık yatırım. 

http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=335 

İstanbul Halk Ekmek A.Ş. İlk 500'de 420'nci oldu. Ağustos 2010, 49. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/agustos2010.pdf 

http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.sehirekmek.com/3.pdf
http://www.ekmeksanati.com/documents/Evde%20El%20Emegi%20Ekmek%20Yapimi_EkmekSanati_2011.pdf
http://www.ekmeksanati.com/documents/Evde%20El%20Emegi%20Ekmek%20Yapimi_EkmekSanati_2011.pdf
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=465
http://www.ekmeksanati.com/documents/EYM_Satin%20Alma%20Kilavuzu_Ekmeksanati_2010.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.usf.org.tr/TR/belge/1-374/basinda-sektorumuz-arsiv.html
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/temmuz2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/subat08.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/subat08.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=2858
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/ocak2009.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2009/ocak2009.pdf
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=51
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=335
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/agustos2010.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/agustos2010.pdf
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İstanbul Halk Ekmek A.Ş. talebe göre üretim yaparak, iade oranını, dolayısı ile de israfı minimize 

etmeye çalışıyor. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011,  51- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

İstanbul Halk Ekmek Fabrikası. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 82- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

İstanbul Halk Ekmek'ten "muhteşem ikili". Eylül 2007, 26. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2007/eylul2007.pdf 

İstanbul’un simgesi balık-ekmek http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3139 

İş kadınlarından Halk Ekmek’e tam not Temmuz 2008, 36. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/temmuz08.pdf 

Kaliteli ve sağlıklı ekmek üreten şirket İstanbul Halk Ekmek. Hasad Gıda, Eylül-Ekim 2010.   

Kampanya Medya Unsurları İzlence Çizelgesi . 

http://www.ekmekisrafetme.com/SayfaGoster.aspx?SayfaID=7 

Kareksan A.Ş. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 122- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Kareksan AŞ daha çok tüketiciye ulaşmayı hedefliyor . 

http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=994 

Kavak, Ahmet: Türkiye’de ve Dünyada Ekmek Sanayi. http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-507/h/31-

mart-tusaf-kongresi-1.pdf 

Makarna ve beyaz ekmek  http://www.saglikbilgisi.gen.tr/makarna-ve-beyaz-ekmek.html 

Maya alımı konusundaki sıkıntılar ve çözüm arayışları. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 

2011. http://endustriyelfirincilar.org/ 

ODTÜ’de Halk Ekmek Dersi. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 146- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Olmuksa’dan çevreci ekmek sevkiyatı . http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3153 

Onu baş tacı etmenin zamanı geldi . http://www.haberturk.com/saglik/haber/812884-onu-bas-taci-

etmenin-zamani-geldi 

Sağlıklı nesiller için ‘Altın Ekmek!’. Şubat 2010, . 44. http://www.ibb.gov.tr/tr-

TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/subat2010.pdf 

Savgı, Pınar: Asırlardır gizlenen Somuncu Baba ekmeğinin muhteviyatını Aksiyon açıklıyor: Somuncu 

Baba'nın sırrı. Aksiyon, 5 (215), 16-22 Ocak 1999, 12-13.ss. [dagm/dagm] 

http://www.aksiyon.com.tr/aksiyon/haber-4565-34-somuncu-babanin-sirri.html 

http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2007/eylul2007.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2007/eylul2007.pdf
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3139
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/temmuz08.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2008/temmuz08.pdf
http://www.ekmekisrafetme.com/SayfaGoster.aspx?SayfaID=7
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=994
http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-507/h/31-mart-tusaf-kongresi-1.pdf
http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-507/h/31-mart-tusaf-kongresi-1.pdf
http://www.saglikbilgisi.gen.tr/makarna-ve-beyaz-ekmek.html
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.dunyagida.com.tr/haber.php?nid=3153
http://www.haberturk.com/saglik/haber/812884-onu-bas-taci-etmenin-zamani-geldi
http://www.haberturk.com/saglik/haber/812884-onu-bas-taci-etmenin-zamani-geldi
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/subat2010.pdf
http://www.ibb.gov.tr/tr-TR/BilgiHizmetleri/Yayinlar/IstanbulBultenleri/Documents/2010/subat2010.pdf
http://www.aksiyon.com.tr/aksiyon/haber-4565-34-somuncu-babanin-sirri.html
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Saygılı, Sefa : Sağlığımızın iki düşmanı: Beyaz ekmek ve beyaz şeker  . 

http://www.gidahareketi.org/Sagligimizin-Iki-Dusmani--Beyaz-Ekmek-Ve-Beyaz-Seker-474-yazisi.aspx 

Sayın, Işın: Keşke Ekmek Yesek  . http://www.tavsiyeediyorum.com/makale_6743.htm 

Sıkça Sorulan Sorular: Ekmek  http://www.ggd.org.tr/sss2.php?bolum=241 

Sofralardan beyaz ekmek kalkacak'  http://www.posta.com.tr/turkiye/HaberDetay/-Sofralardan-

beyaz-ekmek-kalkacak-.htm?ArticleID=157759 

Sorularla Ekmek… Ekmek, Türk Toplumunun Vazgeçilmez Beslenme Kaynağıdır Ve Sofralarımızın En 

Önemli Aşıdır. Geçmişten Geleceğe Hep Var Olandır. Adı, Yapımı Değişse De Özü Hep Aynıdır. Ekmeğe 

Bu Kadar Değer Verirken, Ekmek Hakkında Bilgilerimizde Sınırlıdır. Bundan Dolayı Efb Olarak, Sağlıklı 

Bir Ekmeğin Bizler İçin Önemini, Ekmek Alırken Nelere Dikkat Ettiğimizi, Tam Buğday Unu Ve 

Ekmeklerin % Kaç Randımanlı Undan Yapıldığını, Ruşeymin Ne Olduğunu Ve Endüstriyel Fırıncılıkla 

İlgili Vatandaşa Sorular Yönelttik. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, Sayı: 2, Ekim 2011,122- Ss.   

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Şanlı, Murat: Tam Buğday Ekmeği ve Sağlığımız. 

http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=46:tam-bugday-

ekmegi&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28 

T.C . Ankara Üniversitesi Siyasal Bilgiler Fakültesi Seminer Dersi Final Ödevi Halk Ekmek  Dr. Onur 

Karahanoğulları  Alper Çifci Kamu Yönetimi – 3 03080976  

http://80.251.40.59/politics.ankara.edu.tr/karahan/Seminer/2005-6/halkekmek-alperciftci.pdf 

Tam Buğday Ekmeği Ve Sağlığınız. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011,  46- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Tam Buğday Unu ve Ekmeği Sempozyumuna Büyük Destek. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, 

Ekim 2011, 16- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

Tam buğday unundan yapılan ekmeklerin yaygınlaştırılması için elimizden geleni yapıyoruz. 

Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 18- ss.  http://endustriyelfirincilar.org/ 

TMO EKMEKLİK BUĞDAY(ANADOLU KIRMIZI SERT) ALIM FİYATLARI (TL/KG) . 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/istatistikler/tablolar/ekmeklikbugdayalimfiyatlari.pdf 

Tüketici beyaz ekmek arayışına girmesin  http://arsiv.sabah.com.tr/2004/05/22/eko108.html 

TÜRK GIDA KODEKSi EKMEK VE EKMEK ÇEşiTLERi TEBLiĞi Yetki Kanunu : Türk Gıda Kodeksi  

Yayımlandığı R.Gazete: 04.01.2012-28163 Tebliğ No: 2012/2 .  

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/TurkGidaKodeksiEkmekVeEkmekCesitleriT

ebligi.pdf 

TÜRK GIDA KODEKSİ EKMEK VE EKMEK ÇEŞİTLERİ TEBLİĞİ Yetki Kanunu : Türk Gıda Kodeksi. 

Yayımlandığı R.Gazete: 04.01.2012-28163. Tebliğ No: 2012/2 . 

http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=51&Itemid=55 

http://www.gidahareketi.org/Sagligimizin-Iki-Dusmani--Beyaz-Ekmek-Ve-Beyaz-Seker-474-yazisi.aspx
http://www.tavsiyeediyorum.com/makale_6743.htm
http://www.ggd.org.tr/sss2.php?bolum=241
http://www.posta.com.tr/turkiye/HaberDetay/-Sofralardan-beyaz-ekmek-kalkacak-.htm?ArticleID=157759
http://www.posta.com.tr/turkiye/HaberDetay/-Sofralardan-beyaz-ekmek-kalkacak-.htm?ArticleID=157759
http://endustriyelfirincilar.org/
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=46:tam-bugday-ekmegi&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=46:tam-bugday-ekmegi&catid=35:tam-buday-ekme&Itemid=28
http://80.251.40.59/politics.ankara.edu.tr/karahan/Seminer/2005-6/halkekmek-alperciftci.pdf
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/istatistikler/tablolar/ekmeklikbugdayalimfiyatlari.pdf
http://arsiv.sabah.com.tr/2004/05/22/eko108.html
http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/TurkGidaKodeksiEkmekVeEkmekCesitleriTebligi.pdf
http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/TurkGidaKodeksiEkmekVeEkmekCesitleriTebligi.pdf
http://tambugdayekmegi.com/index.php?option=com_content&view=article&id=51&Itemid=55
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TÜRK GIDA KODEKSİ EKMEK VE EKMEK ÇEŞİTLERİ TEBLİĞİ.  Yetki Kanunu : Türk Gıda Kodeksi. 

Yayımlandığı R.Gazete: 04.01.2012-28163. Tebliğ No: 2012/2 . 

http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/2012-02.html 

Türkiye Fırıncılar Federasyonu Başkanı Halil İbrahim BALCI 2011 yılını “HİJYENDE EĞİTİM YILI” olarak 

kabul ediyoruz… Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011, 94- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Türkiye Un Sanayicileri Federasyonu: Yayınlar  http://www.usf.org.tr/TR/belge/1-36/yayinlar.html 

Türkiye'de ekmeklere "Sağlığa Zararlıdır" ibaresi yazılmalı. PAZARTESI, 09 NISAN 2012 . 

http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1819:zarar

&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451 

ÜNİVERSİTE - SANAYİ İŞBİRLİĞİ DEVAM EDİYOR. MoniQA Projesi kapsamında, Hacettepe Üniversitesi 

ve Ankara Büyükşehir Belediyesi Halk Ekmek Fabrikası işbirliği ile düzenlenen “Gıda Endüstrisi ve 

Alerjenler: Mevzuat, Analiz ve Risk Yönetimi Eğitimi” ile yurdun dört bir yanından gelen sektör 

temsilcilerine eğitim verildi. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 2011,  30- ss.  

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Ürün kataloğu  http://www.ihe.com.tr/ekitap/index.html 

Yaş mayalı ve Ruşeymli ekmek nasıl yapılır ? PAZAR, 05 ŞUBAT 2012 . 

http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1812:ekm

ek&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451 

Yediğiniz ekmek sağlıklı mı? 

http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_k2&view=item&id=1630:kanal-

d&Itemid=482 

KİTAPLAR 

Aktaş, Nevin: Ankarada farklı sosyo-ekonomik düzeylerdeki ailelerde ekmek tüketimi / Ankara: A. Ü. 
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Ankara'da buğday-un-ekmek işleri. Ankara, Ankara Belediyesi İktisat İşleri Direktörlüğü, 1938. 129s. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Arat, Saffet Osman: Türkiyede Ekmek ve Türk Buğdaylarının Ekmekçilik Kabiliyeti. Saffet Osman 

Arat. İstanbul T.C. Ziraat Vekaleti  1938. 154s şkl 24cm. T.C. Ziraat Vekaleti  Neşriyat Umum No:  314. 

Ziraat Sanatları Sayı:  1 *tokat/  

http://www.gkgm.gov.tr/mevzuat/kodeks/2012-02.html
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.usf.org.tr/TR/belge/1-36/yayinlar.html
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1819:zarar&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1819:zarar&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451
http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.ihe.com.tr/ekitap/index.html
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1812:ekmek&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_content&view=article&id=1812:ekmek&catid=93:dier-yazilar&Itemid=451
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_k2&view=item&id=1630:kanal-d&Itemid=482
http://www.beslenmebulteni.com/bes/index.php?option=com_k2&view=item&id=1630:kanal-d&Itemid=482


25 
 

Aymelek, Oktay: Oktay Usta'dan Çorbalar ve Ekmekler. İstanbul: Yakamoz Yayınevi, 2012. 320s.   

Aynural, Salih:  İstanbul degirmenleri ve fırınları : zahire ticareti (1740-1840) / İstanbul: Türkiye 

Ekonomik ve Toplumsal Tarih Vakfı, 2001. xii, 204 p. : facsims. ; 21 cm. Tarih Vakfı yurt yayınları ;  126 

[tokat/  

Bayat ekmekli yemek tarifleri 

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/BayatEkmekYemekleri.pdf 

Bayat ekmekli yemek tarifleri 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/yayinlar/BayatEkmekYemekleri.pdf 

“Bir ağız ekmek” Eskişehir geleneksel yemek kültürü. / A. Yavuz Kılıç...*ve öte.+. -- Eskişehir : Anadolu 

Üniversitesi Yayınları, 2003.  1. c. (III, 372 s.) ; 24 cm. -- (Anadolu Üniversitesi yayınları ; 1447. 

Halkbilim Araştırmaları Merkezi yayınları ; 2) *İSAM/   

Bir, Atilla - M.Şinasi Acar, Mustafa Kaçar : Anadolu'nun Değirmenleri. İstanbul: Yapı-Endüstri 

Merkezi. Isbn: 9944757748. Eylül 2012, 1. Baskı, 148 Sayfa.  *tokat/  

Brood; Ekmek. Stichting Islamitisch Centrum Amersfoort. Amersfoort : Gemeente Amersfoort, 2006.  

Notes: Broodrecepten in het Nederlands, Turks en Arabisch. 80 pag. : foto's. ; 16 cm. [worldcat/  

Buğday & Una Değer Katma Kongresi. Ankara: TUSAF, 2007.  

Buğdaydan Ekmeğe Kongresi 16-18 Aralık 1980, Ankara/ TMMOB Ziraat Mühendisleri Odası. Ankara: 

TMMOB ZMO,  1981. 336 s.; 24 sm. TMMOB Ziraat Mühendisleri Odası Yayınları; 26/3 *tokat/  

Çınar, Yeşim: Evde pişen ekmek : makineyle ve elişi / Yeşim Çınar ;yayına hazırlayan Banu 

Erol.İstanbul : Paloma Yayınevi, 2008.119 s.: res.; 27 cm. *tokat/  

Çilingiroğlu Shipman, Dilistan: Yoğurun, mayalayın, pişirin...: ekmek bir tutkudur / İstanbul : Boyut 

Yayın Grubu, 2006. 180 s. : rnk. res.; 23 cm. (2. bs. İstanbul : Boyut Yayın Grubu, 2007) (3. bs. İstanbul 

: Boyut Yayın Grubu, c2008.) *tokat/  

Demirtaş, Mehmet:  Osmanlıda fırıncılık : 17. yüzyıl / İstanbul : Kitap Yayınevi, 2008. 229 s. ;  21 cm. 

Kitap Yayınevi ;  183. Akademik dünya dizisi ;  11. *tokat/  

Dursun, Hüseyin: Çevremiz, ekmek, su ve güzel ahlaki nasihatlar Hüseyin Dursun (Geredeli). İstanbul 

Pamuk 2002. 331 s. 20 cm. [tokat/  

Eğriçayır, Neriman: Ankara'da imal edilen ekmeklerde mevcut standartlara göre kalite araştırması. 

(y.y.), Ankara Gıda Kontrol Eğitim ve Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1979. S.belirsiz.  Ankara Gıda 

Kontrol Eğitim ve Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü Özel No. 52 . 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Ekmeğimiz / haz. Muhammed Özdemir ...*ve bşk.+; edt. Senai Demirci. İstanbul: İstanbul Halk Ekmek, 

2002. 144 s. : res. ; 30 cm. İstanbul Büyükşehir Belediyesi. *tokat/  

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/BayatEkmekYemekleri.pdf
http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/yayinlar/BayatEkmekYemekleri.pdf
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Ekmek İsrafı ve Tüketici Alışkanlıkları : Ekmek Tüketimi ile İlgili Tutum ve Davranışlar ile Ekmek 

İsrafı ve İsraf Üzerinde Etkili Olan Faktörler Araştırması Sonuç Raporu / Haz.: Toprak Mahsulleri 

Ofisi.Ankara: TMO, 2008. 78 s. ; 24 cm + VCD [tokat/ 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/tmokitap1.pdf 

Ekmek Ustası Eğitimi Ders Notları. Ankara T.C. Tarım Orman ve Köyişleri Bakanlığı 1988. 77s 32cm. 

Ankara İl Kontrol Laboratuvarı Müdürlüğü Yayın No  8 *tokat/  

Ekmek üreticisinin el kitabı / hazırlayanlar: Bülent Zülfikar, Övat Güray, Muammer Uğur. İstanbul : 

İstanbul Büyükşehir Belediyesi Sağlık Daire Başkanlığı, *1996? (Umut Mat.). xi, 76 s. : res., şkl., tbl. ; 20 

cm. İstanbul Büyükşehir Belediyesi Sağlık Daire Başkanlığı yayınları ;  no.3 *tokat/  

Ekmekçilik sektörünün araştırması / Cemal Zehir. İstanbul: İstanbul Ticaret Odası, 2011. 61 s. ; 24 

cm. İstanbul Ticaret Odası Yayın No. ;  2011-10 [tokat/  

Ekmekçilik sektörünün sorunları ve gelişme önerileri : İstanbul 16 Eylül 2004 : panel. Ekmekçilik 

Sektörünün Sorunları ve Gelişme Önerileri Paneli (2004 : İstanbul). İstanbul: İstanbul Ticaret Odası, 

2004. 60s.;23cm. Yayın No;2004-66 [tokat/  

Ekmekçilik Semineri - 20 Eylül 1990 -. İstanbul: İstanbul Ticaret Odası, 1990. 70s.: şkl; 24cm. İstanbul 

Ticaret Odası Yayın No;  1990 - 26. [tokat/  

Ekmekçilik semineri Ankara) (1971:  İkinci ekmekçilik semineri: 17-18-19 Haziran, Ankara.). Ankara: 

Türkiye Ticaret Odaları, Sanayi Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği, 1971. 384 s.: res.,tabl.; 24 cm. 

[tokat/  

Ekmekçilik semineri I (5-7 Mayıs 1966). Ankara: Ankara Ticaret Odaları, Sanayi Odaları ve Ticaret 

Borsaları Birliği, 1966. 252 s. ; 24 cm. *tokat/  

Ekmeklik buğday gözlem bahçesi 1984-1985. Ankara, Orta Anadolu Bölge Zirai Araştırma Enstitüsü, 

(t.y). 1c.. [http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Elgün, Adem: Tahıl ürünleri teknolojisi / Adem Elgün, Selman Türker. - Konya: [yayl.y.], 2005. 80 s.; 

24 cm. Bibliyografya: 78-80.ss. [dagm/dagm] 

Fırıncının el kitabı . haz. Yusuf Ekşi. Ankara  : Ankara Fırıncılar Odası, 1991. 416 s.  24 cm. *tokat/  

Geçmişten geleceğe tam buğday ekmeği. Ankara: Endüstriyel Fırıncılar Birliği, 2012. 

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/tam_bugday_sempozyum_kitap.pdf 

Gedikoğlu, İbrahim: Ankara yöresinde yaygın olarak yetiştirilen yüksek verimli ekmeklik buğday 

çeşitleri için olsen fosfor analiz metodunun kalibrasyonu/ Necdet Yurtsever. Ankara, Köy Hizmetleri 

Genel Müdürlüğü Toprak ve Gübre Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1993.  75s. Köy Hizmetleri Genel 

Müdürlüğü Toprak ve Gübre Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü Genel Yayın No: 193.. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Genç, İbrahim: Yerli ve Yabancı Ekmek ve Makarnalık Buğday Çeşitlerinde Verim ve Verime Etkili 

Başlıca Karakterler Üzerinde Araştırmalar/ İbrahim Genç. Adana: Çukurova Üniversitesi Ziraat 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/tmokitap1.pdf
http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/tam_bugday_sempozyum_kitap.pdf
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Fakültesi, 1974. 83s: tbl; 24cm. Çukurova Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yayınları;  82. Bilimsel İnceleme 

ve Araştırma Tezleri;  10. [tokat/  

Halk Ekmek : başarının öyküsü, on altın yıl. *Ankara : Ankara Büyükşehir Belediyesi Ankara Halk 

Ekmek ve Un Fabrikası A. Ş.  2004+. 141 p. : col. ill. ; 29 cm. "Halk Ekmek, sayı 8, 2004." *tokat/  

Halk Ekmek : başarının öyküsü, on dört altın yıl.Ankara : Ankara Büyükşehir Belediyesi Ankara Halk 

Ekmek ve Un Fabrikası A. Ş., 2007. 155, *6+ p. : col. ill. ; 29 cm. *tokat/  

Halk ekmek : başarının öyküsü, on iki altın yıl. Ankara: Ankara Büyükşehir Belediyesi Ankara Halk 

Ekmek ve Un Fabrikası A.Ş., 2005. 168 p. : ill. ; 29 cm. *tokat/  

İkinci Ekmekçilik Semineri gündemi 17-18-19 Haziran 1971. Ekmekçilik Semineri (II. :  1971 : 

Ankara). Ankara: Türkiye Ticaret Odaları, Sanayi Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği, 1971. 220 s. ; 24 

cm. [tokat/  

Kalkışım, Özgün: Ekmek yapım teknolojisi / Özgün Kalkışım ; Özgün Kalkışım, Mehmet Özdemir, 

Osman Bayram. Gümüşhane: Gümüşhane Üniversitesi, 2012. 93 s. ; res. Gümüşhane Üniversitesi 

Yayınları; 10 *tokat/  

Karauğuz, Güngör: Hititler dönemi'nde Anadolu'da ekmek / Güngör Karauğuz.İstanbul : Arkeoloji ve 

Sanat Yayınları, 2006. 262 s. : res., 5 katlı tabl. ; 21 cm. *tokat/  

Keskin, Halit: Ekmekçilik sektör araştırması /  Halit Keskin, Cemal Zehir. İstanbul : İstanbul Ticaret 

Odası, 2011. 61 s. : grf. ; 24 cm. İstanbul Ticaret Odası ;  2011-10. [tokat/  

Kılkış,Yıldırım: İstanbul'da ekmek üretimi ve dağıtımı araştırması / İstanbul: İstanbul Ticaret odası, 

1997. 51 s.; 30 sm. İstanbu Ticaret Odası yayın no.1997-61 [tokat/  

Koçtürk, Osman Nuri; Türk Halkının Beslenmesinde Ekmeğin Yeri, Türkiye Ticaret Odaları, Sanayi 

Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği Yayınları, Yayın yeri yok, 1966,52 s. *kitap / s.koz/   

Köşker, Ömer: Türkiye belirli buğday çeşitlerinin Protein ve amino asidleri miktarı ile bunların 

ekmeklik değerlerine ait araştırmalar. (y.y), Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi, 1955.  74s. Şek. Tab. 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yayınları:72, Çalışmalar:37. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Kuter, Murat: İnsan ve ekmek. Busa: Kuter Yayıncılık, 2011. 

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/InsanVeEkmek.pdf 

M.S.B. Savunma Sanayi Daire Başkanlığı: Silahlı kuvvetlerde ekmek sorunu. Ankara: Türkiye Ticaret 

Odaları,Sanayi Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği, 1971.94 s.: tabl.,res.; 24 cm. İkinci ekmekçilik 

semineri münasebetiyle hazırlanmıştır. *tokat/  

Mahmudoğlu, Teslime: Ekmek ve yemek tarifleri / Teslime Mahmudoğlu. İstanbul: Pegasus, 2007. 

433 s. ; 24 sm. [tokat/  

Mahmut Geçeli ve Şürekası Beyoğlu Ekmek ve Francela Fırınları Kollektif Şirketi'nin ana ek ve tadil 

mukaveleleri. *İstanbul+ : Şirket, 1949 (Galata : Becid Basımevi). 50 s. ; 20 cm. *tokat/  
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Mahmutoğlu, Teslime: Ekmek ve yemek tarifleri : Türkiye ve diğer Kuzey Akdeniz ülke 

mutfaklarından : tamamı resimli, 400'den fazla tarif / Teslime Mahmutoğlu. İstanbul : Pegasus, 

2007. 439 s. : rnk. res. ; 23 cm. [tokat/  

Millî Eğitim Bakanlığı Gıda Teknolojisi Ekmek Hamuru Hazırlama 541gı0048 Ankara, 2012  

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/541GI0048.pdf 

Oğuz, İlhan: Ekmek ve politika mücadelesinde bir sanayici Orhan Keçeli. İstanbul Sanayi Odası 

Dergisi, 22 Haziran  2002, Sayı 435, s. 44-46. 2002 [tokat/  

Ölmeztoprak, Osman Nuri: Cebri hava sirkülasyonlu,döner tablalı ekmek fırınlarının asıl hesapları ve 

ekonomik işletilmesi / Osman Nuri Ölmeztoprak ; Yrd.Doç.Dr.Necdet Aluntop. Kayseri, 1996. 56s. 

Erciyes Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Makina Mühendisliği *tokat/  

Öz Gıda-İş Sendikası ile İstanbul Halk Ekmek Fabrikası arasında akdedilmiş toplu iş sözleşmesidir 

1.1.1989-31.12.1990 / Öz Gıda-İş Sendikası. İstanbul : Öz Gıda-İş Sendikası, *t.y.+. 63 s. ; 12 cm. *tokat/  

Özer, M. Sami : Harran ovası sulu koşullarında yetiştirilebilecek ekmeklik ve makarnalık buğday 

çeşitleri. Şanlıurfa, Köy Hizmetleri Genel Müdürlüğü Şanlıurfa Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1996. 

52s. Özet:İng.-Tr., Bib.:30-31, tablo. Köy Hizmetleri Genel Müdürlüğü Şanlıurfa Araştırma Enstitüsü 

Müdürlüğü Genel Yayın No: 103 . [http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Özseven, İzzet:  Marmara Bölgesinde dört ekmeklik buğday (Triticum aestivum var. aestivum L.) 

çeşidinde değişik azot dozlarının verim ve verim unsurlarına etkilerinin araştırılması/ İzzet Özseven, 

M.Erkan Bayram. Sakarya, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı Tarımsal Araştırmalar Genel Müdürlüğü 

Sakarya Tarımsal Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1999.  52s. Tablo, gra., çiz., Bib.:48-51, Özet:İng.Tr.. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Öztek, M.Yaman: Tüketici davranışı ve ekmek tüketim alışkanlıkları üzerine bir araştırma  M.Yaman 

Öztek, Özgür Çengel, Ulun Akturan. İstanbul: Bigart yayınları, 2008. xxx, 75 s.; şkl.; tbl.; 23 cm. *tokat/  

Saygın, Erdal: Buğday Ekmeğinin Bayatlaması Üzerinde Araştırmalar/ Erdal Saygın. İzmir: Ege 

Üniversitesi, 1972. 183 s.; 23 cm. Ege Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yayınları;  175 *tokat/  

Seçkin, Refet: Türkiyede Yetiştirilen Bazı Önemli Ekmeklik Buğdaylarda Randımanın Unun Kimyasal  

Bileşimine ve Ekmeğin Kalitesine Etkisi.  Ankara  Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 1975. 52s  

şkl,cet  24cm. Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yayınları  569; Bilimsel Araştırma ve İncelemeler:  

332. [tokat/  

Şahin, Behzat: Cibalikapı Balıkçısı'ndan : Ot, meze, ara sıcak, balık, salata, ekmek, tatlı, likör ve 

kahve tarifleri.. / yazan ve fotoğraflayan Behzat Şahin. 2. Baskı. İstanbul : Türkiye İş Bankası Kültür 

yayınları, 2012. 291 p. : ill. ; 24 cm. *tokat/  

Şahin, Emine: Gerçek Ekmek ve Ekmekle İlgili Tüm Gerçekler / Emine Şahin ; ed. Nihal Doğan. 

İstanbul: Hayykitap, 2012 127 s. : fotoğ. ; 23 cm. Hayykitap ;  183. Doğal Beslenme ;  8. Dış kapak eser 

adı : Gerçek ekmek ve ekmekle ilgili tüm gerçekler... *tokat/  

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/541GI0048.pdf
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T.C. Millî Eğitim Bakanlığı Elektrik-Elektronik Teknolojisi Ekmek Kızartıcılar,  Fritözler, Tost Makineleri 

Ve Ekmek Yapma Makineleri 522ee0269 Ankara, 2012  

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/522EE0269.pdf 

T.C. Milli Eğitim Bakanlığı Megep (Meslekî Eğitim Ve Öğretim Sisteminin Güçlendirilmesi Projesi) Gıda 

Teknolojisi Ekmek Hamuru Hazırlama Ankara 2008  

http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/gida/moduller/ekmek_hamuru_hazir

lama.pdf 

Talay, Mitat: Ekmek bilimi ve teknolojisi / Mitat Talay. İstanbul : y. y., 1997. 120 s. : res. 27cm. 

[tokat/  

Tanju, A.Şahin: Türk ıslah çeşidi buğdaylarında protein(gliadin) fraksiyonları amino asitleri ile 

bunların ekmekçilik değerleri arasındaki ilişkiler üzerinde araştırmalar. Kocaeli, TÜBİTAK Marmara 

Bilimsel ve Endüstriyel Araştırma Enstitüsü Beslenme ve Gıda Teknolojisi Bölümü, 1981. 69s. çiz., res.. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Tekeli, Sait Tahsin: Türkiyede köy ekmekleri ve tekniği / Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi, 

1970. 62 s. : res. ; 22 cm. Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yayınları ;  402. Bilimsel Araştırma ve 

incelemeler ;  252 [tokat/  

Toprak Mahsulleri Ofisi Genel Müdürlüğü’nce düzenlenen ve 29.05.2008 tarihinde değerlendirilen 

“Buğdayın Önemi, Ekmeğin Öyküsü ve Ekmek İsrafı” konulu Resim, Şiir ve Hikâye yarışmasında 

dereceye giren eserlerin  kataloğu YARIŞMA 

ALBÜMÜhttp://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/kitaptmoalbum3.pdf 

Turhan, Candan : Dumanı üstünde  doyurucu çorbalar, kolay ekmekler  Candan Turhan. 2.bsk. 

İstanbul Oğlak 2008. 151 s. 18 cm. [tokat/  

Turhan, Candan: Dumanı üstünde doyurucu çorbalar, kolay ekmekler / Candan Turhan. 1. bs. 

İstanbul : Oğlak Yayıncılık, 2007. 151 s. *tokat/  

Türk Mutfak Kültürü Üzerine Araştırmalar 1994 -Geleneksel Ekmekçilik ve Hamurişi Yemekleri-(Yay. 

Haz. Kâmil Toygar), THKATV Yayınları, Ankara, 1994,103 s. (resimli). *kitap / s.koz/   

Türkiye Un Sanayicileri Federasyonu, TUSAF 2012 Uluslararası Kongresi:  Buğday, Un ve Ekmek 

Kongre ve Sergisi Susesi Luxury Resort Hotel, Belek, Antalya-Türkiye 29 Mart – 1 Nisan 

2012http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-461/h/tusafkongreduyurusu-tfifcongressannouncement.pdf 

Türkiye’de Ekmek İsrafı Araştırması 

http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/TurkiyedeEkmekIsrafi.pdf 

Türkiye’de Ekmek İsrafı Araştırması. Ankara: TMO, Ocak 2013. 

http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/yayinlar/TurkiyedeEkmekIsrafi.pdf 

Türkiye'de Ekmek Tüketiminde İsrafın Önlenmesi Çareleri Açık Oturum 10 Nisan 1969. Ankara: Milli 

Prodüktivite Merkezi, 1969. 65s 24 cm. Milli Prodüktivite Merkezi Yayınları  63 *tokat/  

http://megep.meb.gov.tr/mte_program_modul/modul_pdf/522EE0269.pdf
http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/gida/moduller/ekmek_hamuru_hazirlama.pdf
http://hbogm.meb.gov.tr/modulerprogramlar/kursprogramlari/gida/moduller/ekmek_hamuru_hazirlama.pdf
http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/ekmek/kitaptmoalbum3.pdf
http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-461/h/tusafkongreduyurusu-tfifcongressannouncement.pdf
http://www.ekmekisrafetme.com/Uploads/Sayfalar/Docs/TurkiyedeEkmekIsrafi.pdf
http://www.tmo.gov.tr/Upload/Document/yayinlar/TurkiyedeEkmekIsrafi.pdf
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Uluöz, Mustafa: Buğday un ve ekmek analizleri. Ankara Güney basımevi 1950. 82 s. 20 cm. *tokat/  
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Uzun, Ali: Taşhaneden aşhaneye pileki / Ali Uzun, Sebahat Uzun. - Ankara: T.C. İyidere Kaymakamlığı, 

2008. 112 s.: fotog.; 24 cm. - (T.C. İyidere Kaymakamlığı kültür yayınları; sayı: 1). Bibliyografya: 111-

112.ss. ISBN: 978-975-01146 [dagm/dagm] 
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Analiz Dergisi, 1 (3), Ocak 2006, 98-101.ss. [dagm/dagm] 

İlkbahar, Ali: Endüstriyel Fırınlar Ne İstiyor?  Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, Ağustos 2010, 20- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

İlker, Emre. Bir Ekmeklik Buğday Melezinde Bazı Agronomik Karakterler için Gen Etki Biçimleri. Ege 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi 47(3) 2010, 251-256. ss. Türkçe ve İng. özet. Bibliyografya  

[tmb/mk] 

http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EFBDAAB83C60F28728
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EFBDAAB83C60F28728
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EFBDAAB83C60F28728
http://endustriyelfirincilar.org/


67 
 

İNAL, Ali: Fosfor Alımı ve Fosfor Etkinliği Yönünden Bazı Ekmeklik (T. aestivum) ve Makarnalık (T. 

durum) Buğday Genotipleri Arasındaki Farklılıkların Belirlenmesi . Ankara Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Tarım Bilimleri DergisiCilt: 7 Sayı: 2 Sayfa: 135-140 Yayın Tarihi: 2001— 

http://dergiler.ankara.edu.tr/search.php 

İsmail Suphi : Hububat - Buğday - Ekmek  . Servet-i Fünun,  sayı: 878  34. Cilt. 

[http://sureli.mkutup.gov.tr  

İstanbul Halk Ekmek'ten Organik Un ve Organik Ekmek Projesi. Standard 48(568) 9.2009, 104-107. ss.  

[tmb/mk] 

İstanbul`un İâşesi -1- Ekmek İşi İstanbul Belediye Mecmuası, İstanbul, (1), 00.09.1924, 4-11.  

[cdmb/mk] 

İstanbul`un İâşesi: İstanbul`un Ekmek Derdi ve Emanetin Yeni Formülleri İstanbul Belediye 

Mecmuası, İstanbul, (28), 00.12.1926, 216-224.  [cdmb/mk] 

İstanbullu, Aykut. Doğru Zamanı Ekmek. Atlas (154) 1.2006, 48-49. ss.  [tmb/mk] 

İşveren Bakımından Ekmek İmalâtına Müessir Olan Hususlar Teknik-Sosyal-Ekonomik ve Maruz 

Kalınan Müşküller ve Giderilme Çareleri Ekmekçilik Semineri, (II., 17-19.06.1971), 00.00.1971, 141-

156.  [cdmb/mk] 

İtişken, Mustafa: Ekmeklerimiz poşetlensin mi?. Sosyal Sigortalar Kurumu Bülteni, 8 (36), Mayıs-

Haziran 1993, 22-26.ss. [dagm/dagm] 

Jucker, Kapp - Zeller. Patatesli Ekmeğin Hazımolabilme Derecesi Hakkında Çeviren: İ. E. Kadaster, 

Ankara Yüksek Ziraat Enstitüsü Dergisi, Ankara, (18), 29.01.1948, 569-641. [cdmb/mk] 

Kaçalin, Mustafa S.: Ekmek. Yemek ve Kültür, Sayı 4, Kış 2006  

Kadirağagil, Semra - Suna Baykan. Şanlıurfa İli Siverek İlçesinde Ailelerin Ekmek Tüketimi, İsrafı ve 

Artan Ekmeklerin Değerlendirilmesi Üzerine Bir Araştırma Diabet Yıllığı, İstanbul, (5), 00.00.1989, 

398-405.  [cdmb/mk] 

KAĞNICI, Gökhan:  Güngör KARAUĞUZ, Hititler Döneminde Anadolu'da Ekmek, 263 sayfa ve 5 levha, 

İstanbul 2006, Arkeoloji ve Sanat Yayınları, ISBN 975-6561-76-9. Tarih İncelemeleri Dergisi, 

2007,22(2):245-246.  [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

Kahveci, Berrin  - Hazım Özkaya: Soya ve Buğday Rüşeymi Katkılı Unların Kalitesini Düzeltme İmkanları 

Üzerinde Araştırmalar  .  Gıda,Cilt 15 Sayı 6 

http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFE9

5D38C8CE556D43 

Kahveci, Berrin - Hazım Özkaya. Farklı Oranlarda Ekmeklik Buğday Katılmış Bazı Durum Çeşitlerinin 

Makarnalık Kalitesi Üzerinde Araştırmalar Doğa (Türk Tarım ve Ormancılık Dergisi), Ankara, (3, B), 

00.00.1989, 1033-1048.  [cdmb/mk] 

http://dergiler.ankara.edu.tr/search.php
http://uvt.ulakbim.gov.tr/
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFE95D38C8CE556D43
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFE95D38C8CE556D43


68 
 

Kalafat, Yaşar: Türk Halk İnanışlarında Ekmeğin Yeri ve Karay Ekmeği, Bütün Yönleriyle Yahudilik, 18-

19 Şubat 2012 (Uluslararası Sempozyum) Dinler Tarihi Araştırmaları _ VIII, 2012, s. 747-767. *İSAM/ 
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(337), 00.08.1977, 8069.  [cdmb/mk] 

Turgut, İsmail. Dört Ekmeklik Buğday Çeşidinde Diallel Melez Analizleri : Jinks-Hayman Tipi Analiz 

Akdeniz Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, Antalya, (1-2), 00.00.1992 - 00.00.1993, 61-74.  

[cdmb/mk] 

http://www.turkish-cuisine.org/pages.php?ParentID=3&FirstLevel=19&SecondLevel=125
http://www.turkish-cuisine.org/pages.php?ParentID=3&FirstLevel=19&SecondLevel=125
http://bdutae.gov.tr/yayinlar/kitap/30.html


90 
 

Tutel, Eser. Çocuk Gözüyle II. Dünya Savaşı Yılları/ Tek Tip Ekmek Günleri. Popüler Tarih 4(40) 

12.2003, 64-69. ss.  [tmb/mk] 

Tümsavaş, Zeynal. Değişik Zamanlarda ve Artan Miktarlarda Uygulanan Azotlu Gübrenin Ekmeklik 

Otholom Buğday Çeşidinin Verim ve Verim Öğeleri Üzerine Etkisi. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Dergisi 15, 2001, 19-29. ss. Türkçe ve İng. özet. Bibliyografya  

[tmb/mk]http://ziraat.uludag.edu.tr/dergi.php 

Türker, Selman - Adem Elgün - Nermin Bilgiçli. Buğday Ruşeymi Katkısında Tavlayarak Kavurma ve 

Öğütme İşlemlerinin Ekmek Özelliklerine Etkisi Üzerine Bir Araştırma. Gıda Teknolojisi 5(3) 7.2001, 

54-57. ss. İng. özet. Bibliyografya  *tmb/mk+ 

Türker, Selman - Adem Elgün. Farklı İki Protein Düzeyine Sahip Bezostaya-1 ve Gerek-79 Buğdayları ile 

Optimum Ekmeklik Paçal Hazırlanması Üzerine Bir Araştırma. Gıda 22(1) 1/2.97, 25-33. ss. Türkçe ve 

İng. özet. Bibliyografya  

[tmb/mk]http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1

B43FFEECEF96BF906C773 

Türker, Selman - Ünsal Çakmaklı. Türkiye`de Denenen Bazı İleri Triticale Hatlarının Hamur ve Ekmek 

Nitelikleri Selçuk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, Konya, (8), 00.00.1995, 47-58.  [cdmb/mk] 

TÜRKER, Selman: Maya üretimi ve sıvı ferment kombinasyonunun ekmek yapımında kullanım 

imkanları. Selçuk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, 2001,15(27):32-39  

Türkiye`de Ekmek Yapımı ve Ekmek Fabrikası Seçiminde Gösterilecek Ekonomik ve Teknik Faktörler 

Ekmekçilik Semineri, (II., 17-19.06.1971), 00.00.1971, 287-298.  [cdmb/mk] 

Türkiye`nin Buğday Problemi, Ekmek Ham Maddesi Olarak Buğday Ekmekçilik Semineri, (II., 17-

19.06.1971), 00.00.1972, 253-275.  [cdmb/mk] 

Türkiye’nin Ekmekçilik Sektöründeki Yapısal Değişimi / Şerife ÜNÜVAR.  Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, 

Ağustos 2010, 14- ss. http://endustriyelfirincilar.org/ 

Tüzer, Orhan. Ekmek Sorunu İstanbul Ticaret, İstanbul, (965), 29.07.1977, 4.  *cdmb/mk+ 

Uhri, A. Ahmet. Ekmek ve Uygarlık. Bilim ve Ütopya (76) 10.2000, 48-51. ss. Bibliyografya  [tmb/mk] 

Ulugöl, Hüseyin Galip. Maya Fermantasyonu Esnasında Meydana Gelen Enzimler ile Dışarıdan İlave 

Edilen Enzimlerin Ekmek Oluşumuna Etkileri. Gıda 7(2) 2.2002, 72-80. ss. Türkçe özet. Bibliyografya  

[tmb/mk] 

Ulugöz, Mustafa. B1Vitamininin Beslenmede Önemi, İslah Çeşidi Buğdaylarımızla Ekmek ve 

Francalalarda B1 Vitamini Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yıllığı, Ankara, (3-4), 00.00.1953, 190-

200.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa - Erdal Saygın. Bakteri Alfa-Amilazın Unun Pişme Değeri ve Ekmeğin Bayatlamasını 

Geciktirmesi Üzerinde Araştırmalar Ege Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi Seri A, İzmir, (2), 

00.00.1970, 65-89.  [cdmb/mk] 

http://ziraat.uludag.edu.tr/dergi.php
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFEECEF96BF906C773
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFEECEF96BF906C773
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFA79D6F5E6C1B43FFEECEF96BF906C773
http://endustriyelfirincilar.org/


91 
 

Uluöz, Mustafa. 1955 Mahsulü Bazı Ekmeklik Türk Buğday Çeşitleri Üzerinde, Birleşik Amerika 

Metodları ile Teknik Değer Araştırmalar Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yıllığı, Ankara, (4), 

00.00.1956, 232-249.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Batı Almanya`nın Ekmeklik Hububat Durumu Ziraat Dergisi, Ankara, (112), 

00.03.1953, 16-21.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Batı Almanya`nın Ekmeklik Hububat Durumu Ziraat Dünyası, Ankara, (39), 

00.04.1953, 13-17.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Batı Almanya`nın Ekmeklik Hububat, Değirmencilik ve Ekmekçilik Durumu Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yıllığı, Ankara, (1), 00.00.1954, 84-113.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Buğday ve Buğday Unlarının Ekmekçilik Değeri Üzerine Tesir Eden Faktörler Ziraat 

Dergisi, Ankara, (101), 00.05.1950, 17-21.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Soya Ununu Ekmekçilikte Kullanma İmkânları Üzerine Araştırmalar Ege Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Dergisi, İzmir, (2), 00.00.1968, 1-18.  [cdmb/mk] 

Uluöz, Mustafa. Unlarda Fiziki Muayene Usulleri ile Ekmekçilik Değerinin Belirtilmesi Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Yıllığı, Ankara, (3), 00.00.1955, 212-225.  [cdmb/mk] 

Un standartları ve un fabrikaları. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010 . 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Unsal A.S.; Koten M.: The effect of various additives on the sensory properties of traditional Turkish 

flat bread (Tirnakli Ekmek). Scientific Research and Essays, v6 n14 (2011 07 18): 2980-2987  

Urgancı, Nafiye: Çölyak hastalarına ekmek zehir oluyor 

http://www.istanbulsaglik.gov.tr/w/dergi/basinpdf/kasim2004/18_19_20.pdf 

Uzel, Celal. Ekmek En Önemli Yiyecek Maddemiz T.C. Ziraat Bankası Kooperatifçilik Dergisi, (19), 

00.10.1968 - 00.12.1968, 35-36.  [cdmb/mk] 

Uzunkaya, Dilek F. - Recai Ercan. Hamburger Ekmeklerinde Yüksek Lifli Katkıların Kullanım Olanakları 

Gıda, Ankara, (6), 00.11.1999 - 00.12.1999, 369-377.  [cdmb/mk] 

Uzunkaya, Dilek F. - Recai Ercan. Hamburger Ekmeklerinde Yüksek Lifli Katkıların Kullanım Olanakları. 

Gıda 24(6) 11/12.99, 369-377. ss. Türkçe ve İng. özet. Bibliyografya  

[tmb/mk]http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA8498

16B2EF73FD4EB7911DB0C2 

UZUNKAYA, F. Dilek; ERCAN, Recai: Hamburger ekmeklerinde yüksek lifli katkıların kullanım 

olanakları. Gıda, 1999,24(6):369-377.  [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

 

http://endustriyelfirincilar.org/
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EF73FD4EB7911DB0C2
http://www.gidadernegi.org/TR/Genel/BelgeGoster.aspx?F6E10F8892433CFFAAF6AA849816B2EF73FD4EB7911DB0C2
http://uvt.ulakbim.gov.tr/


92 
 

Üçer, Müjgan: Sivas halk mutfağında buğday ve un orjinli eski yemekler. İçinde: Türk Mutfak Kültürü 
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iyiliştirilmesi olanakları. TÜBİTAK TOGTAG Proje 1294, 1998: 1-143.  [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

http://ziraat.uludag.edu.tr/dergi.php
http://www.tdk.gov.tr/images/07-HAMZA%20Z%C3%9CLF%C4%B0KAR.pdf
http://www.tdk.gov.tr/images/07-HAMZA%20Z%C3%9CLF%C4%B0KAR.pdf
http://uvt.ulakbim.gov.tr/
http://uvt.ulakbim.gov.tr/


98 
 

DOĞAN, İsmail Sait; TAŞAN, Burhan; YILDIZ, Önder; BAYKAL, Muzaffer: Unların ekmeklik kalitesinin 

belirlenmesinde otomatik ekmek makinelerinin kullanımı. TÜBİTAK TOVAG Proje 107O261, 2008: 1-

45. [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

Elgün, A.; Seçkin, R.; Ertugay, Z.: Farklı özelliklerde elde edilen malt unu katkılarının ekmeğin 

kalitatif ve aromatik özelliklerine etkisi üzerine araştırmalar.  TÜBİTAK TOAG Proje No. 494., 1985: 

95 s.  [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ELGÜN, Adem; TÜRKER, Selman; BİLGİÇLİ, Nermin; DEMİR, M. Kürşat; ERTAŞ, Nilgün: Depolama 

stabilitesi, ekmekçilik kalitesi ve besin değeri daha yüksek tam buğday unu üretimi üzerine bir 

araştırma. TÜBİTAK TOVAG Proje 106O187, 2009: 1-65.  [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ERBAŞ, Mustafa: Ekmek üretim sürecinde şekerlerin enzimatik olarak şeker alkollerine 

dönüştürülmesinin ekmekte oluşan toksik bileşikleri azaltıcı etkilerinin belirlenmesi. TÜBİTAK. 1-72. 

TÜBİTAK TOVAG Proje;  108O015 *tokat/  

ERTUGAY, Zeki; AYDIN, Ferid: Sıvı ferment yöntemi ile ekmek üretiminde amilolitik enzim ve laktik 

starter kültür ( Lactobacillus plantarum, streptococcus lactis ) katkısının hamurun olgunlaşması, 

ekmeğin kalitatif ve aromatik özellikleri üzerindeki etkilerinin araştırılması ve uygun 

kombinasyonların tesbiti. TÜBİTAK TBGAG Proje No. 42, 1995: 1-90.  [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

GÖÇMEN, Duygu ; GÜRBÜZ, Ozan ; KUMRAL, Ayşegül, Yıldırım; DAĞDELEN, A.Fatih: Ekmek 

üretiminde laktik starter uygulamasının proteinlerin elektroforetik özellikleri üzerine etkisi. 

TÜBİTAK TOVAG Proje 105 O 004, 2006: 1-22. [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

HAMAMCI, Haluk; BAYINDIRLI, Alev; ÇİFTÇİ, Talat; TÜRKER, Mustafa; DAĞAŞAN, Levent; ERTUGAY, 

Nüzhet: Ekmek mayası kültürlerinin üretim sırasında, depo ve koruyucu madde biriktirmelerinin 

metabolik temellerinin incelenmesi.  TÜBİTAK KTÇAG Proje No. 114, 1995: 1-78. [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

KESER, Mesut; BOLAT, Necmettin; ÖZDEMİR, Ergun; ALTAY, Fahri: Ekmeklik buğdayda haploid ıslah 

tekniği ile sarı pasa dayanıklı, kalite değerleri yüksek genotiplerin geliştirilmesi.  TÜBİTAK TOGTAG 

TARP Proje 1863, 2004: 1-11.  [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ÖZÇELİK, Sami: Isparta yöresinde kullanılan ekşi mayanın bileşimi, bazı biyokimyasal ve fizyolojik 

özelliklerinin araştırılması ve ekmek yapımında kullanılması. TÜBİTAK TOGTAG TARP Proje No. 

2309, 2000: 1-21. [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ÖZKAYA, A. Hazım - ÇOLAKOĞLU, A. Sinan: Lipit-modifiye enzimlerin hamur reolojisi ile ekmek 

özellikleri ve bayatlaması üzerine etkileri. TÜBİTAK. 1-82. TÜBİTAK TOVAG Proje;  108O315 *tokat/  

ÖZKAYA, Berrin; BÜYÜKİKİZ, Ebru: Mısır ekmeğinin bazı özellikleri ve fitik asit miktarı üzerine yapım 

yötemlerinin etkileri.  TÜBİTAK TOGTAG Proje No. 2471, 2001: 1-53. [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 
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SİVRİ, Dilek; KÖKSEL, Hamit: Süne (Eurygaster spp.) zararı görmüş buğdaylarda proteaz enzimlerinin 

inaktivasyonu ve bazı unlu mamüllerde kullanılabilme olanaklarının araştırılması. TÜBİTAK TOGTAG 

TARP Proje No. 2289, 2002: 1-57.  [Tam Metin (PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ŞUMNU, S. Gülüm; ŞAHİN, Serpil; KESKİN, Semin, Özge: Optimization of multiphase transport and 

deformation in novel baking process. TÜBİTAK TOGTAG NSF Proje 2004-03, 2006: 1-48. [Tam Metin 

(PDF)] :  http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

ŞÜMNÜ, Gülüm; ŞAHİN, Serpil: Mikrodalga fırında pişirilmeye uygun ekmek formülasyonlarının 

optimizasyonu. TÜBİTAK TOGTAG TARP Proje No. 2118, 2000: 1-34.  [Tam Metin (PDF)] :  

http://uvt.ulakbim.gov.tr/ 

YELEKÇİ, Kemal/  KARATAŞ, Sevim /  KAHRAMAN, M. Vezir / HAMAMCI, Haluk: Ekmek mayası 

(saccharomyces cerevisiae) yardımı ile L-3,4- dihitroksifenil alanin (L-dopa) için yeni bir sentez 

yöntemi. A new synthesis method for L-3,4-dihydroxyl phenyl alanine by baker's yeast. TÜBİTAK,  

2000. 1-120. TÜBİTAK TBAG Proje;  1332 (194T033) *tokat/  

RAPORLAR 

Ekmek raporu (Ekim 2007). Ziraat Dünyası Eylül-Ekim 2007. Sayı:498, s.54 *tokat/  

Kesen, Nesteren: AB ÜLKELERİNDE EKMEK SEKTÖRÜ VE DONDURULMUŞ EKMEK UYGULAMALARI. 

EKİM 2005  

http://www.izto.org.tr/portals/0/iztogenel/dokumanlar/ab_ulkelerinde_ekmek_uretimi_25.06.2012

%2012-56-46.pdf 

Özberk, İrfan: GAP Bölgesi ekmeklik, makarnalık buğday ve arpa çeşit geliştirme projesi sonuç 

raporu. Hazırlayanlar: İrfan Özberk, Fethiye Özberk. Diyarbakır, Tarım ve Köyişleri Bakanlığı Tarımsal 

Araştırmalar Genel Müdürlüğü Güneydoğu Anadolu Tarımsal Araştırma Enstitüsü Müdürlüğü, 1993. 

111s. tab., gra., har.. [http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Toprak Mahsulleri Ofisi: Ekmek tüketimi ile ilgili tutum ve davranışlar ile ekmek israfı ve israf 

üzerinde etkili olan faktörler araştırması sonuç raporu / Toprak Mahsulleri Ofisi. - Ankara: Toprak 

Mahsülleri Ofisi, 2008. 78 s.; 24 cm. *dagm/dagm+ 

Un sanayi sektör raporu. Ankara: Türkiye Un Sanayicileri Federasyonu, 2012. 

http://www.usf.org.tr/TR/dosya/1-825/h/un-sanayi-sektor-raporu---2012.pdf 

Ekmek üreticileri enerji etüd 

raporuhttp://www.eie.gov.tr/verimlilik/document/Ekmek_ureticileri_Etud_Raporu.pdf 

RÖPORTAJLAR 

Açıkgöz, Recep. Doğuştan Fırıncı *Söyleşi+ Söyleşi: Pelin Özer, Yemek ve Kültür (22) 2010, 133-143. ss.  

[tmb/mk]  

Almanya’da bir fırının üzerinde oturup nefis kokularla uyanmak ve eşimin bana rüyalarımı 

gerçekleştirmek için verdiği destek, beni böyle bir kitap yazmaya  yönlendirdi. (Ekmek Bir Tutkudur 

http://uvt.ulakbim.gov.tr/
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http://uvt.ulakbim.gov.tr/
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kitabının yazarı Dilistan Shipman ile yapılan röportaj. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 2, Ekim 

2011,120 - ss. http://endustriyelfirincilar.org/ 

Andiç, Rahel: UNO markasıyla 'doğru ekmek'e vurgu yapan UNMAŞ ezber bozduruyor (Görüşme). 

Gıda Teknolojisi, 14 (11), Kasım 2010, 52-53.ss. [dagm/dagm] 

Aydın, Didem - Salih Bekaroğlu: Unlu mamuller sektörü doğal lezzetlere odaklanıyor, (görüşme). Gıda 

Teknolojisi, 16 (3), Mart 2012, 50-51.ss. [dagm/dagm] 

Balcı, Halil İbrahim: 2010 yılı tüm dünya ülkelerinde "ekmek israfını önlemede limitsizsiniz" yılı 

olacaktır... (görüşme). Vitrin Esnaf ve Sanatkarın Sesi, 18 (196), 2010, 14-16.ss. [dagm/dagm] 

Balcı, Halil İbrahim: Çöpe giden milli servet... / görüşen: İlknur Menlik. Gıdahattı, (22), Aralık 2009-

Ocak 2010, 38-41.ss. [dagm/dagm] 

Barutçuoğlu, Mustafa: Bursa'dan dünyaya 'Sahra' tipi mobil ekmek fabrikası, (görüşme). HÜRSİAD / 

Sanayi ve Ekonomi Dergisi, (18), 2010, 54-55.ss. [dagm/dagm] 

Bekaroğlu, Salih: İHE ürün çeşitliliğini artıracak, (görüşme). Dünya Gıda, 18 (1), Ocak 2012, 16.s. 

[dagm/dagm] 

Halk ekmek Genel Müdürü Salih Bekaroğlu, en sağlıklı ekmeği ürettiklerini söylüyor (Görüşme) : 

Ekmeğin hasını biz yaparız. Yeşilay Aylık Kültür ve Sağlık Dergisi, 80 (906), Haziran 2009, 20-27.ss. 

[dagm/dagm] 

Özkaşıkçı, Ali İhsan: Halk Ekmek özelleşmeli, (görüşme) = Halk Ekmek must be Privatized. Capital Aylık 

Ekonomi Dergisi, 17 (10), Ekim 2009, 22-23.ss. Capital Dergisi Ekim 2009 sayı 10 "Un Zirvesi" eki. 

[dagm/dagm] 

Sağlık Bakanı Prof.Dr. Recep AKDAĞ. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, Ağustos 2010, 36- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Sanayi ve Ticaret Bakanı Nihat ERGÜN. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, Ağustos 2010, 46- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Söyleşi / Güngör KARAUĞUZ. Endüstriyel Fırıncılar Dergisi, sayı: 1, Ağustos 2010, 140- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Tarım Bakanı Mehmet Mehdi EKER.  Endüstriyel Fırıncılar Dergisi,  Ağustos 2010, 26- ss. 

http://endustriyelfirincilar.org/ 

Yaralı, Orhan: Yaşamımızın vazgeçilmezi : Ekmek (Görüşme). Vitrin Esnaf ve Sanatkarın Sesi, 18 (201), 

2010, 42-45.ss. [dagm/dagm] 

TEZLER 

(Kılıç) Erkul, Serpil: Bazı ekmek katkı maddelerinin buğday unu ve hamurunda protein karbonhidrat 

kompleksi üzerine etkisi = Effects of some bread additives on the protein carbohydrate complexin 

http://endustriyelfirincilar.org/
http://endustriyelfirincilar.org/
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wheat flour and doughs / Ankara : Hacettepe Üniversitesi, 1999. xiv, 69 y. : tbl. , şkl. Tez (Yüksek 

Mühendislik) - Hacettepe Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü,1999. *tokat/  

Abasız, Nilgün : Ekmek üretiminde kulanılan aktif soya ununun performansını artırmada, lipaz ve 

glukoz oksidaz enzim katkılarının etkisi *The effects of lipase and glucose oxidase enzyme addition 

the increasing of the performance of anzyme active soy flour in breadmaking]. Danışman: Prof.Dr. 

Selman Türker  . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği 

Anabilim Dalı • . Yüksek Lisans.  2004 95 s. *yöktm/yöktm+  

Aflın, Farhan: Suriye ve Türkiye'de yetiştirilen bazı ekmeklik ve durum buğdaylarının öğütme 

özellikleri ve un niteliklerinin belirlenmesi üzerine araştırmalar *A comparative study on the milling 

and flour characteristics of bread and durum wheats from syria and Turkey]. Danışman: Prof.Dr. 

Ünsal Çakmakız. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 2000. 172 s. 

*yöktm/yöktm+  

Ahmadkhani, Parvin: Ekmeklik una katılan yulaf ununun hamurun fiziksel özelliklerine ve ekmeğin 

kalitesine etkisi [The Effect of oats flour that in added on bread flour on physical properties of 

dough and bread quality]. Danışman: Prof.Dr. Refet Seçkin. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1992.  59 s. *yöktm/yöktm+  

Ahmet, Hüseyin : Irakta yetiştirilen bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde kallus oluşumu ve bitki 

rejenerasyınu *Kallus induction and plant regeneration in some Iraqi common wheat varieties+ /   

Danışman: Prof.Dr. Sait Adak . Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji   . Yüksek Lisans Türkçe 2007 58 s. *yöktm/yöktm+  

Akan, Samet: Ekmek yapma fonksiyonunun fırın içine adaptasyonu / 2011. xix, 109 s. : ill. ; 30 cm. 

Tez (Y. Lisans)--İTÜ Fen Bil. Enst., 2011. *tokat/  

Akaya,  Murat Reis: Hamburger ekmeği yapımında değişik düzeylerde bitkisel katı yağ ile birlikte 

mono ve digliseridlerin diasetil tartarik asit esterleri (DATEM) kullanılmasının ekmek nitelikleri 

üzerindeki etkileri *Effects of using different levels of shortening with diacetly tartaric acid esters of 

mono and diglycerides (DATEM) on hamburger breads quality characteristics]. Danışman: Prof.Dr. 

Ali Altan. Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1999. 40 s. 

*yöktm/yöktm+  

Akbaş, Özen: Farklı kepek fraksiyonlarından hazırlanan un paçallarının değişik depolama 

koşullarında hamur ve ekmek özelliklerine etkisi / The effect of flour blends prepared with 

different bran fractions on dough and bread properties at varied storage conditions. 135 y. Tez 

(Yüksek Lisans)--Selçuk Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü,Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 2010. 

[tokat/  

Akbaş, Şule : Süne (Eurygaster spp.) zararı görmüş buğdaylara farklı seviyelerde pelemir unu 

(Cephalaria syriaca spp.) uygulamasının ekmekçilik kalitesi üzerine etkisi *The effects of Cephalaria 

syriaca spp. flour treatment at different levels on breadmaking quality of wheat damaged by bugs] 

/ Danışman: Doç. Dr. M. Murat Karaoğlu . Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - 

Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği  Yüksek Lisans Türkçe 2010 155 s. 

*yöktm/yöktm+  
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Akçacık, Aysun Göçmen : Ekmeklik buğdayda verim ve kalite özellikleri yönüyle uygun anaçların, 

kombinasyon yeteneklerinin ve kalıtım parametrelerinin çoklu dizi (line x tester) yöntemi ile 

belirlenmesi [Determination of suitable bread wheats and general and specific combination ability 

and heritability parameters for quality and yield by using line x tester analysis method] /  

Danışman: Prof.Dr. Bayram Sade . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Doktora Türkçe 2006 169 s. *yöktm/yöktm+  

Akçura, Mevlüt : Kahramanmaraş koşullarında farklı dozlarda ethephon, chlormepiquat chloride ve 

ethephon + chlormepiquat chloride kullanımının bazı ekmeklik buğday (triticum aestivum L. ) 

genotiplerinde verim ve verim unsurları üzerine etkisi [The Effect of ethephon and mepiquat 

chloride applications on yield components of two bread wheat (triticum aestivum L ) genotypes in 

Kahramanmaraş conditions+ / Danışman: Doç.Dr. Tevrican Dokuyucu . Yer Bilgisi: Kahramanmaraş 

Sütçü İmam Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Büyüme 

düzenleyici maddeler=Growth regulator matters - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Etefon=Ethephon 

- Pix=Pix - Verim=Yield - Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops -Verim ögeleri=Yield components 

. Yüksek Lisans Türkçe 2001 53 s. *yöktm/yöktm+  

Akçura, Mevlüt : Türkiye kışlık ekmeklik buğday genetik kaynaklarının karakterizasyonu 

[Characterization of turkish winter bread wheat landraces genetic resource+ /  Danışman: Prof.Dr. 

Ali Topal . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Ziraat .  Doktora Türkçe 2006 240 s. *yöktm/yöktm+  

Akdamar, Mesut: Çanakkale şartlarında farklı ekim zamanlarının bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde 

dane verimi ve bazı verim öğelerine etkisi / Danışman: Prof.Dr. Ahmet Gökkuş . Yer Bilgisi: Çanakkale 

Onsekiz Mart Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Dane 

verimi=Grain yield - Ekim zamanı=Sowing date - Ekmeklik buğday=Bread wheat -Çanakkale= - 

Verim=Yield . Yüksek Lisans Türkçe 1999 68 s. *yöktm/yöktm+  

Akgün, Fatma Burcu : Ekşi hamur tozu eldesi ve ekmek üretiminde kullanabilme olanakları. 

Danısm̧an: Yrd. Doç. Dr.Yusuf Yılmaz.; T.C. Pamukkale Universitesi Fen Bilimler Enstitüsü Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı. Denizli: Pamukkale Üniversitesi 2007  

Akgümüş, Şadiye Yıldız: Sivas ilinde ekmek tüketimi alışkanlıkları ve üretici – tüketici dinamiklerinin 

belirlenmesi / Danışman:  Yrd. Doç. Dr. Ferid Aydın. Erzurum: Erzurum, 2010. TEZ.141 y. : çzg. şek. ; 

28 cm. + $e 1 CD Rom [tokat/  

Akgün, Fatma Burcu : Ekşi hamur tozu eldesi ve ekmek üretiminde kullanılabilme olanakları 

[Production of sourdough powder and its potential use in bread production].  . Danışman: Yrd. Doç. 

Dr. Yusuf Yılmaz  . Yer Bilgisi: Pamukkale Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği 

Anabilim Dalı •  Yüksek Lisans.  2007 68 s. *yöktm/yöktm+  

Akın, Beyhan: Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum l.) çeşit ve ıslah hatlarının kahverengi pasa 

(Pinia recondita f.sp. tritici) dayanıklılık genleri üzerine araştırmalar *Leaf rust (Puccinia recondita 

f.sp. tritici) resistance genes in some varieties and advanced lines of bread wheat (Triticum 

aestivum l.)] / Danışman: Prof. Süer Yüce . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 
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Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat .  

Doktora Türkçe 2007 168 s. *yöktm/yöktm+  

Akın, Meltem: Gaziantep il merkezindeki ekmek ve pide fırınlarının sağlığa uygunluk durumları ve 

etkileyen etkenler / Suitability of loaf and flat bread bakeries to the health and affecting factors in 

gaziantep city center. 105 y. Tez (Tıpta Uzmanlık)--Gaziantep Üniversitesi, Tıp Fakültesi, Halk Sağlığı 

Anabilim Dalı, 2011. *tokat/  

Akın, Osman: Batı Akdeniz Bölgesinde ekmek üretim işletmelerinin profili ve verimliliklerinin 

karşılaştırılması / Danışman: Can Deniz Köksal. Antalya: Antalya, 2005. XII, 84 y. Akdeniz Üniversitesi 

Sosyal Bilimler Enstitüsü İktisadi ve İdari Bilimler Fakültesi *tokat/  

Akkaya, Murat Reis:  Hamburger ekmeği yapımında değişik düzeylerde bitkisel katı yağ ile birlikte 

mono ve digliseridlerin diasetil tartarik asit esterleri (Datem) kullanılmasının ekmek nitelikleri 

üzerindeki etkileri / tez danışmanı Prof.Dr. Ali Altan. 1999. vii, 40 s. ; 30 cm. Tez (Yüksek Lisans)--

Çukurova Üniversitesi, Adana, 1999. *tokat/  

Akkeçeci, Şerife: Bazı ekmeklik (Tiriticum aestivum L.) çeşitlerinin kallus kültüründe tuza (NaCl) 

toleranslarının belirlenmesi *Evaluation of some common wheat (Triticum aestivum L.) genotypes 

for tolerance to salt (NaCl) by callus cultures+ / Danışman: Doç.Dr. Tevrican Dokuyucu . Yer Bilgisi: 

Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tuz toleransı=Salt tolerance - 

Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 2001 38 s. *yöktm/yöktm+  

Akpınar, Ayşe: Poliüretan köpüklere ekmek mayası immobilizasyonu / İmmobilization of bakers' 

yeast in polyurethane foam. 61 y. Tez (Yüksek Lisans)--Gebze Yüksek Teknoloji Enstitüsü, 

Mühendislik ve Fen Bilimleri Enstitüsü, Kimya Anabilim Dalı, 2004. *tokat/  

Aktaş, Bekir : Kuru koşullar için ıslah edilmiş bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) 

çeşitlerinin karakterizasyonu *Characterization of some wheat (Triticum aestivum L.) varieties 

improved for arid conditions] /  Danışman: Prof. Dr. Saime Ünver İkincikarakaya . Yer Bilgisi: Ankara 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  . Doktora 

Türkçe 2010 138 s. *yöktm/yöktm+  

Aktaş, Rind Kürşat: Peksimet ekmeklerinde HPLC-MS yöntemi ile akrilamid tayini *Determination of 

acrylamidein crispbreads by HPLC-MS method] /  Danışman: Prof. Dr. Semiha Çakır . Yer Bilgisi: Gazi 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Kimya Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Kimya - Gıda Mühendisliği 

. Yüksek Lisans Türkçe 2008 115 s. *yöktm/yöktm+  

Akyüz, Serdar Salih : Organik tarımla elde edilen unların pestisit içerikleri ve bu unlardan üretilen 

ekmeklerin bazı kalite kriterlerinin belirlenmesi üzerine bir araştırma *A research on determination 

of pesticides of flours derived from organic farm and some quality criteria of breads made with 

these flours].  . Danışman: Y.Doç.Dr. Bilal Bilgin  . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2007 53 s. *yöktm/yöktm+  

Alagöz, Reslen : Güneydoğu Anadolu Bölgesi sulanır koşullarında makarnalık ve ekmeklik 

buğdaylarda ekim zamanının verim ve verim öğeleri ile kalite özellikleri üzerine araştırma / 
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Danışman: Prof.Dr. Yusuf Kırtok . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekim zamanı=Sowing date - Ekmeklik buğday=Bread wheat - 

Makarnalık buğday=Durum wheat - Güneydoğu Anadolu bölgesi=Southeast Anatolia region - Tarla 

bitkileri=Field crops . Doktora Türkçe 1997 186 s. *yöktm/yöktm+  

Alia, Tamim: Makarna içindeki ekmeklik buğday oranının saptanması amacı ile geliştirilen 

metodların Türk buğdaylarında uygulanabilirliğinin araştırılması *A Study of the possibility of 

applying the new developing methods used for determination of common wheat in pasta products 

of Turkish wheat]. Danışman: Doç.Dr. Gülden Ova. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Doktora. 2000. 123 s. *yöktm/yöktm+  

Alp, Uğur Sinan : Kışlık ekmeklik buğday (Triticum aestium L.)'da sarı pas (Puccinia striiformis f. sp 

tritici) dayanıklılık geninin moleküler belirteçler (marker) ile araştırılması *An investigation of stripe 

rust (Puccinia striiformis f. sp tritici) resistant gene, Yr5, in winter bread wheat (Triticum aestium 

L.) varieties by using molecular markers] /  Danışman: Yrd. Doç. Dr. Zeynep Akdeste . Yer Bilgisi: 

Yıldız Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyomühendislik Anabilim Dalı - Biyokimya Bilim 

Dalı . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji - Biyomühendislik - Biyoloji . Yüksek Lisans Türkçe 2007 63 s. 

*yöktm/yöktm+  

Altay, Fahri: Dokuz ekmeklik buğday çeşidinde kahverengi pas'a (Pucinna recondida) karşı 

dayanıklılığın kalıtım üzerinde araştırmalar. Eskişehir, (yay.y), 1977. 64s. Bib.s.59-64, Özet(Doktora). 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Altındağ, Keziban (Mirza):  Ekmek Sanayiine Uygun Buğday ve Arpa Maltı üretimi Üzerine Araştırma. 

1998. VIII,65s  çiz 29cm. Tez (Yüksek Lisans)  Ankara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı *tokat/  

Altınel, Burak : Ekmek üretiminde kullanılan enzimler ve ürün kalitesine etkilerinin belirlenmesi 

[Enzymes used in breadmaking and their effects on bread quality].  . Danışman: Prof. Dr. S. Sezgin 

Ünal  . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • Gıda Mühendisliği Bölümü • Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı •  Doktora Türkçe 2008 280 s. *yöktm/yöktm+  

Altıntaş, Sevda : Donar bitkilerin yetişme koşulları ve anterlere farklı sürelerle soğuk uygulamasının 

ekmeklik buğdayda haploid bitki rejenerasyonuna etkileri üzerinde bir araştırma *Effects of 

growing conditions of donor plants and different cold pretreatments on haploid plant regeneration 

from anthers of bread wheat] /  Danışman: Prof.Dr. İbrahim Genç . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi 

- Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 

2004 73 s. *yöktm/yöktm+  

Anıl, Handan : Samsun ekolojik şartlarında yetiştirilen bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde verim, 

verim unsurları ve kalite kriterlerinin belirlenmesi *Determination of yield, yield components and 

quality characteristics in bread wheat variaties grown under Samsun ecological conditions] /  

Danışman: Prof.Dr. Coşkun Köycü . Yer Bilgisi: Ondokuz Mayıs Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . 

Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Samsun= - Kalite=Quality - 

Tarla bitkileri=Field crops -Verim ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans Türkçe 2000 61 s. 

*yöktm/yöktm+  
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Anıl, Münir : Besinsel lif kaynağı olarak keten tohumunun ekmek yapımında kullanımı *Usage of 

flaxseed as a source of dietary fiber in breadmaking] . Danışman: Doç.Dr. A. Faik Koca . Yer Bilgisi: 

Ondokuz Mayıs Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği.  Dizin 

Terimleri: Keten tohumu=Linseed • Hamur=Dough • Ekmek=Bread • Lifler=Fibers.  Doktora Türkçe 

2002 119 s. *yöktm/yöktm+  

Arduzlar, Dilek: Organik buğday ekmeğinin karakterizasyonu / 2010. 273 s. : ill. ; 30 cm.  Tez (Y. 

Lisans)--İTÜ Fen Bil. Enst., 2010. *tokat/  

Argun, Mustafa Şamil : Buğday ununun ekmekçilik kalitesinin tahmininde kullanılan uzatmalı Zeleny 

sedimantasyon testinin süre ve sıcaklık yönünden standardizasyonu [Standardization of delayed 

Zeleny sedimentation tests in terms of time and temparature parameters which uses to predict 

baking quality of wheat flour] / Danışman: Prof. Dr. Adem Elgün . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği . Dizin 

Terimleri: Un kalitesi=Flour quality - Çökeltme=Sedimentation - Standartlaştırma=Standardization - 

Yüksek Lisans Türkçe 2009 72 s. *yöktm/yöktm+  

Arslan, Burçak : Bazı ekmeklik buğday genotiplerinin su baskını stresine dayanıklılık 

mekanizmalarının belirlenmesi *Identifying tolerance levels of some bread wheat genotypes 

against waterlogging stress] /  Danışman: Y.Doç.Dr. Mustafa Erayman . Yer Bilgisi: Mustafa Kemal 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek 

Lisans. Türkçe. 2006 46 s. *yöktm/yöktm+  

Asan, Şenay: Buğday ekmeğinin yağı alınmış fındık unu ile zenginleştirilmesi ve SSL (Sodyum 

stearol-2-laktilat) katkısının zenginleştirilmiş ekmeğin reolojik özelliklerine etkisi. Danışman: 

Prof.Dr. Özgül Evranuz. Yer Bilgisi: İstanbul Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek 

Lisans. 1998. 69 s. *yöktm/yöktm+ yök tezleri: gıda müh. 

Asil, Hasan : Antakya ekolojik koşullarında yaygın olarak ekimi yapılan genç-99 ekmeklik buğday 

çeşidindeki farklı ekim zamanı ve tohumluk miktarının tane verimi ve verim unsurlarına etkisi *The 

Effect of sowing rates and sowing dates on grain yield and yield components of the bread wheat 

cultivar genç-99, commonly grown under Antakya ecological conditions] / Danışman: Y.Doç.Dr. 

Okan Şener . Yer Bilgisi: Mustafa Kemal Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim 

Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Bitkisel özellikler=Plant properties - Ekim zamanı=Sowing 

date - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tane verimi=Grain yield - Tohumluk miktarı=Seed rate - 

Verim=Yield -Buğday=Wheat . Yüksek Lisans. Türkçe 2003 69 s. *yöktm/yöktm+  

Aslancan, Niyazi: Kate A-1 ekmeklik buğday çeşitinde apex gelişme dönemlerine göre yabancı ot 

öldürücü kimyasal uygulamasının verim ve başlıca verim unsurları üzerine etkisi  /  Danışman: 

Doç.Dr. Kayıhan Z. Korkut . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü. Konu Başlıkları: 

Ziraat . Dizin Terimleri: Kimyasal mücadele=Chemical control - Yabancı otlar=Weeds - Buğday=Wheat 

- Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1991 50 s. *yöktm/yöktm+  

Aşkan, Emine : Erzurum merkez ilçede 200 gramlık bir ekmeğin üretim maliyeti ve pazarlama 

marjının tespiti üzerine bir araştırma *A Research on the determination of the production cost and 

the marketing margins of a 200 gr. bread in the Central town of Erzurum] /  Danışman: Y.Doç.Dr. 
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Vedat Dağdemir . Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarım Ekonomisi Anabilim 

Dalı . Konu Başlıkları: Ekonomi - Ziraat . Dizin Terimleri: Pazarlama marjları=Marketing margins - 

Erzurum= - Tarım ekonomisi=Agricultural economics - Buğday=Wheat - Ekmek=Bread - Maliyet=Cost .  

Yüksek Lisans Türkçe 2003 50 s. *yöktm/yöktm+  

Atalay, Alpaslan: Yarı pişmiş ekmek prosesindeki şoklama safhasında, motor tahrikli 

konumlandırma yerine pnömatik konumlandırma sisteminin uygulanabilirliğinin incelenmesi / 

Alpaslan Atalay ; dnş.: Yrd. Doç. Dr. Recep Yenitepe. İstanbul: İstanbul, 2009. XI,55y.: res.; 28sm. 

Marmara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Mekatronik Anabilim Dalı *tokat/  

Atalay, Mahmut Hayali:  Karabuğday (Fagopyrum esculentum) öğütme ürünlerinin ekmek 

üretiminde kullanılma imkanları / Utilization possibilities of buckwheat (Fagopyrum esculentum) 

milling products in bread making. 84 y. Tez (Yüksek Lisans)--Selçuk Üniversitesi, Fen Bilimleri 

Enstitüsü,Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 2009. *tokat/  

Atar, Bekir : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde tohuma ön işlem ve azot dozu 

uygulamalarının kış öncesi büyüme özellikleri ile tane verimi ve kalite özelliklerine etkileri *The 

effects of seed pre-treatments and nitrogen doses on seedling growth traits, grain yield and quality 

characteristic of bread wheat (Triticum aestivum L.) varieties] /  Danışman: Prof. Dr. Zekeriya 

Akman . Yer Bilgisi: Süleyman Demirel Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim 

Dalı  . Konu Başlıkları: Ziraat - Dizin Terimleri: Buğday=Wheat - Gibberellik asit=Gibberellic acid - 

Azotlu gübreler=Nitrogen fertilizers -Ön koşullama=Pre-conditioning -  Doktora Türkçe 2010 160 s. 

*yöktm/yöktm+  

Ateş, Mustafa: İzmir ve civarında soğuk hava depolarında depolanan elmalarda depolama sırasında 

bozukluklardaki küf florasının saptanması konusunda bir araştırma. Danışman: Prof.Dr. Sanver 

Ekmekçi. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1991. 0083 s. 

*yöktm/yöktm+  

Atıcı, Fatma: İki ekmeklik (triticum aestivum L. em thell) ve dört makarnalık (triticum durum desf.) 

buğday melezinde anaçlar ve F1 populasyonunun bitkisel özellikleri üzerinde bir araştırma /  

Danışman: Prof.Dr. İbrahim Genç . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans. Türkçe. 1988. 0061 s. *yöktm/yöktm+  

Atılgan, Cengiz: Belirli nitelikteki unlara uygulanan değişik yoğurma yöntemlerinin,fermantasyon 

sürelerinin ve fırın tiplerinin ekmek kalitesine etkisi /Ankara : Hacettepe Üniv., 1984.132 y. Tez 

(Doktora) - Hacettepe Üniversitesi. Fen Bilimleri Enstitüsü,Gıda Mühendisliği Bölümü.  *tokat/  

Atlas, Ali: Trakya bölgesinde farklı depo çeşitlerinde depolanan ekmeklik buğdayların depolama 

süresince teknolojik özelliklerinde meydana gelen değişimlerin incelenmesi [An Investigation of 

changes in the technological properties of bread wheats stored in different storage types of thrace 

region]. Danışman: Y.Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu. Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1999.  66 s. *yöktm/yöktm+  

Avcı, Ramazan: Trakya Bölgesinde yoğun olarak tarımı yapılan belirli ekmek buğdaylarının fiziksel, 

kimyasal ve teknolojik özellikleri üzerinde araştırmalar. Danışman: Prof.Dr. Mehmet Demirci. Yer 

Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1989.  79 s. *yöktm/yöktm+  
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Avcı, Remzi : Farklı azotlu gübre uygulamalarının ekmeklik buğdayda verim ve kalite üzerine 

etkileri[The determination of the effects of different nitrogen fertilizer applications on yield and 

quality components in some bread wheat cultivars] / Danışman: Prof.Dr. Temel Gençtan . Yer Bilgisi: 

Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . 

Yüksek Lisans Türkçe 2007 94 s. *yöktm/yöktm+  

Ay, Hasan : Çukurova koşullarında bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde sulama ve farklı azot 

dozlarının verim, verim unsurları ve bazı kalite özellikleri üzerine etkisi *Effect of irrigation and 

different nitrogen rates on yield, yield components and some quality traits of some bread wheat 

varieties in Çukurova conditions+ /  Danışman: Prof.Dr. Tacettin Yağbasanlar . Yer Bilgisi: Çukurova 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin 

Terimleri: Azot dozu=Nitrogen dose - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Kalite özellikleri=Quality 

properties - Verim=Yield - Buğday=Wheat - Verim ögeleri=Yield components . Doktora Türkçe 2003 

174 s. *yöktm/yöktm+  

Ay, Hasan : Çukurova koşullarında bazı ekmeklik buğday çeşitlerinin adaptasyon yeteneklerinin 

belirlenmesi üzerinde bir araştırma *A Study on adabtabilities of some bread wheat varieties 

grown in Çukurova conditions+ / Danışman: Prof.Dr. Tacettin Yağbasanlar . Yer Bilgisi: Çukurova 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread 

wheat - Genotip çevre etkileşimi=Genotype environment interaction - Buğday=Wheat - Çukurova 

bölgesi=Çukurova region - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1999 93 s. *yöktm/yöktm+  

Ayar, Derya: Bazı ekmeklik buğday (T. aestivum var. aestivum L.) çeşitlerinin bursa koşullarında 

verim öğeleri ve bazı kalite özellikleri yönünden değerlendirilmesi / Danışman: Prof.Dr. Nevzat 

Yürür . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin 

Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Bursa= - Verim ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans 

Türkçe 1996 45 s. *yöktm/yöktm+  

Ayas, Fırat: Ekmek üretiminde glikoz oksidaz kullanılmasının etkileri / Fırat Ayas ; tez danışmanı 

Prof.Dr. Ali Altan. 2002. vıı, 60 s. ; 30 cm.  Tez (Yüksek Lisans)--Çukurova Üniversitesi, Adana, 2002. Bu 

çalışma Ç.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri Birimi Tarafından Desteklenmiştir. Proje No:FBE.2002YL.148 

[tokat/  

Ayata, Celal: Bazı baharat çeşitleri ile etken maddelerin aflatoksin üreten küflerin gelişim ve toksin 

üretimleri üzerine etkilerinin araştırılması. Danışman: Prof.Dr. Sanver Ekmekçi. Yer Bilgisi: Ege 

Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora.  1993.  105 s. *yöktm/yöktm+  

Ayaydın, Bilgin : Çukurova koşullarında farklı gübre dozlarının 115 buğday (ekmeklik) çeşidinin 

gelişme ve verimi üzerine etkileri / Danışman: Prof.Dr. Nuri Güzel . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 1988 0055 s. *yöktm/yöktm+  

Aydeniz, Melek : Başak ve tane halinde depolanan ekmeklik buğdaylarda depolama şartlarının 

kalitatif ve kantitatif özellikler üzerine etkisi *Effect of storage conditions on qualitataive and 

quantitative properties of wheat (Triticum aestivum L.) stored as grain and spike].  . Danışman: 

Y.Doç.Dr. M. Murat Karaoğlu  . Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2007 75 s. *yöktm/yöktm]  
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Aydın, Ferid: Sıvı ferment ve sponge-hamur metodları ile ekmek üretiminde diastatik preparat ve 

laktik starter kültür katkılarının hamurun olgunlaşması ve ekmeğin bazı kalitatif ve aromatik 

özelliklerine etkisi. Danışman: Prof.Dr. Zeki Ertugay. Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Doktora.  1995.  96 s. *yöktm/yöktm+  

Aydın, Ferit: Likit ferment sisteminde yavan formulasyonla ekmek yapımının katkı ve süre 

bakımından optimizasyonu üzerinde araştırmalar. / Danışman: Prof.Dr. Adem Elgün. Tez. 1989. 38 

y., 28 cm. Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Tarım Ürünleri Teknolojisi Anabilim Dalı *tokat/  

Aydın, Murat: Bazı ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinin olgun embriyo kültürüne tepkilerinin 

belirlenmesi [Effects of some bread and durum wheat cultivars on mature embryo culture] / 

Danışman: Prof. Dr. Metin Tosun . Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji - Dizin Terimleri: Buğday=Wheat - 

Sitokinin=Cytokinine - Embriyo kültürü=Embryo culture -  Doktora Türkçe 2010 123 s. *yöktm/yöktm+  

Aydoğan, Esra : Ekmeklik buğdaylarda diallel analiz yöntemi ile bazı tarımsal özelliklerin kalıtım 

durumlarının saptanması *Determination of inheritance of some agricultural traits in common 

wheat by diallel analysis] /  Danışman: Doç.Dr. Köksal Yağdı . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2003 58 s. *yöktm/yöktm+  

Ayık, Suna: Mekaniksel hamur geliştirme yönteminin ekmek özellikleri üzerine etkisinin 

araştırılması. Danışman: Prof.Dr. Zeki Ertugay. Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1994.  29 s. *yöktm/yöktm+  

Ayter, Nazife Gözde: Üç ekmeklik buğday çeşit adayının kuru koşullarda tarımsal özellikleri 

[Agronomic characters of three bread wheat candidate in rain-fed conditions] /  Danışman: Prof. Dr. 

Gülcan Kınacı . Yer Bilgisi: Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat -  Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Verim 

ögeleri=Yield components - Kalite özellikleri=Quality properties - Kalıtım=Heredity . Yüksek Lisans 

Türkçe 2010 164 s. *yöktm/yöktm+  

Babagil, Aynur: Yoğurma ve fermentasyon sürelerinin hamur ve ekmek kalitesi üzerine etkisi *The 

Effects of mixing and fermentation times on the qualities of dough bread]. Danışman: Y.Doç.Dr. H. 

Gürbüz Kotancılar. Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1999.  

107. s. *yöktm/yöktm+  

Bahar, Bilge : Çukurova taban ve kıraç koşullarında bazı ekmeklik ve makarnalık buğday 

genotiplerinde stoma iletkenliği ve yaprak özellikleri ile verim ve verim unsurları arasındaki ilişkiler 

üzerine bir araştırma *A research on relationships with stomatal conductance and the other leaf 

traits between grain yield and components in bread and durum wheat genotypes under Çukurova 

high - and low - land conditions] /  Danışman: Prof.Dr. İbrahim Genç . Yer Bilgisi: Çukurova 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Doktora 

Türkçe 2004 166 s. *yöktm/yöktm+  

Baharözü, Emel Arslan: Ekmeklik buğday çeşitlerinde verim ve verime etkili başlıca karakterler 

üzerine araştırmalar [Studies on grain yield and yield components of bread wheat varieties] /  

Danışman: Prof.Dr. Temel Gençtan . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 
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Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Verim=Yield - Buğday=Wheat - Tarla 

bitkileri=Field crops - Verim ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans Türkçe 1992 95 s. 

*yöktm/yöktm+  

Balcı, Arzu : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum var. aestivum) çeşit ve hatlarında melez gücü 

üzerine araştırmalar /  Danışman: Y.Doç.Dr. İlhan Turgut . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü  . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Melez 

gücü=Hybrid vigor - Melezleme=Hybridization -Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1998 

45 s. *yöktm/yöktm+  

Balık, Güliz: Omega-3 yağ asidi nanopartiküllerinin ekmek formülasyonlarında kullanımı / Güliz 

Balık. 2011. xi, 78 y. : tbl. ; 30 cm. Tez (Yüksek Lisans) - Hacettepe Üniversitesi. *tokat/  

Balkan, Alpay : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L. )çeşitlerinde farkı sıra arası ve tohumluk 

miktarının verim ve kalite unsurlarına etkileri *Effects of different row spacings and seeding rates 

on yeld and quality components in some bread wheat cultivars (Triticum aestivum L. )] /  

Danışman: Prof.Dr. Temel Gençtan . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2006 162 s. *yöktm/yöktm+  

Balkan, Alpay : Ekmeklik buğdayda (Triticum aestivum L.) kurağa dayanıklılıkla ilişkili morfolojik ve 

fizyolojik özelliklerin saptanması üzerine araştırmalar *Researches on determination of 

morphological and physiological traits associated with drought resistance in bread wheat (Triticum 

aestivum L.)] / Danışman: Prof. Dr. Temel Gençtan . Yer Bilgisi: Namık Kemal Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat -  Dizin Terimleri: Ekmeklik 

buğday=Bread wheat - Kuraklık=Drought - Stres=Stress - Morfolojik özellikler=Morphological 

properties - Fizyolojik özellikler=Physiological properties -  Doktora Türkçe 2011 216 s. 

*yöktm/yöktm+  

Başaran, Ayberk : Düşük yoğurma sıcaklığının hamur reolojisi ve ekmek özellikleri üzerine 

etkilerinin araştırılması *A Research on the effects of low mixing temperature on dough rheology 

and bread properties]. Danışman: Y.Doç.Dr. Duygu Göçmen  . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü • • •  Yüksek Lisans.  2002 65 s. *yöktm/yöktm+  

Başlar, Mehmet : Ekmeklik buğday unlarının bazı kalite özelliklerinin yakın kızılötesi spektroskopisi 

(NIRS) kullanılarak belirlenmesi *Prediction of some quality characteristics of bread wheat flour by 

near infrared sectroscopy (NIRS)] /  Danışman: Prof. Dr. Mustafa Fatih Ertugay . Yer Bilgisi: Atatürk 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . 

Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği - Yüksek Lisans Türkçe 2008 59 s. *yöktm/yöktm+  

Başman, Arzu: Transglutaminaz enziminin buğday, buğday-arpa ve buğday-soya unu karışımlarında 

proteinler, hamur reolojisi ve ekmek kalite karakteristikleri üzerine etkileri *Effects of 

transglutaminase enzyme on proteins, dough rheology and bread quality characteristics of wheat 

flour and blends of wheat-barley and wheat-soy flours].  . Danışman: Prof.Dr. Hamit Köksel  . Yer 

Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  

Doktora.  2004 132 s. *yöktm/yöktm+   
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Başpınar, Sevil Koşar: Ekmeklik buğdayların teknolojik özelliklerine bazı depo zararlısı böceklerin 

etkisi [The Effect of some stored grain insects on the technological properties of common wheats]. 

Danışman: Prof.Dr. Hazım Özkaya. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 

1996. 69 s. *yöktm/yöktm+  

Başpınar, Sevil: Bazı katkı maddelerinin unun ekmeklik kalitesine etkileri üzerinde araştırmalar 

[Researches the effects of some additives on baking quality of flour]. Danışman: Prof.Dr. Hazım 

Özkaya. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1989.  0088 s. 

*yöktm/yöktm+  

Baydaş, Fatma : Farklı iki mikroalg (Scenedesmus dimorphus ve Chlorella vulgaris) ve kuru ekmek 

mayası (Saccharomyces cerevisiae) ile beslenen Moina micrura (Kurz, 1874)’nın besin alma 

aktivitesinin araştırılması *In feeding activity of Moina micrura (Kurz, 1874) (cladocera) fed with 

different microalgae species (Chlorella vulgaris, Scenedesmus dimorphus) and baker’s yeast 

(Saccharomyces cerevisiae )] /  Danışman: Doç. Dr. Ayda Tellioğlu . Yer Bilgisi: Fırat Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı - Zooloji Bilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoloji -  Yüksek Lisans 

Türkçe 2010 43 s. *yöktm/yöktm+  

Baykara, Pelin : Geleneksel nohut mayasının endüstriyel beyaz unu buğday unu ekmeği üretiminde 

kullanılması *Using of traditional chickpea leavener in the manufacture of industrial white wheat 

bread].  . Danışman: Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu  . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2006 97 s. *yöktm/yöktm+  

Bayrakcı, Hilal Arslan : Buğdayın tavlanmasında mikrodalga uygulamasının öğütme ve ekmekçilik 

kalitesine etkisi üzerine bir araştırma *A research on the effect of microwave application in the 

tempering of wheat on milling and baking quality].  . Danışman: Prof. Dr. Selman Türker  . Yer Bilgisi: 

Selçuk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  

2008 94 s. *yöktm/yöktm+  

Beyhan, Yasemin : Ekmeklerdeki çinkonun insanlarda kullanımı /  Danışman: Prof. Dr. Aysel Baysal . 

Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi - Sağlık Bilimleri Enstitüsü - Beslenme ve Diyetetik Anabilim Dalı . 

Konu Başlıkları: Beslenme ve Diyetetik . Doktora Türkçe 1982 127 s. *yöktm/yöktm+  

Biçer, Pınar: Su tutma kapasitesine etki eden bazı ticari ürünlerin hamur reolojisi ve ekmek 

özellikleri üzerine etkilerinin incelenmesi / danışman: Osman Şimşek. 2011. XI, 93 s. : res. , tbl. ; 29 

cm.+1 CD-ROM. Namık Kemal Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı 

[tokat/  

Bilgen, Serap : Tritikale ve ekmeklik buğdayların kek ve bisküvi kalitesi *Cake and cookie quality of 

triticale and bread wheat cultivars+. Danışman: Y.Doç.Dr. Erşan Karababa  . Yer Bilgisi: Mersin 

Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Yüksek Lisans.  2001 79 s.  *yöktm/yöktm+  

Bilgiçli, Nermin: Melaslı besin ortamında ekmek mayası üretim parametrelerinin tespiti ve sıvı 

mayanın likid ferment sistemi ile ekmek yapımında kullanılma imkanları *Investigation on the 

reproduction preferments of bakers yeast in the molasses medium and the possibilities of the 

usage of the preferment in the breadmaking in liquid ferment system]. Danışman: Doç.Dr. Selman 
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Türker. Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •.  

Yüksek Lisans.  2000. 46 s. *yöktm/yöktm+  

Bilgin, Ayla Yasemen : Üç ekmeklik buğday (Triticum aestivum l.em thel.) çeşidinde farklı kardeş 

sayısının verim ve verim unsurlarına etkisi *Effect on yield and yield components on number of 

different tillers in three bread wheats] / Danışman: Prof.Dr. Temel Gençtan . Yer Bilgisi: Trakya 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread 

wheat - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1997 55 s. *yöktm/yöktm+  

Bilgin, Oğuz : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşit ve hatlarında genetik uzaklıklar, 

verim ve kalite özelliklerinin belirlenmesi *Determination of genetic distances, the properties of 

yield and quality in some bread wheat (Triticum aestivum L.) varieties and lines] /  Danışman: 

Prof.Dr. Kayıhan Z. Korkut . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tane 

verimi=Grain yield - Buğday=Wheat -Kalite=Quality - Verim ögeleri=Yield components . Doktora 

Türkçe 2001 128 s. *yöktm/yöktm+  

Bilici, Ömer Erdal : Patates unu katkısının ekmek ürünleri üzerine etkisi *Potato flour as an additive 

in bread products] / Danışman: Doç.Dr. Kırali Mürtezaoğlu . Yer Bilgisi: Gazi Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Kimya Mühendisliği . Dizin Terimleri: Bayatlama=Staling - Buğday 

unu=Wheat flour - Patates unu=Potato flour - Pişirme yöntemleri=Cooking methods - Tepki 

yüzeyleri=Response surfaces - Ekmek=Bread . Yüksek Lisans Türkçe 2001 95 s. *yöktm/yöktm+  

Boğa, Hayati : Sulu ve kuru şartlarda ekmeklik buğdayda, farklı tohumluk sınıflarının verim ve kalite 

üzerine etkisinin belirlenmesi [Determination of effects of different seed classes on yield and 

quality of breat wheat in irrigated and dry conditions] /  Danışman: Prof.Dr. Bayram Sade . Yer 

Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: 

Ziraat . Yüksek Lisans. Türkçe 2005 115 s. *yöktm/yöktm+  

Borlu, Melike Huri:  Lavaş ekmeğine farklı seviyelerde keten (Linum usitatissimum) tohum unu 

katkılamasının hamur ve ekmek özellikleri üzerine etkisi, omega 3, omega 6 ve lignan açısından 

değişimin belirlenmesi / Effect of different quantities of flax seed (Linum usitatissimum) meal on 

lavash bread dough and bread characteristics and determination of the change on omega 3, omega 

6 and lignan. 63 y. Tez (Yüksek Lisans)--Pamukkale Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı, 2009. *tokat/  

Boyacı, Berna Bilgi : Zenginleştirilmiş unlardan farklı koşullarda üretilen ekmeklerin bazı B vitamini 

içeriklerinin incelenmesi *Investigation of vitamin B contents of breads produced from fortified 

flours under different conditions].  . Danışman: Prof. Dr. Süeda Çelik  . Yer Bilgisi: Hacettepe 

Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • Gıda Mühendisliği Bölümü • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  

Doktora.  2008 148 s. *yöktm/yöktm+  

Boylu, Barış: Genetic screening of turkish wheat varieties for the durable resistance gene, 

LR34*Türkiye ekmeklik buğdaylarında kalıcı direnç geliştiren LR34 geninin taranması+ / Danışman: 

Prof. Dr. Mahinur S. Akkaya - Doç. Dr. Erdoğan Eşref Hakkı . Yer Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi - 
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Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoteknoloji Bölümü . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji - Yüksek Lisans . İngilizce 

2011 82 s. *yöktm/yöktm+  

Boz, Hüseyin: Farklı doğal bitkisel katkıların organik ekmek üretiminde kullanılması ve kalite 

üzerine etkileri / The usage of different natural additives in organic bread baking and effects on the 

quality. 93 y. Tez (Yüksek Lisans)--Atatürk Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği 

Anabilim Dalı, 2008. *tokat/  

Bozkaya, Nesrin: Bazı yerli ve ithal buğday çeşitlerinden paçal denemeleri sonucu elde edilen l. 

askorbik asit ve alfa amilaz katkılı ve katkısız ekmeklik unlar ile piyasa unlarının bazı kalite 

özellikleri. Danışman: Doç.Dr. Sebahattin Nas. Yer Bilgisi: Pamukkale Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1997. 98 s. *yöktm/yöktm+  

Bölük, Meral : Bazı ekmeklik buğday (triticum aestivum l.) çeşit ve F1 melez döllerinde in vitro ve in 

vivo araştırmalar *In vitro and in vivo researches on the some cultivars and F1 hybrids of breads 

wheat (triticum aestivum l.)] /  Danışman: Y.Doç.Dr. Nazan Dağüstü . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 

2003 79 s. *yöktm/yöktm+  

Budak, Hikmet: Kahramanmaraş koşullarında bazı makarnalık (T.durum dsf.) ve ekmeklik 

(T.aestivum L.em.thell) buğday çeşitlerinin fiziksel ve kimyasal yöntemlerle kalite özelliklerinin 

belirlenmesi / Danışman: Doç.Dr. Sadrettin Karaaltın . Yer Bilgisi: Kahramanmaraş Sütçü İmam 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Kahramanmaraş= - 

Buğday=Wheat - Kalite=Quality - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans. Türkçe 1996 93 s. 

*yöktm/yöktm+  

Budak, Zekiye : Ekmeklik buğday çeşit adayı ESOGÜZF1 ve ESOGÜZ2 melezlerinin geçit bölgesi 

koşullarında gösterdiği tarımsal özellikler *Agronomic characteristics demostrated by variety 

candidate ESOGÜZ1 and ESOGÜZ2 crosses under the conditions of transitional zone] /  Danışman: 

Prof.Dr. Gülcan Kınacı . Yer Bilgisi: Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: - - Kalite özellikleri=Quality properties . 

Yüksek Lisans Türkçe 2007 131 s. *yöktm/yöktm+  

Bulut, Murat Serdar: Ekmeklik buğdayda (T.aestivum ssp.vulgare L.) hasat indeksine dayalı 

seleksiyonun verim ve verim komponentleri üzerine etkileri / Danışman: Prof.Dr. Metin Birkan 

Yıldırım . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: 

Ekmeklik buğday=Bread wheat - Seleksiyon=Selection - Tarla bitkileri=Field crops . Doktora Türkçe 

1997 107 s. *yöktm/yöktm+  

Büyükcan, Tanzer: Gluten indeks ve alveograf parametrelerinin Türk ekmek tipi için kullanımı. 

Danışman: Doç.Dr. M. Hikmet Boyacıoğlu. Yer Bilgisi: İstanbul Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1996. 58 s. *yöktm/yöktm+  

Büyükikiz, Ebru Akbaş: Mısır ekmeğinin bazı özellikleri ve yapım yöntemlerinin fitik asit miktarı 

üzerine etkileri *Effects of breadming methods on some properties and phytic acid contents of corn 

bread]. Danışman: Prof.Dr. Berrin Özkaya. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  

Yüksek Lisans. 2000. 63 s. *yöktm/yöktm+  
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Büyükünal (Bal), Emel Banu : Genetic relationship analysis of bread wheat varieties by using simple 

sequence repeat markers *Basit dizilim tekrar DNA belirleyicileri kullanılarak ekmeklik buğdayların 

genetik ilişkilerinin saptanması+ / Danışman: Doç.Dr. Mahinur S. Akkaya - Prof.Dr. Cihan Öner . Yer 

Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji . Dizin 

Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Genetik ilişki=Genetic relationship - Yulaf=Oat -

Buğday=Wheat - DNA=DNA . Doktora İngilizce 2001 143 s. *yöktm/yöktm+  

Cambaz, Mukaddes:  Ekmek pişirme temperatür ve süresinde ısıtılmış arınmış kepeğin (Buğday) 

genel yapısı ve bazı polisak karidazların yanıtları / Mukaddes Cambaz.İstanbul : İstanbul Üniversitesi, 

1978. 64 y. Tez (Doçentlik) - İstanbul Üniversitesi. Tıp Fak., 1978. Biokimya Kürsüsü.  *tokat/  

Candan, Nevin: Bazı ekmeklik buğday melezlerinde kara pasa reaksiyon üzerinde araştırmalar /  

Danışman: Prof.Dr. İbrahim Demir . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans. Türkçe 1989 0045 s. *yöktm/yöktm+  

Cengiz, Mehmet : Güncel ekmeklik buğday çeşitlerinde azot alım ve kullanımının yüksek sıcaklıktan 

etkilenişi *Nitrogen uptake and use of current bread wheat cultivars in response to higher 

temperatures] / Danışman: Prof. Dr. Müjde Koç . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Yüksek Lisans Türkçe 

2007 145 s. *yöktm/yöktm+  

Certel, Muharrem: Soya ununun hamurun fiziksel özellikleri ve ekmek kalitesine etkisi üzerine 

araştırmalar. / Danışman: Doç.Dr. Adem Elgün. Tez. Erzurum: Erzurum, 1986. 96 y., 28 cm.Atatürk 

Üniversitesi  Fen Bilimleri Enstitüsü Tarım Ürünleri Teknolojisi Anabilim Dalı *tokat/  

Cesur, Nazan Yıldırım : Ekmeğin bayatlamasını geciktiren doğal katkı maddelerinin unun reolojik 

özelliklerine etkileri / Nazan Yıldırım Cesur. 1985. xıı, 80 y. : şekl.,tabl. Tez (Y.Lisans)--İTÜ Fen Bil. 

Enst., 1985. [tokat/  

Coşkuner, Yalçın : Çukurova bölgesinde yetiştirilen bazı buğday çeşitlerinin tek ve iki katlı düz 

ekmek üretimine uygunluğu ile ekşi hamurun kalite üzerine etkisinin araştırılması *Investigation of 

the ability of some wheat varieties grown in Çukurova region for manufacturing single and double 

layered flat breads and effect of sourdough on the quality]. Danışman: Prof.Dr. Recai Ercan  . Yer 

Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • • Doktora 2003 149 s. *yöktm/yöktm]  

Curalıo, R.Gülay : Buğday ununa değişik miktarlarda tritikale unu katılmasının ekmeğin bazı 

nitelikleri üzerine etkileri *The Effect of the addition of different levels of triticle flour to wheat 

flour on the quality of bread] /  Danışman: Prof.Dr. Ali Altan . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Tritikale=Triticale - Un=Flour - 

Buğday=Wheat - Ekmek=Bread . Yüksek Lisans Türkçe 1995 59 s. *yöktm/yöktm+  

Çağlar, Özcan: Bazı kışlık ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşit ve hatlarında verim, bitki ve 

tane protein ilişkilerinin incelenmesi / Danışman: Prof.Dr. Şahin Akten . Yer Bilgisi: Atatürk 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Bitki boyu=Plant height - 
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Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: 

Gıda Mühendisliği -  Dizin Terimleri: Fitik asit=Phytic acid -   Yüksek Lisans.Türkçe  2008 117 s. 

*yöktm/yöktm+  

Çekmecelioğlu, Deniz : Investigation of storage stability of phenolic compounds in muscat type of 

Argentina red grapes *Muskat tipi Arjantin kırmızı üzümlerinde fenolik bileşiklerin depolama 
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[Physiological and morphological effects of lead stress on bread wheat varieties (Tosunbey, Ceyhan 

99) grown in Gaziantep and determination of lead tolerance levels] /  Danışman: Öğr. Gör. Muhittin 

Doğan . Yer Bilgisi: Gaziantep Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Biyoloji - Botanik -  Yüksek Lisans Türkçe 2009 68 s. *yöktm/yöktm+  

Çolakoğlu, Abdullah Sinan: Bazı katkıların ekmeğin bayatlama mekanizmasına etkilerinin termal 
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ekmekçilik kalitesi ve besinsel özelliklerine etkisi üzerine araştırmalar *A researches on the effects 

of some physical applications on storage stability, breadmaking quality, and nutritional properties 
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kalite özelliklerinin kalıtımı *Inheritance of certain agronomical and quality characteristics in 8x8 

diallel bread wheat (T.aestivum L.) cross population] /  Danışman: Prof.Dr. Metin Birkan Yıldırım . 
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dough which are measured with different methods for different type of flours]. Danışman: Prof.Dr. 

Adem Elgün  . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim 

Dalı. Yüksek Lisans.  2005 84 s. *yöktm/yöktm+  

Dinç, Sevgi: Bazı ekmeklik buğdaylarda ekim sıklığının verim ve verim öğelerine etkisi *The effect of 

planting density on yield and yield components at some bread wheat] /  Danışman: Doç. Dr. Osman 

Erekul . Yer Bilgisi: Adnan Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim 

Dalı. Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2010 75 s. *yöktm/yöktm+  

Dinçer, Armağan İstek: Ekmeklik ve makarnalık buğdayda tohumlara uygulanan farklı dozlardaki x 

ışınlarının M1 bitkileri üzerindeki etkileri /  Danışman: Doç.Dr. Tacettin Yağbasanlar  Yer Bilgisi: 

Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: 

Tohumlar=Seeds - X ışını=X ray - Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans. Türkçe. 

1996 60 s. *yöktm/yöktm+  

Dinçer, M.Nazım: Çukurova bölgesinde bitki büyüme düzenleyicisi kullanılarak yetiştirilen bazı 

ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinde farklı azot dozlarının verim ve verim unsurlarına etkisi 

üzerinde araştırmalar /  Danışman: Prof.Dr. Yusuf Kırtok . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Bitki büyüme düzenleyicileri=Plant growth 

regulators - Azot=Nitrogen - Verim=Yield -Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops . Doktora Türkçe 

1991 0173 s. *yöktm/yöktm+  

Dizlek, H.: A study on the determination of the some characteristics of sunn pest damaged bread 

wheats and possibility of improving conditions. Süne zararına uğramış ekmeklik buğdayların bazı 

niteliklerinin incelenmesi ve iyileştirilmesi olanakları üzerine bir araştırma. Thesis (PhD in Food 

Engineering). Çukurova Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü, Doktora tezi, 2010. 252 p. 

http://library.cu.edu.tr/tezler/7632.pdf 

Doğan, Hatice: Pazarlama anlayışında yeni ürün geliştirme ve Bolu ilinde ekmek ile ilgili bir 

uygulama / Danışman Ruziye Cop. Bolu: Bolu, 2008. CD-ROM ( 150 p.). tez . Abant İzzet Baysal 

Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü İktisadi ve İdari Bilimler *tokat/  

http://library.cu.edu.tr/tezler/7632.pdf
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Doğanay, Ebru (Turhal):  Kahvaltıda ekmek yerine yulaf ezmesi verilmesinin insüline bağımlı 

olmayan diabetlilerde kan şekeri ve lipitlere etkisi üzerine bir çalışma / Ebru (Turhal) Doğanay. 

Ankara : Hacettepe Üniversitesi, 1994. 50 y. Tez (Uzmanlık) - Hacettepe Üniversitesi. Sağlık Bilimleri 

Ens., 1994. [tokat/  

Doğramacı, Münevver : Ekmeklik Buğday (triticum aestivum l.) anter kültüründe genotip besi 

ortamı ve besi ortamı katılaştırma maddesinin haploid bitki üretimine etkileri üzerinde 

araştırmalar / Danışman: Doç.Dr. Hatipoğlu Rüştü . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat  Dizin Terimleri: Anter kültürü=Anther culture - Bitki besin 

maddeleri=Plant nutrients - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Haploit bitki=Haploid plant - Tarla 

bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1995 59 s. *yöktm/yöktm+  

Dokuyucu, Özden Öz: Değişik kaynaklardan elde edilmiş amilazlara uygun ekmek üretim 

koşullarının saptanması *Determination of suitable bread making conditions for analyses from 

various sources]. Danışman: Prof.Dr. Hazım Özkaya. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1997. 56 s. *yöktm/yöktm+  

Duran, Mediha Özgün : Ticari şartlarda ekmek yapımında patates ve yulaf ununun kullanılması *The 

Use of potato and oat flours in bread making under commercial conditions]. Danışman: Prof.Dr. 

Sami Özçelik  . Yer Bilgisi: Süleyman Demirel Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Yüksek Lisans.  

2001 103 s. *yöktm/yöktm+  

Dursun, Seda : Ekmek zenginleştirmede protein kaynağı olarak balık etinin kullanımı *Utilization of 

fish meat as protein source in bread enrichment]. Danışman: Prof.Dr. Aydın Yapar  . Yer Bilgisi: 

Pamukkale Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı. Yüksek Lisans.  

2006 99 s.  *yöktm/yöktm+  

Ekingezen, Şükran:  Tekirdağ ekolojik koşullarında yetiştirilen beş ekmeklik buğday çeşitinde farklı 

gübre dozlarının verim ve verim unsurlarına etkisi ile en ekonomik azot dozunun belirlenmesi /  

Danışman: Y.Doç.Dr. Nezihi Sağlam . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Azotlu gübreler=Nitrogen fertilizers - Ekmeklik buğday=Bread wheat 

- Tekirdağ= - Tarla bitkileri=Field crops - Verim ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans. Türkçe. 

1996. 49 s.  *yöktm/yöktm+  

Ekiz, Hasan  : Farklı sitoplazmaların ekmeklik buğday (triticum aestivum l.) 'in bazı kalite özellikleri 

üzerine etkileri /  Danışman: Prof.Dr. Abdülkadir Akçin . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Ekmeklik 

kalitesi=Bread quality -Sitoplazma=Cytoplasm - Tarla bitkileri=Field crops . Doktora. Türkçe. 1996. 113 

s. *yöktm/yöktm+  

Ekmen, Zeynep : Kız meslek lisesi öğrencilerinin tükettikleri atıştırmalık besinlerin besin öğesi 

katkıları *Nutrient contribution of vocational school for girls students’ snacks consumption+ . 

Danışman: Prof. Dr. Mine Arlı  Yer Bilgisi: Gazi Üniversitesi • Eğitim Bilimleri Enstitüsü • • Aile 

Ekonomisi ve Beslenme Eğitimi Anabilim Dalı •  Konu Başlıkları: Beslenme ve Diyetetik • Ev 

Ekonomisi. Dizin Terimleri: Besin ögeleri=Nutritional components • Beslenme durumu=Nutritional 

status • Adolesans=Adolescent. Yüksek Lisans Türkçe 2008 136 s *yöktm/yöktm+  
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Elgün, Adem : Farklı un örneklerine L- askorbik asit ile birlikte katılan peynir  suyu tozunun hamur 

ve ekmek özelliklerine etkisi üzerinde bir araştırma. Tez. Erzurum: Erzurum, 1981 111 y. : şek. ; 30 

cm. Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Süt ve Gıda Teknolojisi Bölümü *tokat/  

Elgün, Muhammed Sami: Buğday ununa ozon gazı uygulamasının unun ekmekçilik kalitesine etkisi 

[The effect of ozone gas treatment on breadmaking properties of four] / Danışman: Doç. Dr. Nermin 

Bilgiçli . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı. 

Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği . Dizin Terimleri: Buğday=Wheat - Ekmek=Bread - Ozon=Ozone - 

Un=Flour - Kepek=Bran . Yüksek Lisans Türkçe 2011 92 s. *yöktm/yöktm+  

Ercan, Seval : Bazı kışlık ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde sarı pas (Puccinia 

striiformis f. sp. tritici) hastalığına karşı dayanıklılığın moleküler markörler ile araştırılması 

[Investigations of the resistance to yellow rust (Puccinia striiformis f. sp. tritici) disease in some 

Turkish winter bread wheat varieties by molecular markers] / Danışman: Yrd. Doç. Dr. Yıldız Aydın - 

Dr. Ahu Altınkut Uncuoğlu . Yer Bilgisi: Marmara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoloji -  Yüksek Lisans Türkçe 2008 89 s. *yöktm/yöktm+  

Ercili, Dilek : Ekmeğin aminoasit şelatlı demir ve çinko bileşikleri ile zenginleştirilmesi *Fortification 

of bread with aminoacit chelated iron and zinc compounds]. Danışman: Prof.Dr. Hikmet Boyacıoğlu  

. Yer Bilgisi: İstanbul Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı. 

Yüksek Lisans.  2004 85 s. *yöktm/yöktm+  

Erdem, Buğra: Bazı yerel ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde küllemeye (Erysiphe 

graminis f. sp. tritici) dayanıklılığın belirlenmesi *Identification of powdery mildew (Erysiphe 

graminis f. sp. iritici) resistance in some bread wheat (Triticum aestivum L.) landraces] /  Danışman: 

Doç. Dr. Ahmet Yıldırım . Yer Bilgisi: Gaziosmanpaşa Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2009 43 s. *yöktm/yöktm+  

Erdem, Solmaz : Ekmeklik un ve bu unlardan yapılmış ekmeklerde aflatoksin durumunun 

araştırılması /  Danışman: Doç. Dr. Hasan Bozkurt . Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi - Sağlık Bilimleri 

Enstitüsü - Beslenme ve Diyetetik Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Beslenme ve Diyetetik . Yüksek 

Lisans Türkçe 1982 74 s. *yöktm/yöktm+  

Erdemir, Dilek : Çukurova koşullarında bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde embriyo kararmasının 

verim ve kalite özellikleri ile çimlenmeye etkisi *The Effect of black point disease on germination 

yield and quality properties of some bread wheat genotypes in Çukurova region+ /  Danışman: 

Prof.Dr. Tacettin Yağbasanlar . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - 

Embriyo kararması=Black point -Çimlenme=Germination - Verim=Yield - Buğday=Wheat - 

Kalite=Quality - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 2002 54 s. *yöktm/yöktm+  

Erdoğan, S. Seçil: Elma posası tozunun antioksidan aktivitesi ile fenolik bileşenlerinin belirlenenerek 

ekmek yapımında kullanım olanaklarının araştırılması ; danışman: Mehmet Demirci. Tez. X, 140 s. : 

tbl. , grf. , res. ; 29 cm.+1 CD-ROM. Kaynakça: 119-133 s.  Namık Kemal Üniversitesi Fen Bilimleri 

Enstitüsü Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı *tokat/  
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Erefe Oya İklil:  Bread and provisioning in the Ottoman Empire 1750-1860 *Osmanlı 

İmparatorluğu`nda ekmek ve iaşe sorunu 1750-1860] /  Danışman: Prof.Dr. Halil İnalcık . Yer Bilgisi: 

İhsan Doğramacı Bilkent Üniversitesi - Sosyal Bilimler Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ekonomi - Tarih . 

Dizin Terimleri: İaşe=Food - Ekonomi=Economy - Osmanlı Devleti=Ottoman State - Ekmek=Bread . 

Yüksek Lisans İngilizce 1997 140 s. *yöktm/yöktm+  

Erkan, Ahmet Serhat: İstanbul ilinde faaliyet gösteren ekmek fırınlarının mevcut durumlarının 

incelenmesi / Ahmet Serhat Erkan. A study on current situations of bakeries located in Istanbul. 60 y. 

Tez (Yüksek Lisans)--Namık Kemal Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim 

Dalı, 2009. *tokat/  

Erkul, Ali : Ekmeklik buğdayda (Triticum aestivum L.) verim, verim öğeleri ve diğer bazı özelliklerin 

kalıtımı üzerine araştırmalar *The research on the determination of genetic variance components 

and selection methods in three wheat crosses (Triticum aestivum L.)] /  Danışman: Prof.Dr. Cahit 

Konak . Yer Bilgisi: Adnan Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı 

. Konu Başlıkları: Ziraat .  Doktora Türkçe 2004 142 s. *yöktm/yöktm+  

Erkul, Serpil (Kılıç) : Bazı ekmek katkı maddelerinin buğday unu ve hamurda protein karbonhidrat 

kompleksi üzerine etkisi / Serpil (Kılıç) Erkul – 1999 xiii, 69 y. : fotoğ., tbl. ; 29 cm İngilizce eseradı: 

Effects of some bread additives on the protein carbohydrate complex in wheat flour and doughs. 

Tez(Yüksek Lisans)-Hacettepe Üniversitesi *tokat/  

Ersoy, Muazzez:  Ekmek ve bazı unlu mamullerde HG-AAS ile selenyum analizi ve karşılaşılan 

analitik problemler / Muazzez Ersoy. Bursa: Uludağ Üniversitesi, 2012. X, 61 y. : tbl. , şkl. ; 30 cm. 

Türkçe ve İngilizce özeti var.  Tez (Yüksek Lisans)--Uludağ Üniversitesi, 2012 *tokat/  

Ertugay, Mustafa Fatih: Süne (Eurygaster spp.) zararı görmüş buğdaylar ile görmemiş buğdaylara 

farklı tavlama metodları ve değişik oksidont uygulamasının ekmekçilik kalitesi üzerine etkisi. 

Danışman: Doç.Dr. Zeki Ertugay. Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek 

Lisans.  1991.  0051 s. *yöktm/yöktm+  

Ertugay, Nüzhet: Effects of growth conditions and stress application on the cell composition of 

bakers yeast *Büyüme koşullarının ve stres uygulamalarının ekmek mayasının hücre yapısı 

üzerindeki etkisi+. Danışman: Prof.Dr. Haluk Hamamcı Doç.Dr. Alev Bayındırlı. Yer Bilgisi: Orta Doğu 

Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. İngilizce.  1995.  102 s..  *yöktm/yöktm+  

Eryaşar, Özden: Çanakkale bölgesinde yetiştirilen bazı ekmeklik buğday çeşitlerinin kalite 

özelliklerinin incelenmesi [Determining quality characteristics of some wheat varieties cultivated in 

Çanakkale+ /  Danışman: Yrd. Doç. Dr. Barış Tuncel . Yer Bilgisi: Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği . Yüksek 

Lisans Türkçe 2011 55 s. *yöktm/yöktm+  

Ev, Osman : Konya koşullarında bazı ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinde azotlu 

gübrelemenin verim kalite üzerine etkisi *Effect on yield and yield components of different 

nitrogen levels in some bread and durum wheat cultivars in Konya conditions] /  Danışman: Doç.Dr. 

İsmet Başer . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek 

Lisans Türkçe 2006 100 s. *yöktm/yöktm+  
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Fırat, A.Ertuğ: Ekmeklik buğday (Tiriticum aestivum L.em Thell)adaptasyonunda vernelizasyona 

tepkiyi kontrol eden genlerin etkisi üzerine araştırmalar. İzmir, Ege Üniversitesi Fen Bilimleri 

Enstitüsü Tarla Bitkileri Anabilim Dalı, 1998. Doktora tez. 323s. çiz., tab., şek. Bib.:228-247. 

[http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Gerçekaslan, Kamil Emre : Trabzon Vakfıkebir ekmeğinin bayatlamasının  çeşitli yötemlerle takibi ve 

francala ekmeği ile mukayesesi *The determination of staling rate of Trabzon  Vakfikebir bread 

using various methods and  comparing to white bread]. Danışman: Y.Doç.Dr. Gürbüz Kotancılar  . 

Yer Bilgisi: Atatürk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • •. Yüksek Lisans.  2006 120 s.  

*yöktm/yöktm+  

Gerçekaslan, Kamil Emre: Vakfıkebir ekmek hamurundan laktik asit bakterilerinin izolasyonu-

identifikasyonu ve ekmek üretiminde kullanılabilme imkanları/Danışman: Doç. Dr. Halis Gürbüz 

Kotancılar. Erzurum: Erzurum, 2012. Tez. Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü  *tokat/  

Gezginç, Hasan : Kahramanmaraş koşullarında üç ekmeklik buğdayda ekim sıklığının fotosentez 

alanları ve süreleri ile verim üzerine etkileri /  Danışman: Prof.Dr. Aydın Akkaya . Yer Bilgisi: 

Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin 

Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Ekim sıklığı=Seeding density - Kahramanmaraş= -Tarla 

bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1996 84 s. *yöktm/yöktm+  

Göçmen, Duygu: Hamur hazırlanmasında şerbetçiotu ve laktik starter kullanımının hamur ve 

ekmeğin özelliklerine etkileri. Danışman: Prof.Dr. İsmet Şahin. Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü.  Doktora.  1996. 78 s. *yöktm/yöktm+  

Göçmen, Duygu: Marmara bölgesinde üretilen bazı buğday çeşitlerinin ekmeklik kalitesi üzerinde 

araştırmalar. Danışman: Doç.Dr. Akif Kundakçı. Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1991 *yöktm/yöktm+  

Gökdemir, Bülent : Bursa'da farklı teknolojilerde üretilen ekmeklerin kalite niteliklerinin 

belirlenmesi [Determination of quality characteristics of breads produced by different methods in 

Bursa]. Danışman: Prof.Dr. Sezgin Ünal  . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı •  Yüksek Lisans.  2003 82 s. *yöktm/yöktm+  

Göksoy, Aygül : Yapraktan uygulanan farklı konsantrasyonlardaki ürenin Marmara-86 çeşidi 

ekmeklik buğdayın tane verimi ve tanelerin protein içeriği üzerine etkileri *Effects of different 

concentrations of foliar applied urea on the grain yield and grain protein content bread wheat cv. 

Marmara-86] / Danışman: Prof.Dr. Ahmet Özgümüş . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Toprak Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread 

wheat - Gübreleme=Fertilization - Proteinler=Proteins -Üre=Urea - Buğday=Wheat - Verim 

ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans Türkçe 2002 43 s. *yöktm/yöktm+  

Göktaş, Ömer: Türk Kültüründe Ekmekle İlgili İnanışlar / ömer Göktaş ;  Yrd.Doç.Dr. Kazım Yıldırım. 

Sakarya: Sakarya, 2011. Tez. IV, 87y. ; 30sm. Sakarya Üniversitesi Sosyal Bilimler Enstitüsü Türk Dili ve 

Edebiyatı  *tokat/  
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Göncüoğlu, Ayşegül : Bazı ekmeklik buğday (tiriticum aestivum L.) hatlarında kalite özelliklerinin 

belirlenmesi[The Determination of some quality characteristics of some common wheat lines 

(triticum aestivum L.)] / . Danışman: Prof.Dr. Aydın Akkaya . Yer Bilgisi: Kahramanmaraş Sütçü İmam 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Dane ağırlığı=Grain 

weight - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Kalite özellikleri=Quality properties - Tane verimi=Grain 

yield - Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops .  Yüksek Lisans Türkçe 2001 27 s. *yöktm/yöktm+  

Gül, Hatice : Konya ve civarından alınan buğday ve öğütme ürünleri ile kepekli ekmeklerin kalıntı ve 

kontaminasyon içeriği üzerine bir araştırma *A research on the residue and contamination contents 

of wheat, milling products and bran bread collected from Konya].  . Danışman: Y.Doç.Dr. Nermin 

Bilgiçli  . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  

. Yüksek Lisans.  2007 55 s. *yöktm/yöktm+  

Gül, Hülya : Isparta yöresinde kullanılan ekşi mayanın bileşimi, bazı biyokimyasal ve fizyolojik 

özelliklerinin araştırılması ve ekmek yapımında kullanılması *Research on composition, some 

biochemical and physiological properties of sourdough out of Isparta district and its usage in bread 

making]. Danışman: Prof.Dr. Sami Özçelik. Yer Bilgisi: Süleyman Demirel Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1999. 65 s. *yöktm/yöktm+  

Gül, Hülya: Mısır ve buğday kepeğinin hamur ve ekmek nitelikleri üzerindeki etkilerinin incelenmesi 

/ tez danışmanı Yrd.Doç.Dr. M. Sertaç Özer. 2007. xiii, 232 s. : rnk. ; 29 cm. Tez (Doktora)--Çukurova 

Üniversitesi, Adana, 2007. Bu çalışma Ç.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri Birimi Tarafından 

Desteklenmiştir. Proje No:ZF2003D19 *tokat/  

Gül, Tuğba : Bayat ekmeklerin tarhana üretiminde değerlendirilmesi *Using of stale bread in 
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reolojik özellikleri ile ekmek kalitesi üzerine etkileri. Danışman: Y.Doç.Dr. Mehmet Alpaslan. Yer 

Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü. Yüksek Lisans.  1997.  78 s. *yöktm/yöktm+  
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metodu ile arttırılması üzerine araştırmalar [A Study on the improvement of bread making quality 

suni bug (Eurygaster spp.) damaged wheat by steam tempering method]. Danışman: Prof.Dr. 

Mehmet Demirci. Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 1994. 84 s. 

*yöktm/yöktm]  

Hekimhan, Hakan : Çinko uygulamasının Konya ili sulamalı şartlarında bazı ekmeklik bugday 
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belirlenmesi [The Determination of harvest time and effect of harvest time on seed dormancy in 

some breah wheat (T. aestivum L. ) and durum wheat (T. durum L. em Thell) cultivars] / Danışman: 

Prof.Dr. Sezen Şehirali . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Dormansi dönemi=Dormancy period - Ekmeklik 

buğday=Bread wheat - Hasat zamanı=Harvesting date - Makarnalık buğday=Durum wheat - Tohum 

çimlenmesi=Seed germination -Tohumlar=Seeds - Buğday=Wheat .  Yüksek Lisans Türkçe 2002 68 s. 

*yöktm/yöktm+  
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L. ) in Kahramanmaraş conditions+ /  Danışman: Prof.Dr. Aydın Akkaya . Yer Bilgisi: Kahramanmaraş 

Sütçü İmam Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat 

. Yüksek Lisans. Türkçe 2003 53 s. *yöktm/yöktm+  

Kaplan, Rüya : Ekmeklik buğdaylarda kalite kriterleri *Quality criterions of bread wheats+ /  

Danışman: Prof. Dr. Engin Kınacı . Yer Bilgisi: Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü 

- Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Kalite=Quality - Ekmek=Bread - 

Ekmeklik kalitesi=Bread quality - Ekmeklik buğday=Bread wheat . Yüksek Lisans Türkçe 2009 76 s. 

*yöktm/yöktm+  
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araştırılması *A study on the utilization of enzyme systems instead of chemical oxidants in bread 

production].  . Danışman: Prof. Dr. Hamit Köksel  . Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2007 66 s. *yöktm/yöktm+  

Kazan, Tennur : Pehlivan ekmeklik buğday (triticum aest. var. aest. l.) çeşidinde ekim zamanı ve 
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Keçeli, Alaettin : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L. ) çeşitlerinde vernalizasyonun gelişme 

dönemleri ve verime etkileri *The effects of vernalization to periods of development and yield of 

some bread wheat varieties (Triticum aestivum L. )] /  Danışman: Prof.Dr. Saime Ünver . Yer Bilgisi: 
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Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  

Yüksek Lisans Türkçe 2006 64 s. *yöktm/yöktm+  

Keleşoğlu, Hatice Ebru: Değişik Tahıl Unları Kullanılarak Üretilen Ekmek ve Bisküvilerdeki Aroma 

Bileşiklerinin İncelenmesi = Investigation of Aroma Compounds of Bread and Cookie With Different 

Intact Cereal Flours / Ankara : Hacettepe Üniversitesi, 2011. x, 74 y. : tbl. , şkl. Tez (Yüksek Lisans)-

Hacettepe Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü,2011. *tokat/  

Kemahlıoğlu, Ö.Kemal: Soya sütü imalinde farklı teknolojilerin uygulanılabilirliği ve elde edilen 

sütün ekmek, makarnada değerlendirme olanakları. Danışman: Prof.Dr. Ünsal Çakmaklı. Yer Bilgisi: 

Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1991.  0053 s. *yöktm/yöktm+  

Kemahlıoğlu, Ömer Kemal: Triticum durum buğdayları irmikaltı unların ekmek imalatında 

kullanılabilirliği üzerine araştırma /  Danışman: Prof.Dr. S. Sezgin Ünal . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği . Dizin Terimleri: Makarnalık 

buğday=Durum wheat - Buğday=Wheat - Ekmek=Bread . Doktora. Türkçe. 1996. 106 s. 

*yöktm/yöktm+  

Kesici, Cengiz: Ankara piyasasından sağlanan ekmek katkı maddelerinde datem miktarlarının 

araştırılması *Datem compounds within the bread food additives+. Danışman: Prof.Dr. Gülderen 

Yentürk Prof.Dr. Aysel Bayhan (Öktem). Yer Bilgisi: Gazi Üniversitesi • Sağlık Bilimleri Enstitüsü.  

Yüksek Lisans. 1998. 71 s. *yöktm/yöktm+  

Keskin, Semin Özge: Effects of different ovens and enzymes on quality parameters of bread *Farklı 

fırın ve enzimlerin ekmeğin kalite parametreleri üzerindeki etkileri+ /  Danışman: Doç.Dr. Gülsüm 

Şumnu - Doç.Dr. Serpil Şahin . Yer Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği .  Yüksek Lisans İngilizce 2003 135 s. 

*yöktm/yöktm+  

Keskin, Sibel: Bazı Türk ekmeklik buğday çeşitlerinin melezlerinde gliadin bant patternlerinin 

genetik analizi /  Danışman: Doç.Dr. Sevinç Asal . Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Gliadin bant 

patternleri=Gliadin bant pattern -Zootekni=Zootechnics - Genetik=Genetics . Yüksek Lisans  Türkçe 

1994. 66 s. *yöktm/yöktm+  

Keskin, Şule: Değişik süreler depolanmış buğdayların fiziksel ve kimyasal özellikleri ile ekmeklik 

kalitesine böcek üremesinin etkileri *The effects of insect infestation on physical, chemical 

properties and baking quality of wheats stored at different periods] / Danışman: Prof. Dr. Hazım 

Özkaya . Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . 

Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği -  Dizin Terimleri: Depolama=Storage - Fizikokimyasal 

özellikler=Physicochemical properties - Kimyasal özellikler=Chemical properties - Reolojik 

özellikler=Rheologic properties - Sitophilus granarius=Sitophilus granarius -  Doktora Türkçe 2011 106 

s. *yöktm/yöktm+  

Kılıç, Elif : Farklı tahıl kepeği kombinasyonlarının hamur reolojisi ve ekmek kalitesi üzerine etkileri 

[Effect of different cereal bran combinations on dough rheology and bread quality]. Danışman: 



131 
 

Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu  . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Yüksek Lisans.  

2003 78 s. *yöktm/yöktm+  

Kılıç, Serpil Erkul: Bazı ekmek katkı maddelerinin buğday unu ve hamurunda protein karbonhidrat 

kompleksi üzerine etkisi *Effects of some bread additives on the protein carbohydrate complex in 

wheat flour and doughs]. Danışman: Doç.Dr. Süeda Çelik. Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1999.  69 s. *yöktm/yöktm+  

Kılıçarslan, Aysun: Konya`da toplu beslenme yapılan kurumlarda ekmek tüketimi, israfı ve nedenleri 

/ The Amount and reasons of bread consumption and waste in the associations wich are serving 

food in large dinning rooms. 77 y. Tez (Yüksek Lisans)--Selçuk Üniversitesi, Sosyal Bilimler Enstitüsü, 

2000. [tokat/  

Kılınç, Mehmet : Üç ekmeklik buğday çeşidinde tohum miktarının kardeşlenme özellikleri ve verim 

oluşumuna etkisi üzerinde bir araştırma / Danışman: Prof.Dr. Yusuf Kırtok . Yer Bilgisi: Çukurova 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Kardeşlenme=Tillering - 

Tohumlar=Seeds - Verim=Yield - Buğday=Wheat . Yüksek Lisans. Türkçe. 1989. 0042 s. *yöktm/yöktm+  

Kılınç, Nuray: Farklı azotlu gübre seviyelerinin izmir-85 ve kaklıç-88 ekmeklik buğday çeşitlerinin 

verim ve verim öğeleri üzerine etkileri /. Danışman: Prof.Dr. İdris Kovancı . Yer Bilgisi: Ege 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Azotlu 

gübreler=Nitrogen fertilizers - Ege bölgesi=Aegean regions - Gübreler=Fertilizers -Verim=Yield - 

Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops - Toprak=Soil - Verim ögeleri=Yield components . Doktora 

Türkçe 1993. 108 s. *yöktm/yöktm+  

Kınabaş, Samet: Ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde farklı tavlama rutubeti ve 

sürelerinin kalite özellikleri üzerine etkileri [Effects on quality traits of different tempering 

moisture and time in bread wheat (Triticum aestivum L.)] /  Danışman: Prof. Dr. Köksal Yağdı . Yer 

Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: 

Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Kalite=Quality - Tavlama rutubeti=Annealing 

moisture- Tavlama süresi=Annealing time . Yüksek Lisans Türkçe 2011 91 s. *yöktm/yöktm+  

Koca, A.Faik:  Dondurulmuş hamur tekniği kullanılarak üretilen beyaz tava ekmeği ve hamburger 

ekmeğinde maya performansı ve ekmek özellikleri. / A.Faik Koca ; Doç.Dr. M.Zeki Ertugay. Erzurum: 

Erzurum, 1989. 93 y., 28 cm. Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Tarım Ürünleri Teknolojisi 

Anabilim Dalı *tokat/  

Kocadağlı, Tolgahan: Farklı pişirme uygulamaları ile fırıncılık ürünlerinde akrilamid oluşumunun 

sınırlandırılması*Mitigation of acrylamide formation in bakery products by different baking 

applications] / Danışman: Prof. Dr. Vural Gökmen. Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı. Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği . Dizin Terimleri: 
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Türkçe 2011 56 s. 

Koçak, A.Naile: Ekmeklik kalitesi düşük bazı buğday çeşitleri ile tritikalenin kalitelerini yükseltme 

yolları üzerinde araştırmalar *A Research on increasing bread quality of low quality bread wheat 
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Bilimleri Enstitüsü.  Doktora.  1988.  0183 s. *yöktm/yöktm+  

Koçhan, Sonay : Çeşitli enzim kombinasyonlarının hamur reolojisi ve ekmek özellikleri üzerine etkisi 

[Effects of various enzyme combinations on daugh rheology and bread properties]. Danışman: 

Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu  . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda 

Mühendisliği Anabilim Dalı. Yüksek Lisans.  2005 111 s. *yöktm/yöktm+  

Kolcuoğlu, Nurdan : Ticari şartlarda ekmek üretiminde soya unu ve peynir altı suyunun kullanılması 

[The Use of whey and soy flour in commercial bread making]. Danışman: Prof.Dr. Sami Özçelik  . Yer 

Bilgisi: Süleyman Demirel Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Yüksek Lisans.  2002 76 s. 

*yöktm/yöktm+  

Konyalı, Ahmet Murat: Askorbik asit katkılı ekmeklik unların fırın şartlarında depolanması sırasında 
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[A Research on the determination of changes in chemical, physicochemical and rheological 

properties of ascorbic acid added bread flours during the storing under bakery conditions]. 

Danışman: Y.Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu. Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek 

Lisans.  1999.  51 s. *yöktm/yöktm+  

Korkunç, Medet: Bisfenol A ve tetrabromobisfenol a’nın ekmeklik ve makarnalık buğday 

çeşitlerindeki etkileri *Effects of bisphenol A and tetrabromobisphenol a on the bread and durum 

wheat varieties] / Danışman: Dr. Muhittin Doğan . Yer Bilgisi: Gaziantep Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoloji .  Yüksek Lisans. Türkçe 2010 66 s. 

*yöktm/yöktm+  

Korol, Serpil: Farklı Hamur Konsitesinin Değişik Gramajda Ekmek Verimine ve Kalitesine Etkisi . 

Ankara Ankara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü 1996. VIII;50s.  tbl,şkl 29cm. Tez (Yüksek Lisans) 

Ankara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Tarım Ürünleri Teknolojisi  Anabilim Dalı *tokat/  

Korucu, Ebru : Hidrokolloidlerin ekmek çeşitlerinin kaliteleri üzerine etkileri *Effects of 
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Kotancılar, H.Gürbüz:  Farklı normlarla uygulanan kısa süreli hamur işleme metodlarının  francala ve 

tava ekmeği üretiminde kullanım imkanları üzerine araştırmalar. / H.Gürbüz Kotancılar ; Doç.Dr. 

Zeki Ertugay. Erzurum: Erzurum, 1989. 58 y., 28 cm. Atatürk Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Tarım 
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Koyuncu, Nur: Türkiye'de yetiştirilen ekmeklik ve makarnalık buğday (Triticum spp.) çeşitlerinin in 
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Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: 

Biyoteknoloji -  Doktora Türkçe 2008 168 s. *yöktm/yöktm+  

Kömeç, Özay: Bazı ekmeklik (Triticum aestivum L.em thell) buğday çeşit ve hatlarının kalite 

özelliklerinin belirlenmesi *Determination of some quality characteristics of common wheat (T. 
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Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  . Yüksek Lisans Türkçe 2003 36 s. 
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*yöktm/yöktm+  

Köni, Mehmet : Ekmek mayası fermentasyonunda model tabanlı kontrol / Mehmet Köni. 2000 . xi, 
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unlardan üretilen ekmeklerde proteaz inhibitörlerinin araştırılması= Fermentasyon, pişirme ve in 

vitro sindirimin tripsin ve kimotripsin inhibitör aktivitesi üzerine etkisi. Ege University, Graduate 
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Köten, Mehmet : Şanlıurfa yöresine özgü tırnaklı (düz) ekmeklerde bazı katkı maddelerinin ekmek 

kalitesine etkileri üzerine bir araştırma *A research on the effects of some additives on bread 
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Bilgisi: Harran Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  2005 84 s. 

*yöktm/yöktm+  

Kurucu, Arzu: Ekmek yapımında laktik starter kültür kullanımı *Using lactic starter cultures in bread 

making]. Danışman: Prof.Dr. A. Lütfü Çakmakçı. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1997.  45 s. *yöktm/yöktm+  

Kuşcu, Ayşe : Yazlık ekmeklik buğday (Triticum aestium l.) veriminde son çeyrek yüzyılda 

gerçekleşen ilerlemenin morfolojik ve fizyolojik esasları *Grain yiel progress and asociated 

physiological and agronomical traits in spring wheat (Triticum aestivum l.) in Çukurova during the 

last quarter of the 20th century] / Danışman: Prof.Dr. Müjde Koç . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Zooloji .  Doktora Türkçe 2006 254 s. *yöktm/yöktm+  

Kutay, Huban:  Ekmek mayası (saccharomyces cerevisiae)'nin çeşitli metodlar ile immobilizasyonu / 

Huban Kutay. 45 y.tez (Yüksek Lisans)--Gebze Yüksek Teknoloji Enstitüsü, Mühendislik ve Fen Bilimleri 

Enstitüsü, 2001. *tokat/  
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çeşitlerinde, ekim sıklığının verim ve verim unsurlarına etkisi *An Investigation on the effect of 
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Danışman: Prof.Dr. İbrahim Genç - Prof.Dr. Müjde Koç - Prof.Dr. M. Rıfat Derici . Yer Bilgisi: Çukurova 
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*yöktm/yöktm+  

Mankan, E.: The effects of physical dough properties on the quality of rye bread. Hamurun fiziksel 

özelliklerinin çavdar ekmeğinin kalitesi üzerine etkisi. İstanbul Technical Univ., Faculty of 
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Menderis, Mehmet : Güneydoğu Anadolu bölgesi koşullarında geliştirilen bazı ekmeklik buğday 

(Triticum aestivum L.) hatları ile yetiştirilen bazı buğday çeşitlerinin kalite özelliklerinin 

araştırılması *An investigation on the quality characteristics of some bread wheat advanced 
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•. Yüksek Lisans.  Türkçe 2006 62 s.  *yöktm/yöktm+  

Menteş, Özay : Ekmek üretiminde kullanılan ekşi hamurdan laktobasillerin izolasyonu, 

identifikasyonu ve bu bakterilerin antibakteriyel aktivitelerinin belirlenmesi [Isolation and 

identification of lactobacili from sour dough used in the production of bread and determination of 

their antibacterial activities]. Danışman: Prof.Dr. Recai Ercan  . Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı. Yüksek Lisans.  2004 115 s. *yöktm/yöktm+  

Meral, Raciye : Fonksiyonel öneme sahip doğal bileşenlerin hamur ve ekmek özellikleri üzerine 

etkilerinin belirlenmesi [The effects of natural compounds having functional properties on dough 

rheologhy and bread] /  Danışman: Prof. Dr. İsmail Sait Doğan . Yer Bilgisi: Yüzüncü Yıl Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Gıda Mühendisliği - Dizin 
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Mercangül, Gülseren: Ekmeklik buğday melezlerinde bazı önemli özelliklerde genetik analizler 
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unların fiziksel kimyasal ve teknolojik özellikleri üzerinde araştırmalar. Danışman: Prof.Dr. Mehmet 

Demirci. Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1991.  61 s. 

*yöktm/yöktm+  

Meyvasoğlu, Yusuf : Bazı ekmeklik ve makarnalık buğdayların farklı gelişme dönemlerinde kök ve 

toprak üstü organların gelişimi ve aralarındaki ilişki *Development of root and aboveground parts 

of some bread and durum wheats and their relationships in the different growing stages] /   

Danışman: Doç.Dr. Mehmet Kılınç . Yer Bilgisi: Mustafa Kemal Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - 

Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - 

Gelişme dönemi=Developmental stage - Kök=Root -Makarnalık buğday=Durum wheat - Verim=Yield - 

Buğday=Wheat .  Yüksek Lisans Türkçe 2001 56 s. *yöktm/yöktm+  

Mirza, Keziban Altındağ: Ekmek sanayiine uygun buğday ve arpa maltı üretimi üzerine araştırma *A 

Study on the production of wheat and barley malt for breadmaking]. Danışman: Prof.Dr. Hazım 

Özkaya. Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1998. 65 s. 

*yöktm/yöktm+  

Mut, Zeki : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde genotip x çevre interaksiyonları 

ve çeşitlerin stabilitelerinin belirlenmesi üzerine bir araştırma *An investigation on determining 

genotype by environment interactions and stability of some bread wheat cultuvars (Triticum 

aestivum L.)] / Danışman: Prof.Dr. Ali Gülümser . Yer Bilgisi: Ondokuz Mayıs Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Doktora Türkçe 2004 238 s. 

*yöktm/yöktm+  

 

Mutlu, S.Hümeyra : Decobrization of wastewater of a bakers yeast plant by membrane processes 

[Membran prosesleri ile ekmek mayası fabrikasının atık suyunun renginin giderilmesi+ / Danışman: 
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Prof.Dr. Levent Yılmaz . Yer Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu 

Başlıkları: Kimya Mühendisliği . Dizin Terimleri: Arıtma sistemleri=Treatment systems - Endüstriyel 

atıklar=Industrial wastes - Atık su=Waste water .  Yüksek Lisans İngilizce 1999 126 s. *yöktm/yöktm+  

Nacar, Ala:  Kahramanmaraş koşullarında bazı ekmeklik buğdaylarda (Triticum aestivum L. em thell) 

verim ve verim unsurlarının belirlenmesi /  Danışman: Prof.Dr. Aydın Akkaya. Yer Bilgisi: 

Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat. Dizin 

Terimleri: Ekmeklik kalitesi=Bread quality - Tane verimi=Grain yield - Kahramanmaraş= -

Buğday=Wheat . Yüksek Lisans Türkçe 1995 73 s. *yöktm/yöktm+  

Nar, Ahmet : Ekim öncesi farklı uyarıcı kimyasal uygulamalarının ekmeklik buğdayda (Triticum 

aestivum L.) verim ve verim unsurlarına etkisi *The effect bof pre-sowing different stimulant 

chemical applications on yield and yield componens in bread wheat (Triticum aestivum L.)] /  

Danışman: Prof.Dr. Ali Topal . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı. Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2004 79 s. *yöktm/yöktm+  

Nazar, Hüsniye : Ekmeklik buğdayda (Triticum aestivum L.) farklı besin maddesi içerikteki yaprak 

gübrelerinin verim, verim öğeleri ve bazı kalite özelliklerine etkisinin belirlenmesi.*Determination 

on the influence of fifferent nutrient included foliar fertilizers on yield, yield components and some 

quality characteristics on bread wheat (Triticum aestivum L.)] / Danışman: Doç. Dr. Osman Erekul . 

Yer Bilgisi: Adnan Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . 

Yüksek Lisans. Türkçe 2012 71 s. *yöktm/yöktm+  

Nilüfer, Dilara : Soya ürünlerindeki fonksiyonel bileşenlerin karakterizasyonu ve soya ekmeği 

özelliklerine etkilerinin incelenmesi *Characterization of functional components in soy products 

and evaluation of their effects on soy bread properties+.  Danışman: Prof.Dr. Dilek Boyacıoğlu  . Yer 

Bilgisi: İstanbul Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  

Doktora.  2007 239 s. *yöktm/yöktm+  

Nursoy, Hüseyin : Ekmek mayasının süt ineği rasyonlarında kullanılmasının süt verimi, besin 

maddelerinin sindirilme dereceleri, azot birikimi, bazı rumen sıvısı parametreleri ve kan 

metabolitleri üzerine etkisi *The Effects of bakers yeast supplementation in dairy cow diets on milk 

yield, digestibility of nutritients, nitrogen retention, some rumen fluid parameters and blood 

metabolites] /  Danışman: Doç.Dr. Erol Baytok . Yer Bilgisi: Yüzüncü Yıl Üniversitesi - Sağlık Bilimleri 

Enstitüsü - Hayvan Besleme ve Beslenme Hastalıkları Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Veteriner 

Hekimliği . Doktora. Türkçe 2000 89 y. s. *yöktm/yöktm+  

Oğuz, M.Numan: Tavşan rasyonlarında ekmek mayası kullanımının besi performansı, sindirilme 

derecesi ve azot dengesi üzerine etkisi./  Ankara: Ankara Üniversitesi Sağlık Bilimleri Enstitüsü, 1997. 

TEZ. VIII+68s. [tokat/  

Okay, Funda : Bazı ekmeklik buğday melezlerinde F1 populasyonunun bitkisel özellikleri ve melez 

gücünün belirlenmesi *Determination of plant characteristics and heterosis on some wheat 

hybrids] / Danışman: Y.Doç.Dr. Okan Şener . Yer Bilgisi: Mustafa Kemal Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2005 63 s. 

*yöktm/yöktm+  
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Oktay, Eylem : Orta Karadeniz geçit bölümünde yetiştirilebilecek ekmeklik buğday (Triticum 

aestivum L. ) çeşitlerinde verim, verim unsurları ve kalite kriterlerinin belirlenmesi üzerine bir 

araştırma *A research on determination of yield, components and qality critcria of bread wheat 

(Triticum aestivum L. ) cultivars which can be grown at the transition zone of the Middle Black Sea 

region] / Danışman: Y.Doç.Dr. İsmail Sezer . Yer Bilgisi: Ondokuz Mayıs Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2006 75 s. 

*yöktm/yöktm+  

Okur, Özlem : Tokat koşullarında bazı yazlık ekmeklik buğday hatlarının verim ve verim unsurlarının 

belirlenmesi [Determination of yield and yield components of some spring wheat lines at Tokat 

conditions] / Danışman: Y.Doç.Dr. Ahmet Yıldırım . Yer Bilgisi: Gaziosmanpaşa Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2004 66 

s. *yöktm/yöktm+  

Okursoy, Melda Yalçın : Ekmeklik buğday genotiplerinin in vitro ve in vivo koşullarında kuraklığa 

dayanıklılık yönünden değerlendirilmesi [Evaluations for drought resistance of bread wheat 

genotypes in vitro and in vivo conditions+ / Danışman: Doç.Dr. İsmet Başer . Yer Bilgisi: Trakya 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek 

Lisans. Türkçe 2006 124 s. *yöktm/yöktm+  

Okyay, Volkan Vuslat : Akdeniz bölgesine uygun ekmeklik buğdaylarda (Triticum aestivum L.) d-

genomundaki değişimlerin SSR markörleri yoluyla belirlenmesi *Identify via SSR markers changes in 

d-genome of appropriate bread wheats (Triticum aestivum L.) to Mediterranean region] /  

Danışman: Doç. Dr. Mustafa Erayman . Yer Bilgisi: Mustafa Kemal Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü 

- Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2009 43 s. *yöktm/yöktm+  

Onur, Murat Seçkin: Dondurulmuş hamurun ekmeklik özelliklerine bazı faktörlerin etkileri *Effecs of 

some factors on the baking properties of frozen bread dough]. Danışman: Prof.Dr. Hazım Özkaya. 

Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 2000. 51 s. *yöktm/yöktm+  

Önder, Oğuz : Orta Anadolu kuru şartlarında yetiştirilen bazı ekmeklik buğday çeşitlerinin 

kardeşlenme dinamiğinin araştırılması *A research on tillering dynamics of some bread wheat 

varieties grown in central anatolian dry conditions+ /  Danışman: Yrd. Doç. Dr. İnci Tolay . Yer Bilgisi: 

Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Bitkisel Üretim Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Buğday=Wheat - Biyokütle=Biomass - Verim=Yield . Yüksek Lisans 

Türkçe 2007 135 s. *yöktm/yöktm+  

Örer, Nuriye: Ankara’da ekmek tüketimi ve zayiatı / Nuriye Örer. 68 y. Tez (Yüksek Lisans)--

Hacettepe Üniversitesi, Sağlık Bilimleri Enstitüsü, Beslenme ve Gıda Bilimleri Anabilim Dalı, 1975. 

[tokat/  

Öz, Özden: Değişik kaynaklardan elde edilmiş amilazlara uygun ekmek üretim koşullarının 

saptanması. 1997. X,56s çiz, şkl. Tez (Yüksek Lisans) Ankara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü  Gıda 

Bilimi ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı *tokat/  

Öz, Selda: Ekmeğin raf ömrünün oksijen emicilerle uzatılması *Extension bread's shelf life with 

oxygen absorbers] /  Danışman: Y.Doç.Dr. Murat Özdemir . Yer Bilgisi: Gebze Yüksek Teknoloji 
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Enstitüsü - Mühendislik ve Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoloji . 

Yüksek Lisans. Türkçe 2004 89 s. *yöktm/yöktm+  

Özalp, Veli Cengiz : Genetic diversity of wheat gluten proteins and their importance in dough 

making properties of flour *Buğday gluten proteinlerinin genetik farklılıkları ve ekmeklik un 

özelliklerindeki önemi+ / Danışman: Prof.Dr. Meral Yücel - Prof.Dr. Hüseyin Avni Öktem . Yer Bilgisi: 

Orta Doğu Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: 

Biyoloji . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Gluten proteinleri=Gluten proteins - 

Hamur=Dough -Buğday=Wheat . Doktora İngilizce 2000 166 s. *yöktm/yöktm+  

Özbilgili, Ceren: KOBİ'lerde bütçeleme : BİREKSAN Ekmek İmali ve Pazarlama Sanayi  Ticaret 

LTD.ŞTİ'nde bir uygulama /  ; danışman Selim Bekçioğlu. Aydın : Adnan Menderes Üniversitesi, 2007. 

xiv, 136 y. ; 29 cm. Basılmamış yüksek lisans tezi. *tokat/  

Özboy, Özen: Değişik oranlarda buğday kepeği içeren unların ekmek verimi ve kalitesini düzeltme 

imkanları. Danışman: Prof.Dr. Hazım Özkaya. Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1992.  84 s. *yöktm/yöktm+  

Özcan, Cengiz : Azot ve potasyumla gübrelemenin yazlık ekmeklik buğdayda ürün miktarı ile 

protein ve nişasta içeriği üzerine etkisi *The Effect of nitrogen and potassium fertilization on the 

yield and protein and starch conienis in summer wheat] /  Danışman: Prof.Dr. Rıfat Yalçın . Yer 

Bilgisi: Ankara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Azotlu 

gübreler=Nitrogen fertilizers - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Nişasta=Starch -Potasyumlu 

gübreler=Potassium fertilizers - Proteinler=Proteins - Toprak=Soil . Doktora Türkçe 1998 179 s. 
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Özcan, Hasan : Bazı kışlık ekmeklik buğday çeşit ve hatlarında verim, verim unsurları. Agronomik 

karakterler ile kalite kriterleri üzerine araştırmalar / Danışman: Prof.Dr. Şahin Akten . Yer Bilgisi: 

Atatürk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Agronomik 

özellikler=Agronomic characteristics - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tarla bitkileri=Field crops - 

Verim ögeleri=Yield components . Doktora Türkçe 1994. 131 s. *yöktm/yöktm+  

Özcangaz, Çiğdem : Characterization of lactic isolates from Turkish sourdough and interaction of 

these with yeast *Türk ekşi hamur ekmeğindeki laktik suşların karakterizasyonu ve maya ile olan 

etkileşimleri+ /  Danışman: Doç. G. Candan Gürakan - Y.Doç.Dr. Ayşegül Ozan . Yer Bilgisi: Orta Doğu 

Teknik Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Biyoteknoloji . Dizin Terimleri: Ekşi 

hamur=Sour dough - Laktik suşlar=Lactic strains - Hamur=Dough -Lactobacillus=Lactobacillus - 

Mayalar=Yeasts . Yüksek Lisans İngilizce 2000 101 s. *yöktm/yöktm+  

Özdemir, Aytül: Değişik ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinin kritik çinko eksiklik 

konsantrasyonlarının belirlenmesi *Determination of critical deficiency concentration of different 

bread and durum wheat cultivars] / Danışman: Prof.Dr. İsmail Çakmak - Prof.Dr. Rıfat Derici - Doç.Dr. 

Aydın Güneş . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin 

Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Makarnalık buğday=Durum wheat - Çinko=Zinc -

Buğday=Wheat - Toprak=Soil . Yüksek Lisans Türkçe 1999 54 s. *yöktm/yöktm]  
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Özdemir, Elif: Ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.)’ da priming uygulamalarının fizyolojik 

parametreler üzerine etkileri *Effects of priming to some physiological parameters on winter bread 

wheat (Triticum aestivum L.)] /  Danışman: Prof. Dr. Bayram Sade . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - 

Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans. Türkçe 

2012 109 s. *yöktm/yöktm+  

Özdemir, Peruze : Biosorption of nickel(II) by using waste baker's yeast [Nikel metalinin atık ekmek 

mayası ile biyosorplanması+ /  Danışman: Doç.Dr. Şebnem Harsa . Yer Bilgisi: İzmir Yüksek Teknoloji 

Enstitüsü - Mühendislik ve Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Çevre Mühendisliği . Dizin 

Terimleri: Biyosorpsiyon=Biosorption - Ekmek mayası= - Adsorpsiyon=Adsorption - Ekmek 

mayası=Bakers yeast - Nikel=Nickel . Yüksek Lisans İngilizce 2001 87 s. *yöktm/yöktm+  

Özer, Çağla: Bazı ıslah çeşidi ekmeklik buğdayların ve piyasada satılan tip 1 unların kalitelerinin 

belirlenmesinde kullanılan farklı metodların kıyaslanması *Comparison of different methods used 

for quality determination of flours (type 1) and some breadmaking wheat varieties]. Danışman: 

Prof.Dr. S. Sezgin Ünal. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 2000. 176 s. 

*yöktm/yöktm+  

Özer, Kenan :  MV-20 ekmeklik buğday (Triticum aestivum var. aestivum l.) çeşidinde farklı ekim 

sıklığı ve farklı azotlu gübre uygulamalarının verim ve verim öğeleri üzerine etkileri /  Danışman: 

Prof.Dr. Nevzat Yürür . Yer Bilgisi: Uludağ Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat 

. Dizin Terimleri: Azotlu gübreler=Nitrogen fertilizers - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Azot=Nitrogen 

-Ekim sıklığı=Seeding density - Buğday=Wheat - Verim ögeleri=Yield components .  Yüksek Lisans 

Türkçe 1997 68 s. *yöktm/yöktm+  

Özer, M.Sertaç: Kepekli ekmeklerin bazı niteliklerinin incelenmesi ve kalitelerinin iyileştirilmesi 

olanakları *Determination of some characteristics of bran added breads and improvement of their 

qualities]. Danışman: Prof.Dr. Ali Altan. Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  

Doktora. 1998. 152 s. *yöktm/yöktm+  

Özer, M.Sertaç: Küçük ekmek (Brötchen-Bread Rolls) üretiminde kullanılan değişik 

formülasyonların ekmek kalitesi üzerindeki etkileri. Danışman: Doç.Dr. Ali Altan. Yer Bilgisi: 

Çukurova Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1992.  0076 s. *yöktm/yöktm+  

Özkan, İsa: 5x5 Ekmeklik buğday melezlerinde bazı özelliklerin kalıtım derecelerinin saptanması 

üzerine araştırmalar / Danışman: Doç.Dr. Muzaffer Tosun . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi - Fen Bilimleri 

Enstitüsü  Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tarla bitkileri=Field 

crops  . Yüksek Lisans Türkçe 1995 29 s. *yöktm/yöktm]  

Özkaya, Bülent: Starter kültür olarak paket mayası elşi hamur mayası ve nohut mayasının hamurun 

reolojik özellikleri ve ekmeğin kalitesine etkileri *The Effects of some kind of starter cultures on the 

rheology of dough and the quality of bread]. Danışman: Prof.Dr. Refet Şeşkin. Yer Bilgisi: Ankara 

Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 1992.  90 s..  *yöktm/yöktm+  

Özkoç, Semin Özge : Investigation of quality and staling of breads with different gum formulations 

baked in different ovens [Farklı gam formülasyonlarıyla farklı fırınlarda pişirilen ekmeklerin kalite 

ve bayatlamalarının incelenmesi+.  . Danışman: Prof. Dr. S. Gülüm Şumnu Prof. Dr. Serpil Şahin  . Yer 
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Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi • Fen  Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  

Doktora.  İngilizce 2008 299 s. *yöktm/yöktm+  

Özmutlu, Özlem : Optimization of microwave baked bread formulation *Mikrodalga ile pişirilen 

ekmek formülasyonunun optimizasyonu+. Danışman: Y.Doç.Dr. Gülüm Şümnü Y.Doç.Dr. Serpil Şahin  

. Yer Bilgisi: Orta Doğu Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Yüksek Lisans.  İngilizce 2001 

81 s.  *yöktm/yöktm+  

Özseven, İzzet:  Ekmeklik buğday (Triticum aestivum var. aestivum L.) çeşitlerinde azotun verim ve 

verim öğelerine etkisi.  (y.y), Uludağ Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü, 1995. 65s. Çizim, Şekil, 

Bib.:s.58-63, Yüksek Lisans Tezi. *http://95.0.50.33:8080/web/catalog/search.php  

Öztürk, İrfan : Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde farklı azot dozlarının verim 

ve verim unsurları ile kaliteye etkileri *Effects of the different nitrogen doses on some bread wheat 

(Triticum aestivum L.) varieties on yield and yield component with quality] /  Danışman: Prof.Dr. 

Ahmet Gökkuş . Yer Bilgisi: Çanakkale Onsekiz Mart Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  Yüksek Lisans Türkçe 2005 78 s. *yöktm/yöktm+  

Öztürk, İrfan: Ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) genotiplerinde kurağa dayanıklılığın 

karakterizasyonu ve kalite ile ilişkileri *Characterization of drought resistance and its relations with 

quality in bread wheat (Triticum aestivum L.) genotypes] /  Danışman: Prof. Dr. Kayıhan Z. Korkut . 

Yer Bilgisi: Namık Kemal Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Kuraklık stresi=Drought stress - 

Genotipler=Genotype- Verim=Yield - Kalite=Quality . Doktora Türkçe 2011 282 s. *yöktm/yöktm+  

Özuğur, Gamze: Glutensiz ekmeklerde ekşi hamur kullanımının kaliteye etkileri *The effects of the 

use of sourdough on gluten-free bread quality] /   Danışman: Prof. Dr. Mehmet Hayta . Yer Bilgisi: 

Erciyes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı .Konu Başlıkları: Gıda 
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*yöktm/yöktm+   

Özü, Mustafa Engin : Donor bitkilerin yetişme koşulları ve farklı kültür sıcaklıklarının ekmeklik 
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araştırma *Effect of growing conditions of donor plants and different incubation temperatures on 

haploid plant regeneration from anthers of bread wheat] /  Danışman: Prof.Dr. Rüştü Hatipoğlu . 

Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu 

Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2006 81 s. *yöktm/yöktm+  

Paçal, Gülşah : Farklı bitki sıklığı uygulamalarının ekmeklik buğdayda verim ve verim unsurlarına 

etkisi[The effect of different plant density practice on yield and yield components in bread wheat] 

/ Danışman: Prof.Dr. Ali Topal . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  Yüksek Lisans Türkçe 2005 70 s. *yöktm/yöktm+  

Pak, Ülkü: Ekmek mayası endüstrisi seperasyon prosesi atık sularında membran prosesler ile renk 

giderimi / Decolorization of baker’s yeast industry’s seperation wastewater by membrane 
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processes. 209 y. Tez (Yüksek Lisans)--İstanbul Teknik Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Çevre 

Bilimleri ve Mühendisliği Bilim Dalı, 2011. *tokat/  

Partigöç, Fevzi: Konya yöresi yerel populasyonlarından seçilen ekmeklik buğday hatlarının sulu ve 

kuru koşullarda verim, kalite ve agronomik özelliklerinin belirlenmesi *Determination of yield, 

quality and agronomic characteristics in advanced bread wheat lines selected from Konya region 

local populations on rainfed and irrigated conditions] /  Danışman: Prof. Dr. Ali Topal . Yer Bilgisi: 

Selçuk Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat -  

Dizin Terimleri: Buğday gluteni=Wheat gluten -  Yüksek Lisans Türkçe 2009 84 s. *yöktm/yöktm+  

Paşa, Rahim Erdem: Tam buğday ekmeği üretimi üzerine bir araştırma / Rahim Erdem Paşa. A 

research on the production of whole wheat bread. 57 y. Tez (Yüksek Lisans)--Selçuk Üniversitesi, Fen 

Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 2010. *tokat/  

Pertev, Cenk: Endüstriyel boyutta yarı kesikli ekmek mayası üretim reaktörlerinin dinamik 

modellenmesi / Dynamic modelling of fed-batch yeast fermentation reactors of industrial scale. 72 

y. Tez (Yüksek Lisans)--Ankara Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, 1996. *tokat/  

Polat, Yusuf : Buğday ununa balkabağı tozu ilavesinin unun ekmeklik kalitesi üzerine etkisi *In 

addition pumpkin powder to wheat flour effect on bread quality of flour].  . Danışman: Prof.Dr. 

Özgül Evranuz  . Yer Bilgisi: İstanbul Teknik Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği 

Anabilim Dalı •  Yüksek Lisans.  2007 50 s. *yöktm/yöktm+  

Reçber, Ayşe: İleri ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) hatlarının bazı agronomik ve kalite 

özelliklerinin belirlenmesi *Identification of some agronomical and quality traits in advanced bread 

wheat (Triticum aestivum L.) lines] / Danışman: Prof. Dr. Muzaffer Tosun . Yer Bilgisi: Ege 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat -  Dizin 

Terimleri: Kalite=Quality - Agronomik özellikler=Agronomic characteristics - Triticum 

aestivum=Triticum aestivum - Triticum aestivum=Triticum aestivum . Yüksek Lisans Türkçe 2011 102 

s. *yöktm/yöktm+  

Sacır, Handan: Türkiye’deki ekmek türleri bunların tüketim durumu ve protein değerleri üzerinde 

bir araştırma /  Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi - Sağlık Bilimleri Enstitüsü - Beslenme ve Diyetetik 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Beslenme ve Diyetetik .  Yüksek Lisans Türkçe 1973 136 s. 

*yöktm/yöktm+  

Saraçoğlu, Kamil Cenk: Ekmeklik buğdaylarda kalite gruplarında tane ve bitki özellikleri üzerine 

araştırmalar*Studies on grain and plant traits in quality groups wheat cultivars.+ / Danışman: 

Prof.Dr. Kayıhan Z. Korkut . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: 

Ziraat . Dizin Terimleri: Bitki boyu=Plant height - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tane verimi=Grain 

yield. Yüksek Lisans. Türkçe 1995 73 s. *yöktm/yöktm+  

Sarı, Nermin: Çinko noksanlığının değişik ekmeklik ve makarnalık buğday genotiplerinde büyüme ve 

çinko mobilize edici kök salgıları (fitosideroforlar) üzerine etkisi /  Danışman: Prof.Dr. İsmail Çakmak 

. Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: 

Çinko=Zinc - Genotipler=Genotypes - Buğday=Wheat - Toprak=Soil . Yüksek Lisans. Türkçe. 1996 47 s. 

[yöktm/yöktm+  
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Sarıgün, Meltem:  Protein Kaynağı Olarak Ekmek Mayası ( Saccharomyces cerevisiae) Kullanımının 

Tilapia ( Oreochromis niloticus L.) Yavrularının Büyüme, Yem Değerlendirme ve Vücut 

Kompozisyonuna Etkisi  . Ankara Ankara Üniversitesi Fen  Bilimleri Enstitüsü 2002. IX, 79s  çiz,şkl 

19cm. Tez (Yüksek Lisans) Ankara Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü  Su Ürünleri  Anabilim Dalı 

[tokat/  

Satouf, Mustafa: Suriye ve Türkiye'de üretilen bazı buğday çeşitlerinin ekmek yapımına "yassı-arap-

tava ve serbest tipte" uygunluğunun belirlenmesi *Determination of the ability of some different 

wheat varietes which are grown in syria and Turkey for manufacturing of flat "2LF" shamey, pan 

and free bread]. Danışman: Prof.Dr. Sezgin Ünal. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  

Doktora. 1999. 158 s. *yöktm/yöktm+  

Savur, Aynur: Ekmeklik buğday çeşitlerinin Tekirdağ ekolojik koşullarında bazı özelliklerinin 

varyabiliteleri üzerine araştırmalar / Danışman: Prof.Dr. Kayıhan Z. Korkut . Yer Bilgisi: Trakya 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Bitki parazitleri=Plant 

parasites - Ekmeklik kalitesi=Bread quality - Tekirdağ= -Verim=Yield - Buğday=Wheat - Tarla 

bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1994 137 s. *yöktm/yöktm+  

Seferoğlu, Başak: Çölyak hastalarına yönelik kestane unu ve glutensiz unlarla hazırlanan ekmek, kek 

ve bisküvi çeşitleinin duyusal analiz ile değerlendirilmesi / Başak Seferoğlu. Ankara : Hacettepe 

Üniversitesi Sağlık Bilimleri Enstitüsü,  2012. xx, 180 y. : tbl. Tez (Yüksek Lisans) - Hacettepe 

Üniversitesi Sağlık Bilimleri Enstitüsü, 2012. *tokat/  

Selçuk, Fehmi:  Ekmeklik buğdaylarda (Triticum aestivum 1....em thell) kök ve toprak üstü büyümesi 

ve bunlar arasındaki ilişkiler /  Danışman: Doç.Dr. Tacettin Yağbasanlar . Yer Bilgisi: Çukurova 

Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Bitki büyüme=Plant 

growth - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Tarla bitkileri=Field crops . Yüksek Lisans Türkçe 1994 58 s. 

*yöktm/yöktm+  

Semercioğlu, Tuğba : Çukurova bölgesi için geliştirilen ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinde 

azot dozlarının verim ve verim unsurları üzerine etkileri *The effects of nitrogen rates on the yield 

and components of the developed durum and bread wheat varieties for the Çukurova region+ / 

Danışman: Prof.Dr. Zülküf Kaya . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Toprak 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  . Yüksek Lisans Türkçe 2004 53 s. *yöktm/yöktm+  

SEVİNDİR, Mustafa Kemal: Ekmek fırınlarında enerji ekonomisi / Danışman: Doç.Dr. Galip TEMİR. 

İstanbul: İstanbul, 1999. TEZ. 43 y.  Yıldız Teknik Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Makine Fakültesi 

Makine Mühendisliği Anabilim Dalı Isı Proses Programı *tokat/  

Sirojiddinov, Fazliddin: Farklı unların nitelikleri ve bu unlardan ekmek yapımında bazı üretim faktör 

ve parametrelerinin hamur ve ekmek niteliklerine etkileri. Danışman: Prof.Dr. Ünsal Çakmaklı. Yer 

Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans.  1995.  65 s. *yöktm/yöktm+  

Sivri, Dilek: Buğday rüşeymi katılarak besin değeri yükseltilmiş unların ekmeklik kalitesinin 

düzeltilme imkanları. Danışman:. Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek 

Lisans. 1991. 0059 s. *yöktm/yöktm+  
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Sukas, Muhsin: İstanbul'da ekmek sorunu; bir ekmek üretim biriminin özellikleri / Muhsin Sukas. 

1984. iii, 80 y. : res., şekl., tabl. Tez (Y. Lisans)--İTÜ Fen Bil.Enst., 1984. *tokat/  

Sungur, Başak : Tam buğday unu ekmeklerinde suda çözünebilir gamların kullanım olanakları *The 

Possibilities of using water-soluble gums in whole wheat bread]. Danışman: Prof.Dr. Recai Ercan  . 

Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • Yüksek Lisans.  2003 110 s. *yöktm/yöktm+  

Sungur, Başak: Bazı hidrokolloidler ve yüzey aktif maddenin hamurun reolojik özellikleri ile 

dondurulmuş hamurun ekmek kalitesi üzerine etkileri / Effects of some hydrocolloids and 

surfactant on the rheological properties of dough and baking quality of frozen dough. 176 y. Tez 

(Doktora)--Ankara Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı, 2009. *tokat/ 

Sülük, Ali : Çorum İskilip koşullarında bazı ekmeklik ve makarnalık buğday çeşitlerinin verim ve 

verim unsurlarının belirlenmesi üzerinde bir araştırma *A Study on determining yield and yield 

components of some durum and bread wheats in Çorum-İskilip conditions+ /  Danışman: Doç.Dr. 

Sabri Gökmen . Yer Bilgisi: Gaziosmanpaşa Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: 

Ziraat . Dizin Terimleri: Ekmeklik buğday=Bread wheat - Makarnalık buğday=Durum wheat - Çorum-

İskilip= -Verim=Yield - Buğday=Wheat - Verim ögeleri=Yield components . Yüksek Lisans Türkçe 2002  

65 s. *yöktm/yöktm+  

Sümbül, Yusuf: Marmara bölgesinde farklı tipte buğday depolarında, depolama koşullarının 

buğdayların ekmeklik kalitesine etkisi. Danışman: Prof.Dr. Erdal Saygın. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • 

Fen Bilimleri Enstitüsü.  Doktora. 1988.  0077 s. *yöktm/yöktm+  

Sümbüllü, Ferit: İş değerlendirme tekniği olarak puanlama yöntemi ve Megsaş Ekmek  Fabrikası'nda 

örnek uygulama / Ferit Sümbüllü. Malatya : İnönü Üniversitesi, 1995. 135 s. Tez (Y.Lisans)- İnönü 

Üniversitesi *tokat/  

Sümer, Feride Öncan : Ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde bitki sıklığı ve azot 

dozlarının verim, verim unsurları, agronomik ve kalite özellikleri üzerine etkileri ve özelikler arası 

ilişkiler*The effects of different nitrogen doses and plant density on bread wheat (Triticum 

aestivum L.) cultivars agronomic and quality parameters and relationship between paramaters] / 

Danışman: Doç. Dr. Osman Erekul . Yer Bilgisi: Adnan Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - 

Ziraat Bölümü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Doktora Türkçe 2008 146 s. 

*yöktm/yöktm]  

Şekerci, Hanife: Ekmek üretim sürecinde kükürtlü bileşik kullanımının toksik bileşik oluşumunu 

azaltıcı etkisinin belirlenmesi / Danışman: Mustafa Erbaş. Antalya: Antalya, 2009. Tez. XIII, 76 y. 

Akdeniz Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü Gıda Mühendisliği. *tokat/  

Şener, Okan: Ekmeklik buğdayda dialel melez analizi ile bazı tarımsal karakterlerin kalıtımının 

belirlenmesi üzerinde araştırmalar *Studies on the determination of inheritance of some 

agronomical characteristics by using the method of analysis of diallel crosses in common wheat] /  

Danışman: Doç.Dr. Tacettin Yağbasanlar . Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü  

Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Diallel melezleme=Diallel crossing - Ekmeklik buğday=Bread 

wheat - Genetik=Genetics -Tarla bitkileri=Field crops . Doktora Türkçe 1997 155 s. *yöktm/yöktm+  
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Şengün, Bilge : Ekmeklik buğday yeni ıslah hatlarında bazı agronomik ve kalite özellikleri *Some 

agronomy and quality traits of new breeding lines on the bread wheat+ /  Danışman: Prof.Dr. İsmail 

Turgut . Yer Bilgisi: Adnan Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim 

Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat  . Yüksek Lisans Türkçe 2006 79 s. *yöktm/yöktm+  

Şenyüz, Mualla Aykut : Ekmeklerdeki demirin insanlarda kullanılması ve bunu etkileyen bazı 

etmenler /  Danışman: Prof. Dr. Ayşe Baysal . Yer Bilgisi: Hacettepe Üniversitesi - Sağlık Bilimleri 

Enstitüsü - Beslenme ve Diyetetik Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Beslenme ve Diyetetik .  Doktora 

Türkçe 1976 135 s. *yöktm/yöktm+  

Şermet, Cemal : Orta Karadeniz sahil bölümünde yetiştirilebilecek ekmeklik buğday (Triticum 

aestivum L.) çeşitlerinde verim, verim unsurları ve kalite kriterlerinin belirlenmesi üzerine bir 

araştırma *A research on determination of yield, yield components and quality criteria of bread 

wheat (Triticum aestivum L.) cultivars which can be grown at the Middle Blacksea region] / 

Danışman: Yrd. Doç. Dr. İsmail Sezer . Yer Bilgisi: Ondokuz Mayıs Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü 

- Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Buğday=Wheat . Yüksek Lisans 

Türkçe 2011 76 s. *yöktm/yöktm+  

Şimşek, Serap: Bazı ekmeklik buğday (Triticum aestivum L.) çeşitlerinde büyüme analizine yönelik 

fizyolojik özelliklerin saptanması *Determination of phfysiological traits for growth analysis in some 

bread wheat (Triticum aestivum L.) cultivars] /  Danışman: Prof. Dr. Aydın Ünay . Yer Bilgisi: Adnan 

Menderes Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat - 

Dizin Terimleri: Triticum aestivum=Triticum aestivum - Verim ögeleri=Yield components - Verim=Yield 

- Yüksek Lisans Türkçe 2010 90 s. *yöktm/yöktm+  

Şimşek, Seval : Sivas ekolojik koşullarında ekmeklik buğdayda (Triticum aestivum L.) üst 

gübrelemede kullanılacak azotlu gübre form ve miktarının belirlenmesi *Determination of nitrogen 

fertilizer form and quantity to be used for surface fertilization in wheat under Sivas ecological 

conditions] / Danışman: Prof. Dr. Nuri Yılmaz . Yer Bilgisi: Ordu Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - 

Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Yüksek Lisans Türkçe 2012 56 s. *yöktm/yöktm+  

Şirikci, Merve : Kahramanmaraş koşullarında azot miktarlarının üç ekmeklik buğday çeşidinde 

(Triticum aestivum L. ) verim ve verim unsurlarına etkisi *The Effects of nitrogen doses on yield and 

yield components of three bread wheat varieties (Triticum aestivum L. ) in Kahramanmaraş 

conditions] /  Danışman: Prof.Dr. Aydın Akkaya . Yer Bilgisi: Kahramanmaraş Sütçü İmam Üniversitesi 

- Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Dizin Terimleri: Azot 

dozu=Nitrogen dose - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Kahramanmaraş= -Verim=Yield - Verim 

ögeleri=Yield components .  Yüksek Lisans Türkçe 2002 49 s. *yöktm/yöktm+  

Talay, M. Mitat: Soğutulmuş ve dondurulmuş hamur tekniği ile ekmek üretimi / M. Mitat Talay. – 

1994. *2+, 58 y. : 8 grf., 15 tbl. ; 29 cm. Türkçe ve İngilizce özet vardır. Tez (Yüksek lisans)-İstanbul 

Üniversitesi *tokat/  

Tamay, Şinasi Serkan : Soya unu ve bazı soya ürünlerinin çeşit ekmeklerin ve kekin kalite 

özelliklerine etkileri *The effects of soy flour and soy products on the quality properties of special 
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bread and cake]. Danışman: Prof.Dr. Ünsal Çakmaklı  . Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri 

Enstitüsü • • Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2005 142 s. *yöktm/yöktm+  

Taner, Seyfi : Ekmeklik buğdayda kurağa toleranslı ve hassas genotiplerde bazı fizyolojik ve 

morfolojik parametreler kullanılarak kalıtım değerlerinin incelenmesi *Estimation of coefficient of 

heritabilities by using some physiological and morphological parameters in drought tolerant and 

sussectible bread wheat] /  Danışman: Prof. Dr. Bayram Sade . Yer Bilgisi: Selçuk Üniversitesi - Fen 

Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat .  Doktora Türkçe 2011 133 s. 

*yöktm/yöktm+   

Tanık, Osman : Ekmek üretiminde kalite uygulamaları ve müşteri memnuniyet dinamiklerinin 

belirlenmesi [The determination of quality applications in the bread production and customer's 

pleasure dynamics]. Danışman: Y.Doç.Dr. Yasemin Oraman  . Yer Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen 

Bilimleri Enstitüsü • • Tarım Ekonomisi Anabilim Dalı. Yüksek Lisans.  2006 85 s.  *yöktm/yöktm+ 

http://193.255.140.18/Tez/044418/METIN.pdf 

Tanrıkulu, Önder : Orta Asya kökenli kışlık ekmeklik buğday genotiplerinin agronomik özellikleri ve 

Orta Anadolu Batı geçit kuşağına adaptasyonu [Agronomic characters and adaptation of Middle 

Asia origined winter bread wheat to Central Anatolian West transitional zone] /  Danışman: Prof.Dr. 

Engin Kınacı . Yer Bilgisi: Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla Bitkileri 

Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat . Yüksek Lisans Türkçe 2005 64 s. *yöktm/yöktm+  

Tanrıverdi, Bülent : Çukurova koşullarında bazı ekmeklik buğday çeşitlerinde ekim zamanı ve ekim 

sıklığının verim ve verim unsurlarına etkisi *Effect of sowing date and rate on yield and yield 

components in some common wheat varieties in Çukurova conditions+ / Danışman: Prof.Dr. 

Tacettin Yağbasanlar  Yer Bilgisi: Çukurova Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü . Konu Başlıkları: 

Ziraat . Dizin Terimleri: Ekim zamanı=Sowing date - Ekmeklik buğday=Bread wheat - Ekim 

sıklığı=Seeding density - Verim=Yield - Buğday=Wheat - Tarla bitkileri=Field crops - Verim 

ögeleri=Yield components . Doktora. Türkçe. 1999. 178 s. *yöktm/yöktm+  

Taş, Ayten Aylin: Bazı ekmek çeşitlerinin nişasta fraksiyonlarının beslenme açısından araştırılması 

[Determination of nutritionally important starch fractions of some breads]. Danışman: Doç.Dr. 

Sedef Nehir El. Yer Bilgisi: Ege Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1999. 64 s. 

[yöktm/yöktm+  

Taşan, Burhan : Unların ekmeklik kalitesinin belirlenmesinde otomatik ekmek makinelerinin 

kullanımı *Determination of breadmaking quality of flours using household bread machine+.  . 

Danışman: Prof. Dr. İsmail Sait Doğan  . Yer Bilgisi: Yüzüncü Yıl Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • 

• Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  Yüksek Lisans.  Türkçe 2008 71 s. *yöktm/yöktm+  

Taşçı, Nevin: Ekmek içinde verilen buğday kepeğinin tip II diabetli hastaların  kan şeker ve 

lipidlerine etkisi üzerine bir çalışma / Ankara : Hacettepe Üniversitesi, 1986. 72 y. Tez (Doktora) - 

Hacettepe Üniversitesi. Sağlık Bilimleri Ens., 1986. *tokat/  

Taşdemir, Berna: Değişik un pasajlarının bazı geleneksel ekmek çeşitlerine uygunluğunun 

belirlenmesi [Determination of suitability of different flour streams for some traditional bread 

http://193.255.140.18/Tez/044418/METIN.pdf
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types]. Danışman: Prof.Dr. Berrin Özkaya  . Yer Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • 

Gıda Mühendisliği Anabilim Dalı •  . Yüksek Lisans.  2005 82 s. *yöktm/yöktm+  

Taşdemir, Tuğbahan: Yapraktan mangan uygulamasının ekmeklik ve makarnalık buğdaylara etkileri 

[Effects of foliar applied manganese on bread and durum wheat] /  Danışman: Yrd. Doç. Dr. 

Nurdilek Gülmezoğlu . Yer Bilgisi: Eskişehir Osmangazi Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Tarla 

Bitkileri Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Ziraat -  Yüksek Lisans Türkçe 2010 71 s. *yöktm/yöktm+  
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Bölümü • •  Konu Başlıkları: Tarih. Yüksek Lisans. İngilizce. 2007. 119 s. *yöktm/yöktm+  

Temel, Aslıhan: Yr10 buğday (Triticum aestivum L.) sarı pas (Puccinia striiformis) dayanıklılık 
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çeşitlerinde DNA metilasyon polimorfizminin incelenmesi *Investigations of DNA methylation 

polymorphism in tolerant and susceptible bread wheat (Triticum aestivum L.) cultivars for yellow 

rust disease] /  Danışman: Yrd. Doç. Dr. Yıldız Aydın - Doç. Dr. Ahu Altınkut Uncuoğlu . Yer Bilgisi: 

Marmara Üniversitesi - Fen Bilimleri Enstitüsü - Biyoloji Anabilim Dalı . Konu Başlıkları: Biyoloji . Dizin 

Terimleri: DNA=DNA - Triticum aestivum=  Yüksek Lisans. Türkçe 2010 130 s. *yöktm/yöktm+  

Toklu, Faruk : Ekmeklik buğdayda dane ağırlığı ve bununla ilgili kimi özelliklerin kalıtımı üzerinde 
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Toklu, Faruk: Çukurova koşullarında bazı ticari ekmeklik buğday çeşitlerine uygun ekim zamanının 
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kriterleri arasındaki ilişkilerin saptanması *Separation of gliadin protein fractions of some bread 

wheat varieties by capillary electrophoresis-SDS-PAGE methods and determination of the relations 

between these fractions and wheat quality criterias].  Danışman: Doç.Dr. Orhan Dağlıoğlu  . Yer 

Bilgisi: Trakya Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü • • •  Doktora.  2002 86 s. *yöktm/yöktm+  

Tunç, Merve Tuğçe: Yağsız fındık ürünlerinin pirinç ekmek formülasyonlarında kullanılması / Merve 

Tuğçe Tunç ; danışman Talip Kahyaoğlu. Samsun : Ondokuz Mayıs Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü, 

2012. XIV,92 y. : şekil ; 30 sm Tez (yüksek lisans)--Ondokuz Mayıs Üniversitesi, 2012 *tokat/  
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Yılmaz, Özay Menteş : Türkiye’de yetiştirilen başlıca buğday çeşitlerinin antioksidan aktivitelerinin 

ve fenolik asit dağılımlarının belirlenmesi ve ekmeğin nar kabuğu ekstraktı ile 
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Yurttaş, Esin: Tavlama koşullarının ekmeklik buğdayların kalitesine etkileri *The Effects of 

tempering conditions on the quality of commen wheats]. Danışman: Prof.Dr. Hazım Özkaya. Yer 

Bilgisi: Ankara Üniversitesi • Fen Bilimleri Enstitüsü.  Yüksek Lisans. 1996. 54 s. *yöktm/yöktm+  

Zincirkıran, Didem : Development of non-enzymatic browning in microwave baked breads 
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