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1. GIDA KONGRESĠ 

Dr. Vural YĠĞĠT : Türkiye'de Gıda Sanayiinin Ekonomik, Teknolojik Sorunları ve Geleceği . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 

25-27 Nisan 1978) 

Oral TURANOĞLU: Bitkisel Yağ ve Margarin Sanayii . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Dr. ġefik TÜRK: Süt Sanayii Sorunları . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Dr. Sevinç TÜRKER: Et ve Mamulleri Sanayii . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Erzen DEVA: Türkiye Konserve Sanayii Sorunları. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Ercan BAYRAMLI: Salça  Sanayii ve Hammadde Sorunları. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Cahit ARAL: Meyve Suyu Sanayii . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Uğurlu TUNALt: Türk ġarapçılığı ve Darboğazları. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Oktay SÜNER: Türkiye'de Bira ve Malt Sanayii. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Ahsen EROL: Türkiye Zeytin Salamuracılığının Durumu ve GeliĢme imkanlar,. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 

1978) 

Dr. S. Sezgin ÜNAL: Ülkemiz Değirmencilik Sanayiinin Bugünkü Durumu ve Sorunları . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-

27 Nisan 1978) 

Adil  AKTOLUĞ: Makarna Sanayii   Sorunları . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Turan ÖZDAMAR: Bisküvi Sanayii Sorunları . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Yakup TAHĠNCĠOĞLU: ġekerleme  Sanayiinin  Sorunları. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Dr.  Sinan  ÖMEROĞLU: Modern Yöntemlerle Sebze ve Meyve Kurutmacılığı Sorunları. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-

27 Nisan 1978) 

Tanju ĠPEK: Gıda Teknolojisi Derneği Adına KonuĢma. (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 

Z. Meftune EMĠROĞLU: Seminerin   Genel   Değerlendirilmesi . (Türkiye 1. Gıda Kongresi. 25-27 Nisan 1978) 
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2. GIDA KONGRESĠ 

Mehmet Sümer: Gıda Üretiminin Arttırılması ve DıĢ satım Olanaklarının Ġrdelenmesi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 

15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1981 

A. Kadir Halkman: Gıda Üretiminin Arttırılması ve DıĢ Satım Olanaklarının Ġrdelenmesi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda 

Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982 

Ersin Elgin - OkĢan Gürarda: Gıda Üretiminin Arttırılması ve DıĢ Satım Olanaklarının Ġrdelenmesi. Ġçinde: Türkiye 2. 

Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1983 

Prof. Dr. Orhan Köksal: Dünya'da gıda üretim-tüketim iliĢkisi ve geleceği. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 

Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Dr. DaniĢ Çakmak: Türkiye'de Gıda ve Beslenme Politikası. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 

Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1985 

Dr. Fikret Akdoğan: Planlı Dönemde Gıda Sanayinin Durumu ve Ana Problemleri. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 

15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1986 

Prof. Dr. Turgut Yazıcıoğlu: Besin Üretim Durumundaki GeliĢmeler. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 

1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1987 

Ömer ALP: Türkiye ġeker Sanayi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1988 

Atila KORUYAN: Çay Sanayi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 1989 

Hikmet TÜR: Unlu Mamuller Endüstrisi ... Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1990 

Nadir IġIK: Meyve - Sebze ĠĢleme Sanayi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1991 

Prof. Dr. Nihat AKTAN: Ġçki Sanayi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1992 

Ersural SUNER: Ülke Et Sorununun Çözümünde Yeni Strateji Ne olmalıdır? Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 

Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1993 

Ayhan ÖNER: Türkiye'de Süt Üretimi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1994 

Oral TURANOĞLU: Bitkisel Yağ Sanayi. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1995 

Necmettin GÖZLÜKLÜ: Yurtiçi Gıda Pazarlaması. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: 

Gıda Teknolojisi Derneği, 1996 

YaĢar ÜNAL : YurtdıĢı Gıda Pazarlaması ... Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1997 
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Dr. S. NATARAJAN : Gıda Sanayinde Kalite Kontrolü. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1998 

Dilek ÜLGÜRAY: Gıda Endüstrisinde Ambalaj Sorunları. Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 1980 Ankara. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1999 

TÜRKĠYE Il. GIDA KONGRESĠ DEĞERLENDĠRME KOMĠTESĠ RAPORU: . Ġçinde: Türkiye 2. Gıda Kongresi, 15-17 Nisan 

1980 Ankara. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2000 
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3. GIDA KONGRESĠ 

A. Kadir HALKMAN - Doç. Dr. M. Lütfü ÇAKMAKÇI: Gıda Sanayiinde Hammadde Sorunları (1. lik Ödülü). Ġçinde: 

Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret 

Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Sema ĠPEK - Tanju ĠPEK : Gıda Sanayiinde Ham¬madde Sorunu (2. lik ödülü)  . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-

16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi 

Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Ercan BAYRAMLI : Türkiye Gıda Sanayiinde Hammadde Sorunu (3. lük ödülü). Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 

Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi 

Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Dr. T. Güngör URAS : Türkiye'de ĠĢlenmiĢ Gıda Üretiminde GeliĢmeler . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 

1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Akın KINIKLI : ĠĢlenmiĢ Gıda Ürünleri  Ġhracatı ve Güçlükleri  Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, 

Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Yalçın GÜVELĠOĞLU : Gıda Tüketici Ambalaj Materyali Olarak Camın önemi . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 

Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi 

Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Ġlhan CEMALCILAR : Bisküvi Sanayiinin Sorunları. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

Ertay DENĠZ : Kuru Meyve ve Kurutma Sanayi. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

A.  Kadir CÖRUT : Makarna Sanayi Sorunları. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

Ramazan ALTIOK : Türkiye'de Et iĢleme Sanayii. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

F. Erbil ÖNEM : Konserve ve Salça Sanayii. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen 

KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 1982. 

Ali ERSUN : Meyve Suyu Sanayii ve BaĢlıca Sorunları. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

Yakup DĠLMENER : Türkiye'de Bira Sanayii ve Sorunları  . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, 

Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 
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Oral TURANOĞLU : Bitkisel Yağ ve Margarin Sanayii. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. 

(Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 1982. 

Kemal ÇETĠN : Süt Sanayimizin Teknolojik Yönden Planlanması. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, 

Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Doç. Dr. Mehmet PALA - Doç. Dr. Aydın URAL : Ana Gıda Muhafaza Ve ĠĢleme Tekniklerinin Türkiye'de GeliĢmesi . 

Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve 

Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Bengisu POTUOĞLU : Gıda Endüstrisi Makinalannın Yerli Üretimi .... Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 

1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Dr. V. YĠĞĠT . Ç. EVRANUZ . N. ÖZMIZRAK -Y. YAġAR : Gıdaların Dondurarak Muhafaza Tekniği ve Türkiye Ġçin önemi 

...   . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları 

ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Dr. Selma GÜVEN : Bazı Geleneksel Gıdalarımızın ĠĢlenmesi ve Teknoloji GeliĢtirmenin önemi   . Ġçinde: Türkiye 3. 

Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği 

- Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Mehmet AYDIN   : Gıda Kalite   Kontrolunun  Ulusal Bir Sistem Olarak Ele Alınma Zorunluğu . Ġçinde: Türkiye 3. Gıda 

Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - 

Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Doç. Dr. Nezihe TUNAĠL - Doç. Dr. Jale ACAR -Müth. Oya AġKIN : Gıdaların Mikrobiyolojik özellikler Açısından 

Standardizasyonu. Ġçinde: Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye 

Ticaret Odaları ve Ticaret Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Doç. Dr, Atilla KONAR - Dr. YaĢar HIġIL : Türkiye'de Pestisit Kullanımı ve Gıdalarda Pestisit Kalıntıları.... Ġçinde: 

Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret 

Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Doç. Dr. Osman CABI : ĠĢlemede Meydana Gelen Gıda Kayıpları ve Gıdaların Katkılarla ZenginleĢtirilmesi . Ġçinde: 

Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret 

Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 

Dilek ÜLGÜRAY - Dr. A. Hamdi ERTAġ _ Dr. Abdullah TAVMEN : Değerlendirme Komisyonu Raporu ... . Ġçinde: 

Türkiye 3. Gıda Kongresi, 14-16 Nisan 1982, Ankara. (Düzenleyen KuruluĢlar: Türkiye Ticaret Odaları ve Ticaret 

Borsaları Birliği - Gıda teknolojisi Derneği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1982. 
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4. GIDA KONGRESĠ 

Doç. Dr. Lütfü ÇAKMAKÇI . Dr. A. Kadir HALKMAN: Üretim ve Tüketimde Gıda Kayıpları (1. lik ödülü)  . Ġçinde: 

Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Dr. Nevzat ARTIK - ArĢ. Grv. Recai ERCAN : Üretim ve Tüketimde Gıda Kayıpları (2. lik ödülü). Ġçinde: Türkiye 4. Gıda 

Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Özgül EVRANUS : Üretim ve Tüketimde Gıda Kayıpları (3. lük ödülü) ... ... Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 

Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Dr. Peter ROSENEGGER : Dünyada Gıda Üretim ve Tüketiminde Genel Durum,. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-

19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Prof. Dr. AyĢe BAYSAL: Türkiye'de BaĢlıca Gıdaların Tüketimi . Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. 

Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Prof. Dr. Cem ALPAR : Dünyada Gıda Ticaretinin önemi ve Geleceği. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 

1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Doç. Dr. Ahmet ġAHlNÖZ : Türkiye'de Gıda Ġhracatı Açısından, Yeni Yönelimler. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. 

(17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Doç. Dr. Ünal YURDAGEL — Doç. Dr. Aydın URAL : Gıda Sanayiinde Hammaddenin önemi ve Yeterliliği . Ġçinde: 

Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Doç. Dr. Mustafa ÜÇÜNCÜ — Doç. Dr. Mehmet PALA: Gıda Sanayiinde Enerji - Su Tüketimi ve Tasarrufu. Ġçinde: 

Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Dr. Rıza KĠBAR : Teknik Eleman Açısından Gıda Sanayiinin Beklentileri. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 

Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Doç. Dr. Ġlbilge SALDAMLI — Dr. Tanju ĠPEK: Gıda Teknolojisi Alanında AraĢtırmanın önemi. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda 

Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Bülent TANÜLKÜ : Süt iĢleme Sanayii. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Mahmut USLU : Hububat ĠĢleme Sanayii ... . Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar 

Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Nadir IġIK : Meyve ve Sebze ĠĢleme Sanayii . Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar 

Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Dr. Ersural SUNER : Et iĢleme Sanayii. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Metin YURDAGÜL : Yemeklik Yağ Sanayii. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar 

Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Prof. Dr. Nihat AKTAN : Fermentasyon Sanayii .... Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  

Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 



 9 

Prof. Dr. Mustafa METĠN — Doç. Dr. Muammer KAYAHAN : Gıda Katkı Maddeleri ve Kullanılma Amaçları. Ġçinde: 

Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 

Gülden TARHAN   : Gıda Ambalajlarının DeğiĢik Açılardan irdelenmesi. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 

Nisan 1984. Türkiye  Odalar Birliği). Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 1984 
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Dr. Vural YĠĞĠT : Gıdalarda Kalıntı ve Kontaminasyon. Ġçinde: Türkiye 4. Gıda Kongresi. (17-19 Nisan 1984. Türkiye  
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Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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Bölümü, 2002. 
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Birol Kılıç: Tavuk Döneri Üretiminde Mikrobiyal Transglutaminaz ve Sodyum Kazeinat Kullanımının Kalite Üzerine 

Etkileri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü, 2002. 

Cihat Özdemir, Elif Dağdemir, ġerafettin Çelik, Salih Özdemir: Diyabet Hastaları Ġçin Alternatif Dondurma Üretimi 

Üzerine Bir AraĢtırma. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Çağla Özer, Sezgin Ünal: Bazı Islah ÇeĢidi Ekmeklik Buğdaylann Kalitelerinin Belirlenmesinde Kullanılan Metodlar. 

Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Çetin Kadakal, ġeref Tağı, Nevzat Artık, Kamuran Ayhan: Domates Meyvesinin Çürüklük Oranının Domates Pulpunun 

Ergosterol ve HMC Düzeyine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Deniz Koçan: Dondurma Üretiminde Kullanılan Farklı Stabilizörlerin Dondurma Yapısına Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. 

Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Dilara Tekin Kasil, Mükerrem Kaya: Et Teknolojisinde Koruyucu Kültürler ve Bakteriyosinler. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Dilek Arduzlar, Gözde Dalkılıç, Özgül Evranuz: Mercimekte Tane iriliği ve Kabuğun Su Absorplama Kinetiği ve Hacim 

GenleĢmesine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Dilek Say, Nuray ġahan: Ġnek ve Keçi Sütlerinden Farklı Yöntemlerle Üretilen Tuzlu Yoğurtların Fizikokimyasal ve 

Duyusal Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

DilĢat Bozdoğan, Nimet Okay, Mustafa Didin: Zeytin ve Zeytinyağı Üretiminde Hatay'ın Yeri ve Önemi. Ġçinde: Türkiye 

7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ebru Çubuk, Güleren Alsancak, A. Hakan AktaĢ: Aspartamın Yüksek Performanslı Sıvı Kromatografi Yöntemiyle 

Tayini. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü, 2002. 

Ebru Fıratlıgil DurmuĢ, Filiz Lokumcu, Özgül Evranuz: Erik Püresinin Reolojik Karakterizasyonu. Ġçinde: Türkiye 7. 

Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ebru Hafıza, Dilara Nilüfer, Dilek Boyacıoğlu: Süt Tozunun Peynir Altı Suyu Ġle TağĢiĢinin Saptanması. Ġçinde: Türkiye 

7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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Ece Nüket Öndoğan, Füsun Dokuzoğuz, Ufuk Yücel: Gıda Güvenliğinde Bir BaĢka Boyut: Ekolojik Ürünler. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Elif Dağdemir, Salih Özdemir, ġerafettin Çelik: Farklı Starter Kültür Kullanılarak Yapılan Salamura Beyaz Peynir 

Örneklerinin Bazı Mikrobiyolojik ve Duyusal Özellikleri ile Lipoliz Değeri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 

Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Emine Alkın: DevekuĢu Yumurtasının Besinsel Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 

Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Emine Alkın: Laktoferrin ve Gıdalarda Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. 

(Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Emine Yılmaz, Gülderen Oysun: Demirin Biyoyararlılığının Arttırılmasında Laktoferrin. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Enver Bilgin: Türkiye Et ve Süt Sektörü Mevcut Durum, Problemleri ve Çözüm Önerileri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Erdoğan Küçüköner, Osman Kılınççeker: Gıda Sanayiinde Kullanılan Tatlandırıcılar. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 

22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi 

Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Esra Çapanoğlu, Dilara Nilüfer, M. Hikmet Boyacıoğlu, Dilek Boyacıoğlu: Buğdayda Isıl ġok Ġle Meydana Gelen 

DeğiĢimler ve Tespit Yöntemleri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Fehmi Yazıcı, Muhammet DerviĢoğlu: Süt ve Süt Ürünlerinde Kalsiyum ve Kalsiyum ZenginleĢtirmesi. Ġçinde: Türkiye 

7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Fehmi Yazıcı, Muhammet DerviĢoğlu: Türkiye'de Yaygın Olarak Tüketilen Bazı Peynirlerin Elektroforez Bantları ve 

Bunların Kimyasal ve Duyusal Özelliklerle ĠliĢkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. 

(Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Feryal Karadeniz: Fonksiyonel Gıdalarda Karbonhidratlar. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 

Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Figen Korel, Atıf Can Seydim: Elektronik Dilin Gıda Kalite Kontrolunda Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 

22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi 

Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Figen Korel, Sinan Ömeroğlu, Gürdal Tan: Manisa Ġlinde Satılan Dondurmaların Mikrobiyolojik Kalitesi. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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Filiz Lokumcu, Ebru Fıratlıgil DurmuĢ, Özgül Evranuz: Ġstanbul Bölgesinde SatıĢa Sunulan Bazı Ayranların Reolojik 

Özelliklerinin Tespiti. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Filiz Özçelik, Mediha Karacakol Üstün: DüĢük Tuzlu veya Tuz içermeyen Salamurada Hıyar TurĢusu Üretimi. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Fügen Durlu Özkaya: ÇeĢitli Peynirlerimizin Biyogen Amin Kompozisyonu. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 

Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Gözde Dalkılıç, Funda Karbancıoğlu, Dilek Heperkan: Tahminleyici Mikrobiyoloji ve Gıdalardaki Uygulamaları. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Gül Biringen Lökcr, Muammer Uğur: Pastörize içme Sütünün Bazı Vitamin ve Minerallerce ZenginleĢtirilmesi. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Gülen Yıldız Turp, Meltem Serdaroğlu: Tavuk Köftelerinde Askorbik Asit, a-Tokoferol/Askorbik Asit ve Biberiye 

Ekstraktı Kullanımının Bazı Kalite Özellikleri Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 

Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Gülsün A. Evrendilek, Y.Kemal AvĢar, M. Tuğrul Masatcıoğlu: Alternatif Pastörizasyon Yöntemleri. Ġçinde: Türkiye 7. 

Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

H. Özlem Özden, Ali Esin, Alev Bayındırla: GözeneklendirilmiĢ DüĢük Yoğunluklu Polietilen Filmde Gözeneklerin Su 

Buharı Geçirgenliğine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hakan KuleĢan, M. Lütfü Çakmakçı....: Lactobacillus'larda Bakteriyosin Üreten SuĢların Seçimi ve Bakteriyosin 

Karakterizasyonunda Yeni Teknikler. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hasan Yalçın, M. Kemal Ünal: Tavuk Yemlerine Katılan Keten Tohumunun Bu Yemlerle Beslenen Tavuklardan Elde 

Edilen Yumurtaların Omega-3 Yağ Asitleri Niceliği Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 

2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hatice Kalkan, Ahmet AltındiĢli, Ufuk Yücel: Ekolojik Üzüm ve ġarap. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 

2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hatice Kalkan, Süha Sukan: L. plantarum'un izolasyonu ve Bazı Sebze ÇeĢitlerinde Starter Olarak Kullanımı. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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Hatice Kalkan, Ulgar Güvenç...: ġarap Mikrobiyolojisinde Yeni GeliĢmeler. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 

Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hayri CoĢkun: Brevibacterium linens ve Peynirde OlgunlaĢma. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 

Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hüseyin Gençcelep, Ömer Zorba, ġükrü Kurt: Baharatlar ve Et Teknolojisinde Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Hüseyin Gün, Sena Saklar, Aylin Seylam: Amasya Elmasının Kontrollü Atmosferde Depolanması. Ġçinde: Türkiye 7. 

Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġbrahim Çakır, M. Lütfü Çakmakçı: Probiyolik Teknolojisi ve Türkiye'deki Durumu. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 

22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi 

Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġlkay Tosun, Semra Yüksel: Böğürtlenli içeceklerin Rengi Üzerine Depolama Süre ve Sıcaklığın Etkisi. Ġçinde: Türkiye 

7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġlkay Tosun, Semra Yüksel, Bülent Karadeniz: Böğürtlenin Antioksidan Kapasitesi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 

22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi 

Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġnci ġanal, Uğur Salgın, Afife Güvenç, Ülkü Mehmetoğlu, Ayla Çalımlı: Kayısı Posasından B-Karotenin Süperkritik-

CO2 Ekstraksiyonu ile Ayrılması. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġsmail Sait Doğan: Bisküvi Üretiminde Kalite Kriteri Olarak Renk Ölçümüne Yeni Bir YaklaĢım. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ġsmail Sait Doğan: Hamurda Gaz Tutulmasını Kontrol Eden Faktörler. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 

2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

ġeref Tağı: Listeriu monocytogenes Scott A Kullanılarak Ticari Bir Antimikrobiyel Preparatm Etkinliğinin Belirlenmesi. 

Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

ġeref Turhan, Hülya Karabacak, Yakup Erel, Sema Ocak, Suat Ünal, Tülin Zengin: Elektron Hızlandırıcılarının Gıda 

IĢınlanması için Değerlendirilmesi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

ġükrü Kurt, Ömer Zorba, Hüseyin Gençcelep: Farklı Tür Etlere Yağsız Süttozu ve Peyniraltı Suyu Tozu Ġlavesinin, Bazı 

Emülsiyon Özellikleri Üzerine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Tuğba Gonca IĢın, Meral Kılıç: Peynirde OlgunlaĢma Sürecinin incelenmesi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 

Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Tülin Urkun, Gülderen Oysun: B- Siklodekstrin Ġle Kolesterolü AzaltılmıĢ Tereyağı Üretimi ve Yağ Asitleri Profili. 

Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Türcan Gürcan, Perihan Yolcı: Pestisit Kalıntı Analizlerinde Ġmmunokimyasal Yöntemlerin Kullanılması. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ufuk Eren, Gülderen Oysun: Beyaz Peynir OlgunlaĢmasının Belirlenmesinde Uygulanan Bazı Yöntemlerin 

KarĢılaĢtırılması. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 
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Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Ülkü Üzümcüoğlu, Ayla Soyer: Kaslı Gıdalarda Lipid ve Protein Oksidasyonu. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 

Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Veli Gök, Semra Kayaardı: Gıda ĠĢletmelerinde Kritik Kontrol Noktalarında Tehlike Analizi (HACCP ) ve Toplam Kalite 

Yönetimi (TKY)  Entegrasyonu. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Y. Kemal AvĢar, M. Tuğrul Masatcıoğlu, Gülsün A. Evrendilek: Keçi Sütünün BileĢim ve Fizyokimyasal Özelliklerinin 

Süt Teknolojisi Açısından Önemi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Yasemin ġahan, AyĢegül Yıldırım, Aycan Yiğit, Emine Alkın, Ġsmet ġahin: Farklı Aspergillus Niger SuĢlarının DeğiĢik 

Ortamlardaki Amilaz ve Pektaz OluĢturma Yeteneklerinin Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 

2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Yasin Tuncer, Çağla Tükel, Pınar ġanlıbaba, Mustafa Akçelik: Lactococcus Lactis Subsp. Lactis MPL56 SuĢunun 

Ozmotik ġok  KoĢullarına Yanıtı. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Yılmaz Sekin, Seval Dağbağlı: MeĢe Palanın tundan Elde Edilen Tanenin ġarapta Durultma Maddesi Olarak 

Kullanılması. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü, 2002. 

Yusuf Tunçtürk: Elektroforelik Analiz Yönteminin Süt ve Süt Ürünleri ile Diğer Bazı Gıdalarda Kullanımı. Ġçinde: 

Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

- Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Yusuf Tunçtürk, Atilla Çelik: Yüksek Sıcaklık Derecelerinde Starter Kültür Ġnokülasyonunun Yoğurtların Raf  Ömrüne 

Etkisi. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü, 2002. 

Zehra Ayhan: Torba Ambalaj Sızdırma/lığının Basınç Farkına Dayalı Yeni Bir Yöntemle Test Edilmesi. Ġçinde: Türkiye 

7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Zeliha Yıldırım: Laboratuvar Akreditasyonu Kalite Güvenc Gerekliliği. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 

2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: 

Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Zeliha Yıldırım: Turbo Ekstruzyon: Ekstrüzyonla PiĢirme Tekniğine Yeni Bir YaklaĢım. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda 

Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda 

Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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Zeynep Güzel Seydim: Süt Yağının Antimulajenik/Antikarsinojenik BileĢenleri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-

24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). 

Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Zeynep Güzel ġeydim : Kefir Danelerinin Mikrobiycl Dağılımının Scannıng Elektron Mikroskobu ile Ġncelenmesi. 

Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü, 2002. 

Zübeyde Öner, Bedia ġimĢek, Songül ġen: Piyasadan Sağlanan Ġzmir ve Erzincan Tulum Peynirlerinde Belirlenen Bazı 

Kalite Kriterleri. Ġçinde: Türkiye 7. Gıda Kongresi. 22-24 Mayıs 2002 Ankara. (Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi 

Gıda Mühendisliği Bölümü - Gıda Teknolojisi Derneği). Ankara: Ankara Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü, 2002. 
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8. GIDA KONGRESĠ 

Serpil VERAL: Avrupa Birliği 'ne GiriĢ Sürecinde Ülkemizde Gıda Güvenliği Yönünden Süt Sanayinin Durumu. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Veyis ÖZTÜRK: Avrupa Birliği Ülkelere Canlı Hayvan yada Hayvansal Ürün Ġthalatı Ġçin Üçüncü Ülke Otoritelerinin 

Uygulaması Gereken Prosedür. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yavuz TANER: Kiraz Ġhracatında Hydro-Coolıng (Su Ġle Soğutma) ve Modifiye Atmosfer Ambalajında Paketleme 

Teknolojileri Ġle Entegrasyonu Ve Kullanım Düzeni. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri 

Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Semih YILDIR: Toplu Yemek Sektöründe KurumsallaĢma ve DeğiĢimi Yönetmek. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-

28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bahattin ÇETĠN, ġenay DOĞRUTEKĠN, Damla ÖZSAYIN: Gıda Sanayinde Ambalajın Önemi ve Süt ĠĢleme Sanayinde 

Ambalaj Kullanımının Ekonomik Analizi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. 

Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Sevda KILIÇ, Filiz ARSLAN: Laktik Asit Bakterileri Tarafından Mannitol Üretiminin Fizyolojisi ve Genetiği. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hande GENÇKAL, Canan TARI, Güney AKBALIK, Ali Fazıl YENĠDÜNYA, Hatice GÜNEġ, ġebnem HARSA: Alkalifilik 

Bacillus SuĢlarından Alkali Proteaz Üretimi ve Fermentasyon KoĢullarının Optimizasyonu. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Ozan GÜRBÜZ, AyĢegül YILDIRIM, Vildan UYLAġER, Ġsmet ġAHĠN: Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Deneme 

Bağında YetiĢtirilen Siyah Üzümlerin ġaraba Uygunluğu ve Üretim Yönteminin ġarap BileĢimine Etkilerinin 

AraĢtırılması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Zehra GÜLER, Hilal ENECÜR: Draje Yüzeyinde Kullanılan Renklendiricilerin UV/VIS Spektrofotometre ile Kalitatif ve 

Kantitatif Olarak Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Pınar ġANLIBABA, Mustafa AKÇELĠK: Laktokok Fajlarının Restriksiyon Endonükleaz Analizleri Esas Alınarak 

Sınıflandırılması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yasemin ġAHAN, Güler ÇELĠK, Fikri BAġOĞLU, ġeref GÜÇER: Atomik Absopsiyon Spektrofotometresi ile Zeytin 

örneklerinde Demir, Bakır, Çinko ve Civa Analizleri Örnek Hazırlama Basamağının Optimizasyonu. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Mustafa KARAKAYA, Cengiz CANER, Cemalettin SARIÇOBAN: Et Teknolojisinde Yüksek Hidrostatik Basınç Kullanımı. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gökhan KAVAS, Özer KINIK: Ġnek Sütü ve Peynir Suyu Proteinindeki Esansiyel Amino Asitlerin Beyin Fonksiyonları, 

Psikiyatrik Hastalıklar ve Süte Uygulanan Teknolojik Parametrelerle Olan ĠliĢkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Mahmut DOĞAN, Ahmed KAYACIER, Rasim Alper ORAL: Süt ve Ürünlerinin Hydroxymethylfurfural (HMF) içeriği. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Zafer ALPKENT, Muammer DEMĠR, Asuman GÖNCÜ: Farklı ġekillerde Buzdolabı Sıcaklığında Saklanan Kefir 

Danelerinin  Asit GeliĢtirme Yeteneklerinin Belirlenmesi . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ufuk Eren VAPUR, Tülay ÖZCAN YILSAY: Mozzarella ve Pizza Peynirinin Erime Kabiliyeti Üzerine Etki Eden Faktörler. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Kamil EKĠCĠ, Nurhan AKYÜZ: Farklı Hayvan Türlerine Ait Çiğ Etlerin SDS-PA GE Yöntemiyle Belirlenmesi Üzerine Bir 

AraĢtırma . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Serap COġANSU, Kamuran AYHAN, ġeref  TAĞI: Laktik Asit ve Asetik Asit Uygulamasının Tavuk, But ve Göğüs Etine 

AĢılanan Campylobacter jejuni ve Salmonella enteritidis Üzerine +4"C'de Depolama Süresince Etkisi. Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Betül VAZGEÇER, Hasret ULU, Aydın ÖZTAN: Et ve Et Ürünlerinde Baharatın Antioksidan ve Antimikrobiyal Aktivitesi      

. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

ġükriye ARAS HĠSAR, Olcay HĠSAR, Telat YANIK, Mükerrem KAYA: Depolama Sıcaklığı ve Modifıye Atmosferde 

Ambalajlamanın GökkuĢağı Alabalığı Filetolarının Toplam Bakteriyel Yük ve Renk Değerleri Üzerine Etkileri. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Fikri BAġOĞLU, Ġsmet ġAHĠN, Mihriban KORUKLUOĞLU, Vildan UYLAġER, Arzu AKPINAR BAYĠZĠT, Ö. Utku ÇOPUR: 

Salamurasız Asma Yaprağı Üretiminin GeliĢtirilmesi . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ġnci DOĞAN ÇINAR, Abdullah Sinan ÇOLAKOĞLU: Ön ĠĢlem Ve Depolama KoĢullarının Portakal Kabuğu 

Karotenoidlerinin Stabilitesi Üzerine Etkileri . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri 

Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

YeĢim SOYER, Feryal KARADENĠZ: Beyaz Üzümlerde ve Üzüm Sularında Organik Asit Dağılımı . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Zehra GÜLER: Doğu Karadeniz Bölgesinde Üretilen Balların Kimyasal ve Duyusal Nitelikleri . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Mustafa KARAKAYA, Cemalettin SARIÇOBAN, Cengiz CANER: Mekanik AyrılmıĢ Kanatlı Etlerinde HACCP Modelinin 

Uygulanması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

BarıĢ ACAR, Bahattin ÇETĠN: Altı Sigma Sisteminin Gıda Sanayi Kalite ÇalıĢmalarında Uygulanabilirliği . Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Hikmet GÜREġ, Renan TUN ALIOĞLU, Pervin KARAHOCAGĠL, Saadet ASLAN: Türkiye Meyve Suyu Sanayinde HACCP 

Sisteminin Uygulanabilirliği ve Meyve Suyu Ġhracatına Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Abdürrahim KORUKÇU, Hakan BÜYÜKCANGAZ: Su ve Gıda Güvenliği. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Petek ATAMAN: Gıda Güvenliğine Ait Sistem, Yasal Düzenlemeler ve DeğiĢiklikler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

BaĢak SUNGUR, Recai ERCAN: Hidrokolloidlerin Tam Buğday Unu Ekmeklerinde Kaliteye Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Mustafa ERBAġ, Muharrem CERTEL, Mustafa Kemal USLU: YaĢ ve Kuru Tarhananın ġeker Ġçeriğine Fermentasyon ve 

Depolamanın Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Müjde OLCAY, Sezgin ÜNAL: ÇeĢit ve Öğütme Teknolojisinin Yufkalık Un Kalitesine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Bülent ERGÖNÜL, Akif KUNDAKÇI: Çiğ Hindi ve Tavuk Dönerlerinin Üretimi, Depolanması ve Tavuk  Dönerlerinin 

Dondurarak Depolama Sırasındaki Kalite DeğiĢimleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Kezban CANDOĞAN, Ümran ENSOY, Nuray KOLSARICI,  Kadir HALKMAN, ġeref TAĞI: Hindi Etinden Üretilen Çiğ 

Köftelerin Kimyasal, Mikrobiyolojik ve Duyusal Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ayla SOYER, A. Hamdi ERTAġ, Ülkü ÜZÜMCÜOĞLU: Doğal Fermente Sucuk Kalitesine Üretim KoĢullarının Etkisi. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ülkü ÜZÜMCÜOĞLU, Nuray KOLSARICI, Kezban CANDOĞAN, Ümran ENSOY: Soğuk ve DondurulmuĢ Depolamanın 

Mekanik AyrılmıĢ Tavuk Etlerinin Mikrobiyolojik Kalitesine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gülten TĠRYAKĠ GÜNDÜZ, Günnur TUNÇEL: Gıdalarda Biyoterörizm Riski. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emin YILMAZ: Kıymetli Yağ Asitlerinin Lipazlarla Konsantre Edilmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Abdullah Sinan ÇOLAKOĞLU, Ġnci DOĞAN ÇINAR: Farklı Prooksidantların Yağların Oksidasyon Kinetiği Üzerine 

Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Erdoğan KÜÇÜKÖNER, Zekai TARAKÇI: Yağ Ġçeriği AzaltılmıĢ Peynirlerde Starter Kültür ve Enzim Kullanımı. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Birol KILIÇ, Pervin BAġARAN: Beslenme AlıĢkanlıkları ve Et Tüketiminin Kan Yağ BileĢenleri Üzerine Etkileri: Pilot 

ÇalıĢma. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Ayhan DAĞDELEN, Ahmet ÜNVER: Çörtükotu (Echinophora tenuifolia) Üzerine Bir AraĢtırma. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Pınar YERLĠKAYA, Nalan GÖKOĞLU: Gıda Endüstrisinde Yüksek Frekanslı Ultrason Uygulamaları. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Filiz ĠÇĠER: Gıda iĢlemede Alternatif Isıtma Yöntemi - Ohmik Isıtma. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Mehmet BAYAZ, Cesur MEHENKTAġ: Lipid Bazlı Biyoaktif BileĢikler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Filiz ĠÇĠER, Hasan YILDIZ: Elektriksel Yöntemlerin Gıdaların Kalite Özellikleri Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Cesur MEHENKTAġ, Mehmet BAYAZ: Fonksiyonel Gıdalar: Önemi ve üretiminde Kullanılan Teknikler. Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ahmet Faik KOCA, Münir ANIL: Fonksiyonel Gıda Olarak Tahıllar. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Özlem AKPINAR: Sindirilmeyen Oligosakkaritlerin Gıda ve Sağlık Açısından Önemi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bülent KABAK, IĢıl VAR: Oligosakkaritlerin Probiyotik Bakterilerin GeliĢimi ve Canlılığı Üzerine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ġnci DOĞAN ÇINAR, Kenan Sinan DAYISOYLU: Sağlık ve Beslenmede Sinbiyotikler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Canan Ete TAMER, Neslihan AYDOĞAN, Ö. Utku ÇOPUR: Besinsel Liflerin Sağlık Özerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ġhsan Güngör ġAT, Fevzi KELEġ: Fitik Asit ve Beslenmeye Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

A. Sibel AKALIN, Gülfem ÜNAL: Probiyotikler ve Allerji. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Mine GÜLTEKĠN, Selma GÜVEN: Balın Ġnsan Sağlığı Üzerine Etkileri ve Prebiyotik Özelliği. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Erdoğan KÜÇÜKÖNER: Yeni Ürün GeliĢtirmede Gıda Katkı Maddelerinin fonksiyonları ve Önemi   . Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  
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Metin GÜLDAġ: Flavonoidlerin Beslenme ve Sağlık Üzerindeki Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Saadet Dilek DOYURAN, Selma GÜVEN: Üzüm ve ġarabın BileĢiminde Bulunan Resveratrolün Sağlık Üzerine Etkileri. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Vildan UYLAġER, Ayça KONAK: NiĢasta ve Modifiye NiĢasta Uygulamaları. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Asuman GÖNCÜ, Zafer ALPKENT: Laktuloz ve Kullanım Alanları. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Nurcan DEĞĠRMENCĠOĞLU, Hüseyin ESECELĠ, Ali DEĞĠRMENCĠOĞLU: Gıdaların Demir ile ZenginleĢtirilmesi ve Önemi. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Osman KILINÇÇEKER, Erdoğan KÜÇÜKÖNER: Gıdalarda Gamların Yenilebilir Film Olarak Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Münir ANIL, Ahmet Faik KOCA: Gıda Analiz Laboratuvarında Akretidasyon. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ahmet KAYA: Ġstatistiksel Kalite Kontrolü ve Bir Sektör Uygulaması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ahmet KAYA: Kalite GeliĢtirmede Deney Tasarımı ve Taguchi Yöntemi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz SARIKÜRKÇÜ, Deniz KARSLI SEMĠZ, Veli TÜRKMEN, M. Emin DURU, Mansur HARMANDAR: Muğla Yöresi 

Propolislerinin Andoksidant Aktivitelerinin Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Sibel ORMAN, Neriman BAĞDATLIOĞLU: Bazı Aromatik Otların Antioksidan Aktivitelerinin Belirlenmesi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Aynur COġKUNSEVEN, Seval DAĞBAĞLI: Gıdalarda Bulunan Aflatoksinlerin Detoksifıkasyonu. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Ayçan YĠĞĠT, Mihriban KORUKLUOĞLU: Yüksek Hidrostatik Basınç Teknolojisinin Mikroorganizmalar Üzerindeki 

Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Sinan UZUNLU, Ġbrahim YILDIRIM, Nejla TARCAN: Ultrasonik Dalgaların Mikroorganizmalar Üzerine Etkisi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bülent KABAK, IĢıl VAR: IĢınlamanın Küf GeliĢimi ve Mikotoksin Kontrolü Üzerine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  
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Ġbrahim YILDIRIM, Sinan UZUNLU, Nejla TARCAN: Bakteriyosinler ile Gıdaların Korunması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Vildan UYLAġER, Elif SAVAġ: Laciobacillus Cinsi Mikroorganizmalarca Bakteriosin Üretimi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Osman SAĞDIÇ, Gülcan ÖZKAN, Musa ÖZCAN, Hasan ÖZÇELĠK: Origanum sipyleum L. Ekstraktının Antioksidan ve 

Antibakteriyal Aktivitesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ayçan YĠĞĠT, Mihriban KORUKLUOĞLU: Mikotoksinlerdeki Yasal Sınırlar. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Reyhan KARAKAġ, Mihriban KORUKLUOĞLU: Piyasada Satılan Farklı Sarımsak Yağlarının Bazı Küfler Üzerine Ġnhibitör 

Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Vildan UYLAġER, Nihan KOYUNCU: Fenalık BileĢikler ve Antioksidan Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Mustafa ġENGÜL, M. Fatih ERTUGAY: Erzurum'da Üretilen Peynir Helvası'nın Bazı Kimyasal ve Mikrobiyolojik 

Özelliklerinin Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ġbrahim YILDIRIM, Sinan UZUNLU, Resul ALT1NAYAK, Nejla TARCAN: Antalya Ġlinde Bulunan Bazı Otellerin Kullanma 

ve Ġçme Sularının  Mikrobiyolojik Açıdan Değerlendirilmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bige KARAMAN, Canan Ece TAMER: Gıdalarda Akrilamid OluĢumu ve Ġnsan Sağlığı Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ahmet KÜÇÜKÇETĠN, Bülent ġIK, Aysun ÇĠÇEK, Muharrem CERTEL: Antalya Piyasasında Satılan Yoğurt ve Beyaz 

Peynirlerin Sodyum Benzoat ve Potasyum Sorbat içeriklerinin Yüksek Performans Sıvı Kromatografisi ile Belirlenmesi.  

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Aslı ĠġÇĠ, Serpti ġAHĠN, Gülüm ġÜMNÜ: Katı Faz Mikroekstraksiyonunun (SPME) Çilek Aroması Ġçin Optimizasyonu.  

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Songül KARAARSLAN AKSU, ġeref GÜÇER: Üzüm Pekmezde Atomik Absorpsiyon Spektrometresi ile Demir  

Fraksiyonlaması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Elif TÜMAY ÖZER, Yasemin  ġAHAN, ġeref GÜÇER: Zeytinde Atomik Absorpsiyon Spektrometresi ile Demir 

Fraksiyonlaması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Murat YILMAZTEKĠN, Hüseyin ERTEN, Turgut CABAROĞLU: Gıda Biyoteknolojisinde Aroma Maddelerinin Süper kritik 

AkıĢkan Yöntemiyle Ekstraksiyonu. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. 

Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Yasemin ġAHAN, Anıl ÇETĠNOĞLU, Fikri BAġOĞLU, ġeref GÜÇER: Zeytinyağlarında Atomik Absorbsiyon 

Spektrometresi ile Yapılan Bazı Metal Analizleri ve Sorunlar. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emin YILMAZ, Müge ĠġLETEN: Aroma AraĢtırmalarında Kullanılan Enstrümantal Teknikler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Nesimi AKTAġ: Pastırmada Yağ Oksidasyonunun DSC ile Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ufuk YÜCEL, Ahmet ALTINDĠġLĠ: Sultaniye Üzümlerinden Üretilen Ekolojik, Yarı Ekolojik ve Konvansiyonel ġarapların 

Kimyasal BileĢimi ve Duyusal Nitelikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. 

Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Nurcan OKTAY, Ġsmail YILMAZ: Tüketime Sunulan ġarapların Bazı Kalite Kriterlerinin Belirlenmesi Üzerine Bir 

AraĢtırma. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Memnune ġENGÜL, Fevzi KELEġ: Patatesin Fiziksel ve Kimyasal Özellikleri Üzerine Depolama ġartlarının Etkisi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hasan TANGÜLER, Hüseyin ERTEN: Maya Ekstraktı Üretimi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bilge AKDENĠZ (DEMĠRBÜKER): Manisa Ġli 20004)1-02 Sezonu Ağustos ve Eylül Aylarına Ait Kurutmada Etkili Bazı 

Faktörler ile Ġlgili Değerlendirme. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yekta GEZGĠNÇ, A. Doğan DUMAN: Antep Fıstığı ĠĢleme Tekniği ve Muhafazasının Kalite Üzerine Etkisi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ġnci DOĞAN ÇINAR, Abdullah Sinan ÇOLAKOĞLU: ĠĢleme Dönemi ve Durultma Yardımcı Maddelerinin ViĢne Pres Suyu 

Kimyasal BileĢimine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Feryal KARADENĠZ, Hande Selen BURDURLU: Elma Suyu Konsantresinin Depolanması Sırasında OluĢan Enzimalik 

Olmayan EsmerleĢme Reaksiyon Kinetiği. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. 

Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hasan YILDIZ, Taner BAYSAL: Domates Salçası Üretiminde Verim ve Kaliteyi Yükseltmeye Yönelik Bazı Yeni 

Uygulamalar. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz SARIKÜRKÇÜ, Deniz KARSLI SEMĠZ, M. Halil SOLAK, Mansur HARMANDAR:  Muğla Yöresi Yenilebilir Mantar 

Ekstraktlarının Antioksidant Akivitelerinin Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. 

Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Deniz KARSLI SEMĠZ, Cengiz SARIKÜRKÇÜ, Ġbrahim KIVRAK, Mansur HARMANDAR, M. Fimin DURU, Bendegü1 ARAS 

OKUMUġ: Muğla Yöresinde Yenilebilir Bazı Bitkilerin Toplam Karotinoid Miktarlarının ve Antioksidant Akivitelerinin 

Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Rukiye ÇOLAK, Mihriban KORUKLUOĞLU: Bazı Sitrus Meyvelerinde Bulunan Fenolik Maddelerin Özellikleri. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Metin GÜLDAġ: Turunçgil Meyvelerinin Besin Değeri ile Beslenme ve Sağlık Üzerindeki Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Bige KARAMAN, Canan Ece TAMER: Greyfurt Suyu ve Ġlaçlarla EtkileĢimi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ozan GÜRBÜZ: Üzümden ġaraba Resveratrol OluĢumu ve Biyolojik Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Canan Ece TAMER, Bige KARAMAN, Neslihan AYDOĞAN: Aseptik Elma Suyu Üretiminde HACCP Uygulamaları. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Muhammet DERVĠġOĞLU A. Kadir HURġĠT, Fehmi YAZICI: Yağsız Soya Ununun Vanilyalı Dondurmaların Fiziksel, 

Kimyasal ve Duyusal Özelliklerine Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. 

Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bedia ġĠMġEK, Osman SAĞDIÇ: Dolaz (Tort) Peynirinin Bazı Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ahmet KÜÇÜKÇETĠN, Muammer DEMĠR, Bülent ġIK, Zafer ALPKENT: Antalya Semt Pazarlarında SatıĢa Sunulan Beyaz, 

KaĢar ve Tulum Peyniri Örneklerinin Bazı Fizikokimyasal Özellikleri Ġle Nitrat ve Nitrit Ġçeriklerinin Belirlenmesi. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yusuf TUNÇTÜRK, Mehmet ÖZDEMĠR: Doğu Karadeniz Bölgesinde Üretilen ve Tüketime Sunulan Golot  Peynirinin 

Üretim Tekniği, Bazı Kimyasal, Biyokimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bedia ġĠMġEK, Sami ÖZÇELĠK: Keçi Sütünden Yapılan Beyaz Peynirlerde Ġnek Sütü KarıĢımlarının Saptanması. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Mahmut DOĞAN, Ahmed KAYACIER: Salep Aramalı Ġçeceğin Reolojik Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-

28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

ġebnem ÖZTÜRKOĞLU, Candan GÜRAKAN, Hami ALPAS: Beyaz Peynir Üretiminde HACCP (Tehlike Analizleri ve Kritik 

Kontrol Noktaları) Uygulaması ve Listeria innocua Kontrolü. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ufuk EREN VAPUR: Peynirde Acılık Probleminin Ortaya Çıkması Üzerine Starter Kültür ve Enzimin Etkisi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hayri COġKUN, Fayat UĞUR: Tek-Süt ĠĢletmesine Süt Veren Üreticilerin Süt Üretim, Kullanım,   Pazarlama Durumları 

ve Sorunları. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Sibel MĠLCĠ, Hasan YAYGIN: Laktik Asit Bakterileri Tarafından Üretilen Ekzopolisakkaritler ve  Süt Ürünlerindeki 

Fonksiyonları. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yusuf TUNÇTÜRK, Sayit YARIMBATMAN: Peynirlerde Proteoliz Tipine ve Oranına Etki Eden Faktörler. Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Yusuf TUNÇTÜRK: Peynirde Hızlı OlgunlaĢtırma ÇalıĢmalarında Yeni YaklaĢımlar. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Demet GÜLSÜN, Mine BAYARER, Gülderen OYSUN, Necati AKBULUT: Süt Proteinlerinden Elde Edilen Opioid Peptitler. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Zekai TARAKÇI, Erdoğan KÜÇÜKÖNER: Süt ve Süt Ürünlerinin Demir Ġçeriği Yönünden ZenginleĢtirilmesi. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gülfem ÜNAL, A.Sibel AKALIN: Demir Eksikliği ve Süt Ürünlerinin Demirce ZenginleĢtirilmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Zekai TARAKÇI, Erdoğan KÜÇÜKÖNER: Laktoz, Laktoz Türevleri ve Gıda Sanayinde Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Bülent KABAK, IĢıl VAR: Süt ve Süt Ürünlerinde Aflatoksin M1 Problemi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gökhan KAVAS, Nazan ÇELĠKEL: Ġnek Sütü Proteinlerinin Antikanserojenik Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Hayri COġKUN, Eda ÖNDÜL: Keçi Sütü ve insan Beslenmesindeki Önemi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz CANER, Yonca KARAGÜL YÜCEER: Süt ve Ürünlerine Yüksek Basıncın Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yasemin ERÖZEK: Peyniraltı Suyu BileĢenleri ve Yararlı Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Tülay ÖZCAN YILSAY: Doğal Bir Nutrasötik Gıda: Tereyağı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Lütfiye YILMAZ, Ekrem KURDAL: Peynir Muhafazasında Kullanılan Doğal Bir Antimikrobiyel: Natamisin. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ali KOÇYĠĞĠT, Ġsmail KARABOZ: Ġzmir 'de ÇeĢitli Marketlerde SatıĢa Sumdan Tavuk ve Hindi Etlerinde  Staphylococcus 

auıreus Aranması, Sayımı ve Tanımlanması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri 

Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Ayça YARALI , Aydın ÖZTAN: Farklı Hayvan Türlerine Ait Karkas Etlerinin ve Mekanik SıyrılmıĢ  Etlerin, Kimyasal 

Yapılarına ve SDS-PACE Yardımıyla Saptanan Protein Profillerine Göre Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Mehmet DEMĠRCĠ, Atilla KANTARCI, Ġsmail YILMAZ: Ġstanbul Piyasasında Üretilen Bazı Fermente Sucukların Kalite 

Kriterlerinin Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Göknur TERZĠ: Ankara Yöresindeki Alabalık ÇĠftliklerinde Salmonella Varlığı ve Serotip Dağılımı. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Canan DOKUZLU, Uğur GÜNġEN: Taze Kara Salyangozu Eti Üretiminde Listeria monocytogenes 'in Yıkımlanması. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Aydın KILIÇ, Aydın ÖZTAN: Soğuk DumanlanmıĢ GökkuĢağı Alabalığı (Oncorhynchus mykiss) Üretiminde 

Antimikrobiyal ve Antioksidan Maddeler Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri 

Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Canan DOKUZLU: Helix pomatia 'dan ĠĢlenen Salyangoz Dolmasının Mikrobiyolojik Kalitesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Ġsmail YILMAZ, Bülent ÖKTEM: Bir Balık ĠĢletmesinde ÇalıĢan Personelin ve Kullanılan Aletlerin Hijyen Kontrolu. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

AyĢegül ÇARBAġ, Telat YANIK, Mükerrem KAYA: Erzurum ilindeki Bazı Ticari GökkuĢağı Alabalığı (Oncorhynchus 

mykiss) Çiftliklerinin YetiĢtiricilik Suyu, Yem ve Balıklarının Mikrobiyolojik Yönden Ġncelenmesi . Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

   Nalan GÖKOĞLU, Pınar YERLĠKAYA: Su Ürünlerine Organoklor BileĢiklerinin Konlaminasyonu ve Ġnsan Sağlığına 

Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yasemin ERÖZEK, Ahmet YÜCEL: Su Ürünlerinde Kaliteyi Etkileyen Faktörler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hatice YILMAZ, Mehtap YILMAZ, ġ. Canan BÖLÜKBAġI: Surimi Üretim Teknolojisi ve Önemi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

M. Ġrfan AKSU, Meviüt KARAOGLU, Mükerrem KAYA, Nurinisa ESENBUGA: Broiler Karkası ile Vakum ve Aerobik 

AmbalajlanmıĢ Göğüs ve Baget Etlerinin Renk Özellikleri Üzerine Rasyonda Probiyotik Kullanımının Etkileri. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

M. Ġrfan AKSU, Meviüt KARAOGLU, Mükerrem KAYA, Nurinisa ESENBUGA, E. BaĢaran KURBANOĞLU: Broiler Karkas, 

Göğüs ve Bagetlerin L*, a* ve b* Değerleri Üzerine Rasyonda Koç Boynuz Hidrolizatı (Ram Horn Hydrolysate, RHH)  

Kullanımının Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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M. Ġrfan AKSU, Meviüt KARAOGLU, Mükerrem KAYA, Nurinisa ESENBUGA: Broiler Göğüs ve Baget Etlerinin Bazı Kali te 

Özellikleri Üzerine Rasyonda Probiyotik Kullanımının Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

ġükrü KURT, Erdoğan KÜÇÜKÖNER, Ömer ZORBA: Kesim Sonrası Sığır Etinde Meydana Gelen Biyokimyasal 

DeğiĢimler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat 

Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hasret ULU, Betül VAZGEÇER, Aydın ÖZTAN: Gamlar ve Et Ürünlerinde Kullanımı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bilge ALTUNAKAR, Serpil ġAHĠN, Gülüm ġÜMNÜ: Farklı Gam ÇeĢitleri içeren Kaplama Hamurlarının KızartılmıĢ Tavuk 

Kalitesi Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Ġsmail YILMAZ, Emine YILMAZ, Mehmet DEMĠRCĠ: Tekirdağ Ġl Merkezinde Et Tüketim AlıĢkanlıkları ve Tüketim 

Miktarının Belirlenmesi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emel KAYNAKÇI, Nalan GÖKOĞLU: Limon Lift ve Soya Protein Konsantresi Ġlavesinin Yağı AzaltılmıĢ Sosislerin Su 

Tutma Kapasitesi ve PiĢirme Kaybına Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri 

Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Hüseyin GENÇCELEP, Mükerrem KAYA: Et ve Et Ürünlerinde Biyojen Aminler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 

Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Fatih ÖZ, Mükerrem KAYA: Isıl iĢlem uygulanmıĢ Et ve Et Ürünlerinde Heterosiklik Aromatik Aminler. Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Emin YILMAZ, Fatih ÖZDOĞAN: Gıdalarda OluĢan Kolesterol Oksitleri ve Sağlık Üzerine Etkileri. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ali DEĞĠRMENCĠOĞLU, Adem KABASAKAL, Hüseyin ESECELĠ, Nurcan DEĞĠRMENCĠOĞLU: Deli Dana Hastalığı (BSE) 

Türkiye'de Risk mi?. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emine ALKIN, Fikri BAġOĞLU: Kantlı Etlerinin lyonize Radyasyonla Muhafazası . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-

28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Adem KABASAKAL, Ali DEĞĠRMENCĠOĞLU, Nurcan DEĞĠRMENCĠOĞLU, Hüseyin ESECELĠ: Ağır Metaller ve Hayvansal 

Gıdalarda Ağır Metal Kalıntıları . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

M. Murat KARAOĞLU, H. Gürbüz KOTANCILAR: Ekmek Ġçi YumuĢaklığı Özerine Kısmi PiĢirme Yöntemi ve Depolama 

ġartlarının Etkisi. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Abdullah Sinan ÇOLAKOĞLU, Ġnci DOĞAN ÇINAR: Soya Unu Katkılı Ekmeklerin Fiziko-Kimyasal özellikleri . Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Semin Özge KESKĠN, Gülüm ġÜMNÜ, Serpil ġAHĠN: Halojen Lamba-Mikrodalga Kombinasyonlu Fırında Ekmek 

PiĢirilmesinin Optimizasyonu. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emel Iraz GÖKSU, Ali ESĠN, Gülüm ġÜMNÜ: Makarna Boncuklarının AkıĢkan Yatak, Mikrodalga ve Mikrodalga Yardımlı 

AkıĢkan Yatakta Kurutulması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Adnan Fatih DAĞDELEN: Enzimlerin Hamur Reolojisi ve Ekmek Kalitesine Etkileri . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Emin YILMAZ, Fatih ÖZDOĞAN: Lipit Kökenli Nutrasötikler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Yasemin ERTEN, Handan ERTÜRK, Fehime ÖZKAN: Bitkisel Yağların Ağartılmasında Bazı Yerli Minerallerin Ağartma 

Toprağı Olarak Kullanılması. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gülgün YILDIZ TĠRYAKĠ , Hanife TELLĠ KARAMAN: Erken Hasadın Zeytinyağı Kalitesi Üzerine Etkileri . Ġçinde: Türkiye 

8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Ahmed KAYACIER, Mahmut DOĞAN, Hasan YETĠM: DüĢük Yağlı, KızartılmıĢ Gıda Üretiminde Son GeliĢmeler . Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Pelin GÜNÇ, Bülent ERGÖNÜL: Türkiye 'de Yağlı Tohum Üretiminde Son Durum . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Gülgün YILDIZ TĠRYAKĠ, Renan TUNALIOĞLU, Oya KÖSEOĞLU: Zeytinyağı Üretiminde HACCP Uygulamasının Önemi ve 

Kazandıracakları . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi 

Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Nurcan DEĞĠRMENCĠOĞLU: Zeytin ve Zeytinyağlarındaki Biyofenoller ve Önemleri . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 

26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bülent ERGÖNÜL, Akif KUNDAKÇI, Hülya GÜLEÇ: Hazır Yemek Üretiminde Kritik Kontrol Noktalarının Saptanması ve 

Toplam Kalite YaklaĢımı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bülent ERGÖNÜL, Akif KUNDAKÇI, Hülya GÜLEÇ: Döner Hazırlayan Bir ĠĢletmede HACCP Sisteminin Uygulanması ve 

Toplam Kalite YaklaĢımı. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Süleyman KARAMAN, BarıĢ ACAR: Uluslararası Gıda ürünleri Ticareti ve Aflatoksin Yasal Düzenlemeleri. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz CANER: Gıdaların Minimal ĠĢleme-Koruma Metodları . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Bahattin ÇETĠN, Damla ÖZSAYIN, BarıĢ ACAR: Türkiye'de Ambalaj Sanayinin Önemi ve Gıda Sanayinde Ambalaj 

Kullanımında GeliĢmeler. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  
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Akif KUNDAKÇI, Hülya GÜLEÇ: Orta Nemli Çekirdeksiz Kuru Üzüm Paketleme ve Kalite Özellikleri. Ġçinde: Türkiye 8. 

Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği 

Bölümü Bursa.  

Çiğdem UYSAL, Cengiz CANER: Potansiyel Gıda Ambalajlama Materyali Olarak Biyobozunur Polimerler. Ġçinde: 

Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Veli GÖK, Ahmet SERTESER: Gıda Endüstrisinde Antimikrobiyal Paketleme Teknikleri. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa.  

Hasan YETĠM, Zeynep GÜNGÖR, Ahmed KAYACIER, Zülal KESMEN: Nitrit Ġlavesi ve Vakum Ambalajın Clostridium 

sporogenes Üzerine Etkisi  . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ 

Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz CANER: Aktif Ambalajlama Sistemleri ve Uygulamaları. Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 

Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Cengiz CANER: Plastik Gıda Ambalajlamada Bariyer Teknolojileri . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 

2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Canan Ece TAMER, Özkan YENĠPAZARLI, Ö. Utku ÇOPUR: DondurulmuĢ Gıdalarda Raf Ömrünü Etkileyen Faktörler. 

Ġçinde: Türkiye 8. Gıda Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda 

Mühendisliği Bölümü Bursa.  

Levent ġEN, Ali BATU, Aslıhan DEMĠRDÖVEN: Kontrollü Atmosfer Depolarında Otomasyon . Ġçinde: Türkiye 8. Gıda 

Kongresi, 26-28 Mayıs 2004 Bursa. Bildiri Özetleri. Uludağ Üniversitesi Ziraat Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü 

Bursa. 
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9. GIDA KONGRESĠ 

Mehmet Aluç, Semiha Aluç: 2004 ve 2005 Sezonlarında Batı ve Doğu Karadeniz Bölgelerinde YetiĢtirilen Çiğ Ġç 

Fındıkların Aflatoksin Kirliliği Yönünden KarĢılaĢtırılması. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hale SeçilmiĢ, Mustafa Yılmazer: 37 Adet Yağ Asidinin Ayrımı ve ÇeĢitli Yağlara Uygulaması. (Türkiye 9. Gıda 

Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Levent Akkaya, Y. Osman Birdane, Mustafa Cemek: Afyon Piyasasında SatıĢa Sunulan Peynirlerde Aflatoksin M1 

Düzeyinin Belirlenmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2006. Yayın no: 33) 

Çilem Purma, Meltem Serdaroğlu: Akıllı Ambalajlama Sitemlerinin Gıda Sanayiinde Kullanımı. (Türkiye 9. Gıda 

Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Veli Gök, Ali Batu, Raziye Telli: Akıllı Paketleme Teknolojisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, 

Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Evrim Özkaynak, Gülden Ova: Akrilamid - Gıdalarda OluĢan Önemli bir Kontaminant. (Türkiye 9. Gıda Kongresi 

Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Birce Mercanoğlu, Sait Aykut Aytaç: Ankara Piyasasında SatıĢa Sunulan Tavuk Etlerinde Yersinia enterocolitica ve 

Escherichia coli O157 Varlığının AraĢtırılması. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: 

Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Ġhsan Karabulut, Semra Turan, Halil Vural: Anne Süt Yağının BileĢimi ve Bebekler için Önemi. (Türkiye 9. Gıda 

Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Muharrem Certel, Bülent ġık, Fatih Cengiz , Barçın KarakaĢ: Antalya Yöresinde Tüketilen Yenebilir bazı Yabani 

Bitkilerin Nitrat ve Nitrit Ġçerikleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hilal Yıldız, Selahattin Sert: Antikanserojen bir Ajan: Klorofilin. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, 

Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Ġlkay Koca, Bülent Karadeniz, Serpil Tural: Antosiyaninlerin Antioksidan Aktivitesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Raziye Telli, Veli Gök, Abdullah Çağlar: Aromatik Uçucu Yağ BileĢenlerinin Gıdalardaki Antibakteriyel Etkileri. 

(Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Aylin Altan, Sibel Yağcı, Medeni Maskan, Fahrettin GöğüĢ: Arpanın Ürün Bazında Değerlendirilmesi. (Türkiye 9. Gıda 

Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hülya Demir: AĢotu (Coriandrum sativum L.)Yapraklarından Katalaz Enziminin SaflaĢtırılması ve bazı Kinetik 

Özelliklerinin Belirlenmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hünkar Avni Duyar, Kamil Ekici : Balık Konservelerinde Histamin ve pH Düzeylerinin Belirlenmesi Üzerine bir ÇalıĢma 

. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Gülsüm Arıkan, Necla Demir, YeĢim Ekinci : Balıklardan Proteinlerin ÇeĢitli Yöntemlerle Ġzole Edilmesi. (Türkiye 9. 

Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 
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Dilek Gürbüz, E. Özgül Evranuz: Balkabağının Ozmotik Kurutulmasında ġeker Çözeltisine Tuz Ġlavesinin Kuruma 

Kinetiğine Etkisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. 

Yayın no: 33) 

Ahmet Ayar, Nihat Akın, Durmus Sert:  Bazı Peynir ÇeĢitlerinin Mineral Kompozisyonu ve Beslenme Yönünden 

Önemi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 

33) 

Yasemin ġahan, Mihriban Körüklüoğlu:  Bazı Uçucu Yağların Antifungal Özellikleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Nedim Tetik, Ġrfan Turhan, Mustafa Karhan:  Berrak Meyve Suyu ve Konsantrelerinde Sonradan Bulanma ve 

Önlemleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın 

no: 33) 

Umut Öztürk, Ümit Gürbüz, Hilal Duygu Çalım:  Besinlerin Muhafazasında bazı Doğal Antimikrobiyal Sistemlerin 

Rolü ve Önemi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. 

Yayın no: 33) 

Yasemin ġahan, Fikri Basoğlu:  Beslenmede Demirin Yeri ve Hastalıklarla ĠliĢkisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hilal ĠĢleroğlu, Zeliha Yıldırım, Metin Yıldırım:  Bir Yöresel Gıdadan Ġzole Edilen Bakterinin Ġdentifikasyonu ve Ürettiği 

Antimikrobiyal BileĢiğin Aktivitesine Etki Eden Faktörlerin Belirlenmesi . (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Gülten ġekeroğlu, Sibel Fadıloğlu, Fahrettin GöğüĢ:  Bitkisel Yağlarda Benzo(a)piren Miktarının Yüksek Basınçlı Sıvı 

Kromatografisi ile Belirlenmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Eda Öndül, Nedim Albayrak:  Biyodizel Üretiminde Kullanılan Yöntemlerin KarĢılaĢtırılması. (Türkiye 9. Gıda Kongresi 

Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Melike Baran, Filiz Özçelik:  Biyogüvenlik ve Türkiye'de Uygulanabilme Düzeyi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-

26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

M. Lütfü Çakmakçı:  Biyogüvenlik ve Türkiye'de Uygulanabilme Potansiyeli. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Özgül Özdestan, Ali Üren:  Biyojen Amin Analiz Yöntemleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, 

Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Banu Bayram, Dilek Heperkan:  Bozadan Ġzole Edilen Laktik Asit Bakterilerinin Ekzopolisakkarit Üretimlerinin 

Ġncelenmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. 

Yayın no: 33) 

Hilal Çolak, Figen Dağlıoğlu, Osman ġimĢek:  Brokolinin Konserve Tipi TurĢuya Uygunluğunun AraĢtırılması. (Türkiye 

9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Levent Bayraktar, Hüseyin Eseceli, Haydar Özpınar:  Broyler Rasyonlarına Balık Yağı, E ve C Vitaminleri Ġlavesinin 

Etteki Yağ Asidi Kompozisyonuna ve Lipit Peroksidasyon Düzeyine Etkisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 
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Ġlhan Gün, Bedia ġimĢek:  Burdur Ġlinde Üretilen Akçakatık Peynirlerinin Yağ Asitleri Düzeyinin Belirlenmesi . (Türkiye 

9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Aycan Yiğit, Yasemin ġahan, Reyhan Ġrkin, Mihriban Körüklüoğlu:  Bursa'da SatıĢa Sunulan Tahin Helvalarının 

Kimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Mehmet ġamil Kök:  Clostridium pasteurianum'un Biyo-Yakıt Üretimine Katkısı. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-

26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Asuman Göncü, Zafer Alpkent:  Cynara cardunculus L. Bitkisinden Elde Edilen Cardoon Enziminin Özellikleri ve 

Peynir Üretiminde Kullanılması. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Bülent Ergönül, Akif Kundakçı:  Çiğ Hindi Dönerlerinin Kimyasal ve Duyusal Özellikleri Üzerine Dondurarak 
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Süresi ve Fizikokimyasal Kalite Özelliklerine Etkisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Güzin Kaban, M. Ġrfan Aksu, Mükerrem Kaya:  Sucuk Üretiminde Urtica Dioica L.(Isırgan Otu) Kullanımının S. 
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Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 
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Escherichia coli'nin Hızlı Tayini Ġçin Paramanyetik Küreler Kullanılarak Florometrik Analiz Yönteminin GeliĢtirilmesi. 

(Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Pınar Yerlikaya, Nalan Gökoğlu:  Surimi Atıklarının Değerlendirilmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 

2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hülya Turan, GülĢah Sönmez, Yalçın Kaya, Gül Atasoğlu:  Surimi Teknolojisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Atilla YetiĢmeyen, Filiz Yıldız:  Süt Endüstrisinde Mikrofiltrasyonun Kullanımı. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-

26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Cihat Özdemir, Mehmet Demirci, Salih Özdemir, Osman Sagdıç:  Süt Sanayiinde Yüksek Basınç Uygulamaları. 

(Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Ahmet Ayar, Durmus Sert:  Süt Ürünlerinin Tamponlama Kapasitesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 

2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Elif Dağdemir, Salih Özdemir:  Süt ve Mamüllerinde Enterokoklar. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 

2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Aslı Akpınar, Harun Uysal, Özer Kınık:  Süt ve Süt Ürünlerinde Lezzet BileĢeni Olarak Esterler ve Esterlerin 

Biyosentezi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. 

Yayın no: 33) 

Seval Sevgi Kırdar:  Süt ve Ürünlerinde Mikotoksinler. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Sevim Kaya:  Sütten ve Yoğurttan Elde Edilen Sade Yağın Reolojik Özellikleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Seval Andiç, Elvan Özrenk, Yusuf Tunçtürk:  Sütün Farklı Sıcaklık Derecelerinde Dondurularak Depolanmasının Peynir 

Yapım Özellikleri Üzerine Etkisi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

R. Ertan Anlı, Yalçın Güçer:  ġarap Kusur, Hata ve Hastalıkları. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, 

Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Selma Güven:  ġarap ġiĢelemede Kullanılan Mantar Tıpa ve Alternatifleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 

Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Hasan Tangüler, Hüseyin Erten:  ġarap Üretiminde Ġmmobilizasyon Uygulamaları. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Özgül Özdestan, Ali Üren, Sırma Yegin:  ġaraplarda Biyojen Aminler. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 

2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Kemal ġen, Turgut Cabaroğlu:  ġaraplarda Kullanılan bazı Durultma Maddelerinin Özellikleri ve Pestisitler Üzerine 

Etkileri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 

33) 
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Mine Gültekin, S. Dilek Doyuran, N. Nilüfer Demirel:  ġarapta  Bozulma  Nedeni Olan Laktik Asit Bakterileri ve Yabani 

Mayalar. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın 

no: 33) 

Esra Çapanoğlu, Dilek Boyacıoğlu:  Tanımlayıcı Analiz ve Soslarda Uygulanması . (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

ġule AkbaĢ, Hayri CoĢkun:  Tarhana Üretimi ve Özellikleri Üzerine bir Değerlendirme. (Türkiye 9. Gıda Kongresi 

Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Buket Erbay, Necla Demir:  Taze KesilmiĢ Meyve ve Sebzelerde EsmerleĢmenin Engellenmesi. (Türkiye 9. Gıda 

Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Esra Arslan, AyĢegül Kırca:  Tıbbi ve Aromatik Bitkilerin Antioksidan Aktiviteleri ve Gıdalarda Kullanım Olanakları. 

(Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Özgür Erceyes, Mehmet Tokatlı, Mustafa Bayram, Hakan Erinç, Zeliha Yıldırım, Metin Yıldırım:  Tokat Piyasasında 

SatıĢa Sunulan Tulum Peynirlerinin bazı Niteliklerinin Ġncelenmesi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 

2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Aslı Özsunar, Muhammet Arıcı, Tuncay Gümüs, Mehmet Demirci:  Trakya Bölgesinde Üretilen Ġnek Sütlerinde 

AflatoksinM1 Varlığı. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2006. Yayın no: 33) 

Füsun Demirci, Sevil Yücel, Güldem Üstün, H. AyĢe Aksoy:  Trioleinin Enzimatik Asidolizi Ġle DüĢük Kalorili 

YapılandırılmıĢ Yağ Üretimi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Sevil Yücel, Bahar Aydın, Emre Orhon, Güldem Üstün:  Tripalmitinin Enzimatik Asidolizi ile Simetrik YapılandırılmıĢ 

Triaçilgliserollerin Üretimi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Tomris Altuğ, Perihan Kendirci, Songül Gül, Fevziye Pehlivan:  Tüketicilerin Gıda BulaĢanları Konusundaki Bilgi 

Düzeyleri ve GörüĢlerinin Belirlenmesi Üzerine bir ÇalıĢma. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, 

Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

BeĢir Koç:  Tüketicilerin Gıda Ürünlerini Satın alma DavranıĢları: Adana Ġli Örneği. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Aslı Elif Sunay, Dilek Boyacıoğlu:  Türk Ballarında Tanımlayıcı Analiz ve Profil Testi. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 

24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Damla Gülbay, Beraat Özçelik, Derya Kahveci:  Türk Tüketicisinin Genetiği DeğiĢtirilmiĢ Gıdalar Hakkındaki 

GörüĢleri. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın 
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Oğuz Gürsoy, Özer Kınık:  Türkiye'de Fonksiyonel Süt Ürünleri Pazarı: Gerçekler, Beklentiler, Öneriler. (Türkiye 9. 

Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Erdoğan GüneĢ, Fahri Ünsal:  Türkiye'de Gıda Sektörünün Ekonomik Yapısı ve Avrupa Birliğine Uyumu. (Türkiye 9. 

Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 
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Bedia ġimĢek, Ġlhan Gün:  Türkiye'de ve Kuzey Kıbrıs Türk Cumhuriyeti'nde  Üretilen Hellim Peynirlerinin bazı 

Özelliklerinin KarĢılaĢtırılması. (Türkiye 9. Gıda Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2006. Yayın no: 33) 
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Kongresi Kitabı, 24-26 Mayıs 2006, Bolu. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2006. Yayın no: 33) 

Bülent Kabak, IĢıl var:  Ülkemiz Açısından Sorun Olan Mikotoksinler ve Riskli Gıda Maddeleri. (Türkiye 9. Gıda 
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Halil Tosun, Nükhet Nilüfer Demirel, Harun Çoban:  Üzüm ve Ürünlerinde Okratoksin A Sorunu. (Türkiye 9. Gıda 
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A. Fatih Ağdelen, Duygu Göçmen: Glikoz Oksidaz ve Askorbik Asit Kullanımının Hamur Reolojisi ve Ekmek Kalitesi 
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Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Adem Elgün, M. KürĢat Demir: Tam Buğday Unu ve Fonksiyonel Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 
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Aslı Elif Sunay, Dilek Boyacıoğlu: Aminoasit Profili ile Balda Orijin Tespiti. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: 
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Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Asuman Çetin, GünĢev Avcı, Mehmet Mutlu: ġarap Kalitesini Belirlemede Hızlı Bir Yöntem: Plazma Polimerizasyonu 

Yöntemi ile Fenolik BileĢiklerin Tayinine Yönelik Lakkaz Elektrodunun GeliĢtirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Atila YetiĢemiyen, Filiz Yıldız: Süt Teknolojisinde Kazeinomakropeptidlerin Önemi ve Elde Edilmesi. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Aybegüm Akdoğan, Cüneyt Dinçer, Mehmet Torun, Hilal ġahin, Ayhan Topuz, Feramuz Özdemir: Karotenoid 

BileĢiklerin Sağlık Üzerine Etkileri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın 
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Ayça Aylangan Aydın Öztan: Hayvansal Gıda Sanayisi Yan Ürünleri Kullanılarak Protein Hidrolizatları Üretimi. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Aydın Kılıç: Buzdolabı Sıcaklığında Kurutmanın Balık Kalitesine Etkisinin Model Sistemde Belirlenmesi. (Türkiye 10. 
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Ayla ġener, Ayhan Temiz, Sine Özmen Toğay, Ufuk Bağcı: ÇeĢitli Prebiyotiklerin Bifidobacterium animalis Subsp. 
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Aylin Öztürk, Neriman Yılmaz, Beraat Özçelik, Gürbüz GüneĢ: PiĢirmeye Hazır Köftelerin Modifiye Atmosferde 
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Muhafazasının Kalite DeğiĢimine Etkisinin Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 
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Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Banu Koç, Melike Sakin, Pınar Balkır, Figen Kaymak-Ertekin: Yoğurt Tozu- ĠĢleme Teknolojisi, Depolama ve Kullanım 

Alanları. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

BaĢak Sungur, Özay MenteĢ, Recai Ercan: Tahıl Ürünlerindeki Akrilamidin Önemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Bedia ġimĢek: Yoğurdun Mikrosütrüktürü ve Reolojisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Bedia ġimĢek, Buket Erbay: Gıda Maddelerinde Dioksin BileĢiklerinin Önemi ve Belirleme Teknikleri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Bekir Gökçen Mazı, Stephanie R. Dungan, Haluk Hamamcı: β-Galaktosidaz’ın Ters Misel Ġçerisinde Çözünürlüğü . 
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Berrin Oymael, Ferhunde Us: Kaymaklı ve Homojenize Yoğurtların Uçucu Aromatik BileĢen Ġçeriklerinin Depolama 

Sıcaklığıyla DeğiĢimi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 
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BeĢir Koç, Melike Ceylan: Gıda Güvenilirliği Konusunda Tüketicilerin Bilgi Kaynakları ve Bilgi Düzeyleri. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

BeĢir Koç, Melike Ceylan: Tüketicilerin Gıdalar Yoluyla Geçebilecek Hastalıklardan Korunma Uygulamaları Ġle 

Gıdaların Güvenirliği Konusundaki GörüĢleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Bige Ġncedayi, Canan Ece Tamer, Ömer Utku Çopur: Nar EkĢisinin BileĢimi Üzerine Bir AraĢtırma. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Bilal Bilgin, Neslihan Makarnacı, Ġsmail Yılmaz: Çiğ ve Farklı Metotlarla PiĢirilen Kokoreçlerin Mikrobiyolojik 

Kalitesinin Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Bilal Bilgin, Serdar Salih Akyüz, Özkan Fağa: Organik Tarımla Elde edilen Unların Pestisit Ġçerikleri ve Bu Unlardan 
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Buket Erbay, Erdoğan Küçüköner: Gıda Endüstrisinde Kullanılan Farklı Kurutma Sistemleri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Bülent Cengiz Orhan Dağlıoğlu Ümit Geçgel: Sakarya ve EskiĢehir Lokasyonlarında YetiĢtirilen Bazı Kuru Fasulye 
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Caner Acı, Tülay Özcan: Dondurma Üretiminde Kristalizasyon ve Rekristalizasyon Mekanizması. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Cemalettin Sarıçoban, Ebru Çoksever, Mustafa Karakaya, Mustafa T. Yılmaz: Et Ürünlerinde Turunçgil Yan Ürünlerinin 
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Emin Burçin Özvural, Halil Vural: Kırmızı Üzüm Çekirdeği Unu ve Yağının Sosislerin Kalite Kriterleri Üzerine Etkisi. 
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Nevin ġanlıer, MenekĢe Cömert, Fügen Durlu-Özkaya: Türk Mutfağındaki Geleneksel Tatlı ve Helvaları Gençlerin 

Tanıma Durumu . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Nihan Koyuncu, Ümran Seven, ġeref Güçer: Kahvedeki Isıl ĠĢlemlerin Poliaromatik Hidrokarbon Düzeyleri Üzerine 

Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Nilgün ErtaĢ Süleyman Soylu, Nermin Bilgiçli: Mısırın Fiziksel Özellikleri ile Patlama Kalitesi Arasındaki ĠliĢkilerin 

Belirlenmesi Üzerine Bir AraĢtırma. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın 

No: 37) 

Nilgün ErtaĢ, Selman Türker, Nermin Bilgiçli: ÇeĢitli Proseslerin Baklagilin Besinsel ve Antibesinsel Öğelerine Etkisi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Nilgün Özdemir, Ercüment Aksakal, Gonca Alak, Abdulkadir ÇiltaĢ, Orhan Erdoğan: Su Ürünleri YetiĢtiriciliği’nde 

Genetik Modifikasyon ve Ġnsan Sağlığı Açısından Önemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Nuran Yigit, Aysel Bayhan Öktem, Pelin Aksu: Gıdalarda Pestisit Kalıntı Analizlerinde Yüksek Basınç Sıvı 

Kromatografisi (HPLC)' nin Kullanımı. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Nurcan Değirmencioğlu, Özlem Kızılırmak Esmer , Reyhan Ġrkin, Ali Değirmencioğlu: Modifiye Atmosferde 

Ambalajlamanın Kıymanın Kimyasal ve Mikrobiyolojik Kalite Özellikleri Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Oğuz Gürsoy, Harun KesenkaĢ, Özer Kınık: Avrupa Birliğine GiriĢ Sürecince Geleneksel Gıdalarımızın Bilimsel, 

Sosyolojik ve Ekonomik Açıdan Değerlendirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 
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Okan EĢtürk, Zehra Ayhan: Süt ve Süt Ürünlerinde Aktif Ambalajlama Uygulamaları. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Oktay Yerlikaya, Cem Karagözlü: Ġnsan Beslenmesinde Ġnek Sütü. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Oktay Yerlikaya, Cem Karagözlü, GülĢah Ender, Necati Akbulut: Probiyotik Süt Ürünlerinde Ambalajlama. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Omca Demirkol, Arzu Çağrı-Mehmetoğlu: ÇeĢitli Gıda Dezenfektanlarının Çilekteki Glutatyon Ġçeriği Üzerine Etkisi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Osman Kılınççeker, ġükrü Kurt: Yenilebilir Kaplamalarla Gıda Üretiminde Çay (Camellia sinensis) KateĢinlerinin 

Antioksidan Olarak Kullanım Olanakları. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Osman Kola, Ali Altan, DilĢat KonuĢkan: Çekme Helva Üretimi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Osman Sağdıç, Ġsmet Öztürk, Hasan Yetim: Üzüm Posası Toz ve Ekstraktının Elma ve Portakal Suyundaki Ozmofil 

Mayalar Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Osman Sağdıç, Ġsmet Öztürk, Nurdan Yapar, Hasan Yetim: Konfokal Mikroskop ve Gıda Mühendisliği 

Uygulamalarında Kullanımı. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Osman Sağdıç, Lütfiye Ekici, Hasan Yetim: Gıdaların Muhafazasında Yeni Mikrobiyal Ġnaktivasyon Metotları. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Osman Sağdıç, Raziye Telli, Levent Akkaya, Hasan Yetim: Kekik Ekstraktının Köftede Antimikrobiyal, Antioksidan ve 

Duyusal Etkileri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Osman Sağdıç, Sami Özçelik, Bedia ġimĢek, Cihat Özdemir: Geleneksel Yöntemle Üretilen Küflü Peynirlerin 

Mikrobiyolojik Nitelikleri ve Küf Florası. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Osman ġimĢek, Gülhan Saygı ġenol, Serap Duraklı Velioğlu: Trakya Bölgesinde Üretilen ġarapların Ağır Metal 

Ġçeriklerinin Belirlenmesi Üzerine Bir AraĢtırma. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Oya Berkay Karaca, Mehmet Güven, Umut Mutluer, Ġ. BaĢar Saydam: Hatay Künefe Peynirinin YapılıĢı ve Özellikleri. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Oya Irmak ġahin, Arzu Akpınar Bayizit: Nanokompozit Filmlerin Gıda Sanayi Uygulamaları. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Ömer Cengiz, Binnur Kaptan, ġefik Kurultay: Farklı Oranlarda Lor Peyniri Ġlavesi Ġle HazırlanmıĢ Peynir Helvalarının 

Bazı Fiziko Kimyasal ve Duyusal Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Ömer Faruk Görçün, Mehmet Saygılı: Important Factors on Perishable Foods Transportation and Food Logistic 

Systems and Turkish Food Logistic Sector . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 
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Önder Yıldız, Ġsmail Sait Doğan : Kimyasal Kabartılan Ürünlerde Kabartma Asitlerinin Fonksiyonel Özell ikleri. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Özay MenteĢ, BaĢak Sungur, Recai Ercan : EkĢi Hamurun Ekmek Özellikleri Üzerine Etkileri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özen KurĢun, Ahmet Güner, Seval S. Kırdar, A. Selcen Akcan Kale: Burdur’da Tüketime Sunulan Beyaz Peynirlerin 

Mikrobiyolojik Kalitesinin Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Özen KurĢun, Ġrfan Erol: Anisakis’in Gıda Güvenliği ve Halk Sağlığı Yönünden Önemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özen KurĢun, Seval S. Kırdar, A. Selcen Akcan Kale, Ahmet Güner: Burdur’da Tüketime Sunulan Beyaz Salamura 

Peynirlerin Mikrobiyolojik Kalitesinin Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özge ġakıyan, Gülüm ġumnu, Serpil ġahin: Farklı Fırınlarda PiĢirilen ve Farklı Formülasyonlara Sahip Keklerin 

Gözenek Boyutu Dağılımlarının ―Image J‖ Programı Kullanılarak Görüntü Analiz Yöntemi ile Ġncelenmesi. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özge Turfan, Meltem Türkyılmaz, Oktay YemiĢ, Mehmet Özkan: Nar Suyu Konsantresi Üretiminde Antosiyanin ve 

Renkteki DeğiĢimler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özge Yıldız, Sevcan Ünlütürk, Canan Tarı: Ġnek Sütünde Bulunabilecek Antibiyotiklerin Tespiti Ġçin Diferansiyel 

Taramalı Kalorimetrenin (DSC) Kullanımı. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Özgül Özdestan, Ali Üren: Ege Bölgesinde Sıklıkla Tüketilen Bazı Otların Nitrat ve Nitrit Ġçeriklerinin Saptanması. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Özgül Özdestan, Ali Üren: KurĢun Emilimi Üzerine Diyetin Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özgür Gölge, Nuray ġahan: Geleneksel Yöntemle Üretilen Kelle Peynirlerinin Bazı Kalite Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özhan Görçün, Yasanur Kayıkçı, Ömer Faruk Görçün: Carriage Time Sensitive and Perishable Goods in the Air 

Transportation. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Özkan Aksakal, Yusuf Kaya: Erzurum ve Çevresinde Halk Tarafından Gıda Amaçlı Olarak Kullanılan Bitkiler. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özkan Tağa, Bilal Bilgin: Ege ve Akdeniz Bölgelerinde YetiĢtirilen Narenciye Ürünlerindeki Pestisit Kalıntı 

Düzeylerinin Belirlenmesi . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özlem Akpınar, Kader Erdogan, Seyda Bostancı, Ufuk Bakır, Levent Yılmaz: Lignosellulozik Materyallerden Enzimatik 

Yolla Ksilooligosakkarit Üretimi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 

37) 

Özlem Çağındı, Semih ÖtleĢ: Farklı Demleme Sürelerinde Hazırlanan Bitki Çaylarının Antioksidan Aktiviteleri Ġle 

Renkleri Arasındaki Korelasyonun Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 
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Özlem Ġnan, Derya Arslan, ġakir TaĢdemir, Mehmet Musa Özcan: Isıl ĠĢlem Uygulamasının ÇeĢitli Pekmezlerin Bazı 

Fizikokimyasal Özelliklerine Etkisi ve Fuzzy Deney Sisteminin Bu Özelliklerin Tahminine Uygulanması. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Özlem Küçükakgül, Celalettin Koçak, Fatma Sezen, Filiz Yıldız: Yağsız Yoğurt Üretiminde Karbonhidrat Esaslı Yağ 

Ġkame Maddesi (Litesse) Kullanımının Yoğurt Kalitesine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Pelin Günç Ergönül, Cevdet Nergiz: Farklı Zeytin ÇeĢitlerinde OlgunlaĢma Periyoduna Bağlı Olarak Kimyasal 

Kompozisyonunda Meydana Gelen DeğiĢmeler . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Pelin K. Yücel, Gökçe Polat, A. Kadir Halkman: IĢınlamanın Gıda Kaynaklı Patojenler Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Pelin Onsekizoğlu, Jale Acar, Vural Gökmen: Kuru Kayısılarda Akçil Sorununun Nedenleri Üzerine Bir AraĢtırma. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Pınar Oğuzhan, Simay AngiĢ: Su Ürünlerinin Paketlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Raciye Meral, Ġsmail Sait Doğan: Fonksiyonel Öneme Sahip Doğal BileĢenlerin Unlu Mamullerin Üretiminde Kullanımı. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Recep Kotan, Neslihan DikbaĢ, Fatih DadaĢoğlu, Fikrettin ġahin: Atık Sularda Gıda Zehirlenmesine ve Gastroenterite 

Sebep Olan Patojenik Bakterilerin Biyopestisit ve Mikrobiyal Gübre Potansiyeline Sahip Bakteriyel Organizmalarla 

Kontrol Edilerek Sulama Suyu Olarak Kullanılabilme Olanaklarının AraĢtırılması. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Reyhan Ġrkin, Mihriban Korukluoğlu: Gıda Kaynaklı Bir Patojen: Arcobacter. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Reyhan Ġrkin, Ümran Ertürk, Mihriban Korukluoğlu: Hasat Sonrası Meyvelerin Korunmasında Kullanılan Doğal 

Antifungal  Maddeler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Reyhan Ġrkin, Ümran Ertürk, Mihriban Korukluoğlu: Meyvelerdeki Fenolik BileĢiklerin Sağlık Yönünden Önemi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Sadettin Turhan, Ġnci Sağır, A. Elif Bilek: Et ve Ürünlerinde Fonksiyonel Modifikasyonlar. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Safa Karaman, Yusuf Kesler, Ahmed Kayacıer, Mahmut Doğan: Mesir Macununun Reolojik Özelliklerinin Belirlenmesi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Safiye Duranoğlu, Ġbrahim Yıldırım, Ġclal Koyuncu: Antalya’daki ÇeĢitli Turistik ĠĢletmelerinin Mutfaklarının Hijyen 

Yönünden Değerlendirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 

37) 

Safiye Duranoğlu, Ġbrahim Yıldırım, Ġclal Koyuncu: DEFT (Direkt Epifloresan Filtre Tekniği) Yöntemi Ġle 

Mikroorganizmaların Sayılması. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 

37) 

Salih Özdemir , Cihat Özdemir, Filiz Yangılar , Mustafa Yılmaz  : Süt Sanayiinde Elektrodiyalizin Kullanımı. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  
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Seda Ozan, Arsan BiliĢli: Brokolinin (Brassica oleracea) Dondurularak Muhafazasında Meydana Gelen DeğiĢmeler. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Sedef Nehir El: Türkiye’de Sıklıkla Tüketilen Bazı Gıdaların Toplam Fenolik Madde Ġçerikleri ve Antioksidan 

Aktiviteleri  . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Seher Kumcuoğlu, ġebnem Tavman, Cihan Yıldırım, Sevinç Kurt, Demet Çetin: YeĢil Zeytinlerin Kurumasında 

Sıcaklığın Etkisinin Ġncelenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 

37) 

Selma Güven, Emel Kartal: Organik ġarap Üretimi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Semra Turan, Ali Topcu, Ihsan Karabulut, Halil Vural: Farklı Kayısı ÇeĢitlerine Ait Çekirdeklerin Yağ Asidi BileĢimi ve 

Tokoferol Ġçeriği. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Sencer Buzrul, Hami Alpas: Yüksek Durgun-Sıvı Basınç (YDB) uygulamasıyla sütte etkisizleĢtirilen Escherichia coli ve 

Listeria innocua’nın yaĢam eğrilerinin tanımlanması. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Serap CoĢansu, Kamuran Ayhan: Campylobacter Türlerinin Fizyolojik Özellikleri ve Gıda Kaynaklı Patojen Olarak 

Önemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Serap Duraklı Velioğlu: Gıda Alerjisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği,  2008.Yayın 

No: 37) 

Serdal Öğüt, Erdoğan Küçüköner: Isparta ve Çevresinde Tarımsal Üretiminde Kullanılan Önemli Tarım Ġlaçları 

(Pestisitler). (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Serdal Öğüt, Mümin Polat, Hikmet Orhan, Erdoğan Küçüköner: Isparta ve Burdur’daki Huzurevlerinde Kalan YaĢlıların 

Sosyodemografik Durumları ve Beslenme Tercihleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Seval Andiç, Ömer Zorba, Yusuf Tunçtürk: Köftelerin Randımanı ve Tekstürel Özellikleri Üzerine Peyniraltı Suyu Tozu 

ve Yağsız Süt Tozu Kullanımının Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Seval Andiç, Yusuf Tunçtürk, Safiye Küçük, A. Ferhat Yeltekin: Van Yöresine Ait Sütlerin Bazı Kimyasal Özellikleri. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Seval Dağbağlı, Yekta Göksungur: KarıĢtırmalı Tank Tipi Biyoreaktörde Kluyveromyces lactis NRRL Y-8279 ile β-

Galaktosidaz Enzim Üretimine Bazı Parametrelerin Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Seval Sevgi Kırdar: Laktoperoksidaz (LP) Sisteminin Starter Kültür Aktivitesi Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Seval Sevgi Kırdar, Özen KurĢun: ISO 22000 Gıda Güvenliği Yönetim Sistemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Sevil Albayrak, Ahmet Aksoy, Osman Sagdic: Türkiye’de YetiĢen Bazı Endemik Helichrysum Gaertn Türlerinin 

Antimikrobiyal Aktivitesinin Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 
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Sevim GürdaĢ, Mehmet Mutlu: Laktozun Enzimatik Hidrolizinde Dolgulu Kolon Reaktör Kullanılması. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Seyhun Yurdugül, H. Dilek Ulusan, Bekir YüktaĢır: Akut Olarak Peyniraltı Suyu Protein ve Vitamin C’nin Birlikte 

Alımının Erkeklerdeki Bazı Kan Parametrelerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Seyra Avcı, Buket Kunduhoğlu, Nalan Özhan, Zerrin Erginkaya, Nafi Çoksöyler: ġalgam Suyundaki Yabani Mayaların 

Sıcaklık ve Sonikasyon ile Ġnaktivasyonu. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Sırma Yeğin, Ali Üren: Gıdalarda Biyojen Amin OluĢumunu Etkileyen Faktörler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Sibel Parseker Yönel, Vildan UylaĢer, Senem Yonak: Trabzon Hurmasının BileĢimi ve Besleyici Değeri. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Sibel UlutaĢ Parlak, Arsan BiliĢli, Yonca Karagül Yüceer: Çileğin BileĢimi ve Aromatik Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Simay AngiĢ, Pınar Oğuzhan: Su Ürünlerinde Kullanılan Katkı Maddeleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: 

Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Simel Bağder, Filiz Özçelik: Malolaktik Fermentasyonun ġarap Aroması Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Simel Bağder, Filiz Özçelik, Mehmet Tokatlı: ġarap Üretiminde SO2 Düzeyini Azaltmak Amacıyla Kullanılabilecek 

Antimikrobiyel BileĢikler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Sine Özmen Toğay, Ufuk Bağcı, Ayla ġener: Enterobacter sakazakii ve Gıda Endüstrisindeki Önemi. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Songül Çakmakçı: Peynirde OlgunlaĢma . (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Süleyman Çilek: Avrupa Birligi Ülkelerinde Koyun Karkaslarının Derecenlendirmesinde S/EUROP Sınıflandırma 

Sisteminin Kulanılması. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Süleyman Çilek Seher Dirican : Koyun Karkaslarının Derecelendirilmesinde Ultrasonografik Yöntemlerin Kullanımı. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Sümeyra Gürkök, Betül Söyler, Zümrüt B. Ögel: Aspergillus fumigatus Alfa-Galaktosidaz Enziminin  Aspergillus 

sojae’ de Heterolog Ġfadesi ve Osmotik Stresin Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi 

Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

ġahika Aktuğ Gönül, Dilek Bengü Yaman: Ev Mutfaklarındaki Uygulamaların Gıda Hijyeni Açısından 

Değerlendirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

ġerafettin Çelik, Hüsamettin Durmaz, Ġhsan G. ġat, Gülten ġenocak : Andız Pekmezi Ġçeren Set Tipi Meyveli 

Yoğurtların Bazı Fizikokimyasal ve Mikrobiyolojik Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

ġerafettin Çelik, ġükran Uysal: Beyaz Peynir: BileĢim, Kalite, Mikroflora ve OlgunlaĢma. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 
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ġükrü Kurt Ömer Zorba: Et ve Fermente Et Ürünlerinde Biyojen Aminler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: 

Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Taner Baysal, Aslıhan Demirdöven: Meyve ve Sebze Sanayi Artıklarının Değerlendirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Tomris Altuğ, Perihan Kendirci, Orhan Zeki Gürvardar, Mustafa MortaĢ, Özgün Özdemir: Piyasada Satılan Organik 

Gıdaların ÇeĢitleri, Duyusal Kalitesi ve Tüketici Tercihleri Konusunda Bir ÇalıĢma. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Tuba ġayin Sert, Bilal Bilgin: Edirne Ġl Merkezindeki Hastanelerin Mutfak ve Personel Hijyeninin Belirlenmesi. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Tuğba Baydar, Fikret Pazır: Elektrolize Yükseltgen Suyun Minimal ĠĢlem GörmüĢ Ispanaklara Uygulanması. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Tuncay GümüĢ, Fatma CoĢkun: Gıda Güvenliğinde Fermentasyonun Önemi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. 

Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Tuncay GümüĢ, Serap Duraklı Velioğlu, Muhammet Arıcı: Bebek Mamalarında Enterobacter sakazakii Riski. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Turgay ġiĢman: Patulin’in Zebrabalığı (Danio rerio) Embriyoları Üzerine Olan Teratojenik Etkilerinin Belirlenmesi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Tülin Yakıcı, Muhammet Arıcı: Portakal Aromalı Ġçeceklerde Sıcaklık, pH ve Depolama Süresinin Aspartam Stabiltesi 

Üzerine Etkisi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Türkan Keçeli: Zeytinyağının Depolanması ve Ambalajlanmasının Yağ Kalitesine Etkileri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Türkan Keçeli, Yelda Büyükaslan: Hatay’da YetiĢtirilen Bazı Zeytinlerin Antioksidan Etkilerinin Belirlenmesi. (Türkiye 

10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Ufuk Bağcı, Sine Özmen Toğay, Ayhan Temiz: Çiğ Tüketilen Sebzelere Uygulanan Yüzey Dekontaminasyon 

Yöntemleri. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Ulya Ben, S. Aykut Aytaç, Canan Cengiz: Kanatlı Etlerinde Ġmünomanyetik Ayırma (ĠMA) ve Polimeraz Zincir 

Reaksiyonu (PZR) Kombine Yöntemi Ġle Salmonella spp. Ġzolasyonu ve Tanımlanması. (Türkiye 10. Gıda Kongresi 

Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Umut Aykut, Hasan Temiz, Muhammet DerviĢoğlu : β-Galaktosidaz’ın Transgalaktosilasyon Yönü ve 

Galaktooligosakkarit Sentezi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 

37) 

Ülkü DalmıĢ, Ayla Soyer: Sucukta Lipolitik ve Oksidatif DeğiĢmelere Üretim Yönteminin ve Starter Kültürün Etkisi. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Ümit Geçgel, Muhammet Arıcı : Çıtlık (Pistacia terebinthus L.) ÇeĢitlerinin Bazı Fizikokimyasal Özellikleri ile Yağ 

Asitleri Kompozisyonunun Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 

2008.Yayın No: 37) 

Ümmügülsüm Erdoğan, Arzu Kavaz: Organik Meyve ve Sebzelerin Beslenme ve Sağlık Yönünden Önemi. (Türkiye 10. 

Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 
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Vildan UylaĢer, Kani Ġnce: ġaraptaki Antioksidanlar ve Fenolik BileĢikler. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: 

Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yağız Sesyılmaz, Dilek Heperkan: Laktik Asit Bakterileri Tarafından Konjuge Linoleik Asit Üretimi. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yalçın Güçer , Hacı Ali Güleç , Alper Güven: Bal ġarabı Üretimi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yasemin ġahan, Fikri BaĢoğlu: Salamura Siyah Zeytin Üretim Sürecinde Bazı Metallerin Meyvedeki DeğiĢimlerinin 

Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Yasemin ġahan, Güler Çelik, ġeref Güçer : Meyvelerde Kullanılan Klorlu Pestisitlerin Gaz Kromatografisi ile 

Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yasin ġen, Gizay OdabaĢı, Mehmet Mutlu: Gıda Endüstrisinde Kullanılan Paslanmaz Çelik Yüzeylerde Plazma 

Polimerizasyon Yöntemi ile Mikrobiyal Tutunmanın Engellenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda 

Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yusuf Kesler, Mahmut Doğan, Safa Karaman, Ahmed Kayacıer : Kan Basıncını DüĢürücü Süt Kaynaklı Peptidler. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yusuf Kesler, Safa Karaman, Mahmut Doğan, Ahmed Kayacıer : Ekstrüzyon Prosesi ile Gıdaların Tekstürizasyonu. 

(Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Yusuf Tunçtürk: Koyun, Keçi ve Ġnek Sütlerinden Yapılan Beyaz Peynirlerin ÇeĢitli Özellikleri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Yusuf Tunçtürk, Seval Andiç, Elvan Özrenk: Süt Orijininin Belirlenmesinde Kullanılan Yöntemler Üzerine Bir 

Değerlendirme. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Zafer Erbay, Filiz Ġçier: Zeytin Yaprağının (Olea europaea L.) Kuruma Kinetiğinin Ġncelenmesi. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 

Zehra Ayhan, Okan EĢtürk: Tüketime Hazır-Modifiye Atmosferde PaketlenmiĢ Tane Narın Kalite Özellikleri ve Raf 

Ömrünün Belirlenmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Zeynep Canbulat, Tülay Özcan: Süt Ürünlerinin Eikosapentaenoik Asit (EPA) ve Dokosahekzaenoik Asit (DHA) ile 

ZenginleĢtirilmesi. (Türkiye 10. Gıda Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37)  

Zühal Okçu, Fevzi KeleĢ: Teknolojik ĠĢlemlerin Lahanadaki  Peroksidaz Aktivitesine Etkileri. (Türkiye 10. Gıda 

Kongresi Kitabı. Ankara: Gıda Teknolojisi Derneği, 2008.Yayın No: 37) 
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11. Gıda Kongresi 

Türkiye 11. Gıda Kongresi; 10-12 Ekim 2012 Antakya/ Hatay.  

Sözlü Sunu Programı  

10 Ekim 2012, ÇarĢamba 

09.00-10.30; AçılıĢ 

AçılıĢ KonuĢmaları  

AçılıĢ Konferansı: Divanü Lügat-it Türk’te Adı Geçen Yiyecek-Ġçecek ve Yemek Ġsimleri. Metin  

Saip Sürücüoğlu, AyĢe Özfer Özçelik; Ankara Üniversitesi  

10.30-11.15; Çay Arası ve Poster Sunuları 01  

11.15-12.45; 01a. Beslenme  

Oturum BaĢkanları  

Zehra Güler, Deniz Koçan  

Konjuge Linoleik Asit Metabolizması, Ġnsan Diyetindeki Yeri ve Sağlık Üzerine Etkileri. Sümeyra S. Tiske Ġnan, 

Mustafa Karakaya; Selçuk Üniversitesi  

Gıdaların Enerjisini Azaltmada Uygulanabilecek Alternatif YaklaĢımlar.ġebnem ġimĢek, Sedef Nehir El; Ege 

Üniversitesi  

Ülkemizde Çölyaklıların Diyete Uyum Sorunları. Sema Aydoğdu1, Fatin Ünal2 Gökhan Tümgör3 , Hasan Ali 

Yüksekkaya4 Murat Çakir5 , Miray Karakoyun1 , Selda Ġldan  Çalim6 , Timur Köse1 ; 1Ege Üniversitesi,  2Çocuk 

Gastroenteroloji Uzmanı Bursa,  3Çukurova Üniversitesi, 4Selçuk Üniversitesi,  5Karadeniz Teknik Üniversitesi, 

6Celal Bayar  Üniversitesi  

Obezitenin Biyolojik Kökeni ve Engellenmesi için Gereken Gıda Temelli Düzenlemeler.  Babür Erdem; Orta Doğu 

Teknik Üniversitesi  

11.15-12.45; 01b. Gıda Ambalajlama  Oturum BaĢkanları  Zehra Ayhan, Hamparsun Hampikyan  

Nanokil Kompozitlerinin Gıda Ambalajlamada Kullanımı. Fatih Törnük, Hasan Yetim; Erciyes Üniversitesi  

Gıda Ambalajlama Teknolojisinde Son GeliĢmeler. Filiz Aksu, Ayla Ünver Alçay; Ġstanbul Aydın Üniversitesi  

Yenilebilir Film ve Kaplamalar. Ece Erol1  K. Nazan Turhan2 ; 1Mersin Üniversitesi, 2 Ġzmir Ekonomi Üniversitesi  

Gıda ile Temas Eden Malzemeler ve Gıda Güvenliğine Etkileri. Canan Ekinci Doğan; TÜBĠTAK Marmara AraĢtırma 

Merkezi Gıda  

Enstitüsü, Gebze/Kocaeli  

12.45-13.30; Öğle Yemeği  

13.30-14.15; Çay Arası ve Poster Sunuları 02 
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14.15-15.45; 02a. Tahıl Teknolojisi  

Oturum BaĢkanları  Sertaç Özer, Halef Dizlek  

Tahıl Kaynaklı B-Glukanların Gıdalarda Ürün Özelliklerine Etkileri. Nihal ġimĢekli1, Ġsmail Sait Doğan2; 1Siirt 

Üniversitesi, 2Yüzüncü Yıl Üniversitesi  

Tam Tahıllar ve Gıdalarda Kullanımı. Erkan Yalçın; Abant Ġzzet Baysal Üniversitesi  

14.15-15.45; 02b. Meyve Sebze ĠĢleme Teknolojisi  

Oturum BaĢkanları Hande S. Erge, Serap Duraklı-Velioğlu  

Geleneksel bir Fermente Ġçeceğimiz: ġalgam Suyu. Hüseyin Erten1, Hasan Tangüler2 1Çukurova Üniversitesi, 

2Cumhuriyet  Üniversitesi  

Vakum Ġmpregnasyon Tekniğinin Meyve ve Sebze Ürünlerinde Kullanımı. Aysun Öztürk1 Yusuf Yılmaz2 , Nesrin K. 

Bozbıyık1 ; 1Atatürk Bahçe Kültürleri Merkez AraĢtırma Enstitüsü, 2Pamukkale Üniversitesi 2 

Meyve ve Sebze Suyu Üretiminde Farklı MEF (Ilımlı Elektrik Alan) Uygulama Sistemlerinin Etkilerinin Ġncelenmesi. 

Taner Baysal1, Filiz Ġçier1, Hasan Yıldız2, Ahsen Rayman1, Aslıhan Demirdöven3; 1Ege Üniversitesi, 2Celal Bayar 

Üniversitesi, 3GaziosmanpaĢa Üniversitesi  

Türkiye Meyve Suyu Sektörüne BakıĢ. Ebru Akdağ; MEYED, Meyve Suyu Endüstrisi Derneği  

15.45-16.30; Çay Arası ve Poster Sunuları 03 

16.30-18.00; 03a. Süt Teknolojisi  

Oturum BaĢkanları Zübeyde Öner, Ali Adnan Hayaloğlu  

Süt Sektöründe Ġzlenebilirlik: Hatay Örneği. Hatice Tunca Sıkı1 , Dilek Bostan Budak2 Yahya Kemal AvĢar3 ; 1Gıda, 

Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı, Ġskenderun Ġlçe Müdürlüğü, Hatay, 2Çukurova Üniversitesi, 3Mustafa Kemal 

Üniversitesi  

Sütün Biyoaktif Bir Hormonu: Melatonin. Elif AyĢe Anlı, Asuman Gürsel, AyĢe Gürsoy; Ankara Üniversitesi,  

Peynir Endüstrisinde Yardımcı Starter Kültür Olarak Mayaların Kullanımı. Reyhan Ġrkin,  

Gamze Emmun Songun, Nurcan Değirmencioğlu; Balıkesir Üniversitesi  

Isıl ĠĢlem Uygulamalarının Süt BileĢenlerine Etkileri. YaĢar Karaca, Zeynep Banu GüzelSeydim; Süleyman Demirel 

Üniversitesi  

16.30-18.00; 03b. Diğer Gıda Teknolojileri  

Oturum BaĢkanları Güzin Kaban, Nene Meltem Keklik  

Et Endüstrisinde Elektrolize Yükseltgen Su Uygulaması. Cem Okan Özer, Birol Kılıç; Süleyman Demirel Üniversitesi  

Keçi Eti Kalitesi ve ĠyileĢtirme ÇalıĢmaları. Aytunga Bağdatlı, Sercan Demir, Ġsmail Kaplan; Celal Bayar Üniversitesi  
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Diferansiyel Taramalı Kalorimetri (DSC) ile Zeytinyağı Karakterizasyonu. Huri Ġlyasoğlu1, Cemalettin Baltacı1 , Beraat 

Özçelik2 1GümüĢhane Üniversitesi, 2 Ġstanbul Teknik Üniversitesi  

Balda Yapılan Hileler. Murat Tosun, Fevzi KeleĢ; Atatürk Üniversitesi  

11 Ekim 2012, PerĢembe 

09.00-10.30; 04a. Gıda Analizleri 01  

Oturum BaĢkanları  Filiz Ġçier, Handan Baysal  

Et Orijinalitesinin Belirlenmesinde Son Yıllarda Yapılan Yeni ÇalıĢmalar ve Kullanılan Yöntemler. Emin Burçin 

Özvural1, Halil Vural2 1Çankırı Karatekin Üniversitesi, 2Hacettepe Üniversitesi  

Multispektral Görüntü ĠĢleme Teknolojisinin Gıdaların Kalite Özelliklerini Belirlemede Kullanımı. Hasan Murat 

Velioğlu; Namık Kemal Üniversitesi  

Raman Spektroskopisinin Gıdaların Kalite Kontrolünde Kullanım Potansiyeli. Gülgün Yıldız Tiryaki; KahramanmaraĢ 

Sütçü Ġmam Üniversitesi  

09.00-10.30; 04b. Fonksiyonel Gıdalar  

Oturum BaĢkanları Hilal B. D. Halkman, Ahsen Rayman  

Ksilitolun Önemi ve Üretimi. Serdal Sabancı1 Reyhan Selin Uysal2 , Burcu Sapci3 , Gülsen  Usal3 , Ozlem Akpinar3;  

1Ege Üniversitesi,  2Hacettepe Üniversitesi, 3GaziosmanpaĢa Üniversitesi  

Türkiye’de Fonksiyonel Gıdaların Tüketim AraĢtırmaları, Ürün ÇeĢitliliği ve Yasal Düzenlemeler. Tuğba Kök TaĢ, 

Deniz Sezer; Süleyman Demirel Üniversitesi  

Fonksiyonel Gıda mı, Fonksiyonel BileĢen mi? Gıdalarda Fonksiyonellik. Sinan Dayısoylu1 Yekta Gezginç1 , Ali 

Cingöz2 ; 1KahramanmaraĢ Sütçüimam Üniversitesi, 2Gazi Osman PaĢa Üniversitesi 3 

Mikroorganizma Tanısında GerçekleĢen  GeliĢmeler: MALDI-TOF MS ile Mikroorganizma Tanısı. Ġbrahim Çakır; Abant  

Ġzzet Baysal Üniversitesi  

Gıda Kaynaklı Doğal Antioksidanlar. Necla Çağlarırmak; Celal Bayar Üniversitesi  

10.30-11.15; Çay Arası ve Poster Sunuları 04 

11.15-12.45; 05a. Gıda Analizleri 02  

Oturum BaĢkanları Gülgün Yıldız Tiryaki, Huri Ġlyasoğlu  

Manyetik Rezonans Görüntüleme ve NMR  Relaksometre Tekniklerinin Gıda Alanındaki Uygulamaları. Mecit Halil 

Oztop; Orta Doğu  Teknik Üniversitesi  

Gıda Ġzlenebilirliğinde Kararlı Ġzotop Ölçümlerinin Uygulanması. Pelin Yücel, Hülya Güçlü, Yüksel Mert, Okan Oktar, 

Turhan Köseoğlu; Türkiye Atom Enerjisi Kurumu, SANAEM  

Gıda Analizlerinde SERS’e Dayalı Yeni Analiz Tekniklerinin GeliĢtirilmesi. Nazife Nur Yazgan, Ġsmail Hakkı Boyacı, Ali 

opcu;  
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Hacettepe Üniversitesi,  

Gıdaların Raf Ömrünün Duyusal Olarak Belirlenmesinde Weibull Tehlike Yönteminin Uygulanması. Nene Meltem 

Keklik, Nursel Develi IĢıklı, Esen Bilge Biçer; Cumhuriyet Üniversitesi  

11.15-12.45; 05b. Gıda Mikrobiyolojisi  

Oturum BaĢkanları Ġbrahim Çakır, Birce Taban  

Mikro YaĢamdan - Makro YaĢama Yansımalar. R. ġeminur Topal; BahçeĢehir Üniversitesi  

Farklı Gıda Ekosistemlerinde Laktik Asit Bakterileri ve Mayalar Arasındaki  

Ġnteraksiyonlar. Latife Betül Alkan1 , Nilgün Özdemir2 , Ahmet Hilmi Çon2 ; 1Bayburt  Üniversitesi, 2Ondokuz Mayıs 

Üniversitesi  

Listeria monocytogenes "Son GeliĢmeler". Deniz Koçan; Aksaray Üniversitesi  

Mikrobiyolojide Ölçüm Belirsizliği. Hilal B. D. Halkman; Türkiye Atom Enerjisi Kurumu,  SANAEM  

12.45-13.30; Öğle Yemeği  

13.30-14.15; Çay Arası ve Poster Sunuları 05  

14.15-15.45; 06a. Gıda Ekonomisi ve Gıda Politikaları 01  

Oturum BaĢkanları Reyhan Ġrkin, Yahya Tülek  

Piliç Eti Marka Sadakati Üzerine Marka Güveni, Marka Memnuniyeti ve MüĢteri Değerinin Etkisi. Aydın Erge1, Selim 

Said Eren2; 1Abant Ġzzet Baysal Üniversitesi, 2Çanakkale 18 Mart Üniversitesi Kanatlı Eti Sektörünün Bolu ve Türkiye 

Ekonomisine Etkisi: 2023 Yılı Vizyonu. Ahmet Yaman; Abant Ġzzet Baysal Üniversitesi  

Gıda Ürünlerinin DıĢ Ticaret Yapısının Ġncelenmesi. Erdoğan GüneĢ1 , Yasemin Demir2 ; 1Ankara Üniversitesi, 

2Ankara Toprak Gübre ve Su Kaynakları Merkez AraĢtırma Enstitüsü  

14.15-15.45; 06b. Gıda Güvenliği  

Oturum BaĢkanları Petek Ataman, Sevcan Ünlütürk  

Gıda Zincirinde Sürdürülebilirlik. Artemis Karaali; Yeditepe Üniversitesi, IĢınlama Yöntemi ile Gıdaların Korunması ve  

Gıda Kaynaklı Hastalıkların Önlenmesi. Hasan Alkan, Hakan Behcan, Burhan Kavzak; Gamma-Pak Sterilizasyon San. 

ve Tic. A.ġ.  

Gıda Endüstrisinde Nanoteknolojinin Kullanılması ve Güvenlik Sorunu. Bensu Karahalil; Gazi Üniversitesi 4 

Gıda Sektöründe Ġnovasyon. Nurdan KuĢat; Süleyman Demirel Üniversitesi  

15.45-16.30; Çay Arası ve Poster Sunuları 06  

16.30-18.00; 07a. Gıda Ekonomisi ve Gıda Politikaları 02, Eğitim  

Oturum BaĢkanları Yahya Kemal AvĢar, AyĢe Gürsoy  



 84 

Süt Sektörü ve KooperatifleĢme. Ġlkay Turhan, Zübeyde Öner; Süleyman Demirel Üniversitesi  

Gıda ĠĢleme Bölümü Sorunları ve Yeni Bir YaklaĢım 3+1 Modeli. Yeliz Parlak1, Hüseyin Duran1, Nuray Güzeler2 

, Osman Kola3 1Sakarya Üniversitesi, 2Çukurova Üniversitesi,  3Sakarya Üniversitesi  

Gıda Mühendisliği Eğitimi ve Sorunları. Aykut Aytaç, Petek Ataman; Gıda Mühendisleri Odası  

16.30-18.00; 07b. Gıda Kimyası  

Oturum BaĢkanları Bülent Belibağlı, Mutlu Pilavtepe Çelik  

Çok Tabakalı Emülsiyon Sistemler ve Gıda Sanayinde Potansiyel Uygulama Alanları. Mustafa Kemal Ünal, Canan 

Kartal; Ege Üniversitesi  

Tiyol Grubu BileĢikler. Ahmet Ünver1, Uğur Ertop2; 1Selçuk Üniversitesi, 2Gıda Tarım ve  

Hayvancılık Ġl Müdürlüğü, GümüĢhane Ekstrüzyon PiĢirme ĠĢleminin Fenolik BileĢikler ve Antioksidan Aktivite Üzerine 

Etkileri. M.  

Tuğrul Masatcıoğlu1, Erkan Yalçın2, Mihwan Kim3, Süeda Çelik1, Gi-Hyung Ryu3, Hamit Köksel1; 1Hacettepe 

Üniversitesi, 2Abant Ġzzet Baysal üniversitesi, 3Kongju Ulusal Üniversitesi Güney Kore  

Antifriz Proteinler ve Gıdalarda Kullanım Potansiyelleri. N. ġule Üstün, Sadettin Turhan; Ondokuz Mayıs Üniversitesi  

12 Ekim 2012, Cuma 09.00-10.30; 08a. Gıda Mühendisliği  

Oturum BaĢkanları  Aslı ĠĢci, Behiç Mert  

Termolüminesans (TL) Tekniği ile Defne ve Ihlamur Yapraklarının IĢınlanıp IĢınlanmadığının Belirlenmesi. Talat 

Aydın, Ülkü Rabia Yüce; Türkiye Atom Enerjisi Kurumu, SANAEM  

Gıda Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi. Ġrem Damar1, Feryal Karadeniz2 ; 1Trakya Üniversitesi, 2Ankara  

Üniversitesi  

Gıda Güvenliğinde Yeni Bir YaklaĢım: Atmosferik Basınç Plazma Sterilizasyonu. Beyhan Günaydın DaĢan, Mehmet 

Mutlu; Hacettepe Üniversitesi  

Gıda Sanayiinde Vakumda Damıtma Teknikleri ve Uygulama Alanları. Onur Ketenoğlu, Kübra ġahin, Aziz Tekin; 

Ankara Üniversitesi 

09.00-10.30; 08b. Gıda ve Sağlık  Oturum BaĢkanları Mustafa Çam, Bilgehan Polatoğlu  

Bisfenol-A Ġçerikli Gıda Ambalajlarına Güncel YaklaĢım. GökĢen Gülgör, Duygu BektaĢ, Mihriban Korukluoğlu, 

AyĢegül Kumral; Uludağ Üniversitesi  

Et ve Et Ürünlerine Fonksiyonel Özellikler Kazandırılması. Süleyman Gökmen; MuĢ Alparslan Üniversitesi  

Gıdalardaki Biyoaktif BileĢiklerin Kritik Altı Su Ekstraksiyonu. Evrim Özkaynak Kanmaz1 Gülden Ova2; 1Artvin Çoruh 

Üniversitesi, 2Ege Üniversitesi 5 

10.30-11.15; Çay Arası ve Poster Sunuları 07  
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11.15-12.00; Çay Arası ve Poster Sunuları 08  

12.00-13.00; 09. Gıda Analizleri 03 ve KapanıĢ 

Oturum BaĢkanları  AyĢe Deniz, Çardak, Binnur Kaptan  

Ġnsanların Balık Yağları Yolu ile Dioksin ve Furanlar (PCDD/F’ler), Dioksin Benzeri Poliklorlu  

Bifeniller (DL-PCB’ler) ve Ġndikatör Poliklorlu Bifenillere (PCB’ler) Olan Maruziyetinin  

Değerlendirilmesi. Gül Çelik Çakıroğulları, Yunus Uçar, Devrim Kılıç, Dursun KırıĢık, Burcu  

Olanca; Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı, Ulusal Gıda Referans Laboratuvar Müdürlüğü  

Biyokristalizasyon Görüntü OluĢturma Metodu ve Gıda Uygulamaları. Merve Pelvan, Sevcan Ünlütürk; Ġzmir Yüksek 

Teknoloji Enstitüsü  

KapanıĢ Konferansı: Gündelik YaĢamdan Kutsal Zamana: Ekmeğin Simgesel DönüĢümü. Kadriye ġahin1, Elif BaĢak 

Aksoy2; 1Mustafa Kemal Üniversitesi, 2Hacettepe Üniversitesi  

En Ġyi Poster Ödülü ve KapanıĢ 

TÜRKĠYE 11. GIDA KONGRESĠ 10-12 EKĠM 2012 HATAY  

Poster Sunu Programı; GüncelleĢtirme:03 Ekim 2012  

* Sıralamada "YazıĢmalardan Sorumlu Yazar" adı esas alınmıĢtır.  

* Mavi boyalı alanlarda yoğunluk nedeni ile gün içinde saat değiĢikliği yapılmıĢtır.  

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Kars KaĢar peynirlerinin proteoliz düzeyi … A. Adnan Hayaloğlu 689 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

14  

Bingöl'den Toplanan Arı Polenlerinde … A. Evren Parlak 073 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 01  

Farklı Tür Sütlerden KaĢar Peyniri Üretimi … A. Ferit Atasoy 163 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 35  

Tarhana Hamuru Fermantasyonunda … A. Hilmi Çon 262 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 01  

Ekmeklik Hamurun Reolojik ve Termal … A. Sinan Çolakoğlu 136 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 37  

Prediktif Mikrobiyoloji ve Gıda … A. ġükrü Demirci 103 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 01  

Hazır Yemek Üreten Firmaların Ürettikleri … A. ġükrü Demirci 528 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 17  

Üzüm, Dut, Keçiboynuzu, Hurma ve Andız … Adnan Bozdoğan 406 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

36  

Sığır M. Longissimus dorsi Kasında Tuz … Ahmet Akköse 158 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 01  

Kürleme Esnasında Pastırmalık Etlerde … Ahmet Akköse 159 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 02  
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GökkuĢağı Alabalığında Tuz Difüzyonu … Ahmet Akköse 160 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 03  

GökkuĢağı Alabalığında Tuzlamaya Bağlı … Ahmet Akköse 161 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 04  

Antepfıstığının Depolanması Ahmet ġahan 272 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 58  

Bazı Turunçgillerde Elektroplazmoliz … Ahsen Rayman 408 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 37  

Ekstraksiyon KoĢullarının ġerbetçiotu … Alev A. Borazan 702 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 38  

Gurme Yağlar: Üretim Teknikleri, Özellikleri … Alev Yüksel 394 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 01  

PiĢirme Süresince Sade Lokumun TPA … Ali Batu 513 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 28  

Proteinlerin ĠĢlevsel Özelliklerini ĠyileĢtirme … Ali Cingöz 176 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 02  

Ġnfrared spektroskopi ve sütçülük alanında … Ali Erbili Bodur 690 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

15  

Türkiye'de Sürdürülebilir Günlük Süt … Ali Erbili Bodur 691 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 16  

FırınlanmıĢ Çerez Gıdalarda Tekstür Ali Göncü 507 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 52 Bildiri Adı 

Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Arbutus unedo L. Meyvesinin BileĢimi ve … Arzu A. Bayizit 613 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 01  

Mikrobiyel Polihidroksialkanoat (PHA) Üretimi Arzu A. Bayizit 612 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 19  

Antalya Doğal Florasından Toplanan … Arzu Bayır 234 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 03  

Nitrik Oksit (NO) Üreticisi Laktik Asit … Arzu Kart 463 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 18  

Farklı Modifiye Atmosfer KoĢullarında … Aslı Akpınar 221 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 17  

Meyve ve Sebze ĠĢlemede Elektrolize … Aslıhan Demirdöven 104 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 44  

Kivi Suyu Üretiminde Farklı Ön ĠĢlem … Aslıhan Demirdöven 166 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 45  

Meyve ve Sebzelerden Antosiyanin … Aslıhan Demirdöven 167 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 46  

Konvansiyonel ve Organik olarak YetiĢtirilen … Asuman Cansev 490 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

02  

Esansiyel Yağların Gıda Ambalajlamada … Aybike Bereketoğlu 788 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 

32  

Nohutun (Cicer arietium L) B Vitamini ve … Ayça Aylangan 026 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 04  

IĢınlanmıĢ Somon Balığında 2-… Ayça Aylangan 030 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 05  

Gıda Etiketlerinin Beslenme ve Ticari Bilgiler … Aydan Ercan 289 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 01  

Ankara ve Ġstanbul’daki Sokak Gıda … Aydan Ercan 288 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 02  
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Kapsaisinoidlerin Genel Özellikleri ve Sağlık … Ayhan Topuz 455 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 12  

Nanoteknolojik Gıda (Nanogıda) Uygulamalarının. Ayla Arslaner 771 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

03  

Farklı Düzeylerde Bitkisel Nitrat Kaynağının … Ayla Soyer 575 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 06  

Tek Kullanımlık Polyethylene Terephtalate … Ayla Ünver Alçay 437 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

19  

Genetiği DeğiĢtirilmiĢ Organizmaların (GDO) … Ayla Ünver Alçay 445 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

13  

Görüntü Analiz Yöntemlerinin Gıdaların Yapısal … Aylin Altan 516 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

53  

Gediz Tarhanasının Kimyasal, Mikrobiyolojik … Aysel Gülbandılar 095 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 

04 29  

Bazı Kayısı ÇeĢitlerinde OlgunlaĢma … Aysun ġener 193 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 20  

Ġyi Bir Alternatif: Deve Sütü AyĢe Deniz Çardak 251 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 18  

Sütün PıhtılaĢma Özelliği Üzerine Süt … AyĢe Deniz Çardak 536 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 19  

Dondurmada Buz Kristalizasyonu AyĢe Gürsoy 356 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 32  

Besin Lifi ve Dondurma AyĢe Gürsoy 379 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 33  

Farklı pH Değerlerindeki Marinat Çözeltilerinde … AyĢe Kara 538 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 05  

Tokat’ta SatıĢa Sunulan KuĢburnu … AyĢe Özbey 105 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 30  

Peynirde OlgunlaĢmayı Hızlandırma Yöntemleri AyĢe Serli 709 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 20  

Laktik Asit Bakterileri Kullanılarak Fitik Asit … AyĢegül Kumral 520 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 02 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Fonksiyonel Et Ürünleri Üretim Stratejileri Aytunga Bağdatlı 081 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 03  

Et ve Et Ürünlerinde Kolesterol Miktarının … Azim ġimĢek 388 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 06  

Antemortem Dönemde Sodyum Bikarbonat … Bahar Karakaya 433 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 07  

Farklı Ekim Dönemlerinde YetiĢtirilen Mısır … Bahri Özsisli 270 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 38  

Bakteriyosin Üreticisi Enterococcus faecium … Banu Özden Tuncer 283 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 

06 21  

ġarap Fermantasyonu ve Hurma Zeytinin … Banu Özen 249 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 02  

Karaburun Yarımadasında YetiĢen Hurma … Banu Özen 168 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 07  
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Bifidobacterium animalis subsp. lactis … Baran Özkalp 586 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 39  

Yalancı Tahıl (Pseudocereal): Kinoa Barçın KarakaĢ 377 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 04  

Besin Ġçeriği Yönüyle Antepfıstığı BaĢak Çınar 186 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 03  

RuĢeym Yağının Kapsüllenerek Toz Haline … BaĢak Yazıcıoğlu 770 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

40  

Farklı PıhtılaĢtırıcı Enzimlerin OlgunlaĢma … Bedia ġimĢek 165 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 21  

Süt Teknolojisinde Biyokristalizasyon … Bedia ġimĢek 503 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 54  

Yüksek Dinamik Basınç Uygulanan Zein … Behiç Mert 596 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 08  

Ters misel – Yağ içerisinde su … Bekir Gökçen Mazı 133 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 09  

Kırmızıbiber Salçasının Üretiminde HACCP … Bengü Erdoğan 812 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 04  

Midye Dolma HazırlanıĢı ve Buzdolabı … Berna Kılınç 113 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 59  

Kalamar Cipsi Berna Kılınç 110 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 26  

DondurulmuĢ Hamsi (Engraulis encrasicholus) … Berna Kılınç 111 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 27  

Özütlenen Fenolik BileĢenlerin Kaplanarak … Betül Çilek 177 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 41  

DondurulmuĢ Nar Tanelerinin Antioksidan … Bilge Ertekin Filiz 639 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

05  

ViĢne Sirkesi Üretim AĢamalarında Antioksidan … Bilge Ertekin Filiz 293 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 

06 03  

Soğuk Plazmanın Bazı Listeria Türleri … Bilge TaĢkın 642 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 20  

Askorbik Asidin Termal Degredasyonunun … Bilgehan Polatoğlu 806 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

42  

Keçi Sütü Ürünleri Binnur Kaptan 359 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 22  

Laktoferrinin Antimikrobiyel Etkisi Binnur Kaptan 360 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 23  

Staphylococcus aureus’un Bakteriyosin Üreten … Birce Taban 772 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 21  

Staphylococcus aureus'un Bakteriyosin Üreten … Birce Taban 773 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 22  

Bakteriyosin Üreten Lactobacillus brevis'in … Birce Taban 776 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 23  

Gıdalarda Monosodyum Glutamat Kullanımı … Burak Demirhan 147 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

50 Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Prebiyotikler ve Terapötik Etki Mekanizmaları Burcu Arı 457 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 06  
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Soya ve Pirinç Sütünde Prebiyotik Katkısının… Burcu Çabuk 649 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 07  

Modifiye Atmosfer Ambalajlı Lor Peynirinin … Burçin FiĢekci 363 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 33  

Gıda ile Temas Eden Plastik Malzemelerden … Bülent Karadeniz 616 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 

34  

Üniversite Öğrencilerinin Besin Güvenliği ile … BüĢra Ayhan 777 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 05  

Soğukta Saklanan Tüketime Hazır Midyelerin … Can Okan Altan 421 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

60  

Gıdalarda Aroma EĢik Değerinin Tespitinde … Cemalettin Baltacı 698 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

55  

Yoğurtta Karboksi Metil Selüloz (CMC)’un … Cemalettin Baltacı 700 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

56  

Siirt Otlu Peynirinin Geleneksel Üretim … Cemhan Doğan 409 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 24  

Doğal Bir Renklendirici: Anatto Çiğdem Konak 671 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 49  

Nar Nektarı Üretim Prosesinden Elde … D. Nilüfer Erdil 668 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 10  

Subtropik ve Tropik Meyvelerin Kurutulması Damla Bayana 476 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 47  

Midye (Mytilus galloprovincialis L. 1819)… Demet Kocatepe 341 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 24  

Su Ürünleri Kaynaklı Patojen … Demet Kocatepe 352 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 25  

Sonlu Elemanlar Yöntemi ile Yönle … Deniz Çekmecelioğlu 040 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 61  

Seftazidimin Fraser Broth ve PALCAM… Deniz Koçan 383 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 64  

Gıda Koruyucu Maddeler ve Genotoksisite Deniz YüzbaĢıoğlu 248 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 04  

Sporidiobolus salmonicolor Türü Tarafından … Derya Dursun 109 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 22  

Türkiye’nin Geleneksel Peynirlerinden … Derya Ö. Darılmaz 128 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 26  

Biyofilmlerin Gıda Ambalajı Olarak … Didem S. KocabaĢ 560 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 35  

Ksilanolitik Enzim Sisteminin Gıda … Didem S. KocabaĢ 574 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 23  

Siyah ve Beyaz Pirincin Alfa-Amilaz … Didem Tuncay 695 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 31  

Alternatif bir Sebze Cnicus benedictus Dilek Dülger 112 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 11  

Cin Mısırının (Zea mays Everta) Patlama … DilĢat B. KonuĢkan 452 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 39  

Yemeklik Bitkisel Sıvı Yağlarda Meydana … DilĢat B. KonuĢkan 390 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

02  
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Farklı Yöntemlerle Elde Edilen … DilĢat B. KonuĢkan 397 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 03  

Soğuk Pres Yöntemiyle Elde Edilen Aspir … DilĢat B. KonuĢkan 407 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

04  

Limon otu Ekstraktı (Lippia citriodora) ve … Duygu BektaĢ 534 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 27  

Meyvelerde Mikotoksinler Duygu KıĢla 467 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 28  

Yüksek Oksijen Konsantrasyonlarıyla … E. BarıĢ Bingöl 550 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 29 Bildiri 

Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Pastırma Üretiminde Farklı Oranlarda Nitrit … Ebru Erdemir 676 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 08  

Siyah Çay Nevilerinin Tat, Aroma ve Duyusal … Ebru Pelvan 192 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 08  

Omega-3 Yağ Asitlerinin Ġnsan Sağlığı Açı… Ebru ġenel 446 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 25  

Üzüm Çekirdeği Tozu ve Sıcaklığın … Ece ÇağdaĢ 183 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 43  

Antimikrobiyel Metil Selüloz Filmin Salama … Ece Erol 638 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 36  

Farklı Oranlarda Yağ ile Farklı Oranlarda … Eda Demirok 431 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 09  

Okul Öncesi Çocuklarda Ġçecek Tüketimi ve … Eda Köksal 769 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 05  

YetiĢkin Kadınların Ġçecek Tüketim Durumu .. Efsun Karabudak 413 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 06  

Adana Yöresel Mutfağı ile Kardiyovasküler … Efsun Karabudak 417 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

14  

YetiĢkin Bireylerin Mikrodalga Fırınları … Efsun Karabudak 418 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 15  

Peyniraltı Suyu Peynirleri Elif AyĢe Anlı 384 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 26  

Hipoalerjik, Besleyici ve ĠyileĢtirici Özelliği … Elif AyĢe Anlı 514 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 16  

Tüketici Sağlığı ve Duyusal Özellikleri … Elif Özer 246 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 27  

Gıdalarda Kullanılan Nitrat ve Nitritler Emel DemirtaĢ 162 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 51  

Lactobacillus rhamnosus, L. casei Shirota … Emel Ünal 328 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 30  

Mikroenkapsüle Lactobacillus rhamnosus’un … Emel Ünal 329 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 31  

Et orijinalitesinin belirlenmesinde son yıllarda … Emin Burçin Özvural 626 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps 

Sn 02 10  

Antakya’da SatıĢa Sunulan Et ve Tavuk … Emine Aksan 453 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 11  

Hatay Yöresinde Üretilen Geleneksel … Emine Aksan 420 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 28  

Künefelik Peynirlerde Patojen Varlığının … Emine Aksan 505 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 32  
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Farklı Muhafaza Yöntemlerinin Salamura … Emine Aksan 395 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 62  

Ankara’da YaĢayan YetiĢkin Kadınların Gıda … Emine Aksoydan 075 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 07  

Otoklavlanabilir Torbada ĠĢlenmiĢ Deniz … Emine AĢık 362 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 37  

Türkiye’de Bazı Glutensiz Gıdalardaki Gluten … Emine Nur Herken 754 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 

04 09  

Depolama Süresince Ceviz Ġçlerinin … Emre BakkalbaĢı 037 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 12  

Ülkemize Ait Yerli Bazı Ceviz ÇeĢitlerinin … Emre BakkalbaĢı 038 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 13  

Süt Ürünlerinin Duyusal Kalitesi Üzerine … Engin Gündoğdu 492 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 52  

ÖniĢlem UygulanmıĢ Kayısıların … Erkan Karacabey 222 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 48  

Lactobacillus bulgaricus Virulent Fajlarının … Esra Acar Soykut 355 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

33  

Farklı Pekmez ve Pestil ÇeĢitlerinin … Esra Çapanoğlu 263 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 14 Bildiri 

Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Peynir Altı Suyundan Β-Laktoglobulin Eldesi Ezgi Demir 164 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 29  

Süt Ürünlerinde Yağ Ġkame Maddelerinin … Ezgi Özgören 679 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 30  

Sultani Çekirdeksiz Üzüm ÇeĢidinde Malç … Fadime AteĢ 521 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 08  

Çölyak, Glutensiz YaĢam ve Zorlukları Fadime Tokatlı 294 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 40  

Geleneksel Yoğurtlarımız Fadime Tokatlı 348 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 31  

Ön Hazırlama ve Mikrodalga KoĢullarının … Fahrettin GöğüĢ 797 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 28  

Nar Tanesinin Kurutulması; Kuruma Kinetiği … Fatih Mehmet Yılmaz 775 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps 

Sn 08 44  

Elma Suyu Konsantresinde Ters Osmoz … Fatma CoĢkun 577 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 49  

Tomas Peynirinden Ġzole Edilen Laktik Asit … Fatma CoĢkun 595 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 32  

Asma Yaprağı Konservesinde Isıl ĠĢlemin … Ferda Sarı 117 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 15  

Süre ve Sıcaklığın YeĢil Çayda Deme Geçen … Ferhan Balcı 518 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 16  

Arpa Unu Ġlaveli Buğday Cipsinin Bazı … Ferhat Yüksel 100 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 41  

Farklı Sıcaklıklarda Depolamanın Karadut … Feryal Karadeniz 645 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 17  

Hamsi Yağının (Engraulis encrasicolus L) … Feyza Tatar 208 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 45  



 92 

Mikroenkapsülasyon Amaçlı Zeytinyağı-Su … Figen Kaymak-Ertekin 385 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 

08 46  

Türkiye’de YetiĢtirilen Üzümlerden Üretilen … Figen Tokatlı 093 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 18  

Polikarbon Damacanalarda SatıĢa Sunulan … Filiz Aksu 424 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 34  

Gıda Tüketiminde Kullanılan Farklı Tek … Filiz Aksu 440 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 35  

Greyfurt Dilimlerinin Ultrason Destekli … Filiz Ġçier 338 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 47  

PEF ĠĢleminin Süt ve Süt Ürünlerinde … Filiz Yangılar 031 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 33  

Krem Bal Filiz Yangılar 063 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 29  

Akçaabat Köftesinin Yağ Asidi BileĢimi … Furkan T. Sarıcaoğlu 260 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 12  

Toplu Beslenme Sistemlerine Genel Bir .. Fügen Durlu-Özkaya 371 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 09  

EkĢi Hamur Kullanılarak Üretilen Glutensiz … Gamze Özuğur 382 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 42  

AkıĢkan Yatak Kurutma Sistemlerinde … Gizem Kayar 399 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 50  

Piyasada Ticari Olarak Satılan Kefirlerin … Gizem Kezer 298 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 34  

Baharat Sterilizasyonunda IĢınlamaya … Gizem Özlük 629 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 36  

Dane Karabibere Uygulanan Ilımlı Isıl ĠĢlem … Gizem Özlük 630 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 37  

Cronobacter sakazakii'nin Bebek Mamalarındaki .. Gökçe P. YemiĢ 813 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 38  

Set Tipi Yoğurdun Duyusal, Tekstürel ve … Gökhan Boran 055 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 53 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Biberonlarda Bisfenol A Düzeyinin LC-MS/MS .. Göksel Koç Morgil 756 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 10  

Pseudomonas Biofilmlerinin Farklı Ortam … Göksel T. Sivri 681 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 39  

Bal ve Arı Numunlerindeki Pestisit Kalıntıları Gözde Açıkalın 242 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 17  

Gençler Yeterli Sıvı Tüketiyorlar mı? Bir … Gül Kızıltan 068 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 11  

Kivi Meyvesinin Berrak Meyve Suyu ve … Gülay Özkan 351 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 51  

Üniversite Gençliğinde Beslenme … Gülçin Algan 291 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 12  

Menengiç Tohumlarından Selülaz Katkılı … Güldem Üstün 094 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 05  

Ankara’da Tüketime Sunulan Bazı Gıda … Gülderen Güzel 148 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 54  

Tavuk Köftesi Üretiminde Modifiye Buğday … Gülen Yıldız Turp 483 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

13  
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Plazmin Aktivitesinin UHT Sütün Raf Ömrü … Gülfem Ünal 082 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 35  

Yüksek Hidrostatik Basınç Teknolojisinin Süt … Gülfem Ünal 083 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 36  

Halep Kahkesi: Kandil Simiti Gülgün Y. Tiryaki 197 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 32  

Geleneksel KahramanmaraĢ Tatlısı: Kırma Gülgün Y. Tiryaki 204 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 33  

Gaziantep Ġlinde ―Geleneksel Koruk EkĢisi‖ … Gülgün Y. Tiryaki 255 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

34  

Gaziantep Ġlinin Beğenilen Geleneksel … Gülgün Y. Tiryaki 571 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 35  

DüĢük Sodyum Ġçerikli Tuz Kürü Hamsi … Güliz Yaldırak 747 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 14  

Mavi Çay (Lavandula Stoechas) Ekstraktının … Gülnaz Çelikyurt 485 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

19  

Ferulik Asit ve Özellikleri Gülsen Usal 410 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 20  

Bolu Piyasasında SatıĢa Sunulan Yoğurtların … Gülsüme ÖziĢ 435 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 37  

Anabaena sp. nin geliĢimi ve pigment … Gülten Ökmen 493 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 24  

Penicillium digitatum ve Penicillium italicum … Gülten T. Gündüz 207 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 40  

ViĢne Posası Özütünün Arındırılmasının … Gülüm ġumnu 287 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 48  

Tıbbi Amaçlı Beslenme Ürünlerinde Fenilalanin .. Günnur Orhan 764 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 13  

Kefir Mikroflorası Ġçerisinde E. coli O157'nin … Güven Uraz 308 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 41  

Kefir Mikroflorasında Koliform Bakterilerin … Güven Uraz 315 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 42  

Kefir Mikroflorasının Morganella morganii … Güven Uraz 317 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 43  

Kefir Mikroflorasında Salmonella … Güven Uraz 318 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 65  

Çiğ Süt Örneklerinden Candida, … Güven Uraz 319 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 66  

Kefir Mikroflorasında Aeromonas … Güven Uraz 320 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 67  

Nitrat veya Nitrit Kullanılarak Üretilen Sucuklarda . Güzin Kaban 789 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

15 Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

KocayemiĢ (Arbutus unedo L) Meyvesinin … H. Hülya Orak 532 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 52  

Geleneksel Urfa Peynirinden Ġzole Edilen … H. Avni Kırmacı 336 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 38  

Gıdalarla Selenyum Alımı ve Sağlık … H. Betül Kaplan 123 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 18  

Ankara Piyasasında Satılan Kefirlerin … H. Ceren Akal 546 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 39  
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Mersin (Myrtus communis L.) Meyvesinin … H. Ġbrahim OdabaĢ 372 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 

53  

Mersin Meyvelerinin Biyokimyasal Ġçerik … H.Ġbrahim Uzun 052 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 21  

Mikrobiyel Kaynaklı Doğal Antioksidanlar Hakan Erinç 154 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 25  

Mahlep Çekirdeği Ġçinden Üretilen Protein … Hakan Erinç 155 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 22  

Karabuğday Kırması ve Buğday Unu … Halef Dizlek 060 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 43  

Yerfıstığı ve Osmaniye’nin Yerfıstığı … Halef Dizlek 122 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 06  

Süperkritik AkıĢkan Ekstraksiyonu ve Gıda … Halil Vural 580 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 49  

Gıda Endüstrisinde Uygulanan … Halime Alp 368 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 50  

Biber Püresi Üretiminde Elektriksel Ön ĠĢlem … Hamza Bozkır 404 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 51  

Likit Yumurta Pastörizasyonunda Yeni Teknolojiler Handan Ertürk 805 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 44  

Hasat Sonrası Depolama Boyunca Trabzon … Hande Baltacıoğlu 106 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

23  

Kozalak reçelinin depolanması süresince … Hande S. Erge 302 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 24  

DondurulmuĢ Karideslerin Kitosanla … Harun Uran 539 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 01  

Ketçap Üretiminde Peyniraltı Suyunun … Hasan Cankurt 774 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 54  

Farklı Tipteki Peynirlerin Erime Özelliklerinin … Hasan Eleroğlu 305 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

40  

ġalgam Suyu Üretiminde Etkili Olan Laktik .. Hasan Tangüler 565 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 04  

Farklı Yöntemlerle Üretilen ġalgam Sularında … Hasan Tangüler 566 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

05  

Ultrasonik Tuzlamanın Beyaz Peynirde Tuz … Hasan Temiz 327 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 41  

Meyve Suyu Sanayiinde OluĢan Atıkların … Hasan Yıldız 454 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 55  

Türkiye’de YetiĢtirilen Bazı Eriklerin Antosiyanin .. Hasim Kelebek 816 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

25  

Soğan Tohumunun Bazı Fiziksel ve Kimyasal … Hatice Kavuncuoğlu 447 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 

07 26  

Gıda Maddelerinde Biyosensör Olarak … Hatice Öğütcü 561 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 26  

Gölevez Hatice Sadullahoğlu 506 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 36  



 95 

Lactobacillus plantarum SuĢlarının Plazmit … Hidayet Sağlam 473 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 27  

Bacillus megaterium M22’den SaflaĢtırılan … Hikmet Katırcıoğlu 757 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

28  

Farklı Dirençli NiĢasta Kaynaklarının … Hilal A. Bayrakcı 667 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 44 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Ġstanbul’da Semt Pazarlarında SatıĢa … Hilal Çolak 551 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 45  

Buhar Destekli Hibrid Fırında Et PiĢirme Hilal ĠĢleroğlu 235 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 16  

TurĢu Örneklerinden Ġzole Edilen Laktik Asit … Hilal Yıldız 375 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 46  

Mikrobiyel Bir Polisakkarit: Ksantan Gam … Hilal Yıldız 471 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 55  

DondurulmuĢ Karalahananın Antioksidan … Huri Ġlyasoğlu 086 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 14  

GümüĢhane Üniversitesi Öğrencilerinin … Huri Ġlyasoğlu 121 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 15  

Çikolatada Bulanan Flavonoidlerin … Huri Ġlyasoğlu 361 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 16  

KuĢburnu Çekirdeği Yağının Yağ Asidi … Huri Ġlyasoğlu 087 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 27  

Konvansiyonel ve Mikrodalga Fırında … Hülya Çakmak 337 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 52  

Bisküvi Üretiminde Nar Çekirdeğinin … Hülya Gül 036 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 45  

Buğday RuĢeyminin Bisküvi Kalitesi Üzerine … Hülya Gül 046 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 46  

Omega-6, Omega-3 Yağ Asitleri ve Balık Hülya Turan 374 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 19  

Türkiye’de Üzüm Değerlendirilme ġekilleri … Hülya Uysal 256 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 37  

Kitosan Boncuklara Ġmmobilize EdilmiĢ Defne … Hülya Yağar 600 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 29  

Ankara Ġli GölbaĢı Ġlçesinde Ailelerin Süt, … Hülya Yardımcı 130 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 17  

Konserve Ton Balıklarının Bazı Kimyasal ve … Hüseyin Gençcelep 344 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

17  

Mikrodalga Fırında KızartılmıĢ Tavuk … IĢıl Barutçu 194 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 28  

Süt ve Süt Ürünlerinden Ġzole Edilen Listeria … Ġbrahim Yıldırım 057 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

47  

Ekstrüzyon ĠĢleminin Kırmızıbiber Posası … Ġlkay ġensoy 085 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 10  

Ekstrüzyonun Domates Posası EklenmiĢ … Ġlkay ġensoy 098 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 11  

Fonksiyonel Ürün Olarak Havuç, Domates ve … Ġlkay ġensoy 591 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 12  
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Farklı Fırınlarda PiĢirilen Kestane ve Pirinç … Ġlkem Demirkesen 579 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

56  

Sebzelerde Ozonlu Su Uygulamasının … Ġlkin ġengün 785 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 48  

Su Ürünleri Muhafazasında Yüksek … Ġlknur Uçak 562 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 02  

Kırmızıbiberin Ozmotik Dehidrasyonuna … Ġnci Çınar 441 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 56  

Keçiboynuzu Ekstraktında Rekombinant … Ġrfan Turhan 226 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 30  

Fermantasyonla Mannanaz Üretiminde … Ġrfan Turhan 227 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 31  

Keçiboynuzu Ekstraktında Rekombinant … Ġrfan Turhan 228 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 32  

Gıda Sanayinde Jelatin Kullanımı Ġsmail Yılmaz 517 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 57  

Kayseri’de Tüketilen Etsiz Çiğ Köftelerdeki … Ġsmet Öztürk 497 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 29 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Isot Biberinin Geleneksel Üretimi Sürecindeki … K. Bülent Belibağlı 530 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 

04 38  

Tahıl β-Glukanları K. Gürbüz Güner 224 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 47  

Fırın Ürünlerinde Renk OluĢumu ve Etkileri K. Gürbüz Güner 225 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 48  

Konjuge Linoleik Asit (KLA) Biyosentezinde … K. Sinan Dayısoylu 153 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

13  

Farklı Bölgelerden Elde EdilmiĢ Çiçek … Kadir BayrambaĢ 511 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 30  

Farklı Oranlarda Kivi püresi Tozu Ġlavesi ile … Kadriye Ergün 295 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 14  

Dondurarak KurutulmuĢ Kivi Dilimlerinin … Kadriye Ergün 279 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 53  

Farklı Enginar Kısımlarının Hamburger … Kübra Ünal 066 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 18  

Laktoz ve Türevlerinin Prebiyotik Özellikleri L. Yılmaz Ersan 610 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 42  

Farklı Oranlarda Elma, Limon ve Buğday Lifi … M. B. Güler Akın 661 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

43  

Gaziantep Yöresi Zeytinlerinden Elde Edilen … M. Baki Kapudere 051 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

07  

Ankara'da Tüketime Sunulan Et ve … M. Burcu Kavukoğlu 231 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 49  

Kitosanın Antimikrobiyel Etkisi M. Dilek AvĢaroğlu 590 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 50  

Sığır Kıymasının Kalite Özellikleri ve Raf … M. Ġrfan Aksu 041 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 19  

Fonksiyonel Gıdalar ve Önemi M. Murat Ceylan 759 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 15  
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HemĢirelik Bölümü Öğrencilerinin Beslenme … M. ġeyda Karaçil 588 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 18  

Güney Marmara Bölgesinde Farklı … M.Ertan GüneĢ 439 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 51  

Çözücü miktarının Zeytin Karasuyunun … Mahmut ġeker 673 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 31  

Ultrases ĠĢleminin Elma Suyunun Bulanıklık … Mehmet BaĢlar 091 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 57  

Pandispanya Kek Kalitesi Üzerine Yabani … Mehmet Hayta 499 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 16  

Ekmek Üretim Teknolojisinde Yeni … Mehmet Ġnan 449 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 49  

Bazı Sebzelerin Hijyenik Kalitesi Üzerine … Mehmet Özgür 609 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 58  

Meyve Sularının Durultulmasında Kitosan .. Mehmet Özkan 713 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 17  

ÇeĢitli Durultma Yardımcı Maddelerinin … Mehmet Özkan 683 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 06  

Farklı miktarlarda kükürt dioksit içeren … Mehmet Özkan 682 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 58  

Laktik Asit Bakterilerinin Antibiyotik Dirençlilik … Mehmet Tokatlı 300 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 

06 07  

Laktik Asit Bakterilerinin Biyojen Amin Üretim … Mehmet Tokatlı 301 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 

06 08  

Laktik Asit Bakterilerinin Farklı pH … Mehmet Tokatlı 309 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 09  

Laktik Asit Bakterilerinin Farklı Tuz … Mehmet Tokatlı 310 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 10  

Laktik Asit Bakterilerinin Enzim Profillerinin … Mehmet Tokatlı 304 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

33 Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Peptitlerin Antioksidan Özellikleri Melih Güzel 778 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 32  

YetiĢkin Bireylerde Obezite ve Posa Tüketimi … Mendane Saka 069 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 19  

Hamsi Yağının Mikroenkapsülasyonunda … Merve T. Tunç 205 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 54  

Özel Tıbbi Amaçlı Beslenme Ürünlerindeki … MeĢküre Canbolat 760 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 20  

Meyve Sularında Bozulma Etmeni A. … Mihriban Korukluoğlu 529 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 52  

Lighvan Peyniri Üretimi ve Bazı Kalite … Mostafa Soltani 174 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 39  

Türkiye’de YetiĢtirilen Kültür Alabalıklarında … Muammer Kaplan 343 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 06  

Farklı Ambalajlama ve Depolama … Mubin Koyuncu 411 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 03  

Aroma KarıĢımı ve Ksilozun Farklı … Muhammet Arıcı 276 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 33  
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Süt Ürünlerinin Toz Haline Getirilmesindeki … Muhammet DerviĢoğlu 478 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps 

Sn 03 44  

Farklı Yöntemlerle ÜretilmiĢ Çerkez ... Muhammet DerviĢoğlu 783 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 40  

Enkapsülasyon ile Antimikrobiyel Aktivitenin … Muhammet DerviĢoğlu 468 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps 

Sn 05 53  

Yenilebilir Filmler Murat Açar 779 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 38  

Nar ġarabında Antioksidan Fenolik … Mustafa Bayram 631 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 11  

Farklı Tip Ballardan Üretilen Bal ġaraplarında … Mustafa Bayram 633 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

12  

Gilaburu Suyunun Mikroenkapsülasyonu Mustafa Çam 570 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 59  

Nar Çekirdeği Yağı Ekstaksiyonunun … Mustafa Çam 569 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 08  

Saccharomyces boulardii Mayasının Gıda … Mustafa ErbaĢ 648 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 18  

Biyofilmlerin Gıda Güvenliğindeki Önemi Mustafa Evren 211 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 07  

Su Ürünlerinde Biyojen Aminlerin Önemi Mustafa Evren 213 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 08  

Bitkisel Gıdalarda Salmonella Mustafa Evren 215 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 54  

Mısırda Mikotoksin Problemi Mustafa Evren 216 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 55  

KurutulmuĢ Meyvelerde Aflatoksin Problemi Mustafa Evren 217 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 56  

Probiyotik Starter Kültürler Mustafa Evren 212 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 34  

Erzurum Piyasasında Satılan Ambalajlı ve … Mustafa Gürses 330 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 45  

Balda TağĢiĢ Mustafa MortaĢ 415 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 34  

Çilekli Yoğurdun Bazı Fizikokimyasal ve … Mustafa ġengül 568 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 46  

Türkiye’de Organik Sütün Durumu Mustafa ġengül 572 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 47  

Farklı PıhtılaĢtırıcı Enzim Kullanımının Tulum … Mustafa ġengül 549 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

57  

Gıdalardaki B6 Vitaminin Piridoksal, Piridoksin … Mustafa Yaman 748 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

35 Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

B12 Vitamini Tayin Yöntemlerinin Analitik … Mustafa Yaman 749 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 36  

Escherichia coli’nin Vurgulu Yüksek … Mutlu P. Çelik 131 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 58  

EkĢi Hamur Kullanımının Ekmeğin … Müge H. Ertop 071 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 50  
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EkĢi Hamur Kullanımının Ekmeğin Besinsel … Müge H. Ertop 074 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 51  

Doğu Karadeniz Bölgesinde Farklı Ġllerde … Müge H. Ertop 699 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 41  

Fonksiyonel Gıda Katkısı Olarak Buğday … Müge H. Ertop 663 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 59  

Farklı Proses ġartlarının Sucuğun TBARS … Mükerrem Kaya 791 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 20  

Bulgurun ZenginleĢtirilmesi Münir Anıl 522 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 21  

Siyah Pirinç ve Fonksiyonel Özellikleri Münir Anıl 332 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 52  

SERS’e Dayalı Plazmin Aktivitesi Tayini N. Nur Yazgan 555 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 35  

Organik Asitlerin Samanın Enzimatik … Naciye Kutlu 584 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 36  

Atlantik Somon Balığının (Salmo salar) … Nadide Seyhun 156 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 21  

Bahçe Ürünleri Muhafazasında Sıcaklık … Nalan Bakoğlu 398 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 04  

Hamsi Balığının Farklı Kısımlarında Yağ … Nalan Gökoğlu 323 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 22  

Torba Yoğurdu Üretiminde Transglutaminaz … Nayil Dinkçi 741 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 48  

Sütün BileĢiminde Bulunan Nöramik Asit … Nazan Kavas 218 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 34  

ġarabın Biyoaktif BileĢeni Resveratrol ve … Nazan Kavas 229 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 19  

Çağlar Öncesinden Günümüze Gelen Bir … Nazan Kavas 515 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 42  

Ġskandinavya Orijinli Fermente Süt Ürünleri Nazlı Türkmen 414 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 49  

Geleneksel Bir Süt Ürünü: Kımız Nazlı Türkmen 416 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 50  

Lipaz Aktivitesinin Spektrofotometrik … Nedim Albayrak 358 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 37  

Meyve ve Sebzelerin Sınıflandırılmasında … Nedim Tetik 278 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 60  

Meyve Suyu Endüstrisinde Membran … Nedim Tetik 334 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 61  

Weibull Tehlike Analizi Kullanılarak Pezik … Nene Meltem Keklik 342 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 

06 13  

Mantarda Bulunan Biyoaktif BileĢikler Neriman Bağdatlıoğlu 583 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 22  

Bazı Baklagil Unlarının Geleneksel Düz … Nermin Bilgiçli 603 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 53  

Farklı Kepek Fraksiyonları ve Ksilanaz … Nermin Bilgiçli 604 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 54  

Aleuronca ZenginleĢtirilmiĢ Buğday Ununun … Nermin Bilgiçli 605 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

55  

Sırt, Bohça, ġekerpare ve KuĢgömü … Neslihan Çakıcı 677 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 23  
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Feijoa (Acca sellowiana) Meyvesinden … Nesrin K. Bozbıyık 135 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 62 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Tahıllarda B-Glukan ve Beslenme Nihal ġimĢekli 622 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 56  

Tahıllarda B-Glukanın Sağlığa Etkisi Nihal ġimĢekli 623 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 57  

B-Glukanların Bazı Fizikokimyasal Özellikleri Nihal ġimĢekli 624 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 58  

Kızılötesi PiĢirmenin Atlantik Somon Balığı … Nil Pembe Özer 333 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 37  

Üzüm Pekmezinde Kalite Kıstasları ve … Nilay S. Giray 321 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 43  

Dut Sirkesinin Antioksidan Özelliklerinin … Nilgün H. Budak 254 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 14  

Karpuz Sirkesinin Antioksidan Özelliklerinin … Nilgün H. Budak 269 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

15  

Kavun Sirkesinin Antioksidan Özelliklerinin … Nilgün H. Budak 273 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

16  

Sirke Anasının Biyoaktif BileĢen Özellikleri Nilgün H. Budak 719 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 17  

Enterosin KP’nin Sütte Escherichia coli … Nilgün Öncül 149 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 59  

Asetik Asit Bakterilerinin Kefir Danesinde … Nilgün Özdemir 479 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 51  

Farklı PiĢirme Yöntemlerinin Atlantik Somon … Nur Dede 331 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 38  

Siirt Ġlinde Ekonomik Önem TaĢıyan … Nurcan Doğan 429 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 44  

Siirt Piyasasında Farklı ĠĢleme Metotlarıyla … Nurcan Doğan 434 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 60  

Doğal Bitki Kaynaklarımızdan Seçmeler: Yarpuz .. Nurcan Özel 787 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

45  

Adolesanların Öğün Tüketimleri ve Bazı … Nurcan Yabancı 710 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 23  

Laktik Asit Bakterileri Tarafından Üretilen … Nurdan Arslankoz 617 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 

38  

Geleneksel Gıdalarda Rekabet Gücü … Nurdan KuĢat 198 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 46  

Karamuk Konsantresi ile RenklendirilmiĢ … Nursel D. IĢıklı 306 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 39  

Karides Eti ile ZenginleĢtirilmiĢ Tortilla … O. Kadir Topuz 173 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 30  

Tütsülemenin Çerkez Peynirinin Renk Özellikleri . Oğuz Aydemir 798 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 

03 52  

Ġncirin Fonksiyonel Gıda Özellikleri Oğuzhan ÇalıĢkan 745 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 20  

Kapari (Capparis ovata Desf. var. herbecea) … Oktay YemiĢ 658 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 63  
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Peynir Mikro Yapısı ve Peynir Mikro Yapısını … Oktay Yerlikaya 209 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

53  

Bazı Laktik Asit Bakterilerinin Safra Tuzu … Oktay Yerlikaya 202 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 61  

Anabaena sp. nin geliĢimi ve farklı pigment … Onur Türkcan 496 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 39  

Yulaf Ununun KızartılmıĢ Tavuk Köftelerde … Osman Kılınççeker 067 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

24  

Ceviz Ġçinin Su ile Ekstraksiyonundan Elde … Osman Sağdıç 402 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 21  

Fermantasyonla Gilaburunun Biyoaktif … Osman Sağdıç 432 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 22  

KaĢar Peynirine Uygulanan Farklı Gerilim… Ö. Said Toker 313 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 54 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Pekmez ve Tahin KarıĢım Modelinin … Ö. Said Toker 311 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 55  

Bir Ġçme Suyu Dolum Tesisinde Kullanılan … Ömer Çetin 552 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 62  

Türkiye’de YetiĢtirilen BaĢlıca Buğday … Özay M. Yılmaz 640 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 40  

Un Veriminin Ekmeğin Kalitesi, Toplam … Özay M. Yılmaz 651 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 41  

Meyvelerde Derim Sonrası UV-C … Özge Özüpek 401 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 05  

Taze Meyve ve Sebzelerde Modifiye … Özge Süfer 058 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 39  

Gıda Mühendisliğinde Hesaplamalı … Özge Süfer 303 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 56  

MikroakıĢkanlaĢtırma Yönteminin Samanın … Özge Turhan 708 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 40  

Meyve ve Sebzelerde Biyojen Aminler Özgül Özdestan 250 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 42  

Gıdalarda Furanın Belirlenmesi Ġçin … Özgül Özdestan 299 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 43  

Farklı KoĢullarda Depolamanın Arı Sütü … Özlem Aslan 721 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 06  

Gıdalara Uygulanan Bazı ĠĢlemlerin … Özlem Çağındı 477 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 09  

Sıcak Tütsülenen Kerevit (Astacus … Özlem E. Çoban 486 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 25  

Karanfil ve Adaçayı Yağı Uygulanarak … Özlem E. Çoban 286 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 60  

GökkuĢağı Alabalıkların (Oncorhynchus … Özlem P. Can 266 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 26  

Dondurularak Muhafaza Edilen Karides’lerin … Özlem P. Can 247 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 63  

Ġstavrit Balığı (Trachurus trachurus, L. … Özlem P. Can 236 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 07  

Nar Likörü Üretimi Özlem Yalçınçıray 316 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 31  
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Ülkemizde YetiĢtirilen Bazı Antepfıstığı … Perihan Kendirci 054 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 47  

Sanayi Tipi Domateste Sulama … Pınar Aydınol 180 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 64  

Farklı Dumanlama Tekniklerinin Füme … Pınar Aydınol 179 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 48  

DondurulmuĢ Taze Fasulye Üretiminde … Pınar M. Birlik 253 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 65  

Su Ürünlerinin Hazır Yemek Teknolojisindeki … Pınar Oğuzhan 053 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 24  

Su Ürünlerinde Sıvı Tütsüleme Pınar Oğuzhan 033 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 27  

Balık Yağı ile ZenginleĢtirilmiĢ Mayonezlerin … Pınar Yerlikaya 307 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 25  

Gıdalarda Akrilamid OluĢumu ve Sağlımız için … R. Serpil Günhan 810 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 

08 20  

Nar Çekirdeğinin Antioksidan Aktivitesi ve … Raciye Meral 139 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 44  

ġalgam Suyunun Fermantasyonunda … Reyhan Ġrkin 474 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 23  

Gıda ile Temas eden Malzemelerden … Rukiye Sancı 636 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 40  

DondurulmuĢ Glutensiz Ekmek Hamuru … S. Özge Özkoç 152 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 32 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Anne Sütü Kaynaklı Enterococcus faecalis … S. Özmen Toğay 140 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 64  

Farklı Tür Sütlerden Üretilen Kargı Tulum … S. Sevgi Kırdar 107 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 49  

Çanak Peynirinin Proteoliz ve Lipoliz … S. Sevgi Kırdar 108 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 50  

Çerez Üretiminde Kullanılan Bazı Mısır … Sabire Battal 614 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 59  

Pestisit Kalıntı Analizlerinde Kalite Kontrol ve … Sabire Battal 782 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 10  

Elma Lifi Ġlavesinin Buğday Cipsi Hamurunun … Safa Karaman 187 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 24  

Cevizin Besinsel Özellikleri ve Sağlık Üzerine … Sanem Bulam 510 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 26  

Süperkritik AkıĢkan Ekstraksiyonunun Gıda … Sanem Bulam 481 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 57  

Zeytin Meyvesinin Büyüme ve OlgunlaĢması … Sebahat Özakça 593 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

45  

Turunçgil Lif Konsantrelerinin Bisküvilerde … Seçil Türksoy 233 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 60  

Bisküvi Formülasyonunda Elma ve Kayısı … Seçil Türksoy 243 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 61  

Aydın Piyasasında SatıĢa Sunulan Peynir ve … Selda Bulca 635 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 11  

Sarımsağın Ġnsan Sağlığı Açısından Önemi Selen Akan 182 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 21  
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Nisin Ġlave EdilmiĢ Metil Selüloz Filmlerin … Selin Kalkan 219 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 65  

Gıdaya Ġnterdisipliner Bir YaklaĢım: … Selvin UstabaĢ 564 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 46  

Çiğ, KavrulmuĢ, HaĢlanmıĢ Kestanelerin … Semih ÖtleĢ 275 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 47  

Isırgan Otunda Bulunan Bazı Fenolik … Semih ÖtleĢ 281 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 48  

Atık Kızartma Yağlarının Doğal … Semra Turan 089 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 09  

Rafine Kanola Yağına Ġlave Edilen ÇeĢitli … Semra Turan 090 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 10  

Ultrases ve Kurutma Teknolojisinde … Senem Tüfekçi 353 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 66  

Nar (Punica granatum) çiçeğinin antifungal … Serap D. Velioğlu 357 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

66  

Sağlıklı Beslenmede Minerallerin Önemi Serkan Ömür 345 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 27  

Ahlat Lifinin Kek Üretiminde Kullanımı Serpil Öztürk 548 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 62  

Akdeniz Bölgesi’ndeki Turunçgillerin Naringin … Serpil Yalım Kaya 762 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 

07 49  

Levan Biyopolimeri ve Uygulama Alanları Seval Dağbağlı 448 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 41  

β-Galaktosidaz Enziminin Epoksi Grubu … Seval Dağbağlı 451 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 42  

Meyve ve Sebzelerden Pektin … Sevgi Gültekin 389 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 67  

DüĢük Laktozlu Süt Üretimi ve Önemi Sevim GürdaĢ 129 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 55  

Aktif Paketleme Filmlerinden Antimikrobiyal … Sevim Kaya 199 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 41  

Rafinasyonun Zeytinyağında Bulunan Fenolik … Sezer Turhan 641 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 11 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Tekstil Yapılarının Gıda Sektöründe Kullanımı Sibel Kaplan 512 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 08  

Apitera® Ürünlerinin Biyoaktif Özellikleri Sibel Silici 692 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 22  

Kiraz (Prunus avium) Çekirdeği Yağının … Sibel Uluata 171 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 12  

Kavun (Cucurmis melo) Çekirdeği Yağının … Sibel Uluata 172 02 Bitk.Yağ Tekn. 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 13  

Kontrollü Ani Basınç Farkı OluĢturulması … Sibel Yağcı 210 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 33  

Probiyotikli Çilekli Yoğurtların Probiyotik ve … Songül Çakmakçı 502 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

25  

Amonyum Hidroksitle Ön ĠĢleme Yönteminin … Sonnur Yazıcı 670 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 43  
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Yoğurda Katılan Hayvan Kaynaklı Jelatinin … Süleyman Gökmen 050 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

56  

Besin zinciri, gıda güvenliği ve izlenebilirlik Süleyman Öner 201 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 12  

Genetiği DeğiĢtirilmiĢ Mikroorganizmaların … Süleyman Öner 438 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 44  

Gıdaların Muhafazasında kullanılan Doğal … Süleyman Öner 079 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 61  

Bazı Bitki ve Baharatların Gıdalarda … Süleyman Öner 206 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 62  

Nisin ve Lizosimin Gıdalarda Antimikrobiyal … Süleyman Öner 430 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 

09  

Gıda Endüstrisinde Sorbik Asit Kullanımı Sümeyye Alagöz 694 13 Gıda Katkı Md. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 63  

Domates ve Ürünlerinde Karotenoid ve … ġebnem Ö. Budak 366 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 50  

Ġpsala Ovasında YetiĢtirilen Siyah Pirincin … ġebnem S. ĠĢbilir 576 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 28  

Gaziantep Yöresi Urmu Dutlarından … ġelale Kara 542 19 My. Sb. ĠĢl. T. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 68  

Böğürtlen Konsantresinin Fiziksel ve Kimyasal … ġelale Kara 543 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 51  

Geleneksel bir Değerimiz: Kımız ġeniz Karabıyıklı 078 06 Gelenek. Gıda. 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 51  

Gıda Mikrobiyolojisinde Hızlı Yöntemler ġeniz Karabıyıklı 077 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 67  

Endüstriyel ve Geleneksel Yöntemlerle … ġeniz Karabıyıklı 535 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 68  

Doğal Termofilik Peyniraltı Suyu Kültürünün … ġerafettin Çelik 558 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 

57  

Yenilen Çay: Çay Yaprağı TurĢusu ġeyda Bostancı 230 23 Yeni Gıdalar 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 34  

Cephalaria syriaca spp. ile Süne Hasarlı … ġule BaĢar 285 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 63  

Fonksiyonel bir Lipit: Digliserit Yağ ġükran KuleaĢan 188 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 23  

Üzüm Çekirdeği Ununun Sığır Eti Köftelerinin … ġükrü Kurt 387 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 28  

Yenilebilir Defne ve Adaçayı Ekstraktı Katkılı … Tolga Akcan 537 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 29  

Renk Maddesi Üretiminde … Tuba Büyüksırıt 376 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 45  

Ankara’da Satılan Sokak Sütlerinin Kalite … Tuba ġanlı 132 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 58  

Fermente Süt Ürünlerinin Antioksidan … Tuba ġanlı 264 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 52 Bildiri Adı 

Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Beyaz Peynir Üretiminde Kullanılan … Tuğba Bulat 585 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 59  

Beyaz Peynir Üretiminde Rennet Macunu … Tuğba Bulat 587 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 60  



 105 

Ak Dutun (Morus alba L.) Besin Değeri ve ... Tuğba Elbir 780 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 24  

Toplu Tüketim Yerlerinde Gıda Üretim ve … Tuğba Kök TaĢ 475 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 13  

Farklı Baharatlar Ġlave EdilmiĢ Eritme Peyniri … Tuncay GümüĢ 519 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 

69  

Dondurmada Overrun ve Köpük … Tülay Özcan 611 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 61  

Alternatif Gıda ĠĢleme Yöntemlerinin … Umut Aykut 460 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 10  

Fermente Et Ürünlerinde Biyojen Aminler Ümran Ensoy 257 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 30  

Bez Sucuk Üretiminde Nitrit Kullanımının … Ümran Ensoy 284 03 Et Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 31  

Kestane Ununun Tarhana Üretiminde … V. Arif Yılmaz 498 04 Fermant. Tekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 18  

KarıĢık Meyve Nektarını Depolama Sırasında … V. Hazal Özyurt 181 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 

53  

S. Enteritidis ve S. aureus’un Tavuk But ve … Vasfiye BaĢbayraktar 531 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 70  

Farklı Nötralizanların ve Nötralizasyon … Yahya Kemal AvĢar 386 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 35  

Bazı Çift Değerlikli Ġyonların Yağsız Sütün … Yahya Kemal AvĢar 391 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

36  

Kabin Tipi Kurutucuda Farklı Sıcaklıklarda … Yahya Tülek 594 24 Gıda Mühend. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 58  

Antakya’da Kadınların Yöresel ve Özel … Yasemin ErtaĢ 169 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 29  

Antakya’da YaĢayan Kadınların Besin … Yasemin ErtaĢ 170 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 30  

Antioksidan Aktivitesi Tayin Yöntemleri Yasemin Esin 150 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 57  

Ġğde Ununun Kimyasal ve Mineral Ġçeriğinin … Yasemin ġahan 118 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 54  

Laktik Asit Bakterilerinin Ekzopolisakkarit Üretimi Yekta Gezginç 643 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 

26  

Süt Ürünlerinde Biyojen Amin OluĢumunda … Yekta Gezginç 619 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 14  

Narın Sağlık Üzerine Etkileri Yeliz Tekgül 042 18 Gıda ve Sağlık 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 25  

Geleneksel ve Endüstriyel Tereyağlarında … Yonca Yüceer 322 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 62  

KaĢar Benzeri Peynir Üretimi: Fiziksel, … Yonca Yüceer 326 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 63  

Farklı Tip Siyah Çayların Bazı Fiziksel, … Yonca Yüceer 324 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 55  

Gıdalarda Dioksinlerin Yarattığı Riskler ve … Yunus Uçar 044 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 15  
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MaraĢ Biberine (Capsicum annuum L.) … Yusuf Esen 214 16 Gıda Mikrobiy. 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 05 71  

Çeri Domateslerinin (Solanum lycopersicum … Yusuf Esen 191 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 56  

Yarrowia lipolytica SuĢları ile Sitrik Asit … Z. YeĢim ÖzbaĢ 144 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 46  

Gıda Biyoteknolojisinde Termotolerant … Z. YeĢim ÖzbaĢ 175 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 47 

Bildiri Adı Sorumlu Yazar No Grup Poster Prog. Tarih/ saat Pano 

Maltodekstrin ve Peynir Suyu Kullanımı ile … Zafer Erbay 271 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 64  

Biyonanokompozit Malzemelerin Gıda … Zehra Ayhan 120 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 42  

Etilen Tutucu Katkı Ġçeren ve Ġçermeyen … Zehra Ayhan 134 07 Gıda Ambalaj. 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 43  

Bebekler için Özel Tıbbı Amaçlı Diyet … Zehra Baloglu 750 01 Beslenme 10 Çr 10.30-11.15; Ps Sn 01 31  

Carra Peyniri Kimyasal ve Duyusal Nitelikleri Zehra Güler 325 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 65  

Ticari Hibrit Su Kabağı Anacı Üzerine AĢılı … Zehra Güler 267 14 Gıda Kimyası 12 Cu 10.30-11.15; Ps Sn 07 57  

Çevresel Bir Kontaminant: Dioksin ve Dioksin … Zehra Gülsünoğlu 461 11 Gıda Güvenliği 11 Pr 13.30-14.15; Ps Sn 

05 16  

Türkiye ve Ġran’da Üretilen Beyaz … Zehra Nur Yüksekdağ 220 08 Gıda Biyotekn. 11 Pr 15.45-16.30; Ps Sn 06 48  

Kumru Fındık Macunun Yapısal Özellikleri Zekai Tarakçı 637 05 Fonks. Gıdalar 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 27  

Kiraz Meyvesinin ĠĢleme Sanayinde … Zekiye Göksel 056 17 Gıda Muhafa. 12 Cu 11.15-12.00; Ps Sn 08 11  

Elektron Paramanyetik Rezonans … Zeynep KarakıĢ 469 26 Gıda Analizleri 11 Pr 10.30-11.15; Ps Sn 04 58  

Antosiyaninlerin ekstrüde gıda matrisindeki … Zeynep T. Caba 527 22 Tahıl Teknolo. 10 Çr 13.30-14.15; Ps Sn 02 

64  

Deve Sütünün Fizikokimyasal Özelliklerinin … Zübeyde Öner 101 21 Süt Teknolojisi 10 Çr 15.45-16.30; Ps Sn 03 66 

 

 

 


